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LA BIERE

La biére tcheque est une boisson |égérement alcoolisée et isotonique qui contient une
importante quantité de vitamines et de substances minérales. Elle est produite sur le
territoire géographique délimité de la République tcheque, en ayant recours a une
méthode spécifique. Ses ingrédients principaux sont du houblon et du malt de haute
qualité qui sont associés a des sources d'eau ayant une composition minérale spécifique.
Il s'agit de la biére la plus bue au monde — une biére dont le godt ne vous lassera jamais.

Saviez-vous que... ?
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* 90 % de la production de la République tchéque est représentée
par une biére blonde de type Plzen — biere Pilsner (Pils).

La biére de type Pils est le prototype de la catégorie mondiale des biéres
blondes légéres (lager).

La République tchéque a la plus importante consommation de biere au monde
— 144 litres/personne.

e La dose journaliere recommandée est de 2 demis (30 cl) chez les femmes
ou de deux pintes (50 cl) chez les hommes.

Un demi-litre de biere contient 200 a 250 calories, soit moins que le vin,
les limonades sucrées et les jus.

e Le saint patron de la Biere tcheque est Saint Venceslas.



Le roi Venceslas Il établit
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La Biere tchéque

a obtenu une Indication
géographique protégée
au niveau européen

Fondation de la plus grande association de brasseurs appelée ;
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« Association pour I'industrie brassicole du Royaume de B/ [& ot
Bohéme » — son descendant actuel porte le nom de SR TR
Fédération tcheque des brasseries et des malteries ' o S A
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de I'Empereur romain Production de la %p Zymm dtecéé

et roi tcheque Charles IV premiere cuve de biere - , . ‘
(1346-1378) donne de fermentation basse Age d'or de la brasserie tcheque
a tous les citadins le droit = BIERE TCHEQUE

| de produire de la biére (biere de type Pils).
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Définition‘ :
de la BIERE TCHEQUE

Il s'agit d’une biére blonde dont I'aréme puissant provient du malt de type clair et du

houblon utilisés lors de sa production. La saveur de cette biere est moyenne, tout

comme la plénitude du goUt qui est principalement due a la différence entre le niveau

de fermentation apparent et celui qui peut étre atteint. L'intensité de I'amertume de la

biere est moyenne a élevée, le caractere de rugosité est [éger a moyennement rugueux.

La robe de la biere est jaune or, d'intensité moyenne a intense. Cette biére est étincelan-

te et une fois versée dans un verre, elle forme une mousse blanche compacte. Aucun

arébme ou goUt extérieur n'est toléré, le golt de malt et de houblon doit

dominer en sachant qu'il sera possible d’admettre une L e
tres faible intensité de goGt ou de parfum

de pasteurisation ou d‘ester. La Biere -l |

tchéque est typique pour sa Wil -

concentration élevée Al
en polyphénols et ¢

par son pH
élevé.



LE HOUBLON

Le houblon est une plante vivace qui peut
croftre durant 30 ans sur une plantation.

La Biére tchéque est produite & partir de houblon tchéque de Zatec — c’est lui qui
donnera a la biére ses caractéristiques spécifiques.

Pour produire un demi-litre de biére, il faudra 3 & 4 cénes de houblon de Zatec.
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LE MALT e\

e La Biere tchéque est produite a partir de grains d’orge
germés et séchés.

¢ Le malt clair tchéque (de type Pils) est le type de malt le plus
utilisé (il s'agit d'une matiére premiére utilisée dans la production
de tous les types de biéres) et I'orge de malterie printanier est
une matiere premiere fondamentale.
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de malt, ce qui correspond a 90-100 épis d'orge.
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Indication
géographique protégée

« Biere tcheque »

La Biere tchéque
est unique
au monde 1.

’

La spécificité
de la biére tcheque a été confirmée par le laboratoire
agréé indépendant de I'Institut de recherches en matiére

de brasserie et de malterie. L'analyse de la biére tcheque = %
a dévoilé des différences statistiques importantes.



La République t
o 78867 km?/ 10,5 millions d’habitants

¢ production de biere — 19 millions d’hectolitres
par an, soit 184 litres/habitant,
soit 24 500 I/km?









Contacts

Fédération tcheque des brasseries et des malteries
wWww.ceske-pivo.cz

Ministére de I’Agriculture
WWW.eagri.cz

Institut de recherche en matiére de brasserie et de malterie
www.beerresearch.cz
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