Organoleptické hodnoceni (OLH) jadrovin

Hodnoceni neboli rozbor plodu dle organoleptickych charakteristik jednotlivych znakli neni vyhradni
soucasti metodik odlisnosti, uniformity a stalosti. Ve snaze nalézt idealni obdobi konzumni zralosti byl
praxi ziskan poznatek, ktery je doporucenim k pravidelnému ochutnavani plodd v intervalu 2
tydennim u letnich a podzimnich a ve 3 tydennim u zimnich odriid jablek a hruSek. Pro idealni vzorek
je brana 1/12 plodu, pro dalsi stanoveni jako hnédnuti duzniny a otevienost jadfince se pouziva 1/2
plodu, ovSem kazd4 jinak rozporcovana.

Jaké vlastnosti Ize pfi OLH hodnotit? PredevSim viini duzniny, tloustku slupky, konzistenci - texturu,
Stavnatost, barvu, sladkost a kyselost duzniny, chut’ podle celkového dojmu. Pro spotiebitele jsou tyto
ukazatele velmi dulezité a jejich jakost je vyjadifena hodnocenim v rozmezi hodnot 9-1, pficemz 9 je
nejlepsi a 1 nejhorsi. Vyjimkou je slovni hodnoceni doplnéné ¢islici u vlastnosti sladkost a kyselost.
Pro producenty je zajimavou vlastnosti tvar plodu a tloustka slupky i kdyz novymi trendy jsou
hmotnost, velikost a barevnost.

Ze ziskanych hodnot lze provést vyhodnoceni a stanovit pofadi k ur¢itému datu.

Ing. DuSan Nesrsta
UKZUZ, Nérodni odridovy ufad



