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REZIM JAKOSTI Q CZ PRO KONZUMNIi BRAMBORY

 Pokyny Evropské unie ke statni podpore v odvetvich
zemedelstvi a lesnictvi a ve venkovskych oblastech na obdobi
2014 az 2020 (Ufedni véstnik EU, 1.7.2014)

» Kapitola 1.1.9 — Podpora na ucdast producentu zemédélskych
produktu v rezimech jakosti

* CertifikaCnim organem pro rezim jakosti Q CZ pro konzumni
brambory bude na Uzemi Ceské republiky Ustfedni kontrolni a
zkusebni ustav zemedelsky

V gesci Oddéleni chmele a certifikace produktu Sekce
rostlinné vyroby \
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Certifikacni proces

» Pfi podani zadosti o certifikaci produktu UKZUZ uzavie
se zadatelem smlouvu o provedeni certifikace, kde
budou reseny odpovednosti a povinnosti obou stran

* CertifikaCni systém se ridi pozadavky a parametry podle
ISO 17065 (Pozadavky na organy certifikujici produkty,
procesy a sluzby)
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Certifikacni proces

* Certifikacni  systém zahrnuje certifikacni schema
Ceskeho bramborarského svazu, podle ISO 17067
(Zakladni principy certifikace produktu a smernice pro
certifikacni schemata)

« Zadateli vznikne v pFipadé ziskani certifikace pravo
pozadat Ministerstvo zemedelstvi o povoleni a uzivani
trojice ochrannych znamek 352770-2 Q CZ na konkrétni
produkt, na ktery ziskal certifikat \
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Seznam certifikovanych produktu

Konzumni brambory B1, B2 a B3:

* B1 — konzumni brambory, které splnily nastavené parametry
rezimu jakosti Q CZ a nebyly péstovany pro vyrobu skrobu, nebo
produkci sadby

« B2 — brambory ve slupce, brambory loupané, susene, varene,
které splnily nastavené parametry rezimu jakosti Q CZ, krome
smazenych a predsmazenych vyrobku obsahujicich pouze
brambory

- B3 — smazené a predsmazene vyrobky obsahujici pouze
brambory v rezimu jakosti Q CZ; hranolky a lupinky z brambor,
ktere splnily nastavené parametry rezimu jakosti Q CZ \
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Parametry pro péstovani B1 v rezimu jakosti Q CZ

* 1.Pouziti certifikované sadby
— dolozi pestitel fakturami a uznavacimi listy

« 2.Pouziti pripravku povoleného v EZ na ochranu proti
mandelince bramboroveé

— dolozi pestitel vlastni evidenci

— minimalné pro prvni aplikaci
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Parametry pro péstovani B1 v rezimu jakosti Q CZ

* 3. Pouziti statkovych a organickych hnojiv — dolozi pestitel
vilastni evidenci prokazujici pouziti min. jednoho druhu
statkoveho nebo organického hnojiva v min. predepsané davce
v obdobi dvou let predchazejicich roku vysadby brambor

Minimalni davky jednotlivych druhtu hnojiv:

Zelené hnojeni Podsev, nebo strnistni meziplodina

Chlévsky hnuj 25 t/ha

Kejda skotu 45 t/ha

Kejda prasat 30 t/ha

Kejda drubeze 10 t/ha

Zaoravka slamy s pfidavkem N | pfidavek N 5 kg/t slamy

Digestat 20 t/ha \
Pramyslovy kompost 10 t/ha \




Parametry pro péstovani B1 v rezimu jakosti Q CZ

* 4. Osevni postup
— dolozi pestitel vlastni evidenci v LPIS
— vysadba na pozemek, kde nebyly pestovany brambory min.
2 roky

* 5. Dohledatelnost produktu
— dolozi pestitel vlastni evidenci
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Parametry pro péstovani B1 v rezimu jakosti Q CZ

« 6. Certifikat Global G.A.P.
— pokud pestitel dolozi platny certifikat Global G.A.P., nebude
prokazovat dohledatelnost produktu Q CZ

« 7. Skoleni Q CZ
— potvrzeni od Skolitele CBS
— min. 1 osoba za zadatele
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ pro
overeni kvality B1 a balené a upravene brambory B2

* 1. Nakup produkce v rezimu jakosti Q CZ

— zpracovatel dolozi v ramci zavedeneho systému evidence,
ze brambory nakoupene, upravené, zpracovane, zabalene a
oznacené Q CZ skuteéné pochazi od péstitelu, ktefi ziskal
certifikat rezimu jakosti Q CZ

— zpracovatel, ktery jeste nema dodavatele vlastnici certifikat
Q CZ, dolozi v ramci své evidence, ze bude schopen realizovat
oddélené zpracovani brambor v rezimu jakosti Q CZ \
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ pro
overeni kvality B1 a balené a upravene brambory B2

» 2. Rezidua pripravku na ochranu rostlin
— zpracovatel dolozi multirezidualnim rozborem
z akreditovaneé laboratore, a to nejméne 1x za kontrolovane
obdobi od kazdeho dodavatele

— hodnota 20 % pod max. limity stanovenymi v narizeni
Komise (ES) 839/2008

.4



Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ pro
overeni kvality B1 a balené a upravene brambory B2

* 3. Obsah kadmia a olova
— zpracovatel zajisti rozbor od akreditované laboratore, a to
nejmene 1x za kontrolovane obdobi od kazdeho dodavatele

— hodnota 20 % pod max. limity v narizeni Komise 1881/2006
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ pro
overeni kvality B1 a balené a upravene brambory B2

* 4. Dohledatelnost produktu Q CZ
— pokud zpracovatel brambor nedolozi overeni
dohledatelnosti podle Global G.A.P., bude dohledatelnost
produktu B1 overena inspekCnim tymem

« 5. Skoleni Q CZ
— potvrzeni od 3kolitele CBS
— min. 1 osoba za zadatele
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

* 1. Nakup produkce v rezimu jakosti Q CZ
— zpracovatel dolozi v ramci zavedeneho systému evidence,
ze brambory nakoupene, upravene, zpracovane, zabalene a
oznacené Q CZ skuteéné pochazi od péstitelu, ktefi ziskall
certifikat rezimu jakosti Q CZ

— zpracovatel, ktery jeSte nema dodavatele vlastnici certifikat
Q CZ, dolozi v ramci své evidence, ze bude schopen realizovat
oddélené zpracovani brambor v reZzimu jakosti Q CZ \
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

e 2. Obsah redukujicich cukru v bramborach
(glukéza+fruktoza)

— zpracovatel dolozi rozborem z vlastni laboratore, a to min. z
jednoho vzorku z kazdych (i zapocatych) 300 tun
zpracovanych brambor v reZzimu Q CZ

— max. 500 mg/kg
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

* 3. Obsah akrylamidu ve vyrobku
— zpracovatel dolozi rozborem z vlastni laboratore, a to min. z
jednoho vzorku z kazdych (i zapocatych) 300 tun
zpracovanych brambor v rezimu Q CZ

— zpracovatel dolozi rozborem od akreditované laboratore, a
to min. z jednoho vzorku z kazdych (i zapocatych) 3000 tun
zpracovanych brambor v rezimu Q CZ

— 20 % pod hodnotami uvedenymi v narizeni Komise (EU) 2017/215
priloze IV




Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

* 4. Obsah kadmia a olova
— zpracovatel zajisti rozbor od akreditované laboratore, a to
nejmene 1x za kontrolovane obdobi od kazdeho dodavatele

— hodnota 20 % pod max. limity v narizeni Komise 1881/2006
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

* 5. Rezidua pripravku na ochranu rostlin
— zpracovatel dolozi multirezidualnim rozborem
z akreditovaneé laboratore, a to nejméne 1x za kontrolovane
obdobi od kazdeho dodavatele

— hodnota 20 % pod max. limity stanovenymi v narizeni
Komise (ES) 839/2008
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Parametry pro splnéni rezimu jakosti Q CZ
pro overeni kvality B1 a vyrobky B3

* 6. Dohledatelnost produktu Q CZ
— pokud zpracovatel brambor nedolozi overeni
dohledatelnosti podle Global G.A.P., bude dohledatelnost
produktu B1 overena inspekCnim tymem

« 7. Skoleni Q CZ
— potvrzeni od 3kolitele CBS
— min. 1 osoba za zadatele
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Dozor v ramci rezimu jakosti Q CZ

* Certifikacni cyklus bude 4-lety a bude sestavat z 1 certifikacni
inspekce a 3 dozorovych inspekci

 Dozorova Inspekce bude slouzit k pravidelnemu dozoru
u certifikovanych subjektu

* Od data vydani certifikatu se sledovanym dozorovym obdobim
rozumi periodicky interval 12 kalendarnich mésicu zacinajici
prvnim dnem nasledujiciho mesice po vydani certifikatu
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Cile certifikaéniho systému Q CZ

* Potvrzeni shody sledovanych pozadavku (parametru) s
nastavenymi pozadavky, které odpovidaji rezimu jakosti Q CZ, s
naslednym vydanim certifikatl na produkty

* Certifikované produkty budou zaroven poskytovat spotrebitelum
zaruky vysoke kvality a potravinove bezpecnositi

« System je prioritné zamereny na dohledatelnost certifikovaneho
produktu od jeho vzniku az po uvedeni na trh

« Uvedené garance zlepsi uplatnéni produktu na trhu
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Dekuji za pozornost

Dr. Ing. Zdenek Chromy
vedouci Oddéleni chmele a certifikace produktu
Tel.: +420 415 778 119
Mob.: +420 739 033 391
E-mall: zdenek.chromy@ukzuz.cz
Chmelafské namésti 1612, 438 01 Zatec
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