
   

 

 

PRO-BIO Svaz ekologických zemědělců a Ministerstvo zemědělství 

Vás zvou na seminář 

ZPRACOVÁNÍ MLÉKA 
OD LEGISLATIVY AŽ PO DISTRIBUCI ZÁKAZNÍKŮM 

v rámci Projektu Ministerstva zemědělství 

NA PODPORU PRODUKCE A ODBYTU BIOMLÉKA  

5.12.2017 | od 9:00 

 

Místo konání: Rekreační středisko Beskydský H-RESORT 

 739 13 Kunčice pod Ondřejníkem, ev.č. 8 
 

PROGRAM: 

9.00–9.15 prezence 

9.15–12.15 Praktická část, Blanka Hrbková, Ing. Ivan Hrbek, poradce pro EZ 

• Výroba sýru "typu majorero" řemeslným způsobem s využitím tradičních 

výrobních postupů 

• Syrové nebo pasterované mléko* 

• Nové způsoby zrání sýru* 

• Afinace sýrů* 

* v technologických pauzách vlastní praktické výroby 

• Exkurze na farmu 

12.15–12.30 oběd 

12.30–15.45 Teoretická část, Ing. Ivan Hrbek, poradce pro EZ 

• Nová legislativa faremního zpracování 

• Označování mléčných výrobků 

• Uvádění na trh 

15.45–16.00 Diskuze a závěr 

 

 

Přihlášky posílejte na jan.smesny@pro-bio.cz, nebo 
telefonicky na 606 040 999. 

Seminář je bezplatný, dopravu si hradí každý účastník sám.  

Občerstvení v BIO kvalitě zajištěno. 
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