POZNAMKA SEKRETARIATU:
Tabulka dovolenych odchylek byla upravena v souladu s piivodnim rozhodnutim odborné sekce pro
tuto normu (viz dokument AGRI/WP.1/GE.2/R.91/Rev.1).

NORMA EHK OSN DDP-14
tykajici se uvadéni na trh a kontroly
obchodni jakosti

SUSENYCH FIKU

I. DEFINICE PRODUKTU

Tato norma plati pro fiky suSen¢ ze zralych plodi kultivari péstovanych z ficus carica
domestica L., které jsou urc¢ené k piimé spottebé. Neplati pro susené fiky urcené
k primyslovému zpracovani.

1L USTANOVENI TYKAJICI SE JAKOSTI

Ugelem normy je stanovit pozadavky na jakost susenych fikd ve fazi vyvozni kontroly po
upravé a zabaleni.

A. Minimalni poZadavky

) Ve vsech tiidach, s pfihlédnutim ke zvlastnim ustanovenim uvedenym pro jednotlivé
jakostni tfidy, musi byt susené fiky:

- neporusené, pouze stopky a usti (ostiolum) fiku mohou byt odiiznuty a samotny
plod miize byt protfiznut, pokud to vyzaduje uvedeni produktu na trh nebo
manipulace s nim (tj. vrstveni)
- zdravé, nedovoluji se produkty napadené hnilobou nebo s posSkozenim, které je
¢ini nevhodnymi ke spotiebg,
- bez nadmérné povrchové vlhkosti,
- bez cizorodych zapacht a/nebo chuti.1
- bez Zivého hmyzu ¢i roztoct, a to bez ohledu na jejich fazi vyvoje, musi byt
fumigované nebo jinak odhmyzené,

s ohledem na stanovené odchylky musi rovnéz byt:

- bez poskozeni, bez spéleni od slunce, plody musi byt nerozlomené a
neprotrzene,

- Cisté, prakticky bez veskerych viditelnych cizorodych latek,2

- bez viditelného poskozeni zptisobeného hmyzem, roztoci a jinymi sktdci,
- bez plisni nebo zkvasenti,

- bez tkani mrtvého hmyzu, larev, roztoct a jinych Skadci.

1 Mirny zapach oxidu sific¢ité¢ho (S02) se nepovazuje za ,,neobvykly*

2 Slozky jako napt. cukr nebo mouka se nepovazuji za cizorod¢ latky a mohou byt
}J))ouiit v souladu s pravni Upravou dovazejici zemé.
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i1) Obsahu vody u susenych fikii nesmi ptesahovat 26 %, pokud nejsou oSetfeny
odpovidajicimi konzervaénimi latkami v souladu s pravnimi ptredpisy dovazejici
zem¢, v tomto ptipadé nesmi obsah vody presahnout 30 %. 3 4



B.

Susené fiky musi byt tak vyvinuté a v takovém stavu, aby:

- vydrzely ptfepravu a manipulaci,
- mohly byt dorueny do mista ur¢eni v uspokojivém stavu.

1v) Osetfeni fikii konzervacnimi latkami nebo ptipravky na odhmyzeni podlé¢ha
pravnim predpistim dovazejici zem¢.

Jakostni tridy

Susené¢ fiky vetné suSenych fikli ruéné tvarovanych se zatrazuji do tii nize uvedenych jakostnich

tfid:

i) Vybérova trida

Susené fiky zatfazené do této tiidy musi byt nejvyssi jakosti. Musi byt typické pro danou
odridu a/nebo obchodni typ. Musi mit stejnorodé zbarveni i velikost. V rdmci povolenych
odchylek musi byt v podstaté bez poskozeni. Pokud nedojde k naruseni celkového vzhledu
produktu, jakosti, skladovatelnosti nebo upravy baleni, mohou mit nésledujici mirné vady:
Musi mit velmi dobfe vyvinutou cukrovitou tkan a meékkou slupku odpovidajici
prislusnému obdobi vyvozu a piislusné odrad¢. Pocet plodid na jeden kilogram nesmi
presahnout 65.

ii)  Trdal

Susené fiky zafazené do této tfidy musi byt dobré jakosti. Musi byt typické pro danou
odriidu a/nebo obchodni typ. Musi byt sladké a musi mit v podstaté stejnorodé zbarveni.
Musi mit dobfe vyvinutou cukrovitou tkan a mékkou slupku odpovidajici ptislusSnému
obdobi vyvozu a ptislusné odriid€. Pocet plodii na jeden kilogram nesmi piesdhnout 120.

iii)  TridaII
Tato tfida zahrnuje suSené fiky, které nelze zatadit do vysSich tiid, ale které spliuji

minimalni pozadavky na jakost uvedené vySe. Jsou povolena poskozeni slupky, kterd
necini suSené fiky nevhodnymi ke spotiebé.

3
4

Obsah vody se stanovi jednou z metod uvedenych v pfiloze této normy:

S vyhradou Recka, které pozaduje u neoSetienych susenych fikii 24 % (26 % u osetienych

susenych fiki).
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III. USTANOVENI O TRIDENi PODLE VELIKOSTI

Velikost se stanovi podle poctu jednotlivych plodd na kilogram. Pocet plodt v kazdé
velikostni skupiné stanovi nasledujici tabulka: 5

Cislo velikosti Pocet plodi na kilogram:

1 0az 40

2 41 - 45
3 46 - 50
4 51-55
5 56 - 60
6 61 - 65
7 66 - 70
8 71 -80
9 81 -100
10 101 - 120
11 121 a vice

IV. USTANOVENI O DOVOLENYCH ODCHYLKACH

Pro produkty, které neodpovidaji poZzadavkiim uvedené jakostni tfidy, jsou v kazdém
baleni dovoleny odchylky jakosti a velikosti.

A. Dovolené odchylky jakosti

Dovolena vada Dovolené odchylky (v procentech hmotnosti vadnych plodi
podle hmotnosti ve vzorku o minimalni hmotnosti 1 000 g)
Vybérova tiida Tiida I Trida 11
Celkova odchylka 10 15 30
1) PoSkozeni zplisobené
a) hmyzem 9 12 16
b) popalenim od slunce 8 10 25
¢) rozlomenim nebo
protrzenim
d) piiliSnym
vysusenim
e) jinymi
podobnymi vadami
2) plisné nebo zluklost 3 4 5
3) cizi pfimé&si 0.5 0.5 0.5

Z4dna odchylka se nedovoluje, pokud jde o Zivé parazity, larvy nebo jiné $kiidce Zivo&isného
puvodu. Pfitomnost veel (Blastophaga psenes L.), které mohou pii opylovani vyjime¢né uviznout
uvnitt fiku, se nepovazuje za vadu. Definice vad je uvedena v ptiloze II této normy.

B. Mineralni necistoty:

Nesmi piesahnout 1g/kg hmotnosti.

5 Vyhrada Recka proti tabulce velikostnich stupiit, kterou se podle feckého stanoviska
zavadi dalsi rozd€lovani jakostni klasifikace.
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B. Dovolené odchylky velikosti
Dovolené odchylky velikosti susenych fikii na miniméalnim vzorku 1 000 g.

Velikostni rozpéti vyjadiené v gramech mezi

Cislo nejvetsimi a nejmensimi fiky
1-2 12
3-6 10
7-9 8
10- 11 6

SusSenych fiki, které presahuji hmotnostni rozpéti uvedené vyse, by se nemélo
v minimalnim vzorku 1 000 g nachézet vice nez 20 % podle hmotnosti.

V.  USTANOVENI O OBCHODNI UPRAVE

A.  Stejnorodost

Obsah kazdého baleni musi mit stejnorodé zbarveni a musi sestavat pouze z ploda téhoz pivodu,
odridy a jakostni tridy.

Viditelna ¢ast obsahu baleni musi odpovidat zbyvajici ¢asti obsahu, zejména pokud jde o velikost
a jakost suSenych fikl a primérny obsah baleni.

B. Obalova tprava

Susené fiky musi byt baleny zptisobem zajist'ujicim nalezitou ochranu produktu.

Materialy pouzité uvniti obalu musi byt Cisté a nesméji zptisobovat vnéjsi ani vnitini poskozeni
produktt. Povoluje se pouziti materiald, predevsim papiru a nalepek s obchodnimi udaji, pokud je
tisk a Stitkovani provedeno zdravotn€ nezavadnou barvou nebo lepidlem. Tisténé pokyny by mély
byt umistény z vnéjsi strany baleni, aby se nedostaly do styku produktem. V obalech se nesm¢ji
vyskytovat cizi ptimési.

C. Obchodni uprava

Susené fiky se mohou dodavat ve velkych nebo malych balemich v souvislosti s poZadavky na
hmotnost stanovenymi dovaZzejici zemi.
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VI. USTANOVENI O OZNACOVANI

Kazdy obal nebo oddé€lené baleni musi byt oznaceny na jedné stran¢ nasledujicimi udaji, které
musi byt uvedeny citeln€, nesmazatelné a tak, aby byly viditelné zvenku:

A. Identifikace

Balirna jméno a adresa nebo a/nebo kddoveé
oznaceni ufedné uznavané vnitrostatnim organem 6
odesilatel )

B. Druh produktu
- Lwdusené fiky”, spolecné s obchodnim ndzvem nebo typem, je-li to potiebné.
C. Pivod produktu

- Zemé puvodu a piipadné péstitelska oblast nebo narodni, regionalni ¢i mistni
oznaceni.

D. Obchodni udaje

- jakostni tiida,
- velikost nebo pocet fikd na kg; 7

- rok sklizn€ (nepovinng),

- ¢ista hmotnost nebo pocet spotiebitelskych baleni spole¢né s Cistou hmotnosti
téchto spotiebitelskych baleni obsazenych v obalu.

- konzervacni latky (jsou-li pouzity),

- ,prirozené* susené (nepovinné),
- ,minimalni trvanlivost do uvedeného data“ (nepovinng).

E. Uiedni kontrolni zna¢ka (nepovinné)
Pfijato v r.

1996
Uprava tabulky odchylek provedena v r. 2004

6 Vnitrostatni pravni piedpisy fady evropskych zemi vyzaduji vyslovné uvedeni jména a
adresy.

7 Recka delegace pozaduje nepovinné oznacovani velikosti a po&tu plodii na kilogram.
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PRILOHA: METODA STANOVENI OBSAHU VODY U SUSENYCH FiKU

Na zakladé ptilohy I standardni upravy

METODA 1 - LABORATORNI REFERENCNI METODAS
1. Definice

Obsah vody v suseném ovoci se definuje jako ztrata hmotnosti stanovena za experimentalnich
podminek popsanych v této priloze.

2. Princip

Princip této metody spociva v zahiivani a vysuseni zkuSebniho vzorku suseného ovoce pii teploté
70 oC +10C a pii tlaku, ktery nepfesdhne 100 mm Hg.

3. Piistrojové vybaveni

Kromé bézného laboratorniho vybaveni se pouziji tyto pfistroje:

3.1  Elektricky vyhfivana susarna s konstantni teplotou, umoziujici nastaveni na 700 C
a tlak 100 mm Hg.

3.2 Misky s viky, z nerezového kovu o priméru zhruba 8,5 cm.
3.3 Potravinaisky mlynek na ru¢ni nebo elektricky pohon.
3.4  Exsikator obsahujici u¢inné susidlo.
3.5  Laboratorni vahy.
4. Postup
4.1 Ptiprava vzorku

Odeberte piiblizné 50 g suSeného ovoce z laboratorniho vzorku a pomelte je dvakrat
v mlynku.

8 Tato metoda je totoznd s metodou, kterou predepisuje organizace AOAC: Oficialni metody
rozboru, 13. vydani, 1980, 22.013 Obsah vody v suSeném ovoci, rozhod¢i metoda.
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4.2 ZkusSebni vzorek

Vlozte 2 g jemn¢ rozvlaknéného azbestu9 do misky, zvazte misku s vikem a predem
vysuSenym azbestem. Dovazte na nejblizSich 0,01 g g zhruba 5 g pfipraveného vzorku.

4.3 Stanoveni

Vzorek a azbest dikladn¢ zvlhéete nckolika mililitry horké vody. Smichejte vzorek a
azbest stérkou. Omyjte stérku horkou vodou, abyste z ni odstranili zbytky vzorku, a zbytky
1 vodu zachyt’te do misky.

Zahftejte nezakrytou misku v lazni vafici vody (vodni lazni) a nechte vodu odpafit. Pak
umistéte misku s vikem polozenym vedle do suSarny a pokracujte v suseni Sest hodin pii
700 C a tlaku neptesahujicim 100 mm Hg, po tuto dobu by susarna neméla byt otevirana.
Béhem suseni vpoustéjte do suSadrny pomaly proud vzduchu (asi 2 bublinky za sekundu),
pricemz vzduch bude vysusen prichodem ptes H2SO4. Kovova miska musi byt umisténa
tak, aby se ptimo dotykala kovového rostu suSarny. Po vysuseni vyjméte misku, okamzité
ji zakryjte vikem a umistéte do exsikatoru. Po ochlazeni na teplotu okoli se uzaviena
nadoba dovazi na nejblizsich 0,01 g.

Vypocet a vyjadieni vysledki

Obsah vody u vzorku vyjadieny jako procentudlni podil hmotnosti se vypocte podle tohoto vzorce:

kde:

(M1-M2)
Obsah vody = x 100

(M1 - Mo)

MO:  je hmotnost prazdné nadoby a vika s obsahem azbestu v g.
MI:  je hmotnost nadoby a vika, azbestu a zkuSebniho vzorku pted vysuSenim v g.

M2:  je hmotnost nddoby a vika po vysuSeni v g.

Vysledek se uvadi na jedno desetinné misto.

Rozdil mezi vysledky opakovaného méfeni se nesmi liSit o vice nez 0 0,2 %.

9

Namisto azbestu lze pouzit suchy pisek pfedem prany v kyseliné soln¢ a pak dikladné

proplachnuty vodou. Analytici uZivajici tuto metodu by méli vzit na védomi, Ze se metoda
odchyluje od postupu AOAC, a méli by to uvést ve své zprave.
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METODA 2 - RYCHLA BEZNA METODA

1. Princip

Rychla metoda zaloZena na principu elektrické vodivosti.
2. Postup

Postupujte podle metody popsané v oficidlnich metodach Asociace analytickych chemikt
(Association of Official Analytical Chemists = AOAC), 13. vyd. (1980), 22.014 — Ztizeni na
testovani obsahu vody v suSeném ovoci (AOAC, Washington, D.C.)
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PRILOHA: DEFINICE POJMU A VAD PRO SUSENE FIKY

na zakladé¢ ptilohy III standardni Gpravy
Poskozeni hmyzem - Skody zptisobené hmyzem a Zivo¢isnymi sktidci

nebo pfitomnost mrtvého hmyzu nebo zbytka
hmyzich tél viditelné¢ pouhym okem.

Napadeni plisni - Pouhym okem viditelna plisiova vlékna.

ZkvaSené plody - poskozeni zpusobené zkvasenim v mife, kterad
vyznamné ovlivituje vzhled nebo ptichut’.

Popéleni zplsobené sluncemPostizeni zasahuje vice nez jednu tietinu povrchu plodu.
Rozlomeni nebo protrzeniPostizeni zasahuje vice nez jednu tietinu délky plodu. Nadmérné

vysuseni - Plody maji tvrdou, gumovitou strukturu a jsou
bez chuti.
Cizi ptimési: - jakakoli latka ¢i material, které k produktu

obvykle nepatii.



