NORMA EHK OSN DDP-11
tykajici se uvadéni na trh a kontroly
obchodni jakosti

SUSENYCH VINNYCH HROZNU

L DEFINICE PRODUKTU

Tato norma plati pro zpracované susen¢ vinné hrozny z bezsemennych a semena vytvaiejicich
odriid a korintek p&stovanych z Vitis vinifera L. !

II. USTANOVENI TYKAJICI SE JAKOSTI

Utelem normy je stanovit pozadavky na jakost susenych vinnych hroznti ve fazi vyvozni kontroly
po obalové tiprave a zabaleni.

A. Minimalni poZzadavky
i) Ve vsech tfidach musi byt suSené vinné hrozny:
- celé,

- zdravé; nedovoluji se produkty napadené hnilobou nebo s takovym poskozenim, které je ¢ini
nevhodnymi ke spotiebe,

- bez zivého hmyzu ¢i roztoc¢l, a to bez ohledu na jejich fazi vyvoje,

- bez nadmérné povrchové vlhkosti,

- bez cizorodych zapachi a chuti (slaby pach po SO, a slaby pach a chut’ po oleji se
nepovazuji za vadu),

a s vyhradou dovolenych odchylek:

- Cisté, v podstaté bez jakékoli viditelné cizorod¢ latky,

- bez viditelného poskozeni zpisobeného hmyzem, rozto¢i ¢i jinymi sktdci,

- bez plisni,

- bez nezralych a/nebo nedostate¢né vyvinutych bobuli,

- bez kouski trapiny,

- bez stopek, s vyjimkou susenych vinnych hroznti typu Malaga Muscatel,

- bez poskozenych bobuli (u odsemenénych susenych vinnych hroznli se bézna mechanicka
poskozeni vznikla pti bézném zplisobu odsemenéni nepovazuji za poskozeni),

- bez viditelnych krystall cukru,

- bez cizorodého rostlinného materialu.

: Definice pojmii pouzitych v této normé jsou uvedeny v priloze I této normy.
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B.

Susené vinné hrozny musi byt v takovém stavu, aby:

ii)

- vydrzely pfepravu a manipulaci,
- mohly byt doruceny do mista urceni v uspokojivém stavu.

Obsah vody

Obsah vody v susenych vinnych hroznech nesmi byt niz§i nez 13 % a ne vysSinez: 31 % u
typu Malaga Muscatel, 23 % u odrid vytvarejicich semena a 18 % u odriid bezsemennych a korintek. 2

iii)

Dovolené pfimeési a potravinaiska aditiva:

Dovolené ptimési a potravinaiskd aditiva pouzivana pti zpracovani susenych vinnych hroznt pro
umoznéni sypkosti a zajisténi delsi doby trvanlivosti budou v souladu s pravnimi pfedpisy dovozni zemé.

Jakostni ti'idy

Susené vinné hrozny se zatazuji do tii nize uvedenych ttid:

)

Vybérova tiida

Susené vinné hrozny v této tfidé musi:

ii)

byt nejvyssi jakosti,

vykazovat podobné znaky typické pro odridu,

vykazovat dobrou typickou chut, konzistenci a vybarveni;

byt ziskany z dobie nebo piiméfené zralych hroznt,

byt tfidény pomoci sit nebo métidel,

byt v podstaté bez nedostatki, s vyjimkou velmi malych povrchovych vad, které nenarusuji
celkovy vzhled produktu, jakost, skladovatelnost nebo jeho obchodni upravu v baleni.

Trida 1

Tato tfida zahrnuje susené vinné hrozny, které nelze zatadit do vyssich tid, ale které spliuji
minimalni pozadavky uvedené vyse.

Susené vinné hrozny v této tfidé musi:

byt dobré jakosti,

vykazovat podobné znaky typické pro odridu,

vykazovat ptimétené dobrou typickou chut’, konzistenci a vybarveni,

byt ziskany z dobte nebo dostateéné zralych hroznd,

byt tfidény pomoci sit nebo métidel,

nemit jiné neZ mirné vady v ramci mezi dovolenych odchylek uvedenych v ustanovenich o
dovolenych odchylkach, pokud vady nenarusuji celkovy vzhled produktu,

2

Vyhrada Recka ve prospéch obsahu vody ve vysi IS % pro sultanky ¢i rozinky a 16 % pro korintky.
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jakost, skladovatelnost nebo tpravu v baleni.
iii) Tiida I1

Tato tfida zahrnuje suSené vinné hrozny, které nelze zatadit do vyssich tfid, ale které spliuji
minimalni pozadavky uvedené vyse.

Susené vinné hrozny v této tiidé musi:

- vykazovat podobné znaky typické pro odridu,

- vykazovat dosti dobrou chut’, konzistenci a vybarveni,

- byt ziskany z dosti dobte zralych hroznt,

- byt tfidény pomoci sit nebo métidel,

- mohou mit vady vramci mezi dovolenych odchylek uvedenych v ustanovenich o
dovolenych odchylkach, pokud si suSené vinné hrozny zachovaji své zakladni vlastnosti, co
se tyce celkového vzhledu, jakosti, skladovatelnosti a obchodni Gpravy.

III. USTANOVENI O TRIDENI PODLE VELIKOSTI

V kazdé jakostni tiid¢ se piipadné tiidéni podle velikosti stanovi podle maximalniho poctu bobuli na 100 g
nebo podle minimalniho priméru bobuli na zakladé prosévani.

IV. USTANOVENI O DOVOLENYCH ODCHYLKACH

Pro produkty, které neodpovidaji pozadavkiim uvedené jakostni t¥idy, jsou v kazdém baleni dovoleny
odchylky jakosti uvedené v nasledujicich tabulkach:
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A.  Dovolené odchylky jakosti

Bezsemenné

Dovolen¢ odchylKy vadnych plodu

Dovolené vady * % hmotnosti podle poctu
Vybérova Tiida Tiida Vybérova Tiida Tiida
Tiida I tfida
Kousky tfapiny (na 1 kg) - - - 1 2 2
Stopky (%) - - - 4 5 5
Nezralé a/nebo nedostateéné vyvinuté bobule 2 3 4 - - -
Bobule se semeny v bezsemennych - - - 0.1 0.5 1.0
typech
(%)
Napadené plisni * 2 3 4 - - -
Napadené hmyzem* 0.5 0.5 1 - - -
Poskozené 3 4 5 - - -
S krystaly cukru 8 12 15 - - -
Cizorody rostlinny material 0.01 0.02 0.03 - - -
Mineralni necistoty 0.01 0.01 0.01 - - -
Se semeny
Dovolené odchylky vadnych ploda
Dovolené vady * % hmotnosti podle poctu
Vybérova Tiida Tiida Vyberova Tiida fida
tida 1 1 tfida L 1L
Kousky tfapiny (na 1 kg) - - - 1 2 2
Stopky (%) - - - 4 5 5
Nezralé a/nebo nedostate¢né vyvinuté bobule 1 2 2 - - -
Napadené plisni *° 3 4 - - -
Napadené hmyzem* 0.5 0.5 1 - - -
Poskozené 3 4 5 - - -
S krystaly cukru 5 10 15 - - -
Cizorody rostlinny material 0.01 0.02 0.03 - - -
Mineralni necistoty 0.01 0.01 0.01 - - -
3 Definice pojmit pouzitych v této normé jsou uvedeny v priloze I této normy.
4 Vnitrostatni pravni predpisy Némecka a Svycarska nedovoluji odchylky pro produkty
napadené plisni nebo pritomnost mrtvého i ziveho hmyzu.
5 Polsko ma za to, zZe dovolena odchylka pro viditelné plisné by méla cinit 0,5 % ve vsech

tridach.
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Korintky
Dovolené odchylky vadnych ploda
Dovolené vady * % hmotnosti podle poctu
Vybérova Tiida  Trida Vybérova Tiida Trida
tiida I I tiida I I
Kousky tfapiny (na 1 kg) - - - 1 1 1
Stopky (%) - - - 2 3 3
Nezralé a/nebo nedostatecné vyvinuté bobulgg 0.1 0.7 1.5 - - -
Napadené plisni *3 2 3 4 - - -
Napadené hmyzem* 0.5 0.5 1 - - -
Poskozené 0.5 2 3 - - -
S krystaly cukru 5 10 15 - - -
Cizorody rostlinny material 0.01 0.02 0.03 - - -
Mineralni necistoty 0.01 0.01 0.01 - - -

V.  USTANOVENI O OBCHODNIi UPRAVE

A. Stejnorodost

Obsah kazdého baleni nebo Sarze produkti dodavanych jako volné lozené musi byt stejnorody a musi
sestavat pouze ze suSenych vinnych hrozni t€hoz ptivodu, jakosti, velikosti a roku sklizné, krome
smiSenych baleni.

Viditelna cast obsahu baleni krom¢& muskatelek ve vrchni vrstvé musi odpovidat zbyvajici ¢asti obsahu.

Pro vSechny ttidy musi byt produkt téze odridy, obchodniho typu a roku sklizné.

B. Obalova uprava

V obalech se nesmé¢ji vyskytovat zadné cizi primeési.

Susené vinné hrozny musi byt baleny zptisobem zajist'ujicim naleZitou ochranu produktu.

Materialy pouzité uvniti obalu musi byt nové, Cisté a nesméji zpisobovat vnéjsi ani vnitini poSkozeni
produkti. Povoluje se pouziti materialii, predevs§im papiru nebo nalepek s obchodnimi udaji, pokud je tisk
nebo Stitkovani provedeno zdravotné nezavadnou barvou nebo lepidlem.

C. Obchodni dprava

Susené vinné hrozny mohou byt dodavany ve velkych nebo malych balenich podle pozadavkli dovoznich
zemi, produkt dodavany jako volné€ loZzeny nesmi pfesdhnout ¢istou hmotnost 15 kg v jedné dodavce.
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VI.  USTANOVENI O OZNACOVANI
Kazdy obal nebo vnitiné déleny obal musi byt na jedné strané¢ oznacen nasledujicimi daji uvedenymi
Citelné, nesmazatelné a tak, aby byly viditelné zvenku (spottebitelska baleni mohou mit u niZze uvedenych
odstavcl A, B a C pouze ¢istou hmotnost:
A. Identifikace

Balirna jméno a adresa nebo a/nebo Gedné

vydané a/nebo ) uznavané kodové oznadeni®

Odesilatel )
B. Druh produktu

Nézev pro susené vinné hrozny zni:

1. Bezsemenné (Ize pouZit slovo ,,rozinky* nebo ,,sultanky* podle toho, co je vhodné ve vyvozni
¢i dovozni zemi).

2. Vytvarejici semena

- odsemengné.................. (X)),

- neodsemenéné.................. (0,0
e X))o shluky

3. Korintky

X Lze uvést nazev odridy nebo kultivaru.

C. Pivod produktu

- zeme pivodu a pripadné péstitelska oblast nebo narodni, regiondlni nebo mistni oznaceni
mista.

D. Obchodni adaje

- jakostni tiida,

- velikost (nepovinng),

- rok sklizn€ (nepovinng),

- ¢ista hmotnost a/nebo pocet baleni s jednotkovou hmotnosti pro pfepravni obaly obsahujici
takova balenti,

- ptipadné konzervacni a/nebo ptidatné latky (nepovinné) (uvedeni rostlinnych oleji neni

- povinng),

- ,»prirozené* susené (nepovinng);

E. _ Uredni kontrolni znacka
(nepovinng) Piijato v r. 1992
PRILOHA 1

Vnitrostatni pravni predpisy Fady evropskych zemi vyzaduji vyslovné uvedeni jména a
adresy.
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URCENI OBSAHU VODY V SUSENEM OVOCI
1. Definice

Obsah vody v suseném ovoci se definuje jako ztrata hmotnosti stanovena za experimentalnich podminek
popsanych v této ptiloze.

2. Piiprava vzorku
Odeberte zhruba 100 g rozinek z laboratorniho vzorku a dvakrat je rozemelte strojkem.
3.  Analytické metody

3.1 Rychl4 nebo rutinni metoda

3.1.1 Princip
Rychla metoda zaloZena na principu elektrické vodivosti.

3.1.2 Pristrojové vybaveni
Vlhkomeér pro susené ovoce série A (DFA, Kalifornie).

3.1.3 Stanoveni
Prsty vtlacte rozemlety vzorek do bakelitového valce vlhkoméru a ujistéte se, Ze je utésnén
okolo spodni elektrody. Valec zcela napliite napéchovanym vzorkem a zarovnejte.

Sklopte vrchni elektrodu a vtlaéte ji do vzorku, dokud nebude packa horni elektrody na
znacce vypnuti. Vlozte teplomér zhruba do poloviny vzdalenosti elektrod.

Odectéte kruhovou stupnici a potom odectéte teplomér. Zvolte spravnou tabulku korelace
vodivosti a teploty pro typ a stav zkouseného ovoce a v tabulce najdéte procento vody
vzorku pomoci hodnot odectenych z kruhové stupnice a teploméru.

3.2 Laboratorni referenéni metoda
3.2.1 Princip

Principem metody je zahtati a vysuseni vzorku suSeného ovoce pfi teploté
70°C £ 1°C a tlaku nepresahujicim 100 mm Hg.
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3.2.2 Pristrojové vybaveni

3.2.2.1  Elektricky vyhiivana susarna s konstantni teplotou, umoznujici nastaveni na 70°C
a tlak 100 mm Hg.

3.2.2.2  Misky s viky, z nerezového kovu o primeéru zhruba 8,5 cm.
3.2.2.3  Exsikator obsahujici uc¢inné susidlo.

3.2.2.4  Analytické vahy.
Vlozte 2 g jemné rozvldknéného azbestu 7 do misky, zvazte misku s vikem a predem
vysuSenym azbestem.

Dovazte na nejblizsich 0,01 g zhruba 5 g ptipraveného vzorku.

Vzorek a azbest ditkladné zvlhcete nékolika mililitry horké vody. Smichejte vzorek a azbest
stérkou. Omyjte stérku horkou vodou, abyste z ni odstranili zbytky vzorku, a zbytky i vodu
zachyt'te do misky. Zahfejte nezakrytou misku v lazni varici vody (vodni ldzni) a nechte
vodu odpatit. Pak umistéte misku s vikem polozenym vedle do suSarny a pokracujte
v suSeni Sest hodin pii 70°C a tlaku nepfesahujicim 100 mm Hg, po tuto dobu by susarna
neméla byt otevirana.

Béhem suseni vpoustéjte do susarny pomaly proud vzduchu (asi 2 bublinky za sekundu),
pticemz vzduch bude vysusen priichodem pies H.SOs. Kovova miska musi byt umisténa
tak, aby se pfimo dotykala kovového rostu susarny. Po vysuSeni vyjméte misku, okamzite ji
zakryjte vikem a umistéte do exsikatoru. Po ochlazeni na teplotu okoli se uzaviena nadoba
dovazi na nejblizsich

0,01 g.

Obsah vody u vzorku vyjadieny jako procentudlni podil hmotnosti se vypocte podle tohoto
vzorce:

(M- M)
Obsah vody = — x 100
(M- M)

7 Namisto azbestu lze pouZit suchy pisek predem prany v kyseliné solné a pak diikladné

propldachnuty vodou. Analytici uzivajici tuto metodu by méli vzit na vedomi, Ze se metoda odchyluje od
postupu AOAC, a méli by to uvést ve své zprave.
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kde:
M, je hmotnost prazdné nddoby a vika s obsahem azbestu v g. M. je

hmotnost nadoby a vika, azbestu a zkuSebniho vzorku pted vysuSenim v g.
M, je hmotnost nadoby a vika po vysuSeni v g.
Vysledek se uvadi na jedno desetinné misto.

Duplikovand méfeni by se méla shodovat na 0,2 % obsahu vody.
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PRILOHA II
DEFINICE VAD
Kousek trapiny
Jakakoli ¢ast vétvicky nebo hlavniho stonku révi, kromé stopky.
Stopka

Maly dievnaty stonek pfesahujici 3 mm délky, kterym je bobule pfipevnéna k tfapiné, prisedly
k suSenému vinnému hroznu ¢i nikoli.

Nezralé nebo nedostate¢né vyvinuté bobule

Bobule s mimotadné nizkou hmotnosti, bez cukernatych tkani, vykazujici nedokonceny vyvoj, zcela
seschlé a v podstaté bez duziny, mohou byt tvrdé.

Napadené plisni
Pouhym okem viditelna plisiiova vlakna.
Skody zpiisobené hmyzem

Viditelné skody zpiisobené hmyzem a zivoc¢isnymi Skiidci nebo pfitomnost mrtvého hmyzu nebo
zbytklli hmyzich tel.

Poskozené

Bobule postizené popalenim od slunce, vrypy, mechanickym nebo jinym poskozeni, které zavazné
narus$uje vzhled, pozivatelnost, skladovatelnost nebo vhodnost k preprave.

U odsemenénych typt se bézna mechanicka poskozeni vznikla pii bézném zpisobu odsemeneni
nepovazuji za poSkozeni.

U bezsemennych typi se bézna mechanicka poskozeni vznikla pfi odstranovani stopek nepovazuji za
poskozeni.

S krystaly cukru
Bobule se zjevnymi vn&j$imi nebo vnitfnimi krystaly cukru, které jsou viditelné a zavazné narusuji
vzhled suSeného vinného hroznu. Bobule potazené cukrem nebo bobule, k nimz byl cukr zdmérne
dodan, se nepovazuji za bobule ,,s krystaly cukru®.

Cizorody rostlinny material

Jakykoli pdni a/nebo jiny material kromée susenych vinnych hrozna.
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Bélené
Susené vinné hrozny bélené béhem nebo po suseni oxidem sificitym.
Mineralni necistoty
popel nerozpustny v kyseling.
Nezpracované
ptipravené z vinnych hroznti se semeny, kterd mohou nebo nemusi byt pii zpracovani odstranéna.
Korintky

ptipravené z drobnoplodych vinnych hroznd, ¢erné korintky nebo korintky Zante, zejména
bezsemenné a modrocerné barvy.



