NORMA EHK OSN DDP-10
tykajici se uvadéni na trh a kontroly
obchodni jakosti

LOUPANYCH PISTACIOVYCH ORECHU A LOUPANYCH PISTACIOVYCH ORECHU BEZ

SLUPEK
v mezinarodnim obchodu mezi ¢lenskymi staty

EHK OSN a urc¢enych pro tyto
staty

I DEFINICE PRODUKTU

Tato norma plati pro loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové otfechy bez slupek odrid
(kultivar) péstovanych z Pistacia vera L., z nichz byl odstranén ochranny perikarp. Loupané
pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek zpracované solenim, slazenim nebo
prazenim jsou vylouceny.

II. USTANOVENI TYKAJICI SE JAKOSTI

Ucelem normy je stanovit pozadavky na jakost loupanych pistaciovych ofechii a loupanych
pistaciovych ofecht bez slupek ve fazi vyvozni kontroly po Gpravé a zabaleni.

A. Minimalni poZadavky

D)

Ve vsech tiidéach, s ptihlédnutim ke zvla§tnim ustanovenim uvedenym pro

jednotlivé jakostni tfidy a k dovolenym odchylkam, musi byt loupané pistaciové

ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek:

- neporusené; nepovazuje se za vadu, chybi-li ¢ast ofechul,

- zdravé: bez plisni, hniloby, viditelného poskozeni zpiisobeného hmyzem a
mrtvého hmyzu a zbytki hmyzich t€l,

- dostate¢né vyvinuté,

- Cisté, v podstaté bez jakékoli viditelné cizorodé latky,

- bez zivého hmyzu ¢i rozto€l, a to bez ohledu na jejich fazi vyvoje,

- such¢; bez nadmérné povrchové vlhkosti,

- bez cizorodych zapachti a/nebo chuti,

- bez Zluklosti.

Loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek musi byt
v takovém stavu, aby:

- vydrZely pfepravu a manipulaci a
- mohly byt doru¢eny do mista ur€eni v uspokojivém stavu.

vad.

Vyhrada Turecka ve prospéch doplnéni definice ,,lamanych‘ do prilohy Il Definice
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ii)

Obsah vody

Obsah vody u loupanych pistaciovych ofechtl a loupanych pistaciovych otfechti bez
slupek nesmi presahnout
6,5 %. 23

B. Jakostni tFidy

Loupané pistaciové ofechy bez slupek se zatfazuji do nize uvedenych tiid:

Vyberova trida:

Loupané pistaciové ofechy bez slupek musi byt nejvyssi jakosti. Musi byt dobie
vyvinuté, normalniho tvaru a jejich vnitini podélny fez musi mit stanovenou barvu
s dovolenou odchylkou 5 % jinych barev; tzn. ve vybérové tfidé pro loupané bez
slupek zelené (rizové - Gulic, zluté nebo kombinované barvy).

Musi byt v podstaté bez nedostatkil, s vyjimkou velmi malych povrchovych vad,
které nenaruSuji celkovy vzhled produktu, jakost, skladovatelnost nebo jeho
obchodni Gpravu v baleni.

Loupané pistaciové ofechy se zatrazuji do tfi niZze uvedenych tfid s dovolenymi odchylkami
definovanymi v tabulce I:

i)

iii)

Vybérova tiida

Loupané pistaciové ofechy v této tfidé¢ musi byt nejvyssi jakosti. Musi byt dobte
vyvinuté, normalniho tvaru a jejich vnitini podélny fez musi odpovidat barevnému
typu. Musi byt v podstaté bez nedostatkil, s vyjimkou velmi malych povrchovych
vad, které nenarusuji celkovy vzhled produktu, jakost, skladovatelnost nebo jeho
obchodni Gpravu v baleni.

Trida 1

Loupané pistaciové ofechy v této tfidé musi byt dobré jakosti. Musi byt celkem
dobfe vyvinuté, normalniho tvaru a jejich vnitini podélny fez musi odpovidat
barevnému typu. Pokud nedojde k naruseni celkového vzhledu produktu, jakosti,
skladovatelnosti nebo pravy baleni, Ize tolerovat drobné vady.

T¥ida 11

V této tiid€ jsou zahrnuty loupané pistacioveé ofechy, které nelze zatadit do vyssich
tiid, ale které spliiuji minimalni poZadavky uvedené vySe. Lze nicméné tolerovat
urcité vady vyvoje, stejné jako mirné vady, pokud si loupané pistaciové ofechy
uchovaji své zakladni vlastnosti, co se tyce celkového vzhledu, jakosti,
skladovatelnosti a obchodni Gpravy.

6,0 %..

Obsah vody se stanovi jednou z metod uvedenych v priloze I tohoto dokumentu.

Vyhrada Néemecka a Nizozemska ve prospéch nejvyssi urovné obsahu vody ve vysi
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C. Tridy barevnosti

i)

Zelené
Vnitini podélny fez musi byt zelené nebo tmavé zelené barvy. Nejvyse 25
% jader podle poctu mize vykazovat svétle zelené a/nebo Zluté casti.

RiiZové (Gulic)
Vnéjsi strana ma barvu rizovou a vnitini podélny fez musi byt svétle zelené barvy.
Nejvyse 30 % jader podle poctu mize vykazovat Zluté ¢asti.

Zluté
Vnitini podélny fez musi byt pfevazné zluté barvy. Nejvyse 25 % jader podle poctu
muze vykazovat zelenou a/nebo svétle zelenou barvu.

Kombinované barvy
Sarze ptekracujici vySe uvedené dovolené odchylky barevnosti spadaji do této
kategorie, jinak podléhaji vSem jakostnim pozadavkim podle oddilu II B.

III. USTANOVENI O TRIDENI PODLE VELIKOSTI

Loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek se nettidi podle velikosti.

IV. USTANOVENI O DOVOLENYCH ODCHYLKACH

Pro produkty, které neodpovidaji pozadavkiim uvedené jakostni tiidy, jsou v kazdém baleni
dovoleny odchylky jakosti.
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A.  Dovolené odchylky jakosti4
Vady Dovolené odchylky (v procentech hmotnosti vadnych plodii)
Loupané bez Loupané
slupek
Vybérova tfida | Vybérova tfida | Trida I tiida 111
Celkové dovolenélodchylky 8 8 10 15
Nedpsta}eéné - 1.5 1.5 2.0
vyvinute
Scvrklé 6 4 4 5
Pulené 20°¢ 1 2 3
Rozbité? 5 1 2 4
Cizi ptimési: - 0.1 0.1 0.2
Poskozené 1 1 1.25 1.85
hmyzem
Viditelné plisng> ¢ 0.5 3 0.59 0.5 1.07

Piilky loupanych pistaciovych orechii bez slupek se nepovazuji za lamané.
Tato dovolena odchylka obsahuje nejvyse 3 % tmavych seschlych jader.
20 % dovolenych odchylek nezahrnutych do celkové dovolené odchylky.

B. Mineralni necistoty

Nejvyse 1 g/kg.

4 Zastupce Recka vyjadril svou vyhradu ve véci referenda ohledné zmén provedenych
v tabulce dovolenych odchylek jakosti jako prileZitosti pro konzultaci vnitrostdtnich zdstupci

obchodu.

3 Vnitrostatni pravni predpisy Némecka a Svycarska nedovoluji odchylky pro
produkty napadené plisni ¢i hnilobou nebo pritomnost mrtvého ci Ziveho hmyzu.

6 Vyhrada Nizozemska ve prospéch nulové dovolené odchylky pro plisné u produktu

vybérove tridy.

7 Polsko ma za to, Ze dovolend odchylka pro viditelné plisné by méla cinit 0,5 % ve
vSech tridach.
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V. USTANOVENI O OBCHODNI UPRAVE
A.  Stejnorodost

Obsah kazdého baleni musi byt stejnorody a musi sestavat pouze z loupanych pistaciovych ofechti
a loupanych pistaciovych ofecht bez slupek téhoz ptivodu, typu a jakosti. Viditelna ¢ast obsahu
baleni musi odpovidat zbyvajici ¢asti obsahu.

B. Obalova uprava

Loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek musi byt baleny zpiisobem
zajistujicim nalezitou ochranu produktu. Materidly pouzité uvnitf obalu musi byt nové, Cisté a
nesm¢&ji zpusobovat vn&jS$i ani vnitini poSkozeni produktli. Povoluje se pouziti materiald,
pfedevsim papiru nebo ndlepek s obchodnimi udaji, pokud je tisk nebo Stitkovani provedeno
zdravotn€ nezavadnou barvou nebo lepidlem.

V obalech se nesm¢ji vyskytovat zadné cizi primeési.
C. Obchodni uprava

Loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek musi byt baleny v balenich o
maximalni ¢isté hmotnosti 10,0, 12,5 nebo 25,0

kg.
Tyto obaly mohou obsahovat spotiebitelskd baleni nasledujicich ¢istych hmotnosti: 0,100; 0,125;
0,250; 0,500 nebo 1 kilogram. Na zadost dovozce jsou dovoleny jiné hmotnostni jednotky

s ohledem na obchodni zvyklosti a platné pravni ptedpisy v dovoznich zemich. Spotiebitelska
baleni ve vnéj$im obalu musi mit stejnou hmotnost a musi obsahovat ofechy stejné jakostni ttidy.

VI.  USTANOVENI O OZNACOVANI

Kazdy obal musi byt na jedné stran¢ oznacen nésledujicimi udaji uvedenymi Citeln€, nesmazatelné
a tak, aby byly viditelné zvenku:

A. Identifikace

Balirna ) jméno a adresa
nebo a/nebo  ufedné vydané nebo
odesilate ) uznavané koédové
oznaceni

B. Druh produktu

- loupané pistaciové ofechy; loupané pistaciové ofechy bez slupek.

8
a adresy.

Vnitrostatni pravni predpisy rady evropskych zemi vyZaduji vyslovné uvedeni jména



DDP-10: Loupané pistaciové ofechy a loupané pistaciové ofechy bez slupek
Strana 6
C. Puvod produktu

- zem¢ puvodu a ptipadné péstitelska oblast nebo narodni, regionalni nebo mistni
oznaceni mista.

D. Obchodni udaje

typ (loupané nebo loupané bez slupek),
jakostni tfida a tfida barevnosti,
rok sklizné (nepovinng¢),
¢ista hmotnost nebo pocet spotiebitelskych baleni s ¢istou jednotkovou hmotnosti
pro piepravni obaly obsahujici takova baleni.

E. Utedni kontrolni zna¢ka (nepovinng)

Zatazeni nové piilohy I
vr. 2002
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URCENIi OBSAHU VODY U SUCHYCH PRODUKTU (ORECHU)
METODA 1 - LABORATORNI REFERENCNI METODA
1. Oblast ptisobnosti a pouziti

Tato referen¢ni metoda slouzi ke stanoveni obsahu vody a tékavych latek u ofechil ve skotéapce i
vyloupanych ofechu (jader).

2. Reference

Tato metoda vychazi z metody piedepsané normou ISO: ISO 665-2000 Olejnata semena —
stanoveni vlhkosti a obsahu tékavych latek.

3. Definice

Obsah vlhkosti a t€kavych latek pro suché produkty (ofechy ve skofdpce a jadra ofechil): ztrata
hmotnosti se méfi za provoznich podminek uréenych normou ISO 665-2000 pro olejnatd semena
stiedni velikosti (viz bod

7.3 normy ISO 665-2000). Obsah vody se vyjadiuje jako hmotnostni zlomek hmotnosti prvotniho
vzorku v procentech.

U celych otechtl, kdy je obsah vody vyjadren jak za cely ofech, tak za jadro, ma v ptipadech sporu
mezi obéma hodnotami ptednost obsah vody v celém ofechu.

4. Princip

Stanoveni obsahu vody a té¢kavych latek ve zkuSebnim vzorku vysuSenim v susSicce pii teploté
103 £ 25 C a atmosférickém tlaku, dokud neni dosazeno prakticky konstantni hmotnosti.

5. Pristrojové vybaveni (vice podrobnosti viz norma ISO 665-2000)
5.1 Analytické vahy citlivé nejméné na 1 mg.
5.2 Mechanicky mlynek.

53 Sito s otvory o priméru 3 mm.

5.4  Sklenéné, porcelanové nebo nerezové kovové nadoby s dobte ptiléhajicimi viky,
které umoznuji rozloZeni zkuSebniho vzorku ve vrstvé nejvyse 0,2 g/cm” (zhruba
5 mm vysky).

5.5  FElektrickd suSicka s termostatickym ovladanim umoziujicim regulaci mezi 101s C a

105 C

pii béZném provozu.

5.6  Exsikator obsahujici uc¢inné susidlo.
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6. Postup

Dodrzujte provozni podminky uréené normou ISO 665-2000 pro olejnatd semena stfedni velikosti
(body 7 a 7.3 ISO 665-2000), avsak s nasledujicimi specifickymi tipravami, pokud jde o pfipravu
zkusebniho vzorku.

Ackoli ISO 665-2000 stanovi jedno prvotni obdobi v délce 3 hodin v suSicce nastavené na 103 +
2s C, u ofecht je doporuceno jedno prvotni obdobi v délce 6 hodin.

6.a

6.b

Stanoveni obsahu vody a tékavych latek v jadrech:

U vyloupanych jader homogenizujte laboratorni vzorek a odeberte nejméne 100 g
jader jako zkuSebni vzorek.

U ofecht ve skotapce odeberte nejméné 200 g a pomoci louskacku ¢i kladiva
odstraiite skotapky a ilomky ¢i ¢astecky skotapek a zbytek pouzijte jako zkuSebni
vzorek. Slupka jadra (kGizicka nebo spermoderm) je ve zkuSebnim vzorku
obsazena.

Rozemelte a prosijte zkuSebni vzorek, az bude velikost ziskanych ¢astecek nejvyse

mm. Pfi rozemilani je tieba dbat na to, aby nedoSlo ke vzniku pasty (olejnaté
mouky), pfehtati vzorku a nésledné ztraté¢ obsahu vody (napiiklad pti pouziti
mechanického sekacku na potraviny po sob¢ jdoucimi velmi kratkymi operacemi
mleti a prosivani).

Rozlozte na dno nadoby rovnomérné zhruba 10 g mletého produktu jako zkusebni
vzorek, zakryjte vikem a zvazte celou nddobu. Provedte dvé méfeni na stejném
zkuSebnim vzorku.

Stanoveni obsahu vody a té¢kavych latek u celych ofechii (skofapek a jader):
Homogenizujte laboratorni vzorek a odeberte neyménée 200 g ofechil jako zkuSebni
vzorek. Odstraiite ze zkuSebniho vzorku vSechny cizorodé latky (prach, nalepky
atd..).

Rozemelte celé ofechy pomoci pfistrojii Rass Mill, Romer Mill nebo Brabender ¢i
podobnych, aniZ by doslo k prehtati produktu.

RozlozZte na dno nddoby rovnomérné zhruba 15 g mletého produktu jako zkuSebni
vzorek, zakryjte vikem a zvazte celou nadobu. Proved'te dvé méfeni na stejném
zkuSebnim vzorku.
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7. Vyjadreni vysledkii a protokol o zkouSce

Dodrzujte vSechny pokyny uvedené v norme ISO 665-2000 (body 9 a 11) pro metodu vypoctu a
vzorce a pro protokol o zkousce bez jakékoli upravy. 9

8. Presnost
Pro podminky opakovatelnosti a reprodukovatelnosti pouzijte specifikace normy ISO 665-2000
(body 10.2 a
10.3) pro sojové boby.
METODA 2: RYCHLA METODA
1. Princip
Stanoveni obsahu vody méficim piistrojem na principu ztraty hmotnosti po zahtati. Pfistroj by mél
obsahovat halogenovou nebo infracervenou lampu a vestavéné analytické vahy kalibrované podle
laboratorni metody.
Je dovoleno 1 pouziti pfistroji na principu elektrické vodivosti ¢i odporu, jako jsou vlhkoméry a
podobné piistroje, vZdy s podminkou, Ze pfistroj je tfeba kalibrovat podle laboratorni referencni
metody pro zkouseny produkt.
2. Pristrojové vybaveni

2.1 Mechanicky mlynek nebo sekacek na potraviny.

2.2 Sito s otvory o pruméru 3 mm (neni-li v ndvodu k pouziti ptistroje uvedeno jinak).

2.3 Halogenova nebo infracervend lampa se zabudovanymi analytickymi vahami
citlivymi nejméné na 1 mg.

3. Postup

3.1 Ptiprava vzorku

Dodrzujte stejné pokyny jako u laboratorni referen¢ni metody (body 6.a a 6.b), neni-li
v navodu k pouZiti pfistroje uvedeno jinak, zejména pokud jde o primér tlomkd.

—Hlms;ecgﬁkmxm&body Jsou ndsledujici:
Obsah vody a tekavych latek se vyjadruje jako hmotnostni zlomek hmotnosti
prvotniho vzorku v procentech.
» Vysledek je aritmeticky prumer vysledkii obou méreni; rozdil mezi vysledky obou
meéreni by nemél presahnout 0,2 % (hmotnostni zlomek).
» Vysledek je treba vykazat na jedno desetinné misto.
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3.2 Stanoveni obsahu vody

Proved’te ur¢eni na dvou zku$ebnich vzorcich o hmotnosti kazdého vzorku zhruba
5 az 10 g, neni-li v ndvodu k pouZziti piistroje uvedeno jinak.

Rozlozte zkusebni vzorek rovnomérné na dno zkuSebni nadoby, predem dikladné
vycisténé, a zaznamenejte hmotnost zkusebniho vzorku s pfesnosti na 1 mg.

Dodrzujte postup uvedeny v navodu k pouziti pfistroje pro zkouseny produkt,
zejména s ohledem na upravy teplot, dobu trvani zkousky a zdznamy odectenych
hmotnosti.
4. Vyjadreni vysledki
4.1 Vysledek

Vysledek by mél byt aritmetickym priimérem obou méfeni, jsou-li dodrzeny
podminky opakovatelnosti (4.2). Vysledek uved’te na jedno desetinné misto.

4.2 Opakovatelnost

Rozdil v absolutni hodnoté mezi ptislusSnymi vysledky obou méieni provedenych
soubézné nebo v rychlém sledu stejnym analytikem pomoci stejného vybaveni, za
stejnych podminek na totozném zkuSebnim materidlu nesmi piesahnout 0,2
procenta.

5. Protokol o zkouSce

Protokol o zkouSce musi uvadet pouzitou metodu a ziskané vysledky. Protokol musi obsahovat
vSechny informace nutné k Uiplnému urceni vzorku.
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DEFINICE VAD PRO LOUPANE PISTACIOVE
ORECHY A LOUPANE PISTACIOVE ORECHY

BEZ SLUPEK
Vady jadra: jakakoli vada, kterd zhorSuje vzhled a pozivatelnost jadra.
PIné vyvinuté: stav, kdy se jadro pistaciového otfechu plné vyvinulo.
Piilené: jadra podélné rozdelend na dvé samostatné délohy.
Scvrklé: jadro, které je zna¢né vysuSené, scvrklé a tuhé.
Zluklé: oxidace lipida zptisobujici nepiijemnou pfichut’. Olejovity vzhled jadra

nutn¢ neznaci zlukly stav.
Cizi zapach a/nebo chut’: jakykoli pach nebo ptichut, které nejsou pro produkt charakteristické.

Skody zpiisobené hmyzem: viditelné Skody zplisobené hmyzem nebo ZivociSnymi Skidei,
pfitomnost mrtvého hmyzu nebo zbytkli hmyzich tél.

Plisen: pouhym okem viditelna plisiiova vlakna.

ZkaZeni: znaény rozklad zpiisobeny ¢innosti mikroorganismi.

Cisté:_ v podstaté bez okem viditelné ulp€lé necistoty ¢i jiného cizorodého
materialu.

Mineralni nedistoty: popel nerozpustny v kyseling.

Cizi primési: jakakoli latka ¢i materidl, které k produktu obvykle nepatfi.



