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Tento dokument byl vytvoien pouze pro informacni ucely. Nebyl Evropskou komisi piijat
nebo jakkoli schvdlen.
Evropska komise nezarucuje piesnost poskytnutych informaci, ani nepiijima odpovédnost

za dusledky jejich uZivani. UZivatelé by proto méli prijmout veSkera nezbytna opatieni pied
pouZitim téchto informaci, které pouZivaji vyhradné na vlastni riziko.



UCEL TOHOTO DOKUMENTU

Tento dokument je urcen prevazné potravinaiskym podnikiim a ptisluSnym
organim v Clenskych statech a jeho cilem je poskytnout navod k provadéni
novych pozadavkil na hygienu potravin a k souvisejicim tématim.

Ctenafi ve tietich zemich mohou v dokumentu nalézt uZiteéné prvky, které jim
umozni 1épe porozumét rozsahu a tcelu pravidel EU pro hygienu potravin.

POZNAMKA

Tento dokument bude ménén a aktualizovan tak, aby zohlednil zkuSenosti
a informace z ¢lenskych statl, od pfislusSnych organd, potravinaiskych podniki
a Potravinového a veterinarniho ufadu Komise.




UvVoD

Natizeni (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvlastni hygienickd pravidla pro
potraviny zivoc¢iSné¢ho plivodu (déale jen ,nafizeni“), bylo pfijato dne 29. dubna
2004'. Stanovuje hygienické pozadavky, které maji dodrzovat potravinaiské
podniky nakladajici s potravinami ZzivociSného plivodu ve vSech stadiich
potravinového fetézce. Od pfijeti uvedeného nafizeni byla Komise pozadana
o vyjasnéni fady jeho aspektil. Tento dokument je reakei na tyto zadosti.

Generalni feditelstvi Komise pro zdravi a ochranu spotiebitele usporadalo sérii
schiizek s odborniky z ¢lenskych statl, aby se prozkoumal a dosahl konsenzus
o mnozstvi otazek tykajicich se provadéni a vykladu natizeni.

V zdjmu transparentnosti podpoftila Komise i diskuzi se zacastnénymi stranami, aby
umoznila vyjadfit nazor riznym socio-ekonomickym zdjmim. Za timto ucelem
usporadala Komise schiizku se zastupci vyrobceil, primyslu, obchodu a spottebiteld,
aby prodiskutovali otazky souvisejici s provadénim natizeni.

Ve svétle zkuSenosti ziskanych plnym pouzivanim nafizeni od 1. ledna 2006 bylo
shledano, Ze tyto schiizky a diskuze by mély pokracovat.

Me¢lo by byt poznamenéano, ze zalezitosti souvisejici s nesouladem vnitrostatnich
pravnich ptedpisii s nafizenim zlstavaji mimo rozsah tohoto dokumentu a bude se
s nimi nadale nakladat v souladu se zavedenymi postupy Komise.

Tento dokument ma za cil pomoci vSem aktérim potravinového fetézce 1épe
pochopit a spravné a jednotné pouzivat natizeni. Tento dokument vSak nema zadny
pravni status a v piipadé¢ sporu ndlezi kone¢na odpovédnost za vyklad prava
Soudnimu dvoru.

Pro uplné porozuméni riznym aspektim natizeni (ES) ¢. 853/2004 je dulezité znat
1 dalsi ¢asti pravnich predpist Spolecenstvi, a zvlasté zasady a definice obsazené v:

e nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi
obecné zasady a pozadavky potravindiskych pravnich predpisi, zfizuje se
Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpe&nosti potravin® (viz téZ obecné pravni piedpisy v oblasti potravin),

e nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 ze dne 29. dubna
2004 o hygieng potravin®, a

e nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna
2004 o uiednich kontrolach za i¢elem ovéieni dodrzovani pravnich predpist

Uk vést. L 226, 25.6.2004, s.22.
UF. vést. L 31, 1.2.2002, s. 1.
UF. vést. L 226, 25.6.2004, s. 3.



tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvitat a dobrych Zivotnich
podminkéch zvifat®,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15.listopadu 2005
o mikrobiologickych kritériich pro potraviny’,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi provadéci opatieni pro nekteré vyrobky podle nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 a pro organizaci Ufednich kontrol podle
natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004,
kterym se stanovi odchylka od natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
&. 852/2004 a kterym se méni natizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2075/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi zvlastni piedpisy pro ufedni kontroly trichinel v mase’,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2076/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi prechodna opatieni pro provadéni natizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004 a kterym se
méni nafizeni (ES) &. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°.

K natizenim (ES) ¢. 178/2002 a (ES) ¢. 852/2004 byly vytvofeny samostatné
pokyny.

(viz http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)
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ZAVAZKY PROVOZOVATELU POTRAVINARSKYCH PODNIKU

Natizeni musi byt provadéno potravinarskymi podniky. Ty musi zabezpeéit, ze pro
zaji$téni bezpecnosti potravin jsou spravné provadény vSechny pozadavky.

Potravinarské podniky nakladajici s potravinami zivociSného pivodu musi kromé
pozadavkll stanovenych nafizenim (ES) ¢. 852/2004 provadét prislusné pozadavky
natizeni (ES) ¢. 853/2004.

OBLAST PUSOBNOSTI (CLANEK 1 NARIZENI)
3.1. Malé podniky

Do 1. ledna 2006 mohly n¢které malé podniky uvadét své produkty pouze
na vnitrostatni nebo mistni trhy, ackoli musely respektovat kritéria pro
hygienu potravin, napf.

e podle ¢lanku 4 smérnice 64/433/EHS (smérnice o Cerstvém mase) maso
z nizkokapacitnich jatek zpracovavajicich nejvyse 20 hospodaiskych zvirat
tydné€ a bouraren, které produkuji nejvyse pét tun vykosténého masa tydné;

e podle ¢lanku 7 smérnice 71/118/EHS (smérnice o driitbezim mase) jatky
zpracovavajici méné nez 150 000 ptaki rocné

e podle ¢l. 3 bod A odst. 7 smérnice 77/99/EHS (smérnice o masnych
vyrobcich), pokud =zafizeni pouzivaji maso, které bylo oznaceno
vnitrostatnim oznacenim zdravotni nezdvadnosti.

Tyto smérnice byly zruSeny od 1. ledna 2006. Od uvedeného data mohou
tato zafizeni uvadét své produkty na trh Spolecenstvi, pokud jsou
ptislusnym orgédnem schvéleny.

Od 1. ledna 2006 proto jiz neexistuji zadna omezeni tykajici se dodavky
masa pro vyrobu masnych vyrobkl a jejich uvadéni na trh, pokud jsou
jatky schvaleny pfislusnym organem.

Protoze bylo nepravdépodobné, Ze by byly vSechny spravni kroky ke
schvéaleni malych podnikii ucinény do 1.ledna 2006, bylo pfijato
ptechodné opatteni, které malym podnikiim, jeZ uvedeného data nebyly
schvéleny, umoznilo pokracovat v dosavadni praxi a pouzivat prozatim
narodni oznaceni.

3.2 Zatizeni nakladajici s potravinami ZivociSného piivodu, pro néz nejsou
stanoveny Zadné podrobnéjsi pozadavky

Pro nékteré vyrobky zivocisného ptivodu (napf. med) nestanovi nafizeni
podrobnéjsi pravidla. V tom ptipad¢€ se s potravinami Zivocisného pivodu
musi nakladat v souladu s prislusnymi pozadavky stanovenymi natizenim
(ES) ¢. 852/2004 a také s obecnymi poZadavky na potraviny zivociSného
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3.3.

34.

pivodu uvedenymi v natizeni (ES) ¢. 853/2004 (zvlast¢ pozadavky na
produkty nepochazejici ze Spolecenstvi uvedené v ¢lanku 6).

Vzhledem k tomu, Ze pro tyto produkty neexistuji v pfiloze III nafizeni
(ES) €. 853/2004 zadné pozadavky, zafizeni nakladajici s témito produkty
nemusi byt schvalovana, ani nemusi Zadat o identifika¢ni oznaceni
potravin.

Vyrobky uvedené v narizeni (ES) ¢. 853/2004

Natizeni (ES) ¢. 853/2004 se vztahuje pouze na nezpracované a zpracované
produkty zivoc¢isného ptivodu.

¢ (nevyclerpavajici) seznam nezpracovanych produkti Zivo¢isného puvodu
[jak jsou definovany v ¢l. 2 bodu 1 pism. n) natfizeni (ES) ¢. 852/2004] je
uveden zde v ptiloze .

e (nevyCerpavajici) seznam zpracovanych produkti ZivocisSného puvodu
[jak jsou definovany v ¢l. 2 bodu 1 pism. o) natfizeni (ES) ¢. 852/2004] je
uveden zde v ptiloze II.

Pfi urCovani, zda je produkt zivocisného ptvodu zpracovany nebo
nezpracovany, je dalezité brat v ohledu vSechmny ptislusné definice obsazené
v nafizenich o hygiené, zvlast¢ definice ,zpracovani®, ,nezpracovanych
produkti* a ,,zpracovanych produkti* v ¢lanku 2 natfizeni 852/2004, a definice
nékterych zpracovanych produktii v oddilu 7 piilohy I nafizeni 853/2004.
Vzéjemny vztah téchto definic ovlivni dosaZzené rozhodnuti.

Potraviny obsahujici produkty jak rostlinného ptvodu, tak produkty
Zivocisného puvodu

Piiloha III obsahuje piehled oblasti ptisobnosti natfizeni (ES) ¢. 852/2004
a 853/2004. Tento piehled neni vycCerpdvajici a slouzi proto pouze pro
informaci. Na zaklad¢ zkusenosti s témito predpisy mize byt podroben revizi.

Pokud neni vyslovné uveden opak, nafizeni se nepouzije na vyrobu potravin
obsahujicich jak produkty rostlinné vyroby, tak zpracevané produkty
zivoci$ného ptivodu. Takové vynéti z oblasti piisobnosti je zaloZeno na zjiSténi,
ze riziko zpusobené prvkem zivoc¢isného ptivodu lze kontrolovat provadénim
pravidel nafizeni (ES) €. 852/2004, aniZz by zde byla nutnost podrobnéjsich
zvlastnich pozadavkd. Ustanoveni ¢l. 1 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 853/2004 vSak
jasné uvadi, ze zpracované produkty ZzivoecdiSného piivodu pouzivané
v potravinach obsahujicich jak produkty rostlinného ptvodu, tak zpracované
produkty zivocisného ptivodu, které jsou jako takové vynaty z oblasti ptisobnosti
nafizeni 853/2004, musi byt ziskdvany a musi se s nimi zachazet v souladu
s natizenim (ES) ¢. 853/2004, napt.:

e SusSené mléko pouzivané pro vyrobu zmrzliny muselo byt ziskano v souladu
s nafizenim (ES) ¢. 853/2004, vyroba zmrzlin vSak spadéd pod natizeni (ES)
¢. 852/2004;
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e Zpracované produkty zivociSného ptivodu, napf. masné a mlééné vyrobky
a/nebo produkty rybolovu, pouzivané k vyrobé pizzy, musely byt ziskény
v souladu s natizenim (ES) €. 853/2004, ale vyroba pizzy spada pod nafizeni
(ES) ¢. 852/2004;

e Masné a/nebo mlécné vyrobky pouzivané k ptipravé hotovych jidel z téchto
zpracovanych produktd a zeleniny musely byt ziskany v souladu s natizenim
(ES) ¢. 853/2004, ale vyroba téchto hotovych jidel spadd pod natizeni (ES)
¢. 852/2004;

e Vajecné vyrobky pouzivané k piipravé majonézy musely byt ziskany
v souladu s nafizenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba majonézy spada pod
natizeni (ES) ¢. 852/2004.

Pfidani produktu rostlinného pivodu ke zpracovanému produktu Zivocisného
puvodu vSak automaticky neznamena, ze vysledna potravina spada pod ¢l. 1
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, napf-.:

¢ Syry, do nichz jsou pfidany bylinky, nebo jogurty, do nichz je pfidano ovoce,
zlustavaji mléénymi vyrobky a musi byt vyrabény v souladu s natizenim (ES)
¢. 853/2004;

e Uzeniny, do nichz je pfidan Cesnek nebo soja, zlstavaji masnymi vyrobky
a musi byt vyrabény v souladu s natizenim (ES) ¢. 853/2004.

Ma-li piisada rostlinného plvodu piidanda do zpracovaného produktu
zivoc¢iSného pltivodu technologickou funkci a méni pivodni produkt do takové
miry, ze vyslednad potravina jiz neodpovidd definici ,,zpracovaného produktu
zivo¢iSného ptuvodu® podle ¢l. 2 odst. 1 pism. o) nafizeni (ES) ¢. 852/2004,
spadaji takové produkty pod €l. 1 odst. 2 natizeni (ES) €. 853/2004, napf-.:

e Roztiratelné tuky, ve kterych byl vSechen mléény tuk nebo jeho cast
nahrazena zivo¢iSnymi tuky.

Poznamka: zarizeni vyrabéjici jak produkty Zivocisného puvodu, tak jiné
produkty, miize pouzivat identifikacni oznaceni pozZadované pro produkty
Zivocisného piivodu také na jiné produkty (viz priloha II, oddil I bod B.7
narizeni (ES) ¢. 853/2004).

Maloobchod

Pokud neni vyslovné uveden opak, narizeni (ES) ¢. 853/2004 se na
maloobchod nepouZzije [Cl. 1 odst. 5 pism. a)].

Definice maloobchodniho prodeje je uvedena v ¢l. 3 bodu 7 nafizeni (ES)
¢. 178/2002 a zni takto:

,,maloobchodem** se rozumi manipulace s potravinami nebo jejich zpracovani
a skladovani v misté prodeje nebo dodavky konecnému spotiebiteli; zahrnuje
distribucni terminaly, provozy verejného stravovani, zavodni jidelny, podnikové
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restauracni sluzby, restaurace a dalsi podobné stravovaci provozovny, obchody,
distribucni centra supermarketii a velkoobchodni prodejny.

Jak je vysvétleno v bodech oditvodnéni 12 a 13 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, tato
definice, ktera zahrnuje velkoobchodni provozy, byla pro tucely hygieny
potravin povazovana za pfili§ Sirokou. V souvislostech s hygienou potravin by
mél mit maloobchod omezengj$i vyznam: ,,Cinnosti zahrnujici pfimy prodej
nebo dodavku potravin ZivociSného plivodu koneénému spotiebiteli“. To
znamena, ze:

e Pro Cinnosti zahrnujici pfimy prodej nebo dodavku potravin zivociSného
pivodu kone¢nému spotiebiteli bude postacovat natizeni (ES) ¢. 852/2004.
V souladu s definici ,,maloobchodu* zahrnuje termin ,,innosti* zpracovani
(napt. ptipravu pekaiskych vyrobk obsahujicich produkty Zivocisného
puvodu, pfipravu masnych vyrobkd v mistnim feznictvi) v misté prodeje pro
konecného spotiebitele.

e Pokud jde o velkoobchodni d&innosti (tj. kdyz velkoobchodni nebo
maloobchodni zafizeni provadi operace scilem dodavat potraviny
zivociSného plivodu jinému zafizeni), pouZije se nafizeni (ES) ¢. 853/2004
s vyjimkou:

e zafizeni, pro n¢z se velkoobchodni ¢innosti skladaji pouze ze skladovani
a pfepravy. V takovém pfipadé¢ se pouziji pozadavky natizeni (ES)
¢. 852/2004 a pozadavky na teplotu uvedené v natizeni (ES) ¢. 853/2004,

e piipadii, kdy je dodavka podle vnitrostatnich pravnich piedpisa,
okrajovou a omezenou c¢innosti na mistni _dirovni maloobchodniho
zafizeni, které pirevazné dodava kone¢nému spotiebiteli. V tom piipad¢ se
pouzije pouze natizeni (ES) ¢. 852/2004.

V souladu s €l. 1 odst. 5 pism. c¢) vS§ak mohou ¢lenské staty vztadhnout ustanoveni
natizeni (ES) ¢. 853/2004 na maloobchodni zafizeni na svém Uzemi, na néz by
se nevztahovala. Pfi pouzivani této moznosti by mély byt ¢lenské staty vedeny
obecnymi zasadami potravinového prava, tj. proporcionalitou a potfebou mit
predpisy, které vychazeji z analyzy rizik.

Pojem ,,0krajové a omezené Cinnosti na mistni urovni* jak je uveden v €l 1
odst. 5 pism. b) bodu ii) natizeni (ES) ¢. 853/2004.

Tento koncept umoziuje skutecnym maloobchodnim prodejndm dodévajicim
kone¢nym spotiebitelim (napf. feznikovi) dodavat potraviny zivocisSného
pivodu jinym mistnim maloobchodnim podnikim pouze podle pozadavkl
nafizeni (ES) €. 852/2004. Pozadavky nafizeni (ES) ¢. 853/2004 (napt. schvaleni
zafizeni, pouziti identifika¢niho oznaceni) se nepouziji.

Obecné by mél koncept ,,0okrajové a omezené Cinnosti na mistni urovni“
umoznit pokracovdni soucasné praxe, ktera v clenskych stdatech funguje.
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Pojem ,,0krajové a omezené Cinnosti na mistni trovni*“ plyne z pozorovani, ze
maloobchodni zatizeni dodavajici kone¢nému spotiebiteli v ramci své hlavni
obchodni ¢innosti by méla ve skute¢nosti obchodovat se svym produktem na
mistni urovni (i pokud je cilem jiny ¢lensky stat), a tudiz nejsou zapojena do
obchodu na velké vzdalenosti, ktery vyzaduje vétsi pozornost a dohled zvlaste
pokud se tyka ptepravy a skladovani zmrazenych potravin. V ptipadé velkych
Clenskych stat tedy nebude geografické rozsifeni pojmu ,,0krajova a omezena
dodavka na mistni Grovni® na celé uzemi daného clenského statu v souladu
s nafizenim.

Pojem je dale vysvétlen v bodu odiivodnéni 13, kde se uvadi, ze takova dodavka
by méla piedstavovat pouze maly podil obchodnich ¢innosti dodévajiciho
podniku; odebirajici zafizeni by se méla nachazet v jeho bezprosttedni blizkosti
a dodavky by mély byt omezeny pouze na urcité druhy vyrobkii nebo zatizeni.

V nékterych ptipadech mohou maloobchodnici (napf. feznici) vyrabét mala
mnozstvi (v absolutnich hodnotich) potravin, znichz je vétSina doddvéana
stravovacim zafizenim a / nebo jinym maloobchodnikim. V takovych ptipadech
by bylo vsouladu se zamérem nafizeni umoznit pokraCovani pouzivani
tradi¢nich metod distribuce, uvazime-li, ze by pojem ,,0krajovy* mél zahrnovat
1mald mnozstvi. Pojem ,,0krajovy”“ by tedy mé¢l byt vykladan jako malé
mnozstvi potravin zivo€isného plvodu v absolutnich ¢islech nebo jako maly
podil z obchodnich Cinnosti zafizeni. V kazdém piipadé by kombinace téchto tii
kritérii stanovenych nafizenim méla ve vétSiné situaci umoznit piisluSnou
kvalifikaci.

Vnitrostatni pravni a spravni predpisy, které maji byt piijaty podle ¢l. 1 odst. 5
pism. c) natizeni (ES) ¢. 853/2004, musi byt v souladu s obecnymi pravidly
Smlouvy, a zejména s jejimi ¢lanky 28, 29 a 30.

Prvovyroba podle nafizeni (ES) ¢. 853/2004

Pro nékteré produkty zivocisného plivodu je pojem ,prvovyroba“ uvedeny
v natizeni (ES) ¢. 852/2004 dale rozvinut v natizeni (ES) ¢. 853/2004:

Zivi mlZi [ptiloha III, oddil VII bod 4 pism. a)]

Co se tyce zivych mlzl, zahrnuje prvovyroba operace, které jsou provedeny
predtim, nez se zivi mlzi dostanou do expedicniho stfediska, stiediska pro
¢isténi nebo zpracovatelského zatizeni.

Produkty rybelovu [ptiloha III, oddil VIII bod 4 a ptiloha III, oddil VIII, bod 3
pism. a) a b)].

S ohledem na produkty rybolovu prvovyroba:

e zahrnuje chov / lov / sbér zivych produktl rybolovu (at’ z more nebo sladké
vody) s cilem uvést je na trh a

e zahrnuje tyto souvisejici ¢innosti:
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4.2.

¢ na palub¢ plavidla provedenou porazku, vykrveni, oddéleni hlavy od tla,
odstranéni vnitfnosti, odstranéni ploutvi, zchlazeni a =zabaleni pro
dopravu,

e piepravu a skladovani produktt rybolovu, jejichz povaha nebyla podstatné
zménéna, veetné zivych produkti rybolovu, a to na farmach nebo na
pevning, a

e piepravu produktii rybolovu (at’ z more nebo sladké vody), jejichz povaha
nebyla podstatné zménéna, vcetné zivych produktli rybolovu, z mista
vyroby do prvniho cilového zatizeni.

Syrové mléko [ptiloha III, oddil IX, kapitola 1]

Naftizeni se vztahuje na pozadavky, které¢ musi byt dodrzovany v zeméd¢lském
podniku, zvlasté s ohledem na zdravi zvifat, hygienu v hospodafstvich uréenych
k produkci mléka a kritéria, kterd musi byt splnéna pro syrové mléko.

Vejce [ptiloha III, oddil X, kapitola 1]
Natizeni se vztahuje na nakladdani s vejci v prostorach producenta a stanovuje, ze

vejce musi byt udrzovana cCistd, suchd, bez cizorodého zapachu, u¢inné chranéna
proti otfesiim a pfimému slune¢nimu svétlu.

SCHVALENI{ ZARIZENI (CLANEK 4 NARIZENI)

Zarizeni podléhajici schvaleni

Zatizeni [krom¢ zafizeni provadéjicich pouze prvovyrobu, dopravni operace,
skladovani produktii nevyzadujicich teplotné kontrolované skladovaci podminky
nebo maloobchodni provozy jiné nez ty, na které se pouzije toto nafizeni podle
¢l. 1 odst. 5 pism. b)] nakladajici s produkty, pro néz stanovi pozadavky ptiloha
IIT natizeni (ES) ¢. 853/2004, musi byt schvélena. To zahrnuje celou fadu
zafizeni, vcetn¢ zafizeni nakladajicich s nezpracovanymi produkty
a zpracovanymi produkty zivoc¢isného pivodu.

V ptiloze IV tohoto dokumentu je uveden nevyCerpavajici seznam kategorii
zafizeni podléhajicich schvaleni v souladu s natizenim (ES) ¢. 853/2004.

ProtoZe maloobchod (¢innosti zahrnujici pfimy prodej nebo dodavky potravin
ZivociSného pivodu konecénému_spoti‘ebiteli) nespadda do oblasti piisobnosti
narizeni (ES) ¢. 853/2004, neni podle tohoto naiizeni vyZadovino schvaleni
maloobchodnich zaiizeni.

Schvaleni malych zarizeni

Malad zafizeni manipulujici s potravinami ZzivociSného pivodu musi byt
dodate¢né schvalena piislusSnym orgdnem.
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4.3.

4.4.

Pozadavky pro schvaleni téchto =zafizeni jsou zvelké C¢asti stejné jako
pozadavky pro schvéleni by proto nemély ptedstavovat vyznamnou novou zatéz
za predpokladu, Ze zafizeni jiz spliiovala ptedpisy hygieny potravin pro né

vvvvvv

64/433/EHS a 77/99/EHS).
Poznamka:

Narizeni (ES) ¢ 853/2004 ze svého rozsahu piisobnosti vyjima maloobchod
(tj. manipulace s potravinami a / nebo jejich zpracovani a skladovani v bodé
prodeje). To znamend, Ze pokud je syr vyrabén a prodavan v maloobchodnich
prostordch (napi. v zemédélském podniku), mohou byt tyto cinnosti provadény
v souladu s poZadavky pouze naiizeni (ES) ¢ 852/2004, které poZaduje
registraci, ale nikoli schvdleni.

Maso ze zvirat poraZenych v zemédélském podniku

Jate¢ni Cinnosti v zeméd€lském podniku musi byt provadény v souladu
s ptislusnymi pozadavky nafizeni (ES) ¢. 852/2004 a se zvlastnimi pravidly
hygieny potravin pro produkci masa stanovenymi nafizenim (ES) ¢. 853/2004.
To zahrnuje, Ze jate¢ni zafizeni musi byt schvalena piislusSnym organem.

Tam, kde je pocitovéno, ze infrastrukturni pozadavky nafizeni (ES) ¢. 852/2004
a 853/2004 jsou pro porazku v zeméd€lském podniku nepfiméfené, mohou
Clenské staty prostfednictvim vnitrostatnich opatfeni piizpusobit tyto pozadavky
v souladu s postupem pro tento Ucel uvedenym v ¢lanku 13 nafizeni (ES)
¢. 852/2004 a/nebo ¢lanku 10 natizeni (ES) ¢. 853/2004.

Pozndamky:

e Pripady, kdy vyrobce primo dodavai mala _mnoZstvi _masa z dritbeZe
a zajicoveu porazenych v zemédélskem podniku konecnému spotrebiteli nebo
mistnimu maloobchodnimu zarizeni, které toto maso dodava primo
konecnému  spotiebiteli, nespadaji  do oblasti piisobnosti narizeni
(ES)c. 853/2004. Pro zajistéeni bezpecnosti tohoto masa vypracuji clenské
staty vnitrostatni predpisy [viz ¢l. 1 odst. 3 pism. d) narizeni].

o V pripadé , poraZky pro soukromou domdci spotiebu‘ vykond takovou
¢innost soukroma osoba, kterou nelze povazZovat za provozovatele
potravinadrského podniku. Mimo to se maso z takové porazky neuvadi na trh.
Porazka pro soukromou domaci spotrebu proto nespada do oblasti
plisobnosti narizeni (ES) ¢ 852/2004 a 853/2004. Clenské staty mohou mit
pro tento typ pordzky vnitrostatni predpisy.

Schvaleni chladirenskych sklada

Cl. 1 odst. 5 pism. a) nafizeni (ES) &. 853/2004 stanovi, Ze: ,,Pokud neni
vyslovné uvedeno jinak, nevzitahuje se toto narizeni na maloobchod*.
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4.5.

Vzhledem k tomu, Ze chladirenské sklady Ize v $irSim smyslu definice ¢l. 3 odst.
7 natizeni (ES) €. 178/2002 povazovat za maloobchodni zafizeni, bylo by mozné
se domnivat, Ze chladirenské sklady jsou vynaty z oblasti pisobnosti nafizeni
(ES) ¢. 853/2004 a ze tedy nejsou predmétem schvaleni pfislusSnymi organy
(viz €l. 1 odst. 5 pism. a) natizeni (ES) €. 853/2004).

Avsak s ohledem na chladirenské skladovani stanovi natizeni (ES) ¢. 853/2004
pozadavky, které je tfeba chapat jako vyslovné uvadéjici, ze provozy
chladirenského skladovani spadaji do ptisobnosti natizeni, napt.:

e piiloha III, oddil I, kapitola VII natfizeni (ES) ¢. 853/2004 obsahuje
pozadavky tykajici se chladirenského skladovani masa, a tudiz jsou
chladirenské sklady masa zafizenimi nakladdajicimi s produkty, pro néz
ptiloha III nafizeni stanovuje pozadavky. Takova zatizeni nemohou fungovat,
dokud je pfislusné organy neschvali;

e (Clanek 4 nafizeni (ES) ¢. 853/2004 ze schvalovacich zavazki vyslovné
vylucuje skladovani produkti nevyzadujicich kontrolované teplotni
podminky skladovani, coz lze chapat tak, Ze zafizeni, ktera piistupuji
k chladirenskému skladovani, musi byt schvalena.

Chladirenské sklady tedy musi byt schvaleny, pokud se pouzivaji v souvislosti
s ¢innostmi, pro néz stanovuje pozadavky ptiloha III nafizeni 853/2004.

Ve svétle ¢l. 1 odst. 5 pism. b) vSak chladirenské sklady provozované
skute¢nymi maloobchodnimi jednotkami nespadajicimi do plsobnosti nafizeni
nepodléhaji  nafizeni, a chladirenské sklady, jez jsou zapojeny
do velkoobchodnich provozi, které jsou fyzicky omezeny na piepravu
a skladovéani, nemuseji byt schvaleny, ale zlstavaji predmétem pozadavki
na teplotu. Pokud velkoobchodni ¢innosti zahrnuji vice nez jen skladovéni
a dopravu (napf. ptebalovani), zistavaji chladirenské sklady zafizenimi
podléhajicimi schvalovani podle ¢lanku 4.

Prebalovaci zarizeni

Piebalovaci zafizeni ptistupuji k vybaleni produktii Zivocisného pivodu, které
byly diive zabaleny v jiném zafizeni. Tyto vybalovaci a piebalovaci operace
mohou byt kombinovany s tkony jako krijeni na platky nebo porcovani
potravin.

Piebalovaci zafizeni naklddaji s nebalenymi produkty zivocisného plvodu.
Je tfeba brat v tvahu, ze kdyz nakladaji s produkty zivocisného piivodu, jez
spadaji do plsobnosti ptilohy III nafizeni, spadaji do oblasti piisobnosti ¢l. 4
odst. 2 natizeni. Proto se vyzaduje jejich schvaleni. To je logicky pfistup, nebot’
na urovni téchto zafizeni se mohou objevit nova rizika.

Aby se zajistila sledovatelnost, provozovatelé potravinaiskych podnikii by
neméli uvadét na trh produkty zivoc¢isného plvodu, s nimiz se manipulovalo
v piebalovacich zafizenich, pokud neni pouzito identifikaéni oznaceni
ptebalovaciho zatizeni.
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4.6.

MASO

5.1.

5.2.

Velkoobchodni trhy

Podle ¢l. 3 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 854/2004 se zda, ze velkoobchodni trhy
vyrdbéjici produkty zivocisného plvodu potiebuji pied uvedenim svého
produktu na trh schvéleni. Vzhledem k tomu, ze ve velkoobchodnich trzich je
nekolik infrastruktur a vybaveni (napt. dodavka vody, chladirenské sklady)
sdileno n¢kolika jednotkami, zdd se pfiméfené, ze za =zajisténi splnéni
hygienickych pozadavkii na spole¢nou infrastrukturu a vybaveni odpovida
povérena osoba / organ.

TECHNICKE OTAZKY

Druhy zviiat

Definice nékterych druhli zvitfat jsou uvedeny v pfiloze I nafizeni (ES)
¢. 853/2004.

e Pokud jde o bod 1.2, ,,doméci kopytnici® jsou definovani jako ,,domaci skot
(véetne druhu rodit Bubalus a Bisons) (...)"“. Mezi domaci skot patfi i jaci
nebo zebu.

e Pokud jde o bod 1.6, ,farmovad zvéi* je definovana jako ,farmovi bezci
a suchozemsti farmovi savci, kteri nejsou uvedeni v bode 1.2“. Farmovou
zveti jsou 1 sobi, ktefi patii k tradiéné chovanym druhtim zvifat.

Cista zvirata

Na pozadavek Cistoty zvifat se odkazuje v nckolika Ccastech novych
hygienickych pravidel:

e provozovatelé zemédélskych podniki musi pfijmout pfiméiena opatfeni, aby
pokud mozno zajistili Cistotu zvifat jdoucich na pordzku (pfiloha I, ¢ast A,
bod II. odst. 4 pism. ¢) natizeni (ES) ¢. 852/2004);

e provozovatelé jatek musi zajistit, aby byla zvitata Cista (pfiloha III, oddil I,
kapitola I'V bod 4 natizeni (ES) ¢. 853/2004);

e ufedni veterinarni lékaf ovéiuje soulad s pozadavky na zajisténi toho, aby
zvitata, jejichz ktze, kozka nebo rouno jsou v takovém stavu, Ze existuje
nepiijatelné riziko kontaminace masa béhem pordzky, nebyla bez
piedchoziho ocisténi porazena (ptiloha I, oddil II, kapitola III, bod 3 natizeni
(ES) ¢. 854/2004)

Zakladem tohoto pozadavku je existence hmotného diikazu, ze necista zvirata
byla u zdroje kontaminace jatecnych té€l a nasledné otravy potravin. Zvifata
odesilana na porazku proto musi byt dostatecné Cistd, aby nepiedstavovala
nepiijatelné riziko pii poraZce a nasledném opracovani.
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5.3.

5.4.

Cilem tohoto pozadavku je skute¢né zamezit kontaminaci masa béhem porazky
a také zajistit, aby byla dosazena mikrobiologickéd kvalita pozadovand pravem
Spolecenstvi.

Vyvoj prostiedkll pro dosazeni tohoto cile je tkolem dotéenych provozovateld
potravinatskych podniki. Existuji rizné zplisoby dosazeni tohoto cile, véetné:

e ucinného ¢isténi zvirat,
e tfidéni zvifat podle Cistoty a vytvofeni ptislusného systému porazky, nebo

e vyvoj postupil pro hygienické opracovani zvifat, které musi ochranit jatecna
téla pred zbytecnou kontaminaci, nebo

¢ jiné vhodné postupy.

Pokyny pro osvédéené postupy mohou byt pro provozovatele jatek vhodnym
nastrojem pfii stanovovani téchto prostredku.

Ovéfeni, zda jsou postupy vyvinuté provozovateli spravné provadény, je ukolem
prislusnych organti.

Stdje a predporazkové ustajeni

Ptiloha III, oddil I, kapitola II, bod 1 pism. a) natizeni stanovi, ze ,Jatky
musi mit vhodné a hygienické staje, a pokud to klimatické podminky
dovoli, predporazkové ustdjeni, které Ize snadno cistit a dezinfikovat. Tato
zarizeni musi mit vybaveni pro napdjeni a v pripadé potreby i krmeni
zvirat.

Jako u jinych pozadavkil se pii rozhodovani o povaze staji nebo
predporazkového ustdjeni 1 zde musi respektovat princip proporcionality.
Pro malé jatky pordzejici malo zvifat neni =zapotiebi pozadovat
propracované nebo rozsahlé infrastruktury a vybaveni pro napajeni a
ptipadné i krmeni zvifat mize byt jednoduché (napt. pfenosné vybaveni).

Zavizeni pro sterilizaci noZi

Ptiloha III, oddil I, kapitola II, bod 3 natizeni stanovuje, zZe jatky ,,musi mit
zarizeni pro dezinfekci ndstrojii horkou vodou o teploté nejméne 82 °C
nebo alternativni systéem s podobnym ucinkem. “

Provozovatelé malych jatek vyjadiili obavy, Ze tento pozadavek tykajici se
sterilizace nozi mulze vyvolat potiebu mit v pordzkové mistnosti
k dispozici n€kolik zafizeni.

Cilem pozadavku je zajistit, aby se maso nekontaminovalo
prostiednictvim vybaveni, napt. nozt. Tohoto cile Ize dosahnout n¢kolika
zpusoby, napt.:
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5.5.

5.6.

e Mit sterilizacni zatizeni na noze na kli¢ovych mistech jatek tak, aby byla pro
pracovniky piimo pfistupna. Takové zatizeni mize byt vhodnou volbou ve
vétSich jatkach.

e Jednou operaci sterilizovat dostate¢né mnozstvi noz, aby se po celou dobu
pordzkovych operaci zajistila dostupnost Cistych nozi. Toto feSeni mize byt
vhodné pro jatky s malou kapacitou.

Doprava masa pii teplotich, které musi umoznit vyrobu specifickych
produktii

Ptiloha I, kapitola XIV, bod 66 smérnice 64/433/EHS stanovi, Ze:

,, Cerstvé maso musi byt zchlazeno ihned po prohlidce po pordice a musi byt
udrzovano pri stalé vnitrni teploté do +7 °C pro jatecna téla a ziskané kusy
masa a +3 °C pro droby.

Odchylky od tohoto pozadavku mohou byt, z technologickych ditvodu tykajicich
se vyzrani masa, udéleny prislusnym organem na zaklade posouzeni konkrétniho
pripadu pro prepravu masa do bourdaren nebo do obchodit s masem v nejblizsim
okoli jatek, za predpokladu, ze délka takové prepravy nepresahne dobu dvou

hodin .

V nékolika ptipadech byla Komise dotazovana provozovateli potravinaiskych
podnikd, kteti se obavali, Ze tato moZnost nebyla pfenesena do nafizeni (ES)
¢. 853/2004. Moznost odchylky od teploty pro dopravu masa vSak byla
zachovana a byla dokonce rozsitena v piiloze III, oddilu I, kapitole VII, bodu 3
tohoto nafizeni, které stanovuje, zZe:

., Teplota masa musi pred prepravou dosahnout hodnoty uvedené v bodeé 1 a tato
teplota musi byt zachovana v pribehu prepravy. S cilem umoZnit vyrobu
gvlaStnich_produktit vsak miize byt se schvalenim prislusného organu maso
prepraveno za predpokladu, Ze:

(a) takova preprava je v souladu s pozadavky, které prislusny organ stanovi
pro prepravu z jednoho zarizeni do jiného

a

(b) maso opousti jatky nebo bourarnu/porcovnu, ktera se nachazi v tomtéz
misté jako prostory jatek, okamzité a pieprava netrvd déle nei dvé

hodiny.

,»ZvIastnimi produkty se rozumi jakykoli produkt, pro n&jz piislusny organ
udéli opravnéni a uréi pozadavky, které je tieba splnit.

OdrezKky a ofez

Priloha III, oddil V, kapitola II, bod 1 pism. ¢) bod i) stanovuje, ze ,, Suroviny
pouzivané k pripravé mletého masa nesmi pochazet z odrezkii nebo orezu (jinych
nez odrezky celych svalii) “.
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5.8.

5.9.

Vzhledem k tomu, ze slovo ,,odfezky mlze znamenat bud’ malé kousky, nebo
odpad, bylo podano nékolik zadosti o vyjasnéni toho, co se rozumi pod pojmem
,odiezky nebo ofez*.

Obecné by se nezdalo logické zakazovat lidskou spotfebu produktd urc¢enych
pro lidskou spotiebu. Pouziti malych kouskl (odfezkli a ofezu) masa uréené¢ho
pro lidskou spotfebu pii ptipravé mletého masa by tedy nemélo Cinit problém
za predpokladu, ze po celou dobu bude zaru¢ena mikrobiologickd kvalita
mletého masa a ze odiezky byly ziskany z celych svalu.

Zhodnoceni informaci o potravinovém retézci provozovatelem jatek

Co se tyCe informaci o potravinovém fetézci, ptiloha II, oddil III, bod 5 nafizeni
(ES) ¢. 853/2004 stanovi, Ze provozovatel jatek musi zhodnotit piislusné
informace, aby se mohl rozhodnout, zda pfijme zvifata do prostor jatek, predtim,
neZ uvedené informace zpfistupni ufednimu veterinarnimu 1ékafi.

V praxi ma provozovatel jatek zkontrolovat, zda jsou ptfedlozené informace
o potravinovém fetézci Gplné, bez zjevnych chyb nebo vynechdni, a zda je lze
povazovat za ucinné¢ pro podporu jeho rozhodnuti. Provozovateli jatek to
neukladd provést odborné zhodnoceni informaci, nebot’ to mulze provést
odbornym zplisobem pouze tiedni veterinarni 1ékar.

Mobilni jatka

Znéni natizeni (ES) €. 852/2004 a (ES) ¢. 853/2004 nebrani vyuzivani mobilnich
zafizeni k porazce zvifat za predpokladu, ze tato zafizeni spliuji ptislusné
pozadavky uvedenych natizeni.

Clenské staty mohou piizptisobit pozadavky tykajici se stavby, uspotadani
a vybaveni téchto zafizeni prostiednictvim pfijeti vnitrostatnich opatfeni
v souladu s postupem podle ¢lanku 13 natizeni (ES) ¢. 852/2004 a 10 nafizeni
(ES) ¢. 853/2004.

Masné polotovary a masné vyrobky
Ptiloha I natizeni (ES) ¢. 853/2004 definuje:

e _masné polotovary” jako ,.Cerstvé maso, vcetné rozmélnéného masa, ke
kterému byly pfidany potraviny, koteni nebo piidavné latky anebo které bylo
podrobeno osetieni, jez nestaci ke zmeéné vnitini struktury svalovych vlaken
masa, a tim 1 k vymizeni vlastnosti ¢erstvého masa.* (bod 1.15).

e . masné vyrobky“ jako ,,zpracované vyrobky ziskané zpracovanim masa nebo
dal$im zpracovanim takto zpracovanych vyrobki, takze ztezné plochy je
ziejmé, Ze produkt pozbyl znaki charakteristickych pro Cerstvé maso.* (bod
7.1).

Definice ,,zpracovani®, ,nezpracovanych produkti“ a ,,zpracovanych produktii*
jsou uvedeny v ¢l. 2 odst. 1 pism. m), n) a o) natizeni (ES) ¢. 852/2004 a plati pro
vSechny potraviny, v€etné masa.
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Vsechny masné vyrobky spadaji do definice ,,zpracovanych produkti. Masné
polotovary vSak mohou spadat jak do ,nezpracovanych produkti, tak do
»zpracovanych produkti. Do ,,zpracovanych produkti® bude masny polotovar
spadat napfiklad tehdy, pokud ¢innosti uvedené v definici ,,zpracovani®, které
byly provedeny, nestaci k uplné zméné vnitini struktury svalovych vldken masa a
z fezné plochy je zfejmé, ze produkt ma znaky charakteristické pro cerstvé maso.

Definice ,,masnych polotovari* a ,,masnych vyrobki“ (jakoz i dalsi definice v
natizeni (ES) ¢. 853/2004) jsou zdmérné Siroké vzhledem k mife inovativnosti
technologii pouzivanych v masném primyslu. Je vSak tieba, aby vSechny
vyrobky spadaly do konkrétni definice a aby byly vyrabény v souladu
s ptislusnymi hygienickymi pozadavky. Na tyto definice navic odkazuji predpisy
tykajici se uvadéni na trh, ptidatnych latek a oznacovani, a jejich harmonizované
uplatiiovéni je proto nezbytné.

Produkty mohou byt uvadény na trh predtim, nez v disledku zpracovani dojde
k aplné zmén¢ struktury masa / vnitini struktury svalovych vldken masa.
V takovych ptipadech urcuje definici, do které produkt spadd, mira, v niz
v okamziku uvedeni na trh pozbyl znaky charakteristick¢é pro cerstvé maso.
Pokud produkt zcela nepozbyl znaky charakteristické pro Cerstvé maso, mé¢l by
byt povazovan za vyrobek spadajici mezi ,,masné¢ polotovary*. Pokud produkt
zcela pozbyl znaky charakteristické pro Cerstvé maso, mél by byt povazovan za
vyrobek spadajici do ,,masnych vyrobka®.

Je mozné poskytnout nasledujici upfesnéni:

e Cerstvé maso, které bylo rozmélnéno, zahrnuje i mleté maso. Proto mleté
maso, ke kterému byly pfidany dalsi potraviny, kofeni nebo ptidavné latky,
spada do definice masnych polotovari.

e Cerstvé maso, které bylo marinovano az do stiedu, spadd do definice
,masnych vyrobka®, jelikoz definice ,,zpracovani zahrnuje i marinovani, coz
je proces, ktery vede k denaturaci proteini svalovych vlédken, jez znamena
zménu vnitini struktury svalovych vldken a ztratu znaki charakteristickych
pro Cerstvé maso na fezné plose.

e Cerstvé maso, které nebylo marinovdno az do stiedu, spada do definice
,masnych polotovart®, jelikoz zména vnitini struktury svalovych vldken neni
uplnd a feznd plocha nadéale vykazuje znaky charakteristické pro Cerstvé
maso.

e Maso osolené nebo nasolené, téz az do stiedu, které bylo uvedeno na trh
v pocatecni fazi zrani a které nebylo podrobeno zadnému jinému zpracovani,
napiiklad vafeni nebo suSeni, spada do definice ,,masného polotovaru®, nebot’
nepozbylo znaky charakteristické pro cCerstvé maso. Je-li produkt dale
zpracovavan, napiiklad suSenim, coz vede ke ztraté¢ znakl charakteristickych
pro Cerstvé maso, spadal by potom do definice ,,masnych vyrobka*.

e Na povrchu osmazené maso, které zistava ve stiedu syrove, spadd do
definice ,,masnych polotovarti, jelikoZ proces zahiivani nebyl dostate¢ny,
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aby zménil vnitini strukturu svalovych vldken a vedl ke ztrat¢ znaki
charakteristickych pro Cerstvé maso.

e Na povrchu osmazené maso, které¢ bylo pied osmazenim marinovdno az do
sttedu nebo nasoleno, spadda do definice ,,masného vyrobku“, nebot
marinovanim / uplnym nasolenim doslo ke ztraté znakti charakteristickych
pro Cerstvé maso.

......

povarit, spadd do definice ,,masnych vyrobklu“, jelikoz smazenim byla
struktura vnitinich svalovych vldken zménéna do takové miry, ze doslo ke
ztrat€ znakl charakteristickych pro Cerstvé maso a z fezné plochy je ziejmé,
ze produkt nemd znaky charakteristické pro cerstvé maso.*

MLEKO A MLECNE VYROBKY

5.10.

S.11.

5.12.

Identifikaéni oznaceni

V odvétvi mléénych vyrobkl se zdd byt bézné, ze se na jedno baleni pouzije
nekolik identifika¢nich oznaceni s uvedenim toho, které oznaceni je platné.

Znéni natizeni (ES) ¢. 853/2004 ziejmé takovou praxi nevylucuje.
Automaticka dojici zarizeni

Priloha III, oddil IX, kapitola I, ¢ast I, pododdil B, bod 1 pism. b) nafizeni (ES)
¢. 853/2004 stanovi, Ze u mléka od kazdého zvifete musi byt ,,zkontrolovany
organoleptické nebo fyzikdlnéchemické abnormality, a to dojicem nebo
metodou poskytujici podobné vysledky*.

Tradi¢né kontroluje mléko od kazdého zvifete doji¢ vizudlni kontrolu. Lze
pouzit jinych metod dosahujicich stejnych vysledkii.

Pokud je dojeni provadéno pomoci plné automatizovanych dojicich zafizeni, je
zapotiebi jinych metod. Zvlast¢ by bylo dobré, kdyby automaticka dojici
zafizeni byla schopna automaticky rozpoznat abnormalni mléko a odd¢lit ho od
dodavky pro lidskou spotiebu. Byla vytvofena mezindrodné uznadvand norma
ISO, ktera se tyka pozadavkl na automaticka dojici zatizeni a zahrnuje metody
pouzivané pro kontrolu organoleptickych nebo fyzikalnéchemickych abnormalit
mléka (ISO 20966:2007).

Oznaéovani

Ptiloha III oddil IX kapitola IV nafizeni 853/2004 ptedepisuje oznacovani
syrového mléka a vyrobkii ze syrového mléka uréenych pro lidskou
spottebu v souvislosti se smérnici 2000/13/ES o oznacovani. To zahrnuje,
ze informace na oznaceni, tykajici se vyrobkl ze syrového mléka, se
pouziji az do bodu prodeje. Tyto informace jsou poskytovany spotiebiteli,
aby se mohl vybrat. Mohou byt na obalu, v dokumentu, v napisu, na Stitku,
prstenci nebo objimce, jimiz je takovy vyrobek opatfen nebo jez se
k vyrobku vztahuji.
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5.13.

5.14.

5.15.

Terminy ,,fyzikélni nebo chemické oSetfeni* uvedené v bodu 1 pism. b)
stejné¢ kapitoly je tfeba chéapat jako oSetfeni, které snizi piipadna
mikrobiologicka rizika spojend se syrovym mlékem nebo vyrobky ze
syrového mléka (napt. mikrofiltrace).

Kritéria pro kravské mléko

Priloha III, oddil IX, kapitola II, III odst. 1 pism. b) stanovi, Ze zpracované
kravsk¢ mléko pouzivané k ptipravé mléénych vyrobkli ma obsah
mikroorganismt nizsi nez 100 000 na ml. Divodem tohoto pozadavku je to, ze
zpracované mléko (napf. pasterizované mléko), které se pouziva jako surovina,
musi spliiovat tento limit, nez vstoupi do dal$i faze zpracovani. Proto tedy neni
zamérem pozadovat, aby mléko, které jiz vstoupilo do dalsi faze zpracovani
(napt. ke kterému byla z divodu zpracovani ptidana dodatec¢né fléra — vyroba
jogurtu nebo syra) splitovalo toto kritérium.

Druhy zvirat

Ptiloha I, bod 4.1 natfizeni (ES) €. 853/2004 definuje ,,syrové mléko* jako
,mléko produkované sekreci mléné zldzy hospodaiskych zvitat (...)“. Tato
definice proto pokryva i jind zvifata nez druhy bézné chované pro mléko (kravy,
ovce a kozy).

Prakticky je mozné uvadet na trh i koniské, osli ¢i velbloudi mléko ¢i mléko
jinych farmovych zvifat véetné¢ mléka farmové zvéfe (napf. sobiho) za
predpokladu, ze jeho produkce a zpracovani probihd v souladu s pfislusnymi
pozadavky natizeni (ES) ¢. 852/2004 a (ES) ¢. 853/2004.

PRODUKTY RYBOLOVU

Paraziti, kteri predstavuji riziko z hlediska verejného zdravi

Ptiloha III oddil VIII kapitola III pism. D natizeni (ES) ¢. 853/2004 obsahuje
ustanoveni, jejichz cilem je =zajistit v produktech rybolovu usmrceni
zivotaschopnych paraziti v larvalnim stadiu, ktefi mohou ptedstavovat
zdravotni riziko pro spotiebitele. Pfi¢inami parazitarnich onemocnéni
prenasenych produkty rybolovu u lidi mohou byt:

¢ infekce po poziti Zivotaschopnych parazitl, kteti piredstavuji riziko pro lidské
zdravi. Parazity, ktefi v larvalnim stadiu mohou ohrozit zdravi spottebitelt,
jsou 1) hlistice, zejména larvy druhli Anisakis a Pseudoterranova decipiens,
2) larvy (plerocerkoidi) tasemnic rodu Diphyllobothrium a 3) larvy
(metacerkarie) motolic, nebo

e alergicka reakce vyvolana druhy Anisakidae. Podle EFSA se alergické reakce
jasné prokazaly pouze v piipadé druhu Anisakis simplex. EFSA urcila, ze
primarnim plvodcem alergie na hlistice druhli Anisakis je nakazeni Zivymi
larvami Anisakis simplex.
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5.16.

Termin ,,viditelni paraziti*

Piiloha III oddil VIII kapitola V pism. D ,,PARAZITI* nafizeni (ES) ¢.
853/2004 obsahuje obecné ustanoveni pro provozovatele potravinaiskych
podniktl tykajici se vizudlni kontroly za ucelem zjisténi viditelnych paraziti,
jakoz 1 pravidla pro uvadéni takovych produkti rybolovu na trh:

,Provozovatelé potravinaiskych podnikti musi zajistit, aby produkty
rybolovu byly pfed uvedenim na trh podrobeny vizudlnimu vySetieni s
cilem nalézt viditelné parazity. Nesm¢ji uvést na trh k lidské spotiebé
produkty rybolovu, které jsou viditelné napadeny parazity.*

Priloha II oddil I kapitola II natizeni (ES) ¢. 2074/2005 obsahuje podrobnéjsi
ustanoveni tykajici se vizudlni kontroly vykuchanych ryb, rybich filetii a rybich
platkd uréend pro zafizeni na pevniné a vyrobni plavidla. V kapitole I jsou
rovnéz definovany terminy ,viditelny parazit“, ,vizudlni kontrola® a
,prosviceni®.

Destruktivni metody, jako naptiklad metoda traveni, nesméji byt pfi vizudlnim
vySetieni a vizualni kontrole za G¢elem urceni, zda produkty rybolovu obsahuji
,viditelné parazity®, pouzity.

Pii urCovani, zda produkt rybolovu obsahuje ,,viditelné parazity* za ucelem
posouzeni, zda mize byt uveden na trh, ¢i nikoliv, je nutné rozliSovat mezi
jedlymi a nejedlymi ¢astmi daného produktu:

e Jsou-li viditelni paraziti zjisténi pouze v ¢astech produktu rybolovu, které
nejsou urceny ke spotiebé (nejedlé €asti suroviny), postaci k zajiSténi, aby
suroviny pouzité pro vyrobky pro lidskou spotfebu neobsahovaly viditelné
parazity, obvyklé tikony (vykuchani apod.). Po odstranéni nejedlych ¢asti se
ma za to, ze takové suroviny neobsahuji ,,viditelné parazity*.

e Obsahuji-li viditelné parazity jedlé ¢asti (suroviny nebo vyrobky, které
jsou nabizeny spotiebiteli), ma provozovatel potravinaiského podniku dvé
moznosti: 1) bud’ dany produkt rybolovu neuvést na trh, nebo ii) hygienicky
provést vyttidéni a/nebo piipravné nebo zpracovatelské procesy v souladu s
ptilohou II kapitolou IX odstavcem 1 nafizeni (ES) ¢. 852/2004, aby zajistil,
ze vyrobek nabizeny spotiebiteli jiz ,,neobsahuje viditelné parazity®, a je
tudiz vhodny k lidské spotiebé. Soucasti zminénych procesi miize byt
ofezani Casti suroviny, v nichz se paraziti obvykle vyskytuji nejvice.

Komise pro Codex Alimentarius stanovila mezindrodné uznavané normy, které
obsahuji dalsi podrobnosti ohledné nékterych specifickych produktii rybolovu
kontaminovanych parazity. Ackoli se jejich znéni nevztahuje na veskeré
produkty rybolovu, pro zminéné specifické produkty ptredstavuji relevantni
voditko.

Codex Alimentarius udava limity pro neZivotaschopné viditelné parazity a
stupn€¢ zavadnosti podle zmén struktury zplsobenych parazity pro nékteré
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specifické produkty rybolovu pfipravené k prodeji spotiebitelim. Kodex rovnéz
obsahuje podrobnéjsi popis prosviceni nez pravni predpisy EU.

Nekteii paraziti v produktech rybolovu nemuseji byt viditelni, avSak zpiisobuji
rozklad rybiho masa, které pak miize byt nevhodné k lidské spotiebé. V
takovych pfipadech se nepouziji ustanoveni tykajici se viditelnych parazitii
uvedena v priloze III oddile VIII kapitole V pism. D natizeni (ES) ¢. 853/2004,
ale pouZzije se ustanoveni pfilohy II kapitoly IX odstavce 1 nafizeni (ES) €.
852/2004.

Vhodnym néstrojem, ktery milize provozovatelim potravinaiskych podnikd v
souvislosti s produkty rybolovu obsahujicimi ,,viditelné parazity” pomoci, jsou
rizni privodci osvédéenymi postupy.
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PRILOHA I
Nevycéerpavajici seznam nezpracovanvch produktu ZivociSného pavodu

Cerstvé maso / mleté maso / mechanicky oddélené maso
nezpracované vnitinosti, Zaludky a mocové méchyre
masné polotovary, které nebyly zpracovany

krev

¢erstvé produkty rybolovu

Zivi mlzi, zivi ostnokoZci, zZivi plasténci a zivi morsti plzi
syrové mléko

cela vejce a tekuta vejce

Zabi stehynka

hlemyzdi

med

Nezpracovany produkt s produktem rostlinného piivodu zistava
syrovym produktem, napf.

r v

— Spiz obsahujici Cerstvé maso a zeleninu

— polotovary z Cerstvych produktii rybolovu (napf. rybi filety)

s potravinami rostlinného ptivodu

Poznamky:

Nezpracované produkty mohou byt Kklasifikovany jako ,,syrové produkty®,
tj. neproSly zpracovanim (tj. kazda cinnost, ktera podstatné méni vychozi
produkt, véetné ohrivani, uzeni, nakladani, zrani, suSeni, marinovani, extrakce,
extruze nebo kombinace téchto postupili). Zmrazené produkty ZivociSného
pivodu zustavaji nezpracovanymi produkty.

»Cerstvy“ (s ohledem na maso) znamend, Ze maso neproSlo Zidnym
konzerva¢nim procesem kromé zchlazeni, zmrazeni nebo rychlozmrazeni, véetné
masa, které je vakuové baleno v ochranné atmosfére.

»Cerstvy®“ (s ohledem na produkty rybolovu) znamena nezpracované produkty
rybolovu, celé nebo upravené, vcetné produkti balenych vakuové nebo
v ochranné atmosfére, které neprosly jinym oSetienim k zajiSténi konzervace nez
chlazeni.
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PRILOHA II
Nevycéerpavajici seznam zpracovanvch produktu zivo¢iSného puvodu

Zpracované produkty jsou ziskany podrobenim syrovych produkti
procesu jako napi. ohfFivani, uzeni, nakladani, zrdani, suSeni,
marinovdani atd. Proces musi vést k podstatné zméné piivodniho
produktu.

— masné vyrobky (Sunka, salamy atd.)

— zpracované produkty rybolovu (uzené ryby, marinované ryby atd.)
— mlééné vyrobky (tepelné oSetiené mléko, syry, jogurty atd.)

— vajecné vyrobky (vejce v prasku atd.)

— Skvareny zZivoc€iSny tuk

— Skvarky

— Zelatina

— kolagen

— zpracované vnitinosti, Zaludky a mo¢ové méchyre atd.

Zpracované produkty také zahrnuji:

¢ kombinaci zpracovanych produkti, napf. syr se Sunkou

e produkty, které prosly nékolikerym zpracovanim, napr. syr
z pasterizovaného mléka.

Mohou byt pridany latky dodavajici zvlastni vlastnosti, napr.

— Cesnekova klobasa
— ovocny jogurt
— syr s bylinkami

Poznamka:

e Zpracované produkty mohou obsahovat masné polotovary jako marinované

a konzervované maso.
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PRILOHA III

Klasifikace podle ¢innosti

Cinnost Narizeni Riziko Orientaéni seznam prikladi

(ES) ¢.
Spojovani  potravin | 852/2004 Souvisejici riziko 1ze kontrolovat Konzervovzlml potravin vyrobenych ze zpracovaného
rostlinného  plvodu provadénim pravidel nafizeni (ES) masa se zefehou -+ o
se zpracovanymi & 852/2004. Vyroba pizzy obsahujici zpracované slozky zZivocisného
potravinami puvodu (jako syr, zpracované ryby nebo zpracované
zivogi§ného phivodu, maso)
které se budou dale Vyroba polévky vyrobené z masového extraktu
zpracovavat
spolecné.
Spojovani  potravin | 852/2004 Souvisejici riziko lze kontrolovat Vyroba sendvicii se Sunkou a syrem
rostlinného  pivodu provadénim pravidel nafizeni (ES) Vyroba zmrzlin vyrobenych ze zpracované¢ho mléka
se zpracovanymi ¢. 852/2004. (tepeln& oSetfeného mléka, suSeného mléka)
potravinami

zivocisného ptvodu
a jejich uvadéni na
trh jako takovych.

Vyroba pekatskych vyrobktl s obsahem mléénych
vyrobki

Spojovani nebo vyroba hotovych jidel slozenych

ze zpracovanych vyrobku zivoc¢isného pivodu (napf.
zpracované maso) a zeleniny

Vyroba cukrovinek (napt. cokolady obsahujici
zpracované mléko)

Vyroba majonézy vyrobené s vajeCnymi produkty

CS

25

CS



Spojovani  potravin
rostlinného  pivodu
s nezpracovanymi
potravinami
zivocisného pivodu,
které se budou dale
zpracovavat
spolecné.

853/2004

Riziko je stejné jako riziko vzniklé
pii vyrobé zpracovanych potravin
zivocisného plivodu, napt. masnych
vyrobkl. To je divod, pro¢ by se
mély pouzit piedpisy nafizeni (ES)
¢. 853/2004. Schvaleni prostor je
pozadovano piedpisy EU a na
takové potraviny musi byt pouzito
identifikacni oznaceni.

e Konzervovani produktl ze zeleniny a Cerstvého masa

e Zmrzlina ze syrového mléka

Viz poznamky pod bodem 3.4

Spojovani  potravin
rostlinného pivodu
s nezpracovanymi
potravinami
zivocisného plivodu
a jejich uvadéni na
trh jako takovych.

853/2004

Riziko je stejné jako riziko vzniklé
pii nakladani se syrovymi produkty
zivocisného plivodu, napt. Cerstvym
masem. Schvéleni prostor je
pozadovano piedpisy EU a na
takové potraviny musi byt pouzito
identifika¢ni oznaceni.

e Vyroba Spizu ze syrového masa / ryby a zeleniny

CS
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PRILOHA IV
NEVYCERPAVAJICI SEZNAM ZARIZENI PODLEHAJICICH SCHVALENI

e Maso

Jatky

Bourarny

Porazka v zeméd€lském podniku (kromé pifipadd piimé dodavky
producentem malych mnozstvi masa dribeze-zajicovcli porazenych
v zemédélském podniku koneénému spotiebiteli a mistnim maloobchodnim
zafizenim, kterd dodéavaji pfimo kone¢nému spotiebiteli)

e Zafizeni pro nakladani se zvétinou

e Zafizeni vyrab¢jici mleté maso, masné polotovary a MOM

e Zafizeni vyrabé&jici masné vyrobky
e Zivi mlzi

e Expedicni stiediska

e Stiediska pro ¢iSténi
¢ Produkty rybolovu

e Mrazirenska plavidla a vyrobni plavidla

e Zafizeni na pevniné

e Mi¢ko a mlécné vyrobky

e Zafizeni zpracovavajici syrové mléko na tepelné oSetiené¢ mléko a na mlécné
vyrobky vyrabéné ze syrového mléka

e Zafizeni vyrabé&jici mlééné vyrobky zjiz zpracovanych mlécnych vyrobkil
(napt. maslo zpasterizované smetany, syr z pasterizovaného mléka
ze susené¢ho mléka)

e Sbérnd strediska mléka

e Vajicka a vaje¢né vyrobky

e Balirny/tfidirny vajec

e Zafizeni zpracovavajici vejce

e Zabi stehynka a hlemyzdi
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e Zatizeni piipravujici a / nebo zpracovavajici zabi stehynka a hlemyzdé
Skvaten¢ zZivocisné tuky a Skvarky
e Zatizeni shromazd’ujici, skladujici nebo zpracovavajici suroviny

Zaludky a mo&ové méchyie

e Zafizeni opracovavajici mocové mechyfte, zaludky a vnitinosti

Zelatina

e Zafizeni zpracovavajici suroviny
Kolagen
e Zafizeni zpracovavajici suroviny

Zatizeni provad¢jici prebalovani vySe uvedenych produktd, at’ uz spojena
nebo nespojena s jinymi operacemi jako krajeni na platky, porcovani.

Chladirenske sklady, pokud jsou pouZivany ve spojitosti s ¢innostmi, pro néz
stanovi pozadavky pfiloha III natizeni 853/2004.

Velkoobchodni trhy, pokud jsou produkty zivoc¢isného ptivodu vyrabény.
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