Pokyny pro systémy rizeni bezpecnosti potravin pro drobné
maloobchodniky s potravinarskymi vyrobky (SFR-FSMS): pouZziti
urceni, hodnoceni a omezovani nebezpeci v Feznictvich, potravinach,
pekarstvich, v obchodech s rybami a v obchodech se zmrzlinou

Tyto pokyny jsou vytahem ze stanoviska védecké komise Evropského uradu pro bezpecnost potravin
(EFSA) pro biologicka nebezpeli s nazvem ,Hazard analysis approaches for certain small retail
establishments in view of the application of their food safety management systems" (Pristupy k
analyze rizik pro nékteré drobné maloobchodni’ provozovny z hlediska pouZivani jejich systémd rizeni
bezpecnosti potravin). Celé stanovisko je k dispozici na adrese
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4697 ajsou v ném k dispozici dalsi podkladové
informace, jeZ jsou relevantni pro tyto pokyny. V citacich by se nemélo odkazovat na tyto pokyny,
nybrz na plvodni stanovisko.

Reznictvi, potraviny, pekaistvi, obchody srybami aobchody se zmrzlinou mohou uplatiiovat
»Zjednoduseny pristup® k fizeni bezpeCnosti potravin, jenZ je popsan v téchto pokynech ave
stanovisku. Ackoli Ize pouzit tento obecny pfistup, je dllezité, aby jednotlivé maloobchodni
provozovny jasnym a snadno pouZitelnym zplsobem pfizplsobily své systémy Fizeni bezpecnosti
potravin na zakladé konkrétnich procesl (fazi) a produktll, kterych se tyka jejich podnikatelska
¢innost.

Pred uvedenim pokynl pro kazdou z téchto maloobchodnich provozoven uvadime prehled takzvanych
programd nezbytnych predpokladl (PNP).

PNP jsou preventivni opatfeni a podminky, které je tfeba zavést pred zavedenim systému analyzy rizik
a kritickych kontrolnich bodt (HACCP) a dodrzovat béhem jeho provadéni a které jsou nezbytné pro
zajisténi bezpecnosti potravin. To, jaké programy PNP jsou vyZadovany, zavisi na Useku potravinového
fetézce, do né&jz odvétvi patfi, a na typu odvétvi. Programy PNP jsou také nékdy oznacovany jako
spravna zemédélska praxe (GAP), spravna veterinarni praxe (GVP), spravna vyrobni praxe (GMP),
spravna hygienicka praxe (GHP), spravna produk¢ni praxe (GPP), spravna distribucni praxe (GDP)
a spravna obchodni praxe (GTP). Nékdy se za soucast program{ PNP povazuji také postupy k zajisténi
sledovatelnosti potravin a jejich zpétného prevzeti v pripad€, Ze nespliuji dané pozadavky. V normach
pro Codex Alimentarius se programy PNP oznacuji jako ,zasady spravné praxe".

Prehled PNP

Table 1: Souhrn Cinnosti programl nezbytnych predpokladll (PNP) vcetné 12 PNP ve smyslu sdéleni
Komise ES 2016/C 278/01 a doplnkového PNP 13 ,informace o vyrobku a informovanost
spotrebitel("

PNP Infrastruktu | Monitorovani Pozadovano Napravna opatieni

ra / c¢innosti vedeni

kontroly zaznami

(ano/ne)

PNP 1: Hygienicka Mésicni vizualni Ano, ale pouze | Radna Udrzba prostor
Infrastruktura | infrastruktura | kontrola na je-li a vybaveni
(budovy a budovy zakladé pozadovana
a vybaveni) a vybaveni kontrolniho naprava

vhodné pro seznamu

dany Ucel infrastruktury

(hygiena a stav)

PNP 2: Cidténi | Harmonogram | Vizulni kontroly | Ano, v pfipadé | Ciéténi a dezinfekce dotéené



http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4697

PNP Infrastruktu | Monitorovani Pozadovano Napravna opatfeni
ra / ¢innosti vedeni
kontroly zaznamt
(ano/ne)
a dezinfekce cisténi na misté nesouladu oblasti / vybaveni
a deszekc;e. Denni vizualni s pozadavky Pfezkoumani a pripadné
a/nebo politika - , "o
P kontroly preskoleni pracovniku
~prubézného g o
(I a/nebo revize intervall
cisténi dle .
otfeby® oo a metody dezinfekce
P Mesicni
mikrobiologické
zkousky
PNP 3: Cinnosti Tydenni kontrola | Ne Revize a/nebo obnova
Ochrana proti | ochrany proti ¢innosti ochrany proti
Skddcdm: Skdcim Skdclim
zaméreni na
prevenci
PNP 4: Udrzba Prlbézné Ne Pfipadna oprava nebo
Technicka veskerého monitorovani vyména vybaveni
Udrzba vybaveni vybaveni
a kalibrace
Ano. stav Pfezkoumani programu
Kalibrace Periodicky kaIiISrace Udrzby a kalibrace
méficich (denni/tydenni)
zarizeni (napf. | stav kalibrace se
teplomér, zaznamy
vahy atd.)
PNP 5: Zajisténi, aby | Vizualni kontrola | Ano, ale pouze | Pfezkoumani postupl
Fyzikalni vSechny v priibéhu je-li skladovani, Cisténi
a chemicka materidly byly | zpracovani pozadovana a dezinfekce atd.
kontaminace | spravné « oy s naprava
, , . Mésicni kontrola
z vyrobniho skladovany . Y
rostredi vy s na zaklage
P Zajisteéni, aby | kontrolniho
vSechny seznamu
povrchy byly infrastruktury
po dezinfekci (hygiena a stav)
fadné
oplachnuty
PNP 6: Zajisténi Specifikace Ne Ukonceni pouzivani
Alergeny nepritomnosti | surovin od potencialné
alergen(i dodavatell ~kontaminovanych" surovin
v surovinach Prezkoumani dodavatel( /
Uchoyayanl &innosti pro pozadavkl na dodavatele
aktualniho \ L . oy .
SouDiSU predchazeni Revize kritérii prijatelnosti
oupisu. kizové . »
pripadnych . Prezkoumani a oprava
o kontaminaci se v. PRI
alergent Y yvir ¢innosti urcenych
v 2 .o | provadeéji v ST
vCetné zdroju o1 vy k predchazeni kfizové
Y prubezne L
(napr. kontaminaci
surovina,
kfizova

kontaminace




PNP Infrastruktu | Monitorovani Pozadovano Napravna opatfeni
ra / ¢innosti vedeni
kontroly zaznamt
(ano/ne)
atd.)
Pripadné
zdroje krizové
kontaminace
urceny
a kontrolovany
PNP 7: Uplné odd&leni | Rutinni vizualni Ne Pfima likvidace odpadt
Nakladani odpac]u od ko.rllicrgla, pro Prezkoumani a revize
s odpady surovin nebo zajisteéni, aby byla P , gz
: - v . stavajicich cinnosti nakladani
potravin. plné dodrzovana
g s odpady
politika
potravinarského
Pro odpgd podn,|kg pro Pripadné preskoleni
z potravin nakladani "o
vl v pracovniku
zZivocisného s odpady
plvodu
(vedlejsi
produkty
ZivociSného
plvodu) jsou
zavedeny
zvlastni
pozadavky
stanovené
pravnimi
predpisy
PNP 8: Pouzivani Nejde-li o obecni | Ano, vysledky Revize Upravy vody
Kontrola pitné vody zasobovani, mikrobiologicky
kvality vody i pro vyrobu pribézné ch zkousek
a vzduchu ledu monitorovani
Dobry stav Upravy vody
vodovodni
rozvodne Periodické
infrastruktury . S,
mikrobiologicke
bez styku "
LA zkousky
s toxickymi
materialy
PNP 9: Existence Denni vizualni Ne Okamtzité fesSeni vSech
Pracovnici hygienickych kontrola personalnich zalezitosti
(hygiena pravidel v priibéhu . . .
, L, o Revize a informovani
a zdravotni a dohod zpracovani Lékarska "o
, ; pracovniku
stav) s pracovniky Lékarska prohlidka
fizplisobenyc crarska a Skoleni
P prohlidka a/nebo ,
h povaze v . «w ., | 0vedeni
v , skoleni zamerene . o
cinnosti Zzaznamu

Zdravotni stav

na zvysSovani
povédomi pro

pracovnikd vSechny
pracovniky
PNP 10: Suroviny Existence Ano, ale pouze | Nepouzivani dotéenych




PNP Infrastruktu | Monitorovani Pozadovano Napravna opatfeni
ra / ¢innosti vedeni
kontroly zaznamt
(ano/ne)
Suroviny splnuji pravni | specifikaci od existuje-li surovin
(vybér pozadavky dodavatelll nebo | nesoulad, napft.

dodavatel

existence

suroviny nebyly

Pfezkoumani dodavatell /
pozadavkd na dodavatele

a specifikace) oznaceni na dodany se
Maloobchodnic | obalu balenych spravnou Revize kritérii prijatelnosti
i maji kritéria | materiall teplotou
prijatelnosti na
zakladé
specifikaci Kritéria
prijatelnosti jsou
kontrolovana pfi
kazdé dodavce
PNP 11: Teplota ve Automatické Ano, je-li Vyména/oprava/znovunastav
Kontrola skladovacich monitorovani kontrolni eni chladicich nebo mrazicich
teploty ve prostorach s alarmem ¢innost zarizeni
skladovguch (chlaze,nl nebo | a automa]tlzovany zalvg;enalna Zvasenti likvidace dotéeného
prostorach hlubokée m vedenim meritelnych robk ‘Kladé rozsahu
zmrazeni) je zdznam( parametrech VYrobxu ha zakia
v vy Y ' nesouladu
primerena pro {Ini jako :ceplota )
dosazeni Manl_,|a - (napf. chlazeni
pozadavkl na monlgorovanl / a vareni) , , , o
teplotu denni ks)ntr_ola U pekzirenskyc,h vyrobkd
vyrobku nebo nekolik podpofi vysoké teploty )
kontrol teploty tvorby akrylamidu. Takové
skladovacich vyrobky pecené pii prilis
zarizeni vysokych teplotach by mély
a vyrobku byt zlikvidovany.
PNP 12: Pracovnici se Denni vizualni Ne Preskoleni pracovnikd
Metodika fidi popisy kontrola
prace praci,
standardnimi
operacnimi
postupy (SOP)
PNP 13: Ke véem Rutinni kontroly Ne Pfezkoumani a revize
Informace vyrobkdm na | pro zajisténi informaci dle potfeby
o vyrobku maloobchodni | poskytovani

a informovano
st spotrebitell

Urovni by mély
byt pfipojeny
dostatecné
informace na
podporu
spotfebiteld
pro fadnou
manipulaci,
skladovani

a pripravu.

V pripadé
potfeby by
mély byt
zahrnuty také
informace

téchto informaci




PNP

Infrastruktu
ra / ¢innosti
kontroly

Monitorovani

Pozadovano
vedeni
zaznamt
(ano/ne)

Napravna opatieni

o alergenech
a dobé
pouzitelnosti




Schémata postupti

Schémata postupll pro feznictvi, potraviny, pekafstvi, obchody s rybami a obchody se zmrzlinou jsou
uvedena na obrazcich 1, 2, 3, 4 a 5 v prislusném poradi. Tato schémata postup jsou poté vyuZivana
k urceni ,fazi*, které oznaCuji prvni sloupec tabulek systémi fizeni bezpecnosti potravin pro drobné
maloobchodniky s potravinarskymi vyrobky (SFR-FSMS). Do tabulek SFR-FSMS jsou zahrnuty také
informace o ,nebezpec®, ,Cinnosti pfispivajici ke zvySenému/snizenému vyskytu nebezpeci*
a ,kontrolni cinnosti (PNP)" k dopInéni tabulek pro feznictvi (tabulka 2), potraviny (tabulka 3),
pekafrstvi (tabulka 4), obchod s rybami (tabulka 5) a obchod se zmrzlinou (tabulka 6).

Legenda ke schématlim postup(i:

S krok procesu

zacatek — konec vyrobniho procesu

suroviny, meziprodukt nebo konecny vyrobek

rozhodnuti mezi riznymi moznymi vyrobnimi kroky



Reznické obchody

Masnych vyrobkd

Figure 1: Schéma postupu pro feznictvi
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Table 2:

Faze Identifikace Cinnosti prispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Prijem Ano | Ano | Ano | Ano Nezajisténi mikrobiologické jakosti | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
vstupnich surovin PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
PNP 12: Metodika prace

Vyskyt chemickych nebo PNP 6: Alergeny
fyzikalnich nebezpedi ¢i alergenll | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
ve vstupnich surovinach PNP 12: Metodika prace

Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rst v dlsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace

skladovani nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kfizova kontaminace v dlsledku PNP 12: Metodika prace
neoddéleni syrovych vyrobkl od
vyrobk{ varenych / uréenych k
pfimé spotrebé
Kontaminace chemickymi nebo PNP 3: Ochrana proti Sklidcim: zaméfeni na prevenci
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
zplsobena prostiedim,
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny

Nechlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)

skladovani skladovani ve vihku PNP 2: Cisténi a dezinfekce

(za

podminek Kontaminace chemickymi nebo PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)

okolniho fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti sklidclim: zaméfeni na prevenci

prostredi) zplsobena prostredim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.




Kontaminace alergeny

PNP 6:

Alergeny

Krajeni Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce

a porcovani chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
nebezpecimi v dlsledku PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
nedostatecného Cisténi PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
a dezinfekce vybaveni,
nedostatecné osobni hygieny,
Cistoty noz{ a zarfizeni

Mleti masa | Ano | Ano | Ne | Ano Kiizova kontaminace biologickymi | PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
nebezpecimi v dlsledku PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
nedostatec¢ného cisténi
a dezinfekce vybaveni nebo
nedostatecné osobni hygieny
Kontaminace chemickymi PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
nebezpecimi
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny

Zpracovani | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, | PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
chemickymi  nebo  fyzikalnimi | PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi v dlsledku | PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
nedostate¢ného CiSténi | PNP 12: Metodika prace
a dezinfekce vybaveni,
nedostatecné osobni  hygieny,
prostredi,  vySsi  koncentrace
prisad, nez je povoleno
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny

Vystaveni | Ano | Ano | Ne | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace

v pultu nedostatec¢ného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach

Kfizova kontaminace biologickymi
nebezpecimi v dlsledku
neoddéleni syrovych vyrobkd od

PNP 12: Metodika prace




vyrobk{ varenych/hotovych

Kontaminace chemickymi
nebezpecimi

Kontaminace alergeny

PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi

PNP 6: Alergeny

Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rst v disledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace

skladovani nedostatec¢ného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
KFfizova kontaminace v dlsledku PNP 12: Metodika prace
neoddéleni syrovych vyrobk( od
vyrobk{ varenych/hotovych
Kontaminace chemickymi nebo PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti Sklidclim: zaméfeni na prevenci
zplsobena prostredim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny

Krdjenina | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce

platky,
podavani
a baleni

chemickymi nebo fyzikalnimi
nebezpecimi ¢i alergeny

v disledku nedodrzeni metodiky
prace a nedostatecné osobni

hygieny

Neinformovani spotfebitele
o pripadnych alergenech

a zplsobu a/nebo ¢asu
skladovani atd.

PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
PNP 6: Alergeny

PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)

PNP 12: Metodika prace

PNP 6: Alergeny
PNP 13: Informace o vyrobku a informovanost spotfebiteld

(a): B=biologické, C=chemické, P=fyzikaIni (nebezpeci), A=alergen
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Table 3:

Pokyny SFR-FSMS pro potraviny

Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpeéi® zvySenému/snizenému
B C p A vyskytu nebezpeci
Prijem Ano | Ano | Ano | Ano Nezajisténi mikrobiologické jakosti | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatelll a specifikace)
vstupnich surovin PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
PNP 12: Metodika prace
Vyskyt chemickych nebo PNP 6: Alergeny
fyzikalnich nebezpedi Ci PNP 10: Suroviny (vybér dodavatelli a specifikace)
alergen( ve vstupnich PNP 12: Metodika prace
surovinach
Nechlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
skladovani chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 3: Ochrana proti sklidclim: zaméFeni na prevenci
(za nebezpecimi zplsobena PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
podminek prostredim, pracovniky atd.
okolniho
prostredi) Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Chlazené Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
skladovani nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kontaminace chemickymi nebo PNP 3: Ochrana proti skfidclim: zaméfeni na prevenci
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
zplsobena prostredim,
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Myti Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
chemickymi a fyzikalnimi PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
nebezpecimi zpdsobena vodou, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
prostredim, pracovniky atd. PNP 8: Kontrola kvality vody a vzduchu
PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C p A vyskytu nebezpeci
Vystaveni | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 2: Cisténi a dezinfekce
nebezpecimi Ci alergeny PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
zplsobena prostredim, PNP 6: Alergeny
pracovniky atd. PNP 7: Nakladani s odpady
Vystaveni | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
v chladicim nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
pultu
Kontaminace biologickymi, PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 2: Cisténi a dezinfekce
nebezpecimi ¢i alergeny PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
zplsobena prostredim, PNP 6: Alergeny
pracovniky atd. PNP 7: Nakladani s odpady
Postrik Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ci$téni a dezinfekce
chemickymi a fyzikalnimi PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
nebezpecimi zplsobena vodou, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
prostfedim, pracovniky atd. PNP 8: Kontrola kvality vody a vzduchu
PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
Podavani | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
a baleni chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi ¢i alergeny PNP 6: Alergeny
zplisobena prostiedim, PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
pracovniky atd. PNP 12: Metodika prace
Neinformovani spottebitele PNP 6: Alergeny
o pfipadnych alergenech PNP 13: Informace o vyrobku a informovanost spotiebitell
a zplsobu a/nebo casu
skladovani atd.

(a): B=biologické, C=chemické, P=fyzikalni (nebezpeli), A=alergen
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Figure 3: Schéma postupu pro pekarstvi



Table 4:

Pokyny SFR-FSMS pro pekafrstvi

Faze Identifikace Cinnosti prispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Prijem Ano | Ano | Ano | Ano Nezajisténi mikrobiologické jakosti | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
vstupnich surovin PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
PNP 12: Metodika prace
Vyskyt chemickych nebo PNP 6: Alergeny
fyzikalnich nebezpedi ¢i alergenll | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
ve vstupnich surovinach PNP 12: Metodika prace
Nechlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
skladovani skladovani ve vihku PNP 2: Cisténi a dezinfekce
(za
podminek Kontaminace chemickymi nebo PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
okolniho fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti sklidclim: zaméFeni na prevenci
prostredi) zplsobena prostiedim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rst v dlsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
skladovani nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kfizova kontaminace v dlsledku PNP 12: Metodika prace
neoddéleni syrovych vyrobk( od
vyrobk{ varenych/hotovych
Kontaminace chemickymi nebo PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti sklidclim: zaméfeni na prevenci
zplsobena prostredim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Vazeni, Ne | Ano | Ano | Ano Kontaminace chemickymi nebo PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
miseni fyzikalnimi nebezpecimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
a hnéteni a alergeny zplsobena prostfedim, | PNP 6: Alergeny
pracovniky a vySsimi PNP 12: Metodika prace
koncentracemi pridatnych latek,
neZ je povoleno, atd.
Kynuti Ne | Ano | Ano | Ano Kontaminace chemickymi nebo PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 12: Metodika prace
zplsobena prostredim,
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Peceni Ano | Ano | Ne | Ne Nedosazeni dostatecné vysokych | PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
teplot pro zajisténi, aby byla PNP 12: Metodika prace
odstranéna mikrobialni nebezpeci
Peceni pfi pfilis vysokych PNP 12: Metodika prace
teplotach vedouci k tvorbé
akrylamidu
Chlazeni Ano | Ano | Ne | Ne Nedostatecné rychlé zchlazeni PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
PNP 12: Metodika prace
Kontaminace chemickymi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi
Vystaveni | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 2: Cisténi a dezinfekce
nebezpecimi ¢i alergeny PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
zplsobena prostredim, PNP 6: Alergeny
pracovniky atd. PNP 7: Nakladani s odpady




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Podavani, | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
krajeni chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
a baleni nebezpecimi Ci alergeny

v dlsledku nedostate¢ného
Cisténi a dezinfekce vybaveni

Neinformovani spotfebitele
o pfipadnych alergenech

a zplsobu a/nebo Casu
skladovani atd.

PNP 6: Alergeny
PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
PNP 12: Metodika prace

PNP 6: Alergeny
PNP 13: Informace o vyrobku a informovanost spotiebitel

(a): B=biologické, C=chemické, P=fyzikalni (nebezpeli), A=alergen
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Figure 4: Schéma postupu pro obchod s rybami



Table 5: Pokyny SFR-FSMS pro obchod s rybami
Faze Identifikace Cinnosti prispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Prijem Ano | Ano | Ano | Ano Nezajisténi mikrobiologické jakosti | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
vstupnich surovin PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
PNP 12: Metodika prace
Vyskyt chemickych nebo PNP 6: Alergeny
fyzikalnich nebezpedi ¢i alergenll | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatell a specifikace)
ve vstupnich surovinach PNP 12: Metodika prace
Vyroba ledu | Ano | Ano | Ano | Ne Nezajisténi kvality pouzivané vody | PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
PNP 8: Kontrola kvality vody a vzduchu
Nedostatecna Gdrzba, cisténi PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
a dezinfekce vybaveni PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
Skladovani | Ano | Ano | Ne | Ne Mikrobialni rist v disledku PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
na ledu nedostatec¢ného chlazeni PNP 12: Metodika prace
Nezabranéni mikrobialnimu rlistu | PNP 12: Metodika prace
a vzniku histidinu (¢asové
omezeni)
Kontaminace chemickymi PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
PNP 8: Kontrola kvality vody a vzduchu
Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v désledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
skladovani nedostatec¢ného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kontaminace biologickymi, PNP 2: Cisténi a dezinfekce
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 3: Ochrana proti Sklidclim: zaméfeni na prevenci
nebezpecimi zplsobena PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
prostfedim, pracovniky atd. PNP 12: Metodika prace




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Nezabranéni mikrobidlnimu rlistu | PNP 12: Metodika prace
a vzniku histidinu (Casové
omezeni)
Uchovavani | Ano | Ano | Ano | Ne Mikrobialni rst v dlsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
ve zmrazené chybné teploty zmrazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
m stavu
Kontaminace chemickymi nebo PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
fyzikalnimi nebezpecimi
zplsobena prostredim atd.
Nechlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rst v dlsledku PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
skladovani skladovani ve vihku PNP 2: Cisténi a dezinfekce
(za
podminek Kontaminace chemickymi nebo PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
okolniho fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti Sklidcim: zaméfeni na prevenci
prostredi) zplsobena prostredim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Rozmrazova | Ano | Ano | Ne | Ne Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
ni neudrzeni nizkych teplot
Nezabranéni mikrobidlnimu rlistu | PNP 12: Metodika prace
a vzniku histidinu
Kontaminace chemickymi PNP 2: Cisténi a dezinfekce
nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
Vykuchani | Ano | Ano | Ano | Ne Kfizova kontaminace biologickymi | PNP 7: Nakladani s odpady
nebezpecimi pfenosem ze stiev PNP 12: Metodika prace
na maso




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C p A vyskytu nebezpecdi
Kontaminace biologickymi, PNP 2: Cisténi a dezinfekce
chemickymi a fyzikalnimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi zplsobena PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
prostfedim, pracovniky atd.
Tridéni, Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
Cisténi chemickymi a fyzikalnimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
a omyti nebezpecimi zpldsobena vodou, PNP 8: Kontrola kvality vody a vzduchu
prostfedim, pracovniky, pracovni | PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
metodou atd. PNP 12: Metodika prace
Krajeni Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
nebezpecimi v dlsledku PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
nedostatecného Cisténi PNP 12: Metodika prace
a dezinfekce vybaveni, prostredi,
pracovnik{, pracovni metody
Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
skladovani nedostatec¢ného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kontaminace biologickymi, PNP 2: Cisténi a dezinfekce
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 3: Ochrana proti Sklidcim: zaméfeni na prevenci
nebezpedimi zplisobena PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
prostfedim, pracovniky atd. PNP 12: Metodika prace
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Nezabranéni mikrobialnimu rlistu | PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
a vzniku histidinu (Gasové PNP 12: Metodika prace
omezeni)
Vystaveni | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rlst v dlsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
v chladicim nedostatec¢ného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
pultu
Kontaminace biologickymi, PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
nebezpecimi Ci alergeny PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
zplsobena prostredim, PNP 6: Alergeny
pracovniky atd. PNP 7: Nakladani s odpady
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Nezabranéni mikrobialnimu rlistu | PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
a vzniku histidinu (¢asové PNP 12: Metodika prace
omezeni) .
Podavani | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 2: Cisténi a dezinfekce
a baleni chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: Fyzikdlni a chemickd kontaminace z vyrobniho prostredi

nebezpecimi ¢i alergeny
zplsobena prostredim,
pracovniky atd.

Neinformovani spotrebitele

o pfipadnych alergenech

a zplsobu a/nebo casu skladovani
atd.

PNP 6: Alergeny
PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
PNP 12: Metodika prace

PNP 6: Alergeny
PNP 13: Informace o vyrobku a informovanost spotfebitelll

(a): B=biologické, C=chemické, P=fyzikaIni (nebezpeci), A=alergen
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Figure 5: Schéma postupu pro obchod se zmrzlinou



Table 6:

Pokyny SFR-FSMS pro obchod se zmrzlinou

Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Prijem Ano | Ano | Ano | Ano Nezajisténi mikrobiologické jakosti | PNP 10: Suroviny (vybér dodavatelll a specifikace)
vstupnich surovin PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
PNP 12: Metodika prace
Vyskyt chemickych nebo PNP 6: Alergeny
fyzikalnich nebezpedi ¢i alergenl | PNP 10: Suroviny (vybér dodavateld a specifikace)
ve vstupnich surovinach PNP 12: Metodika prace
Skladovani | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobidlni rdst v dlsledku PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
za podminek skladovani ve vihku PNP 2: Cisténi a dezinfekce
okolniho
prostredi Kontaminace chemickymi nebo PNP 1: Infrastruktura (budovy a vybaveni)
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti sktidc@im: zaméfeni na prevenci
zplisobena prostredim, PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny
Chlazené | Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
skladovani nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
KfiZzova kontaminace v disledku PNP 12: Metodika prace
neoddéleni syrovych vyrobkd od
vyrobk{ varenych/hotovych
Kontaminace chemickymi nebo PNP 2: Cisténi a dezinfekce
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 3: Ochrana proti Skidclim: zaméfeni na prevenci
zplsobena prostiedim, PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
pracovniky atd.
Kontaminace alergeny PNP 6: Alergeny




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Uchovavani | Ano | Ano | Ano | Ne Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
ve zmrazené nezachovani teploty zmrazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
m stavu
Kontaminace chemickymi nebo PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
fyzikalnimi nebezpedimi
zplsobena prostiedim atd.
Vazeni Ano | Ano | Ano | Ano Mikrobialni rdst v disledku dlouhé | PNP 12: Metodika prace
a miseni doby vazeni a miseni
Kontaminace chemickymi nebo PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
fyzikalnimi nebezpedimi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
a alergeny zplisobena prostfedim, | PNP 6: Alergeny
pracovniky atd. PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
PNP 12: Metodika prace
Vareni Ano | Ano | Ne | Ne Nedosazeni dostatecné vysokych | PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace
teplot PNP 12: Metodika prace
Kontaminace chemickymi PNP 2: Ciéténi a dezinfekce
nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
Chlazeni Ano | Ano | Ne | Ne Nedostatecné rychlé zchlazeni PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
PNP 12: Metodika prace
Kontaminace chemickymi PNP 2: Cidténi a dezinfekce
nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostfedi
Zrani Ano [ Ne | Ne [ Ne Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Provzdusnéni | Ano | Ano | Ano | Ne Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
/Slehani nedostatecného chlazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach




Faze Identifikace Cinnosti pFispivajici ke Kontrolni ¢innosti
nebezpedi® zvySenému/snizenému
B C P A vyskytu nebezpeci
Kontaminace chemickymi nebo PNP 2: Cidténi a dezinfekce
fyzikalnimi nebezpecimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
zplsobena prostiedim, PNP 8: Kontrola vzduchu a vody
pracovniky atd. PNP 12: Metodika prace
Baleni Ano | Ano | Ano | Ne Kontaminace mikrobialnimi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce

chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: FyzikaIni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi zplsobenymi PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
obalovymi materialy, prostfedim, | PNP 12: Metodika prace
pracovniky atd.

Ztuzovani | Ano | Ano | Ne | Ne Mikrobialni rdst v dlsledku PNP 4: Technicka udrzba a kalibrace
nezachovani teploty zmrazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
Kontaminace chemickymi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi

Uchovavani | Ano | Ano | Ne | Ne Mikrobialni rdst v ddsledku PNP 4: Technicka Udrzba a kalibrace

ve zmrazené nezachovani teploty zmrazeni PNP 11: Kontrola teploty ve skladovacich prostorach
m stavu

Kontaminace chemickymi PNP 5: Fyzikdlni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi
nebezpecimi

Porcovani | Ano | Ano | Ano | Ano Kontaminace biologickymi, PNP 2: Ciéténi a dezinfekce

a podavani chemickymi nebo fyzikalnimi PNP 5: Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostiedi
nebezpecimi ¢i alergeny PNP 6: Alergeny
v dlsledku nedostate¢ného PNP 9: Pracovnici (hygiena a zdravotni stav)
Cisténi a dezinfekce vybaveni PNP 12: Metodika prace
Neinformovani spotfebitele PNP 6: Alergeny
o pfipadnych alergenech PNP 13: Informace o vyrobku a informovanost spotfebitell
a zplsobu a/nebo ¢asu
skladovani atd.

(a): B=biologické, C=chemické, P=fyzikaIni (nebezpeci), A=alergen







	Pokyny pro systémy řízení bezpečnosti potravin pro drobné maloobchodníky s potravinářskými výrobky (SFR-FSMS): použití určení, hodnocení a omezování nebezpečí v řeznictvích, potravinách, pekařstvích, v obchodech s rybami a v obchodech se zmrzlinou

