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Pesticidy

Pridatné latky




Zdravi rostlin - potraviny
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Vliv na vyzivovou

hodnotu - priklady

PUda
o VysSi obsah dusiku — vice bilkovin — neroste obsah esencidlnim AMK
o Stress z nedostatku zivin

Klima
o Délka slunecniho svitu (vitamin C, thiamin)
o Vyssi obsah CO, - vyssi podil cukr( (C/N) — nizsi akumulace minerdld (C3 rostliny)
Vybér vhodné odrudy
2x vyssi obsah beta-karotenu v mrkvi
2x vyssi obsah vapniku ve fazolich
4x vyssi obsah beta-karotenu v brokolici
2-3x vyssi obsah Fe a Zn v kukurici
4x vyssi obsah lykopenu v rajcatech
Ryze s obsahem beta-karotenu

Poskliznové zpracovani

Napadeni skUdci a nemocemi = stress = zména vyzivové
hodnoty

Sekunddrni metabolity — nékdy jsou zadouci
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Technologicke aspekty -
Meknuti okurek

* Polygalaktouronasy
« Surovina napadend mikroorganismy
 Macerace povrchovych vrstev

« cell wall degrading enzymes (CWDEs) — nékteré
termostabilni




Technologicke aspekty -
Gushing

Primdarni prepénovani piva

VIaknité houby

Fusarium head blight

Hydrofobiny — malé molekuly proteing CCA 100 AA
Heterogenni nukleace CO,




Bezpecnost - Mykotoxiny

sekundarni metabolity plisni

dle FAO je kontaminovano az 25 % konzumovanych
potravin

mykotoxiny jsou obvykle vylucovany do okoli, ale mohou
byt také ve spordch

/nAmo cca 200-300 mykotoxinU produkovdno cca 150
plisnémi

jeden druh plisné muize produkovat vice mykotoxinu
nejvyznamnéjsi rody: Aspergillus, Penicilium, Fusarium

Pretrvavaiji v potravnim retézci — miéko Aflatoxin M1



Zdravotni dusledky
konzumace MT
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Neurotoxic ?

Oestrogenic

—=  Teratogenic ‘ ‘

Aycan Cinar and Elif Onbasi (September 20th 2019). Mycotoxins: The Hidden
Danger in Foods, Mycotoxins and Food Safety, Suna Sabuncuoglu, IntechOpen




Aflatoxiny

Aspergillus (A. flavus, A. parasiticus, A. nomius)

kukurice, podzemnice olejnd, pistacie, ofechy,
hrozinky, fiky, koreni

Aflatoxin B1 — prokdzany karcinogen
toxicita aflatoxinU: B1 > G1 > B2 > G2,
termostabilni (250 °C)

aflatoxin B;



Aflatoxin M1

Zhruba 1-3 % AFB1 na AFM1do 24 hodin, doba
vylouceni do 4 dnu

Termostabilni

Méeneé toxicky nez Bl

Casty vyskyt v mléce z rozvojovych zemi

limit EU 0,05 ng/kg (IF 0,025); limit CA 0,5 ug/kg

MI€éko, syry, détska vyziva




Patulin

Penicilium (P. expansum), Aspergillus
substrat: jablka; ovoce, ndlezy i v obilovindch
Rozpustny, termostabilni
Fermentace = snizeni kontaminace
B&zny vyskyt 10-15 png/kg
pusoben::

prokdzana kancerogenita a mutagenita,
—UCinky na GIT, neurotoxicky, imunotoxicky

—vaze se na SH skupiny aminokyselin — naruseni
permeability bunécnych memlbrdn, aktivity enzymu



Ovlivneni mykotoxinu

rezistence kulfivaru

osevni postupy

klimatické pomeéry

mira fyziologického stresu

virulence patogenni viaknité houby

typ produkovaného mykotoxinu
schopnost rostliny degradovat mykotoxiny

interval mezi sklizni a koncentracnim cyklem produkce
mykotoxinu

Spravné vysuseni
hygiena skladovani

pouziti pesticidu



Techniky ovladani
mykotoxinu

Pre-Harvest Post-Harvest
Strategies Strategies

Cereals, Nuts, Species, Dried Fruits, Animal Products

Luo, Y,; Liu, X; Li, J. Updating techniques on controlling
mycotoxins— A review. Food Control 2018, 89, 123-132.



Pripravky na ochranu
rostlin

» Pesticidy
« MRL

o Bezpecnost potravin

o Bezpecnost pracovnikd

o Ochrana Zivotniho prostredi
o Spravnda zemédélska praxe

« Nizkorezidudlni, bezrezidudlni produkce, BIO




Dekuji za pozornost



