ZNACKY KVALITY
PODPORUJI CESKEVYROBCE

Tak schvalné, kterou znacku
kvality potravin znate? Klasu?
Regionalni potravinu? Cesky
vyrobek? A co ty dalsi? Bio,

Vim, co jim, Chranéné oznaceni
plivodu... Vite o jejich existenci,
vite, kdo je vyhlasuje a co
vlastné garantuiji? Certifikatt
oznacuijicich kvalitu potravin

je hodné. Podle odbornikt na
reklamu dokonce zbytecné
mnoho a zakaznik se v nich
orientuje jen s obtizemi, pokud
vibec. Takze, s jakymi znackami
se vlastné na trhu mizete setkat?

ficialni znackou
Potravinaiské komory je
Ceska vlajka s doprovod-
nym textem Cesky vyrobek.
Velmi rozsifenym, uznavanym
i vyhleddvanym oznacenim je Re-
gionalni potravina propagujici
krajové speciality. Tu, stejné jako
zfejmé nejrozsifené;si tuzem-
skou znacku Klasa, uréenou zdejsim
nejkvalitnéjSim produktim, udéluje
Ministerstvo zemédélstvi.,,Podporu-
jeme tim ¢eského vyrobce. Je to jedna
z moznosti, kdy mizeme pro ceskou
vyrobu a ¢eského producenta néco
udélat,” uvedl ministr zemédélstvi Petr
Bendl.
V rliznych krajovych variacich se na
trhu objevuji i dalsi oznaceni: Natural
produkt, Bio vyrobek, Vim, co jim,

Pfirodni vyrobek nebo Biopotravina.
Zatimco tuzemské znacky - predevsim
Klasa a Regionalni potravina - uz se
do spotrebitelského povédomi vice i
méné dostaly, o evropskych znackach
kvality toho cesti zékaznici védi
pramalo. K vlastni $kodé - potraviny
opatiené certifikaty Chranéné
zemeépisné oznaceni, Chranéné
oznaceni pdvodu a Zarucena tradi¢ni
specialita udélovanymi Evropskou
komisi museji splriovat pfisnéjsi
kritéria, nez potraviny se znackami
narodnimi.V soucasné dobé je
zapsano v celé Evropé asi osm

set produktl se tfemi zminénymi
znackami, dalSich Ctyfi sta na zapis
¢eka. Ceskych vyrobku s evropskym
»glejtem« kvality je pfiblizné tricet,
napfiklad $pekacky, Spisské parky,

Lovecky salam, Jihoceska niva,
Olomoucké tvar(izky ¢i Stramberské
usi.

Znackou Zaruc¢ena tradi¢ni spe-
cialita se m{ze stat vyrobek, ktery
v neménné podobé vyrabéji ze
stejnych surovin alespori 30 let.
Podle této tradi¢ni receptury ho pak
muzou vyrabét kdekoli na svété.
U znacek Chranéné oznaceni plvodu
a Chranéné zemépisné znaceni
je pfima navaznost na vymezeny
region a zadny vyrobce z jinych &asti
Evropské unie je nemUze vyrabét
jinde. Potravinarska komora chce
evropské oznaceni kvality potravin
dostat do povédomi Cech(. PFipravila
proto kampan, kterd bude v nasledu-
jicich letech na provérené vyrobky
upozorfovat.
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REGIONALNi POTRAVINY
JSOU JEDINECNE

Nejlepsi zemeédélske ci
potravinarské vyrobky z kazdého
tuzemského kraje se mohou
pysnit oznacenim Regionalni
potravina. Produktim, které
zvitézi v krajskych soutézich,
znacku jiz ¢tvrtym rokem udéluje
Ministerstvo zemeédélstvi. Snazi se
tak podpofit domaci producenty
lokalnich potravin a motivovat
zadkazniky k jejich nakupu -

v obchodech, na farmarskych
trzich ¢i u samotnych vyrobct.

soucasnosti je zelenomodrym logem Region-
alni potravina oznaceno pfesné 273 ocenénych
produktl. Koupi-li si spotiebitel néktery z nich,
muze si byt jist, Ze byl vyroben na tzemi kraje,
ve kterém bylo ocenéni udéleno, a ze surovin dané
oblasti. Diky kratkym distribu¢nim cestdm od vyrobce ke
spotrebiteli jsou tyto produkty samoziejmé Cerstvé;jsi, maji
lepsi chut i vini.

Ocenéné Regiondlni potraviny spliuji ty nejpfisnéjsi ev-
ropské i ndrodni pozadavky na kvalitu. Domaci producenti
jsou oproti dovozclim vice vystaveni tlaku na kvalitu jak ze
strany spotrebiteld, ktefi jsou s nimi v blizsSim kontaktu, tak
ze strany kontrolnich inspekci.

Vyrobky ocenéné znackou Regionalni potravina prokazuji
jedine¢nost v porovnani s béZznou produkci dostupnou
na trhu. At uz se jedna o tradi¢ni recepturu typickou pro

dany kraj, origindIni vyrobni postup nebo vyuZziti specifické
regiondlni suroviny.

Nakupem potravin oznacenych logem Regiondlni potravi-
na zdkaznik ziskava nejen zaruku kvality a chuti, ale podpofi
také svUj kraj. Prosperujici zemédélci, producenti i prodejci
zarucuji udrzeni ¢i dokonce rozsifeni poctu pracovnich mist
v regionech.

Letos znacku Regionalni potravina pomahaji prezen-
tovat néktefi z drziteli tohoto prestiZzniho ocenéni -
pekaika Ivana Resslerova, farmar Michal Hrdlicka nebo
feznik Ladislav Francouz.
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KAPUSTOVE KARBANATKY
S CESNEKOVYM BOKEM

:

Ocenéni v soutéZi Regionalni potravina Plzeriského kraje 2012 ziskal také
Zbojnicky bok ¢esnekovy od Reznictvi — Pirnik, spol. s r. 0. MUzete jej pouzit
napfiklad k pfipravé kapustovych karbanatkd. Autorem receptu je Martin Havlik.

POSTUP:

Ocisténou kapustu nakrajime najemno
a spafime v osolené vodé.

Poté ji prudce zchladime a nechdme

. strouhanka 0,5 kg okapat, popf. vyzdimame. Smichame

- olej s hrubé mletym ¢esnekovym bokem,

. sul rozslehanymi vejci a strouhankou a tvaru-
. pepf jeme podle libosti. Obalime v trojobalu

+ hladka mouka a smazime v rozpéaleném oleji. Vhodnou pfilohou
je bramborova kase nebo zeleninovy salat.

SUROVINY:

« Cesnekovy bok 0,15 kg
« kapusta hlavkova 1 kg
- vejce 5 ks

KOMPLETNI PRAVIDLA

pro udélovani znacky jsou uvedena v Metodice pro
udélovani znacky Regionalni potravina. V¢etné zadosti
jsou uverejnéna na webovych strankach soutéze
www.regionalnipotravina.cz pod zalozkami jednotlivych
regionu. Na strankdch jsou uverejnény i kontakty na kraj-
ské regiondlni koordinatory a terminy pfijimani pfihlasek.

LETOSNI VITEZOVE SOUTEZE
Vysledky soutéze Regionalni potravina 2013
na www.regionalnipotravina.cz.




NEJVYZNAMNEJSI

ZNACKY KVALITY
POTRAVIN
NA CESKEMTRHU

s KLASA
a Znacka udélovana ministrem zemédélstvi nejkvalitnéjsim potravinaiskym a zemédélskym
nias vyrobk{m.

REGIONALNI POTRAVINA

Znacka udélovana Ministerstvem zemédélstvi nejkvalitnéjsim zemédélskym

a potravinarskym vyrobkdm, které zvitézi v krajskych soutézich. Produkt musi byt vyroben
na Uzemi kraje, ve kterém bylo ocenéni udéleno, a ze surovin dané oblasti.

CESKY VYROBEK
Oznacené vyrobky museji byt zhotoveny na ¢eském tzemi a ze stanoveného podilu ¢eskych
surovin.

CHRANENE ZEMEPISNE OZNACENI
Oznaceni vyjime¢ného zemédélského produktu nebo potraviny z daného regionu ¢i mista.

CHRANENE OZNACEN( POVODU
Oznaceni vyjimecného zemédélského produktu nebo potraviny z daného regionu ¢i mista,
jejichz jakost nebo vlastnosti jsou dany zvlastnim zemépisnym prostiedim.

ZARUCENA TRADICNI SPECIALITA
Zemédélsky produkt nebo potravina, produkované nebo vyrabéné po dobu minimalné
30 let, jejichZ zvlastni povaha je uznavéna EU.

BIO
llmﬂll. Celostatni ochranna znamka pro biopotraviny.

BIOVEU
Logo EU pro ekologickou produkci balenych biopotravin.

OB ]
Vi J.__J * VIM, CO JIM
Oznaceni nutri¢né vyvazenych potravin.

% CESKA KVALITA
Lrskh Kvalita oznacenych vyrobka a sluzeb byla objektivné ovérena tieti stranou.

VALITA

/ ZDRAVA POTRAVINA
Oznacena potravina nesmi obsahovat sporné pridatné latky, é¢ka a uméla aromata.

«iow.  EKOLOGICKY SETRNY VYROBEK
6 % Vyrobky a sluzby, které jsou prokazatelné $etrné k Zivotnimu prostredi i ke zdravi
3 spotfebitele.V CR se udéluji tii typy ekoznacek: Ekologicky Setrny vyrobek, Ekologicky Setrnd
sluzba a Ekoznacka EU.

(7  CERTIFIED E-FRIENDLY FOOD (CEFF)
Potravinaiské vyrobky bez obsahu konzervantd, umélych barviv a sladidel.




