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Vydani této brozury podporila
Celostatni sit pro venkov (CSV)

Do rukou se Vam dostava brozura zamérena na zpra-
covani masa, jejiz vydani podporila Celostatni sit pro
venkov (CSV).

Celostatni sit pro venkov byla v Ceské republice zfi-
zena Ministerstvem zemédélstvi v roce 2008 jako ko-
munikaéni platforma za G¢elem propagace Programu
rozvoje venkova (PRV). Hlavni mySlenkou CSV je sdileni
zkuSenosti a poznatk(l a jejich predavani aktérim po-
dilejicim se na rozvoji venkova a zemédélstvi. Sdruzuje
mnoho vyznamnych subjekt( - partnerd, ktefi plsobi
na venkové a pfispivaji k jeho rozvoji. Jejim partnerem
se m(izete stat i Vy a pomoci tak roz$ifit mnozstvi akti-
vit, které CSV realizuje.

Celostatni sit pro venkov spolupracuje se svymi part-
nery na celé radé zajimavych aktivit informacniho
a propagacniho charakteru. Nej¢astéjsimi jsou semi-
nafe a workshopy, exkurze, G¢ast na propagacnich
akcich, shromazdovani priklad( dobré praxe, véetné
vymeény zkusSenosti a know-how, nebo ¢innost tema-

tickych pracovnich skupin. Specificka je také pfiprava
informacnich materiald, jako je napfiklad tato bro-
Zura. Doufame, ze Vam pomUze zorientovat se nejen
v legislativé a hlavné Vas bude priklady dobré praxe
inspirovat k vyuziti Programu rozvoje venkova.

Fungovani CSV je zalozeno na pfistupu ,zdola naho-
ru“, ktery umoznuje ziskavani zpétné vazby pro organy
statni spravy. Budeme radi, kdyz ndm na nasich akcich
tuto zpétnou vazbu predate.

Mezi zakladni cile CSV patri:

o Zvysit zapojeni zuc¢astnénych stran do provadéni poli-
tiky rozvoje venkova

o Zvysit kvalitu provadéni programu rozvoje venkova

o Informovat Sirsi vefejnost a potencialni pfijemce o po-
litice rozvoje venkova a 0 moznostech financovani

« Podporit inovace v zemédélstvi, v produkci potravin,
v lesnictvi a ve venkovskych oblastech

Vice informaci o CSV najdete na webovych strankach:

o Statni zemédélsky intervencni fond
www.szif.cz/cs/celostatni-sit-pro-venkov

e Ministerstvo zemédélstvi
www.eagri.cz/venkov
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Uvod

Prirucka, kterd se vam dostava do rukou, dopliuje
brozuru Zpracovani mléka na farmé vydanou v roce
2019. Nasi snahou je nabidnout ¢tenafim praktic-
kou a prehlednou formou zakladni informace pro
odbyt masa z farmy a jen stru¢né se vénujeme
patfi¢né legislativé. K dispozici je dostatek jinych
brozur a pfiruCek detailné a velice prehledné shr-
nujicich patricnou legislativu, ty jsou k dispozici
v pfilohach. NasSe pfiru¢cka nenahrazuje Zzadny
v textu uvedeny zdroj, pouze z nich ¢erpa. Pfipra-
vili jsme stru¢ny material se zakladnim prehledem
informaci a praktickymi zkuSenostmi. V pripadé
zajmu nebo potfeby je mozné Cerpat z detailnich
brozur v priloze.

Odbyt masa koncovym zakaznikiim

Prodej masa, popfipadé masnych vyrobkl konco-
vym zakaznikim pomahda nejenom pokryt nakla-
dy, ale pfinést také pfiméreny zisk. Jak se znovu
a znovu presvédcujeme, pfi prodeji zakladni surovi-
ny v nezpracovaném stavu (obilniny, mléko, Ziva zvi-
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fata apod.) se zisky ,pfesouvaji“ ke zpracovatellim
a obchodnikiim.

Zemédélec, ktery pfemysli nad rozvojem svého podni-
ku, by mél hledat cesty realizace produkce (odbyt pro-
dukce s pfidanou hodnotou - v pfipadé nasi brozury
maso v kuchyriské Upravé, masné vyrobky aj.), které
mu pomohou, aby alespon ¢ast zisku zlstala u néj.
Nelze si nepovSimnout stoupajiciho zajmu zakaznik
o chutné, tradi¢ni a autentické potraviny z farem, z re-
gionu jejich vzniku, z malych rodinnych podnikd apod.
Poradaji se ochutnavky, dny otevienych dvefi, soutéze
regionalnich potravin atd.

Pfinosy odbytu vlastniho masa z farmy lze shrnout
takto (priklady z praxe):

« nizké vykupni ceny na jatkach,

o prekupnici - cena a vyvoz zvifat mimo CR,

o komunikace s kone¢nym spotfebitelem (nakup z farmy),
« konecny spotrebitel podpofi pfimo farméare,

o lepsi finan¢ni ohodnoceni farmare.

V brozure si na konkrétnich prikladech ukdzeme, ja-
kym zpUsobem lze dostat sv(ij produkt (maso, masny
vyrobek) k zakaznikiim. Moznosti jsou rlizné a jsou vy-
brany tak, aby si v nich kazdy zdjemce nasel pfipadné

svou cestu, kterd mu bude nejvice vyhovovat. Strucné
se dotkneme i problematiky domaci porazky (kterd
k prodeji masa neslouzi) a také shrneme moznosti od-
bytu tzv. ,,ze dvora“




Maso

Masem se podle zakona o potravinach rozumi vsechny
Casti zvirat urcené k vyzivé lidi (vysekové maso, kosti,
droby [vnitrnosti], syrové sadlo, lUj, krev). Masem v uz-
$im slova smyslu rozumime svalovou tkan, ktera vzdy
obsahuje urcity podil tukové a vazivové tkané. U nas
nejvice pouzivanymi druhy masa jsou maso veprové,
hovézi a drlibezi (z kufat, méné z krit, slepic, kachen,
hus nebo perli¢ek), méné maso teleci, skopové, jehné-
¢i, klzleci, konské, kralici, ze zvéfiny aj.

Z nutri¢niho hlediska nad ostatnimi druhy masa ne-
patrné vy¢nivd maso hovézi a teleci, maso dribezi
(kureci, kriti) a kralici si cenime pro nizky obsah tuku
a veprové maso je oblibené ze senzorického dlivo-
du. Vnitfnosti maji vétSinou vysokou vyzivovou hod-
notu (vyssi obsah vitamin( a mineralnich latek), ale
obsahuji vétsi mnozstvi nasycenych tukl a vétSinou
i cholesterolu, v tuku rozpustnych kontaminantu
(znedistujicich latek, které se dostavaji do potravin
zemédélskou cinnosti a ze znecisténého Zzivotniho
prostredi) a tézkych kov.

Zivocidné tuky - sadlo a lGj - jsou pro lidskou vyZivu
méné vhodné nez rostlinné tuky, protoze obsahuji
vice nasycenych mastnych kyselin (sadlo, zejména
kachni nebo husi, méné nez l{ij) a cholesterol. Mas-
né vyrobky (tepelné opracované i neopracované,
trvanlivé - uzené, varené, fermentované, polotova-
ry, konzervy aj.) jsou vétSinou z nutri¢niho hledis-
ka méné vhodné potraviny nez libovd masa, pro-
toze vétSina téchto vyrobkd ma vysoky obsah tuku
asoli. (zdroj 1, zdroj 2)

Spotreba masa

Spotreba masa v hodnoté na kosti v kg zahrnuje maso
veprové, hovézi, teleci, skopové, kozi, koriské, dribe-
Zi, zvéfinu, kralici. Vnitfnosti jsou zahrnuty ve spotrebé
jednotlivych druhli mas a samostatny Udaj je uveden
jako dopliujici informace. Maso v hodnoté na kosti je
jate€¢na mrtva vdha masa, které bylo ziskano jako pul-
ky, ¢tvrté ¢i kusy masa. Zahrnuje i podminéné poziva-
telné maso (nuceny vysek).
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Spotfeba masa (v hodnoté na kosti) za rok 2017
zUstala na stejné Udrovni jako v roce 2016 a cCini
80,3 kg.Doslo ke snizeni spotfeby veprového masa
0 0,5 kg (-1,2 %), hovéziho masa o 0,1 kg (-0,5 %)
a krali¢iho masa o0 0,1 kg (-14,8 %). Zvysila se spotre-
ba drlibeziho masa 0 0,5 kg (+1,8 %) a zvéfiny 0 0,2 kg
(+17,6 %). (zdroj 1)

Z praktickych dlivodd se v brozufe budeme vénovat
hlavné masu hovézimu (nejrozsirenéjsi produkt z fa-
remnich bouraren/jatek), vepfovému a ¢astecné také
dribezimu.

Hovézi maso

Patfi mezi masa ,Cervend“. Mladé kusy maji jemné
vlaknité maso, svalovina starSich jedinct je hrubé
vlaknita. Stafi byci a dojnice maji nizky obsah vnit-
rosvalového tuku, takové maso byva tvrdSi a méné
chutné. U jalovic a voll naproti tomu dochazi k brzké-
mu ukladani vSech typu tuku, ktery maso vyrazné pro-
rdsta, takze pfi fezu je vidét mramorovani. Vnitrosva-
lovy tuk zretelné zlepsSuje chutové vlastnosti masa,
nashromazdi-li se vSak vétsi mnozstvi mezisvalového
tuku, je to uz vnimano jako nezadouci. Priimérny ob-
sah tuku v jatecné opracovanych pulkach by proto ne-

mél presahovat 5,7-6,2 %, libové hovézi maso obsa-
huje do 3 % tuku.

Hovézi maso je biologicky velmi hodnotné, ma vyso-
ky obsah esencialnich aminokyselin, Zeleza a vitaminu
B2. Je charakteristicky cihlové ¢ervené, obsah svalo-
vého barviva a vysledna barva masa vSak dale zavisi
na véku porazeného zvifete (u mladych kusu je bledé
Cervena, u starsich jedincl a zvlasté bykd tmavé cer-
venad), pohlavi, Zivé hmotnosti, plemenné pfislusnosti,
fyzickém zatizeni konkrétniho svalu a samozrejmé také
na intenzité a kvalité vyzivy jatecného zvirete. (zdroj 2)

Veprové maso

Patfi také mezi masa Cervena, svalovina je prorostla
tukem. Proto ma veprové maso vétsi energetickou
hodnotu nez napf. hovézi maso. Obecné plati, Ze sta-
fi prasat v dobé porazky je cca pét az Sest mésict dle
konkrétnich prirGstkd v dobé chovu. Takovyto kus do-
sahuje pfi porazce jateCné hmotnosti cca 110 kg. Tato
hmotnost pak zarucuje jemnou konzistenci masa,
jeho krehkost a chut.

V soucasnosti prevazuje pramyslovy chov prasat.
Zpravidla se jedna o nékolik plemen (napf. landrace,

bilé uslechtilé, duroc, pietrain) specialné vyslechté-
nych tak, aby vSechny vlastnosti masa smérovaly k co
nejlepsi vytéznosti pfi dalSim zpracovani. Dlouhodo-
bé nejvyznamnéjsSim dovozcem veprového masa do
CR je Némecko, odkud bylo v roce 2018 dodano 34 %
z celkového objemu vepfového masa importovaného
do CR. V poslednim pétiletém obdobi se nadale zvy-
Suje podil objemu dovozu vepfového masa ze Spanél-
ska. (zdroj 3)

Samostatnou kapitolou je maso z plemene prestické
cernostrakaté. V mase je jinak ulozen tuk, ma trochu
jiné vlastnosti (chut, viné, struktura). Vyrobky z néj
jsou pomérné vyrazné.

Driubezi maso
Je fazeno mezi ,bilé maso“ a nékteré druhy jsou
pradvem povazovany za nizkoenergetické a lehce

stravitelné. V porovnani s masem jatecnych zvifat,
nazyvanym také ,Cervené maso“, ma drlibezi ve sva-
loviné méné vaziva, a proto je jemné vlaknité, kiehké
a lehce stravitelné. Pomérné kratké obdobi vykrmu
avysoka intenzita ristu dribeze predurcuje toto maso
jako potravinu budoucnosti.

U drlibeze je jednou z vyraznych prednosti mini-
malizovani kumulace nezadoucich latek v mase
v zavislosti na kratké dobé vykrmu. Z nutri¢niho hle-
diska je maso hrabavé driibeze vyznamné pro vysoky
obsah bilkovin, esencidlnich aminokyselin, mineral-
nich latek, vapniku a fosforu a pro nizky obsah tuku.
U dribeziho masa je dllezitd i ekonomicka vyhod-
nost oproti masu velkych hospodarskych zvirat. Uve-
dené skutec¢nosti jsou diivodem, pro¢ maiji dribezi
maso a vyrobky z drlibeze vysoké predpoklady pro
racionalni vyzivu. (zdroj 4)




Domaci porazka

Pozadavky na domaci porazku jsou dany § 21 vete-
rinarniho zdkona ¢. 166/1999 Sh. Timto zplsobem
mohou byt porazena jateCna zvirata ve vlastnim hos-
podarstvi chovatele s vyjimkou skotu starSiho 72 mé-
sicl, koni, osll a jejich krizenc(.

Skot starsi 24 mésict a mladsi 72 mésici muze cho-
vatel ve vlastnim hospodarstvi porazit nejvyse v po-
¢tu 3 kusy roc¢né, pocet porazenych zvifat mladsich
24 mésicl neni omezen.

Maso a organy z domaci porazky jsou urceny pouze

pro vlastni spotrebu:

« 0sob tvoficich domacnost chovatele, jedna-li se
0 maso a organy ze skotu, nebo

« 0sob tvorficich domécnost chovatele nebo osob bliz-
kych, jedna-li se o maso a organy ostatnich zvirat.

Domacnost je tfeba chapat jako fyzické osoby, které
spolu trvale ziji a spole¢né uhrazuji naklady na své
potreby. V prfipadé masa a orgdnl ostatnich zvirat

(jinych nez skotu, tj. napf. prasat) porazenych doma-
ci porazkou je pfipusténa spotfeba osobou blizkou,
kterou se rozumi pfibuzny v fadé pfimé, sourozenec
a manzel nebo partner podle jiného zakona upravuiji-
ciho registrované partnerstvi; jiné osoby v poméru ro-
dinném nebo obdobném se pokladaji za osoby sobé
navzajem blizké, pokud by Ujmu, kterou utrpéla jedna
z nich, druha ddvodné pocitovala jako Ujmu vlastni.
Ma se za to, Ze osobami blizkymi jsou i osoby sesva-
gfené nebo osoby, které spolu trvale ziji. (zdroj 5)

Z toho jasné vyplyva, ze pfistup ,zabiju byka a maso
rozddm po rodiné a kamaradech“ je bohuzel nesprav-
ny a v rozporu s uvedenou legislativou. Ve vyse zminé-
ném § 21 se jasné pise: ,Maso a organy jate¢nych zvifat
z domaci porazky podléhaji veterinarnimu vysSetreni,
stanovi-li tak krajska veterindrni sprava se zretelem
k nakazové situaci, a nesmi byt dale uvadény na trh*
(tedy neni mozné je prodavat ani rozdavat osobam,
které netvofi domacnost chovatele, popfipadé nespa-
daji mezi jeho blizké osoby).

Nalezitosti domaci porazky

Oznameni domaci porazky predem

o domaci porazku skotu mladSiho 72 mésici nebo
jelenovitych ve farmovém chovu je chovatel povinen
pisemné oznamit mistné prislusné krajské veterinar-
ni spravé (KVS) min. 3 dny pred jejim konanim,

e vzor formulafe ozndmeni je mozno nalézt na inter-
netovych strankach www.svscr.cz, v ¢asti ,Formula-
fe ke stazeni“,

e kazdd domaci porazka je kontrolovana doku-
mentacné (tj. zda doslo k odhlaseni individualné
oznacovanych zvifat v centralni evidenci zvirat
a u skotu je ovérovano, zda chovatel odeslal spe-
cifikovany rizikovy material do asanacniho podni-
ku). (zdroj 5)

Oznameni domaci porazky zpétné

« tato povinnost neplati v pripadé domaci porazky
skotu nebo jelenovitych ve farmovém chovu u jinak
zdravého zvirete, které utrpélo zranéni, jez z ddvo-
du respektovani dobrych Zivotnich podminek zvirat
brani jeho prepravé na jatky,

« v tomto pripadé chovatel zajisti prohlidku zvirete
soukromym veterinarnim lékafem, vyzada si od
néj pisemné prohlaseni o zdravotnim stavu zvirete

a oznami domaci porazku skotu nebo jelenovitych
ve farmovém chovu neprodlené po jejim provedeni.

Informace v oznameni

« jméno a prijmeni chovatele,

« datum narozeni,

e misto trvalého pobytu, popfipadé jind adresa pro
dorucovani,

« adresa a registracni ¢islo hospodarstvi,

« datum a ¢as provedeni domaci porazky skotu nebo
jelenovitych ve farmovém chovu,

« pocet, druh a identifikacni ¢islo porazeného zvirete,

e jde-li o porazeni skotu, také datum narozeni skotu
a zpUsob zachazeni se vzniklymi vedlejSimi produk-
ty Zivocisného plvodu (VPZP), tj. nezpracovatelnymi
zivocisnymi odpady,

e je vhodné uvést i telefonicky nebo e-mailovy kon-
takt na chovatele.

Ochrana porazenych zvirat proti tyrani

e chovatel musi pfi domaci poradzce postupovat
v souladu se zakonem na ochranu zvirat proti tyrani
€. 246/1992 Sb. a jeho provadécimi vyhlaskami, pre-
devsim vyhlaskou €. 418/2012 Sb., o ochrané zvirat
pfi usmrcovani,



e zejména je nezbytné zajistit, aby porazeni bylo
provedenoomracenim zarucujicim ztratu citlivosti
a vnimani po celou dobu vykrvovani, pouzivat
bodce nebo jiné nastroje se Spi¢atymi konci je
zakazano,

« vykrvovani zvirete musi byt zahajeno bezprostredné
po jeho omraceni, prfi¢emz musi byt provedeno tak,
aby vyvolalo rychlé a Uplné vykrveni, a to dfive, nez
zvire procitne z bezvédomi,

o jatecné zpracovani zvirete pred jeho vykrvenim je
zakazano, pred ukonéenim vykrveni se nesmi pro-
vadét zadny zpracovatelsky tkon na vykrvovaném
zvireti,

« skot musi byt pfed usmrcenim fixovan, v pfipadé
vazani nesmi dochazet ke Skrceni nebo zrafovani
zvirete a musi byt umoznéno rychlé odvazani zvire-
te, zvifata nesmi byt fixovana svazanim koncetin do
kozelce. (zdroj 5)

Nakladani s vedlejSimi produkty ZivociSného
pavodu (VPZP)

Musi byt provadéno v souladu s pozadavky legislativy
(nafizeni ES €. 1069/2009, o hygienickych pravidlech pro
vedlejsi produkty Zivocisného plivodu). Tyto produkty
se rozdéluji do kategorii, které se oznacuji jako katego-

rie 1 (nejrizikovéjsi), kategorie 2 a kategorie 3 (nejméné
rizikové). Produkty musi byt pfi porazce zvifete ulozeny
do nepropustné a uzaviratelné nadoby a ulozeny tak,
aby nemohlo dojit k jejich zneuziti do doby dalsiho na-
kladani v misté nebo predani opravnéné osobé. Pokud
nejsou VPZP predany opravnéné osobé ke zpracovani,
predavaji se svozné lince asanacniho podniku s vyplné-
nym obchodnim dokladem (dle vzoru vydaného Statni
veterindrni spravou nebo tzv. listek o prevzeti vystavova-
ny technikem asanacniho podniku), a to vzdy minimal-
né ve dvou vyhotovenich. Kopii chovatel uchovava min.

2 roky od provedeni porazky. Vedlejsi produkty katego-

rie 1 musi byt pfed predanim obarveny.

o krev (kategorie 3): lze vyuzit v domacnosti chovate-
le, jinak se musi pfedat opravnéné osobé k dalsimu
zpracovani nebo likvidaci ve schvaleném podniku.
Krev nesmi volné vytékat na prostranstvi nebo do
kanalizace!

o klize (kategorie 3): [ze vyuzit vdomacnosti chovatele,
jinak se musi predat opravnéné osobé,

o vyprazdnéna stfeva a predzaludky (kategorie 3): lze
vyuzit v domacnosti chovatele nebo musi byt preda-
ny opravnéné osobé k dalSimu zpracovani nebo likvi-
daci ve schvaleném podniku (nekompostovat, nepo-
uzivat k pfimému hnojeni na pozemku chovatele),

« stfeva s obsahem jsou material kategorie 2 (nekom-
postovat, nepouzivat k pfimému hnojeni na pozem-
ku chovatele),

 obsah zaludku, predzaludkl a stfev je povazovan
za material kategorie 2 a mGze byt vyuzit k pfimé-
mu hnojeni na pozemku chovatele porazeného zvi-
rete, miiZze byt kompostovan nebo musi byt predan
opravnéné osobé k dalSimu zpracovani nebo likvi-
daci ve schvaleném podniku,

« specifikovany rizikovy material - SRM (kategorie 1):
lebka kromé dolni celisti, ale véetné mozku a oci
a micha skotu starsiho nez 12 mésicd,

» ofezy nebo dalsi ZivocisSné materidly (kategorie
3) vznikajici pfi opracovani porazeného zvirete
(noziny véetné pazneht(, plice, pridusnice, aor-

ta, déloha, pohlavni orgéany, jicen, branice apod.)
mohou byt vyuzZity v domacnosti chovatele ke
krmeni masozravych zvifat (pstll), jinak se musi
predat opravnéné osobé. Orfezy nejsou urceny
k lidské vyzivé!

Odhlaseni skotu pro domaci porazku

Chovatel preda do 7 dnii od porazky osobé povére-
né vedenim Ustfedni evidence skotu (Ceskomoravska
spolecnost chovatell, www.cmsch.cz, zalozka , Tisko-
pisy, evidence“):

e kod zemé a identifikacni Cislo zvirete,

o datum domaci porazky,

« registracni islo hospodarstvi,

« kod udalosti (domaci porazka skotu 63). (zdroj 5)
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Nezbytné pojmy a vysvetleni
Dro zpracovani a odbyt masa

Uvadéni do obéhu

Drzeni potravin nebo krmiv za Gcelem prodeje, vcet-
né nabizeni k prodeji, nebo jakékoli jiné formy prevo-
du, zdarma nebo za Uplatu, jakoz i prodej, distribuce
a dalsi formy prevodu jako takové.

Prodej ze dvora

« oznaceni pouzivané pro pfimy prodej malych mnoz-
stvi NEZPRACOVANYCH produktd prvovyroby ko-
necnému spotrebiteli nebo mistnimu maloobchodu
(napr. cerstvé neporcované drubezi maso),

e na tento prodej se vztahuje vyjimka stanove-
na predpisy Evropské unie [viz ustanoveni ¢lanku
1 odst. 2 pism. c) nafizeni ES ¢. 852/2004, ustanove-
ni ¢lanku 1 odst. 3 pism. c) nafizeni ES ¢. 853/2004],

e tato oblast je upravena narodni legislativou
(ustanoveni § 27a zakona €. 166/1999 Sb., o vete-
rinarni péci).

Chovatel mdze v malych mnozstvich prodavat ve svém
hospodafrstvi ,ze dvora“ mj.:

e Zivou drlibez a kraliky,

o Cerstvé drlibezi a kralic¢i maso.

Co jsou to ,,mala‘“ mnozstvi?

Drabezi maso

Situace se tyka chovatele, ktery nechova ro¢né vice nez
2 000 kus( krit, hus nebo kachen nebo 10 000 kusU
ostatni driibeze. Takovy chovatel mize prodavat chla-
zené kureci maso pfimo spotrebiteli ve svém hospo-
darstvi, v trznici nebo na trzisti nebo ho dodavat do
mistniho maloobchodu. Za malé mnozstvi Cerstvého
dribeziho masa se povazuje neporcované maso z nejvy-
Se 10 kusu krat, 35 kust hus, 35 kusl kachen a 35 kusl
ostatni driibeze prodavanych nebo dodavanych v pru-
béhu jednoho tydne. K masu musi byt pfipojeno dob-
fe viditelné a ¢itelné upozornéni ,Maso neni veterinar-

né vysetreno - urceno po tepelné Upravé ke spotrebé
v domacnosti spotrebitele”.

Krali¢i maso

Za malé mnozstvi ¢erstvého krali¢ciho masa se pova-
Zuje neporcované maso z nejvyse 35 kusu kralikl pro-
davanych nebo dodavanych v pribéhu jednoho tyd-
ne. Takovy chovatel m(ize neporcované Cerstvé kralici
maso v malych mnozstvich prodavat pfimo spotrebi-
teli ve svém hospodafrstvi, v trznici nebo na trzisti nebo
dodavat do mistniho maloobchodu. Pfi prodeji nebo
dodavani neporcovaného cerstvého krali¢iho masa
nesmi byt oddélovana hlava od téla. K masu musi byt
pfipojeno dobre viditelné a Citelné upozornéni ,Maso
neni veterinarné vysetfeno - urceno po tepelné Upra-
vé ke spotfebé v domacnosti spotrebitele”, pripadné
se tato informace uvede v obchodnim dokladu urce-
ném pro dodavku do prodejny nebo zafizeni stravo-
vacich sluzeb tak, aby prodejce mohl informovat své
zdkazniky. (zdroj 5, zdroj 6)

Prodavat lze bud pfimo kone¢nému spotrebiteli, a to
v hospodarstvi, kde probihal chov téchto zvirat, nebo
na trznicich a trzistich po celé CR, nebo lze maso do-
dat do mistniho maloobchodu. Za maloobchod se

v tomto pripadé povazuje bud prodejna s obdobnym
sortimentem (feznictvi), nebo zafizeni stravovacich
sluzeb, ktera se nachazeji na uzemi Ceské republiky.

Dale je v tomto zjednoduseném rezimu mozné proda-
vat nebalena vejce, syrové mléko a smetanu, vceli pro-
dukty, zvéfinu a Zivé ryby. Tyto vSak nejsou soucasti
nasi brozury. (zdroj 5, zdroj 7)

Faremni zpracovani

« oznaceni pouzivané pro zpracovani zemédélské pro-
dukce zemédélskym podnikatelem (registrovanym
podle ustanoveni § 2e zakona ¢. 252/1997 Sb., o ze-
médélstvi),

« na zakladé opravnéni podle ustanoveni § 2e odst. 3
pismena e) zakona €. 252/1997 Sb., o zemédélstvi,

« zemédélskou vyrobou se rozumi e) Uprava, zpra-
covani a prodej vlastni produkce zemédélské vy-
roby, pokud je kone¢nym produktem zemédélsky
produkt uvedeny v pfiloze | smlouvy o fungovani
Evropské unie.

Registrace
Zapsani do seznamu registrovanych subjektli pod
dozorem orgdn0 Statni veterinarni spravy. Registraci



podléhaji podniky pod veterindrnim dozorem, na néz
se nevztahuje nafizeni ES ¢. 853/2004 (napf. maloob-
chodni zafizeni s Upravou masa, mléka, ryb, driibeze,
vajec nebo prodejem zvéfiny, které dodava pouze ko-
nec¢nému spotrebiteli).

Registrace znamena, Ze provozovatel maloobchodu
oznami krajské veterinarni spravé, jakou ¢innost hod-
l& provozovat a kde, uhradi spravni poplatek 100 K¢
a smi zahdjit ¢innosti az po zapsani do seznamu regis-
trovanych provozovatell potravinarskych podnikd,
ViZ nize.

V pripadé podnikd, u kterych je potfeba pouze regis-
trace, neni krajskou veterinarni spravou (KVS) prove-
dena kontrola pfed samotnym aktem zaregistrovani
(zapsani do seznamu). V pfipadé registrace neplati
tri- ani Sestimésicni obdobi docasné registrace a ani
stejné dlouhé sledovani zavedenych systému (sprav-
na vyrobni praxe, sanitacni rezimy, provozni rad zamé-
reny na body HACCP, dodrzovani technologickych po-
stup(l atd.). Pokud zadost o registraci spliuje vSechny
pozadavky, KVS podnik zaregistruje a provadi v ném

bézné kontroly. V pfipadé, ze KVS pfi bézné kontrole
zjisti, Ze podnik neodpovida pozadavkiim legislativy,
muze ¢innost podniku pozastavit a vymahat odstrané-
ni nedostatk(. (zdroj 5, zdroj 6)

Schvaleni

Udéleni souhlasu k vykonu ur¢ité ¢innosti na zakladé
splnéni podminek stanovenych veterinarnim zako-
nem. Schvaleni podléhaji podniky pod veterindrnim
dozorem, na néz se vztahuje nafizeni ES ¢. 853/2004
(napf. jatky, porcovny, bourarny, mlékarny).

Schvaleni vyzaduje, aby provozovatel podal pisemnou
zadost na KVS, ve které uvede, jakou ¢innost bude pro-
vozovat, za jakych podminek (spravna vyrobni praxe, sa-
nitaCni rezimy, provozni fad zaméreny na body HACCP,
dodrzovani technologickych postupl atd.) a kde. Poté
KVS provede vstupni kontrolu, a pokud vyrobni prosto-
ry a systém vyroby vyhovi legislativé, KVS provoz schvali
docasné na 3-6 mésicu. Béhem tohoto obdobi je provoz
pod zprisnénym dozorem a poté nasleduje bud trvalé
schvaleni, nebo uzavreni provozu (viz nize). Spravni po-
platek za schvaleni ¢ini 500 KE. (zdroj 5, zdroj 6)

Z ceho povinnost registrace/schvaleni
vychazi?

V § 22 veterinarniho zakona ¢. 166/1999 Sb. se rika:
»0soby, které jako podnikatelé ziskavaji, vyrabéji, zpra-
covavaji, osetfuji, bali, skladuji, pfepravuji a uvadéji na
trh Zivocisné produkty v podniku, zavodé, popfipadé
jiném zafizeni, jez jsou pod statnim veterinarnim do-
zorem, maji v souladu s predpisy Evropské unie odpo-
védnost za to, aby v jednotlivych fazich potravinového
fetézce nebyla ohrozena zdravotni nezdvadnost Zivo-
¢iSnych produktt. Jsou povinny: a) v souladu s predpi-
sy Evropské unie pozadat KVS o schvaleni a registraci,
popfipadé jen o registraci podniku, zavodu, popfipadé
jiného zarizeni, ozndmit KVS datum zahdjeni Cinnosti
a provozovat ji az po schvaleni, popfipadé registraci
a oznamovat KVS zmény udaju rozhodnych z hlediska
schvaleni, popripadé registrace. V zadosti uvedou ved-
le nalezitosti podle spravniho fadu druhy Cinnosti, kte-
ré hodlaji provozovat. Podminky schvaleni, podminé-
ného schvaleni, pozastaveni nebo odejmuti schvaleni
jsou stanoveny predpisy Evropské unie.”

Kdy ma podnik moznost registrace

a kdy se musi nechat schvalit?

Malé provozovny (bourdrny, malé zpracovny masa)

maji dle § 24a veterinarniho zakona ¢. 166/1999 Sb.

moznost registrace, pokud se v nich tydné:

e bourd méné nez 5 t masa, vyjma masa dribeziho
a kraliciho,

« porcuje méné nez 2 t masa drlibeziho nebo krali¢iho
nebo

e vyrabi méné nez 7,5 t masnych vyrobka.

Nezbytnou podminkou vsak je, aby maso pochaze-
lo ze zvifat porazenych na schvalenych jatkach, kde
probiha Uredni veterinarni prohlidka. To znamena,
ze vySe uvedené malé provozovny se nemusi ne-
chat schvalovat, pfi splnéni legislativnich pozadav-
kil odeSlou zadost o registraci provozu a vyckaji na
zapis do patfi¢ného registru (vSechny registrované
a schvalené provozovny jsou k nalezeni na webové
strdnce www.svscr.cz, v sekci ,Registrované sub-
jekty SVS©).



Dodavani produktl na mistni Urovni znamena, Ze vy-
robce musi naprostou vétsinu jim vyrobenych produk-
th prodat pfimo v misté vyroby konec¢nym spotrebite-
[im. Je povoleno ¢ast vlastni produkce dodat jinému
maloobchodnimu zafizeni na Uzemi kraje nebo krajl
sousednich, ale tyto dodavky nesmi prekrocit 35 %
objemu tydenni vyroby. (zdroj 5, zdroj 6)

V pripadé schvéleni provozovny mistné prislusna
KVS nebo Méstska veterindrni sprava v Praze vyko-
na uredni kontrolu za Ucelem schvaleni podniku, pfi

které ovéfi, zda usporadani, vybaveni a navrhova-
né vyrobni procesy spliuji pozadavky nafizeni ES
¢. 852/2004, ¢. 1069/2009 a ¢. 853/2004. Zaroven po-
soudi dokumentaci provoznich systém( (provozni a sa-
nitacni rad se zamérenim na body HACCP, DDD, sprav-
na hygienicka praxe, systém kontroly vody, systémy
sledovatelnosti atd.) a schvali provozni a sanitacni fad.
Pokud je vSe v pofadku, KVS provoz schvali do¢asné na
3-6 mésicl. Béhem tohoto obdobi je provoz pod zpfis-
nénym dozorem a poté nasleduje bud'trvalé schvaleni,
nebo uzavreni provozu. (zdroj 5, zdroj 6)

/pracovatelské provozy

Planovani zpracovatelského provozu

Pokud planujete zpracovatelsky provoz (postup vsak lze
vyuzit pro jakoukoli podnikatelskou ¢innost), méli byste
si alespon priblizné urcit zakladni kroky pro rozvojovy
plan. Velikost zpracovatelského provozu a jeho kapacitu
lze odhadnout jiz pfi pfipravé, napf. s pomoci tzv. check-
listu (lze jakkoli upravovat a doplriovat):

1. Maso od vlastnich chovanych zvifat, dilezité mj.
z hlediska registrace/schvalovani provozu, logistiky,
moznosti odbytu apod. ANO/NE

. Rozumim patficné legislativé? ANO/NE
« evropska legislativa,

« narodni legislativa.

. Jsem schopen/a jednat s pfislusSnymi Urady a argu-
mentovat v pfipadé neshody? ANO/NE
« priprava projektu zpracovatelské kapacity,

e registrace/schvaleni provozu.
4. Mam vhodné prostory nebo jsem schopen/a vhod-
né prostory zafidit/vybavit/pronajmout/rekonstru-
ovat/postavit? ANO/NE

N

w

¢ napojeni na predchozi bod,
« stavebni pozadavky, hygiena, kolaudace prostor,
« pfipadné dotacni pozadavky.

5. Rozumim ekonomickym otazkam (naklady, vynosy,
marze apod.), abych dokazal/a nastavit spravnou
cenu? ANO/NE
« fixni naklady, dotace, Gvéry apod.

6. Dokazu se postarat o odbyt? ANO/NE
« analyza Uzemi,

« obchody, restaurace, pfipadna spoluprace,
« e-shop, Facebook, pfimy prodej, bedynky apod.

Odpovéd ANO na jakoukoli otazku nas posouva dale,
odpovéd NE nam ukazuje, na kterou oblast (okruh/
problém) se musime soustredit.

V pfipadé, Ze uvazujete napf. o bourarné, lze vyuzit
pro predstavu otazky viz nize, tykajici se vybaveni
a zajisténi bourarny a baleni vysekového masa. Po-
zor: Jde pouze o priklady, okruhl k feSeni mlze byt
mnohem vice! Otazky se daji pouzivativ priibéhu vy-




uzivani potravinarského provozu, na Upravu pracov-
nich postupu apod.

Checklist pro urceni zakladniho vybaveni zpracovatel-
ského provozu:

1.

Maso budu prodavat vyhradné na své farmé. ANO/NE
(pokud NE, musite mit zajisténo vozidlo vybavené
chladicim zafizenim se systémem mérfeni teploty
- bud prfimo u chladiciho agregatu, nebo pomoci
externich cidel [archivuji Udaje a ty se zpracovavaji
pomoci pocitaCového programul])

. Bourané maso budu prodavat balené. ANO/NE

(pokud NE, je potfeba se zamyslet nad provoznim
fadem, protoze hrozi zvySené nebezpedi mikrobial-
ni kontaminace)

. Bourani a nasledné baleni jate¢né upraveného

téla (JUT), anatomickych ¢asti (s kosti i bez kosti)
je provadéno v dostatecné velké mistnosti (je za-
bezpecen prisun obalového materidlu k bali¢ce
tak, aby nedochazelo ke kfizeni cest s nebalenym
masem). ANO/NE

(pokud NE, v pfipadé malych prostor, kde toto nelze,
musi byt baleni provadéno ¢asové oddélené)

. Vysekové maso se v prostoru baleni zdrzi pouze

po nezbytnou dobu a po zabaleni bude ihned pre-

sunuto do chladirny, aby nedoslo ke zvy3eni jeho
teploty (+7 °C, u drlibeze +4 °C) a tim ke zkraceni
trvanlivosti. ANO/NE

(pokud NE, je potreba myslet na Upravu organizace
prace - napft. ¢asové oddéleni ¢innosti - nebo na sni-
Zeni teploty v mistnosti)

. Teplota masa je v prGbéhu bourani udrzovana na

max. +7 °C (u dribeze na +4 °C). ANO/NE

(pokud NE, bude nutno pouzit silnéjsi klimati-
zacni jednotku nebo pfinaset maso do bourarny
postupné v mensim mnozstvi tak, aby nestihlo
»Zteplat®)

. Pracovni plochy, pfistroje, zafizeni a pfepravni na-

doby na maso jsou snadno Cistitelné a dezinfikova-
telné. V provozu jsou prepravni nadoby umistény
tak, aby nepfisly do styku s podlahou. ANO/NE
(pokud NE, musi byt nadoby vyménény za jiné, od-
povidajici pozadavkiim. Nadoby na maso se nesmi
nikdy pokladat pfimo na zem!)

. Mam zajiSténo zafizeni pro sanitaci a dezinfekci

a oddéleny prostor pro jejich ulozeni (tlakové myti,
mistnost na myci prostredky) - m(ize byt spole¢ny
pro porazku, bourarnu i masnou vyrobu. ANO/NE
(pokud NE, je prostor nutné oddélit - stavebné,
prickou, vyklenkem apod.) (zdroj 6)

Doporucené pozadavky na zpracovatelsky

prostor (jatky, bourarna, zpracovna masa)
Prostory, v nichZ se zachazi s potravinami zivocisného
plvodu, by mély mit:

podlahy, povrchy stén, stropy, popfipadé vnitrni
plochy zastfeseni, dvefe a rdmy oken snadno dis-
titelné a dezinfikovatelné, vyrobené z dobre udr-
zovatelnych, hladkych, nepropustnych a nekoro-
dujicich material(i, které neplisobi nepfiznivé na
zdravotni nezadvadnost potravin (mUze jit i o dievo,
pokud splnuje naroky na pouziti v hygienickych
prostorach),

podlahy konstruované tak, aby umozriovaly snadny
a primy odtok vody do kanalizaénich vpusti. Odvod
kondenzatu musi byt sveden pfimo do kanalizacni-
ho vedeni,

stény s povrchem omyvatelnym do vysSe nejméné
2 m, na porazkach do vyse nejméné 3 m, v chladir-
nach a mrazirnach alespon do vyse uskladfovanych
potravin (omyvatelny nemusi znamenat za kazdou
cenu obklady stén. Lze vyuzit i napf. omyvatelné
barvy do hygienickych prostor, plastové PUR [sen-
dvicové] panely apod.),

oblé spojnice stén, jakoz i stén s podlahou a zkosené
okenni parapety,




_r’.-"'

o veskeré rozvody vedeny skryté pouze s vydsténim
nezbytné nutnych pripojek,

« dostate¢nou pfirozenou nebo mechanickou venti-
laci a vyménu, popfipadé i filtraci a Upravu vzduchu,
aby v zavislosti na teploté a technologickém procesu
bylo zajisténo udrzovani relativni vlhkosti pod ros-
nym bodem, aby nedochazelo ke kondenzaci vod-
nich par a aby byly odstranény nezadouci pachy,
para, kour a jiné necistoty z ovzdusi,

« dostatec¢né pfirozené nebo umélé osvétleni,

o dostatecny pocet vhodné umisténych a vybavenych
zafizeni na myti, suSeni a dezinfekci rukou s tekouci
pitnou, studenou a teplou vodou, popfipadé vodou
pfedmichanou na pfiméfenou teplotu. Dale zafizeni
na Cisténi a dezinfekci nastroju, naradi, nadob a pra-
covnich pomlcek s tekouci vodou o teploté alespon
+82 °C, jakoz i dostatecny pocet toalet se splachova-
cim zafizenim a Saten pro zaméstnance umisténych
tak, aby byl vyloucen pfimy vstup z téchto mist na
pracovisté,

e mistnosti pro expedici vyrobka,

e mistnosti pro myti, dezinfekci a skladovani vratnych
a nevratnych obal(, prepravek, provoznich a sklado-
vacich nadob,

o uzamykatelnou mistnost pro ukladani C(isticich
a dezinfekénich prostredki,

e prostory a zafizeni k ¢iSténi a dezinfekci dopravnich
prostredkd,

« kafilerni box (trezor),

e zafizeni k odvadéni tekutych a pevnych odpadu.
(zdroj 5, zdroj 6)

Technologicka zafizeni, stroje, nastroje, naradi, nado-
by a pracovni pom(icky vyrobené s vyuzitim dreva lze
pouzivat jen:

« pfivyrobnich operacich, pfi nichz je to nutné z tech-
nologickych divodl a neni nebezpeci kontaminace
vyrobka,

e v prostorech, v nichz tyto pfedméty pfichazi do sty-
ku pouze s hygienicky balenymi potravinami zivocis-
ného plivodu.

Technologicka zafizeni a stroje musi byt rozmistény
tak, aby snadny pfistup k nim umoznoval jejich fadné
Cisténi a dezinfekci i provadéni oprav.

Provozy, v nichZz se zachazi s potravinami Zzivocis-
ného plvodu, musi byt zdsobeny pitnou vodou
pod tlakem a teplou vodou v takovém mnozstvi,

aby byla plné pokryta jeji potfeba v pribéhu vyrob-

niho procesu.

Neni-li dale stanoveno jinak, nesmi byt teplota v mas-

nych provozech:

« vy$Sinez +25 °C v teplych provozech,

« vy$$inez +4 °C v chladirnach (teplota neni vyzadova-
na v chladirnach ¢erveného masa nebo masnych vy-
robkd a polotovard. Zalezi na druhu skladovaného
zbozi a dodrzeni vnitfnich teplot),

o vys$Sinez -12 °C v provoznich mrazirnach,

« vysSinez -18 °C ve skladovacich mrazirnach,

« vys$si nez +12 °C v ostatnich provozech, v nichz se
zachazi s potravinami zivocisného puvodu (faremni
bourarny).

Technologicka zafizeni, stroje, nastroje, naradi, na-

doby a pracovni pomlcky, které pfichazi do styku

s potravinami zivoc¢isného pivodu, musi byt konstruo-

vany a vybaveny tak, aby:

e jejich povrchy byly hladké, snadno omyvatelné
a dezinfikovatelné,

« nepodléhaly korozi a nepUsobily nepfiznivé na zdra-
votni nezdvadnost potravin. (zdroj 6)



OrientaCni seznam vybaveni

Dro prostory na zpracovani masa

Bourarna

« trubkova draha pro pfisun JUT a masa z chladirny,
v pfipadé, ze je potreba. Zvifeci trupy nejsou lehké
a je potfeba myslet na usnadnéni manipulace s nimi,

e bouraci stlil s dfevénou nebo plastovou pracovni
casti,

« umyvadlo s teplou vodou,

o sterilizator s termostatem na noze, ocilku, pilu (se-
kac), po dohodé s KVS se lze zafidit i jinak,

o podlozky pod prepravky na vybourané maso a droby
(prepravky nesmi lezet pfimo na zemi), idealné preprav-
ky s kolecky, pojizdné podlozky pod prepravky apod.,

« nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné
nebo slovné oznacené),

« myci a dezinfek¢ni tlakové zafizeni, po dohodé s KVS
se lze zaridit i jinak,

« klimatiza¢ni a chladirenska jednotka do chladirny
vybouraného masa.

Porazka

« omracovaci klec a omradovaci pistole,

o voziky na tézké kusy,

« vykrvovaci zafizeni a stll (podle druhl porazenych
zvirat),

e pafici vana (podle druht porazenych zvirat),

o vratek na zvedani tézkych kus(, resp. stahovani kize,

« pila na puleni (sekac),

o trubkova draha se zavésnymi haky na JUT,

e nadoby na vyjmuté strevni komplety a droby pred
veterinarnim vySetrenim,

e nadoby na nepozivatelné odpady s vikem (barevné
nebo slovné oznacené),

o sterilizator s termostatem na noze, ocilku, pilu (se-
kac), po dohodé s KVS se lze zafidit i jinak,

« podlozky pod prepravky na maso a droby (preprav-
ky nesmi lezet pfimo na zemi), ideadlné prepravky
s kolecky, pojizdné podlozky pod prepravky apod.,

» myci a dezinfek¢ni tlakové zafizeni, po dohodé sKVS ~ Seznam neni detailni ani definitivni, pfi realizaci fa-
se lze zaridit i jinak,
e klimatizaéni a chladirenska jednotka do chladirny  potfebach, provoznich zvyklostech a dohodé s mistné
masa. (zdroj 6)

remniho zpracovatelského prostoru zalezi na vasich

pfislusnou KVS.

—




Priklad z praxe — mozny postup

realizace faremni zpracovny (bourarny)

1. krok

Mistné pfislusny stavebni Gfad (SU): navstéva je ne-
zbytna, at uz plijde o novostavbu, rekonstrukci, i vnitrni
Upravy stavajici budovy. Pracovnikim SU budete pre-
zentovat svdj zamér (zakladni informace, stavajici stav
a planek stavby apod.) a zjistovat, zda je dle izemniho
planu mozny. SU vam na zakladé dodanych informaci
sdéli, jaké dalsi kroky podniknete, zda je nutny napf.
Uzemni souhlas, stavebni povoleni/ohlaseni stavby apod.

Dozvite se také, od jakych dotcenych organizaci (KHS, HZS
apod.) bude SU chtit vyjadfeni (zdvazna stanoviska), m(ize
mit i dalS$i pozadavky dle mistnich potfeb a zvyklosti.

Mistné prislusna krajska veterinarni sprava (KVS):
pfi prezentaci zaméru nezapomente na zakladni infor-
mace o vasem hospodarstvi, plidorys, zamysleny po-
Cet zpracovavanych zvirat, vzdalenost jatek, amysl re-

gistrace/schvaleni provozu, provozni zalezitosti apod.
V prezentovaném planku bude v pfipadé bourarny
dllezité mj. navrhnout popis cesty jate¢nich trupt od
vchodu do budovy bourarny k samotnému zpracova-
ni/bourani (pozor na kfizovou kontaminaci).

Mistné prislusna krajska hygienicka stanice (KHS):
zdebudepotrebaprezentovatplanekstavby (stavajicistav
+planovanystav), v¢etné planu Cinnosti. Lze pouzit stejny
planek jako v pripadé KVS, diraz bude kladen na zaklad-
ni hygienické pozadavky (kde bude vylevka, diez apod.).
V planku bude opét dulezity popis cesty jatecnich trupt
od vchodu ke zpracovani.

Mistné prislusny hasi¢sky zachranny sbor (HZS):
pudorys zamyslenych prostor by mél obsahovat navrh
rozvodu elektfiny (technicka zprava, revize), umisténi
hasi¢ského pfristroje; pozarné bezpecénostni zprava.

2. krok

Priprava projektové dokumentace: zakres stavajici si-
tuace, navrh finalni verze bourarny (umisténi zafizeni,
chladiciho boxu, ponku, pracovnich stold, rozméry
apod.), technicka zprava.

Pfi pfipravé projektové dokumentace je vhodné pri-
béZné komunikovat s vySe uvedenymi organizacemi
(hlavné s KVS) tak, aby v dokumentaci byly zohledné-
ny vSechny relevantni pfipominky.

3. krok

Hotovou projektovou dokumentaci je potfeba dodat
vSem vySe uvedenym organizacim. V pfipadé, ze je
vSe v poradku, obdrzite kladna zavazna stanoviska, ze
s realizaci bourarny lze zacit. V pripadé, Ze je potreba
néco opravit ¢i dodat néjaké podklady, obdrzite vyzvu.
Peclivost pfi realizaci predchozich krokli napomuze
k hladkému priabéhu pfipravy podklada.

4, krok

Fyzicka realizace bourarny: dle vasich plant a moznosti,
dle schvalenych podkladt. V pfipadé, ze je nutné pro-
vést néjaké Upravy vrozporu se schvalenou dokumenta-
ci, neprodlené komunikujte s dot¢enymi organizacemi.

5. krok

Po realizaci zpracovatelského provozu (bourarny) in-
formujte vySe uvedené organizace o tom, Ze akce pro-
béhla v souladu s podklady (pokud neprobéhla néjaka
schvalena zména).

Z vySe uvedenych organizaci se dostavi povéreny pra-
covnik. Ten s vami projde realizovany zpracovatelsky
prostor a v ramci svych povinnosti vypracuje podkla-
dy, aby bylo mozné vydat zadvazné stanovisko pro SU.

6. krok

V pripadé, zZe je vSe v poradku a obdrzeli jste zavazna
stanoviska pro SU, probéhne kolaudace prostor ze
strany SU. Kolaudaéni rozhodnuti nebo jiny dokument
od SU je podklad pro KVS, jako soucast dokladu k re-
gistraci bourarny (plidorys, vybaveni, provozni fad, sa-
nitacni a hygienicky rfad apod.).

Je potfeba myslet na to, Ze se nejedna o zavazny po-
stup. Vzdy je potifeba vse projednat s mistné pfislusnou
KVS. Na jednotlivych pozadavcich se lze v rdmci jedna-
ni shodnout, kazda situace ma reseni. Nevzdavejte se!



Diky Programu rozvoje venkova 2014-2020 je v tomto
programovacim obdobi mozné ¢erpat témér 3,5 miliar-
dy eur (vice nez 96 miliard korun). Z toho je 2,3 miliardy
eur (cca 62 miliard korun) z unijnich zdroj( a 1,2 miliar-
dy eur (cca 34 miliard korun) z ¢eského rozpoctu (www.
eagri.cz/dotace).

Pro bézného zadatele je pomérné slozité se v doku-
mentu (cca 700 stran textu) vyznat a najit vhodnou
podporu pro jeho projekt. Néktera opatfeni Programu
rozvoje venkova byla bohuzel vdobé pfipravy této bro-
Zury (léto-podzim 2019) jiz vy€erpana, proto v brozu-
fe uvadime pouze operace 4.2.1, 16.3.1 a 16.4.1, které
bylo mozné v podzimnim 8. kole vyuzit, viz nize.

. -
Moznosti financni podpory zemedélského
hodnikani a faremniho zpracovani v ramci
Programu rozvoje venkova 2014-2020

Pozor: Dotaci lze vyuzit POUZE na zpUsobilé (uznatel-
né) vydaje. Zjednodusené receno, pokud stroj (tech-
nika, stavebni vydaj) nebyl v seznamu zpUsobilych
vydajli, NEBYLO mozné ho v ramci dotace zakoupit,
i kdyby byl pro rozvoj podniku sebepotiebnéjsi! Toto
plati pro vSechny operace v PRV 2014-2020.

4.2.1 Zpracovani a uvadéni

na trh zemédélskych produktii

« stroje, nastroje a zafizeni pro zpracovani zemédél-
skych produktd, findlni Upravu, baleni, znaceni vy-
robkl (véetné technologii souvisejicich se sledova-
telnosti produkta),

« vystavba, modernizace a rekonstrukce budov (vcet-
né manipulacnich ploch a bouracich praci nezbytné
nutnych pro realizaci projektu),

e investice do skladd zpracovanych surovin, vyrobkd
a druhotnych surovin vznikajicich pfi zpracovani
s vyjimkou odpadnich vod,

« investice vedouci ke zvySovani a monitorovani kvality
produktd,

« investice souvisejici s uvadénim vlastnich produkti
na trh (vystavba a rekonstrukce prodejen, pojizdné
prodejny, stanky, prodej ze dvora, vybaveni prode-
jen, dopravni prostiedky pro dovoz ke kone¢nému
spotrebiteli),

e investice do zafizeni na ¢isténi odpadnich vod ve
zpracovatelském provozu.

Zadatelé mohli podavat projekty od 100 tis. K¢
do 30 mil. K¢ v zdmérech a) zemédélské podniky,
b) zpracovatelské podniky, c) vyrobci pekarskych,
cukrarskych a jinych moucnych vyrobkud. Dotace
byla 40 % ze zpusobilych (uznatelnych) vydajli [35 %
stfedni podniky a 45 % mikro- a malé podniky v za-
méru c)].

Tip: Toto opatreni napomaha k rozvoji mistnich trhu
a zkraceni dodavatelskych rfetézcl (Uspésny zadatel
ziskava moznost dodavat své produkty pfimo konco-
vym zakaznikiim, do mistnich obchodd apod.).

16.3.1 Sdileni zaFizeni a zdroju

e spoluprace minimalné dvou subjekt( pfi spole¢ném
sdileni zafizeni a zdroju,

e pomoc malym hospodarskym subjektim ve ven-
kovskych oblastech s cilem spole¢né nalézt Uspory
v rozsahu, kterych nedosahuji, pokud plisobi samo-
statné,

« podporovany jsou spolecné investice na realizaci
projektu,

« v pfipadé spoluprace v odvétvi lesnictvi jsou podpo-
rovany také vydaje na vypracovani lesniho hospo-
darského planu pro sdruzeny lesni majetek.

Zaméry

a. spoluprace v oblasti zemédélské prvovyroby,

b. spoluprace v oblasti zpracovani zemédélskych pro-
duktl na zemédélské a nezemédélské produkty
a jejich uvadéni na trh,

c. spoluprace v odvétvi lesnictvi.

Vyse dotace

e zdmér a) a b): 45 % z uznatelnych vydajl, projekty
500 tis. K¢ - 12 mil. K¢,

o zamér c) 50 % z uznatelnych vydajl, projekty 100 tis. K¢
-7 mil. K¢.



Zpusobilé vydaje
a. spoluprace v oblasti zemédélské prvovyroby
« spole¢né porizeni zemédélskych strojli pro zivo-
¢iSnou nebo rostlinnou vyrobu,
« vystavba, modernizace a rekonstrukce spolecné

vychovu a tézbu lesnich porost( v€etné nasled-
ného soustredovani dfivi a zpracovani potézeb-
nich zbytkd. f
16.4.1 Horizontalni a vertikalni spoluprace ! pero -, }’Xs?ky V' nizky ro$ténec
vyuzivanych zemédélskych staveb (véetné tech- mezi Gi¢astniky kratkych dodavatelskych ' ) | -~ Toemee A ,
nologie, nezbytnych manipulacnich ploch a bou-  fFetézcti (KDR) a mistnich trh ® 4 svickova _ » _
racich praci), e spoluprace minimalné dvou subjektl, kterd vede - ‘v T -
b. spoluprace v oblasti zpracovani zemédélskych pro- k vytvareni a rozvoji KDR a mistnich trha, \ orech 4

kvétova
Spicka

—

duktll na zemédélské a nezemédélské produkty

a jejich uvadénina trh

e spole¢né pofizeni strojl, technologii a zafizeni
pro zpracovani zemédélskych a ostatnich produk-
th zemédélského podniku, finalni dpravu, baleni,
znaceni vyrobkd (véetné technologii souvisejicich
s dohledatelnosti produkt(l), véetné dopravnich
prostredkd,

« vystavba, modernizace a rekonstrukce spolecné
vyuzivanych budov pro potravinarstvi (vCetné
technologie, nezbytnych manipulacnich ploch
a bouracich praci),

c. spoluprace v odvétvi lesnictvi

« vydaje na vypracovani lesniho hospodarského
planu pro sdruzeny lesni majetek,
« spolec¢né pofizeni stroju a technologii pro obnovu,

tvorba podnikatelského planu spoluprace a spolec-
nych investic na realizaci projektu a spole¢né propa-
gace KDR nebo mistniho trhu,

spolecny prodej v mistni prodejné, spoleény prodej
ze dvora, spole¢nd organizace pfimého prodeje spo-
trebiteli (napf. bedynkovy prodej) apod.,

podpora na vytvoreni a rozvoj KDR se tyka pouze doda-
vatelského retézce, ktery zahrnuje maximalné jednoho
zprostredkovatele mezi zemédélcem a spotrebitelem,
vytvoreni a rozvoj mistniho trhu bude podporovan
pouze v pripadé, Ze se Cinnosti zpracovani a pro-
deje kone¢nému spotrebiteli odehravaji v okruhu
75 km od zemédélského podniku, z néhoz produkt
pochazi,

Zadatel/prijemce dotace/spolupracujici subjekty
musi mit spole¢né uzavienou smlouvu o spolupraci.




Zaméry

a. spoluprace v oblasti KDR nebo mistnich trhi zamé-
fend na zemédélské produkty (produkty uvedené
v priloze I smlouvy o fungovani EU), s vyjimkou pro-
duktl rybolovu a akvakultury,

b. spoluprace v oblasti KDR nebo mistnich trhii zamére-
na nazemédélské i nezemédélské produkty (produkt
urceny k lidské spotrebé [k pozivani], ktery se nena-
chazi v pfiloze | smlouvy o fungovani EU - napf. pe-
¢ivo, cukrarské vyrobky apod.), s vyjimkou produktl
rybolovu a akvakultury.

Vyse dotace

¢ 50 tis. K¢ - 6 mil. K¢,

e zdmér a): 50 % z vydajl na spolupraci a prfimych in-
vesti¢nich vydaju,

e zdmér b): 50 % z vydajl na spolupraci, dotace z in-
vesti¢nich vydaju je odstupriovana nasledovné: 25 %
vydaju velké podniky, 35 % stfedni podniky a 45 %
malé podniky.

Zpusobilé vydaje

Viydaje na spolupraci:

« naklady na propagacni ¢innosti KDR nebo mistniho
trhu (propagace v médiich, naklady na tisk letaka,

plakatl, reklamni tabule). Propagacni Cinnosti se
musi vztahovat na pfislusny KDR nebo mistni trh
jako celek. Podporu nelze poskytnout na propagac-
ni ¢innosti, které se vztahuji pouze na jednotlivé pro-
dukty vychazejici z KDR nebo mistniho trhu.

Primé investic¢ni vydaje

« porizeni technologii, zafizeni a vybaveni souviseji-
cich se spole¢nym prodejem (vybaveni prodejny, po-
fizeni prodejniho stanku, vybaveni trzisté, investice
do technologie na Upravu produktd k prodeji, inves-
tice vedouci ke zvySovani a monitorovani kvality pro-
duktd, spoleéna pojizdna prodejna),

 nova vystavba ¢i modernizace nemovitého majetku
v souvislosti s projektem (v¢etné technologii, nezbyt-
ného zazemi pro zaméstnance - Satny, socialni zafi-
zeni),

« investi¢ni naklady na pofizeni e-shopu v souvislosti
s projektem (jen pofizeni pocitacového hardwaru
a softwaru).

Na financovani menSich projekt(i ¢i méné zkuSenym
Zadatelim lze doporucit dalSi opatreni.

19.2.1 Podpora provadéni operaci v ramci
komunitné vedeného mistniho rozvoje

S administraci projektd pomahaji mistni akeni skupi-
ny (MAS), které si chystaji a vyhlasuji vyzvy ve vlastnich
terminech. Obsah vyzvy odpovida strategii rozvoje da-
ného Uzemi, a proto se u jednotlivych MAS lisi. Kazda
MAS ma vlastni rozpocet, financni prostredky jsou
vSak samozrejmé nizsi nez ve ,,velkém“ Programu roz-
voje venkova 2014-2020.

Pravidla pro jednotlivé fiche (opatreni, v ramci kterych
lze Zadat o dotace) maji sva specifika. Stejné jako ve
svelkém® PRV je zde mozné kofinancovat investice do
prvovyroby, zpracovani zemédélskych produktt apod.
a kontakty najdete na webu Narodni sité mistnich
akénich skupin CR www.nsmascr.cz.




Priklady realizaci s podporou

7z PRV 2014-2020

Z praktického hlediska jsme vybrali 4 pfiklady, jak ve
faremnich podminkach postupovat, aby bylo mozné
legalné nabizet maso ¢i masné vyrobky koncovym
zakaznikdm. Postupovali jsme od finan¢né a logis-
ticky jednodussiho zpusobu smérem k sofistikova-
nym feSenim. Nutno poznamenat, Ze prezentované
priklady byly vzdy realizovany tak, aby vyhovovaly
danému zemédélci, a jsou vzdy obrazem jeho moz-
nosti a cild.

Kazdou moznost je nutné peclivé zvazit a pfipadné
,hasledovani“ navodu zasadit do vlastnich moznosti,
viz napf. text Planovani zpracovatelského provozu.
Néco jiného bude vyhovovat vétsi farmé s vyssim po-
¢tem chovanych kusl dobytka, ktera se bude nacha-
zet u velkého mésta, jiny zplsob zvoli mensi farma
v turisticky zajimavém regionu s vétsi vzdalenosti od
vyznamnych mést.

Prvnim prikladem je farma pana Burese bez vlast-
nich zpracovatelskych kapacit, realizujici odbyt bali¢-
kovaného masa zakaznikim na zadkladé spoluprace
s jinym zemédélcem. Tim je farma se schvalenymi jat-
kami, kde zvirata zabiji, maso nechaji ve ¢tvrtich nebo
trupech vyzrat a v bourdrné odborné rozbouraji az do
bali¢kd dle objednavky. Pan Bures si pak balickované
a oznacené maso prebere a v chladicim pfivésu, ur-
¢eném pro rozvoz a kratkodobé skladovani, rozvazi
koncovym zakazniklim. Tato moznost je finanéné nej-
méné narocCna, zahrnuje v8ak nutnost najit externiho
dodavatele, ktery splfiuje nejenom vSechny legislativ-
ni pozadavky (schvalené jatky, bourarna apod.), ale
také odvede sluzbu ve vysoké kvalité ke spokojenosti
objednatele a koneckoncl i jeho zakaznika.




Nazev zadatele: Ranc 33 Kristynka

Nazev projektu: Modernizace zemédélské techniky
a oprava strechy skladu sena

+ Pofizeni pojizdné prodejny
4.1.1 Investice do zemédélskych
podnikii a 4.2.1 Zpracovani

a uvadéni na trh zemédélskych
produktii
16/003/0411a/451/004417,
17/005/0421a/452/004346

Operace:

Cislo projektu:

Farma hospodafi na vymére cca 21 ha prevazné trvalych
travnich porostd (TTP) a zabyva se ZivocisSnou vyrobou v ob-
lasti paseného masného dobytka a ovci. Soucasti farmy je
i nékolik koni v zajmovém chovu. Je chovan skot masnych
plemen aberdeen angus a kfizenci charolais a limousine
(4 matky + telata). Ovce jsou v kontrole uzitkovosti a jed-
na se o kombinované plemeno romney marsh (15 bahnic
+beran + jehniata).

K realizaci projektll pana BureSe pfivedla snaha za-
sobovat konkrétni koncové spotrebitele produktem
se zvySenou pridanou hodnotou - balickovanym ma-
sem. Vse funguje vyborné a podle predchozich pred-
stav pana BureSe, ktery si pochvaluje i spolupraci

v regionu. V planu ma dalsi rozSifovani zivocisné vyro-
by o dojnice (vlastni zpracovani mléka), popfipadé by
chtél pridat péstovani a prodej zeleniny v malém.

Na farmé realizovali i nékolik dalSich projektd z PRV,
konkrétné operace 4.1.1 Investice do zemédélskych
podnikd a 19.2.1 Podpora provadéni operaci v ramci
komunitné vedeného mistniho rozvoje.




Dalsim prikladem je farma, kde realizuji odbyt masa
z vlastni bourarny. Majitelé farmy manzelé Chovanéa-
kovi se inspirovali na praktickych seminafich na far-
mach a rozhodli se jit ,klasickou® cestou - zvife je za-
bito na jatkach, prevezeno zpét na farmu a rozbourano
v bourarné, nejdfive najatym reznikem, posléze si pani
domu vse docisti do kuchynské Upravy. Tuto moznost
zvolili proto, Ze chtéji mit kontrolu nad vyslednym pro-
duktem - masem. Zakaznici si jezdi pro maso na farmu
na zakladé predchozich objednavek. Bourarna je re-
gistrovana, na farmé si velmi pochvalovali komunikaci
s mistné prislusnou KVS jak pfi pfipravé projektu, tak
pfi samotné stavbé.

Nazev zadatele: Robert Chovancak

Nazev projektu: Bezva maso z Ludvikova

Operace: 4.2.1 Zpracovani a uvadéni na trh
zemédélskych produktu

Cislo projektu: 15/001/0421a/780/000678

Pan Chovancak chova hovézi dobytek v podhorské
oblasti CHKO Jeseniky jiz od roku 2003. Farma se roz-
klada prevazné v udoli Bilé Opavy, v krajiné nedotcené
tézkym pramyslem ani zemédélskymi chemikaliemi.
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Pan Chovancak obhospodaruje prevazné TTP, s man-
Zelkou se specializuji na chov charolaiského skotu,
jehoz maso patfi k jednomu z nejkvalitnéjsich druht
z hovéziho dobytka ve svété.

Protoze se jejich znami a lidé z okoli opakované ptali
po moznosti koupit si na farmé maso, navstivili Cho-
vancakovi nékolik praktickych seminari na farmach,
kde provozovali bourarny, pfipravili zddost o dotaci
z Programu rozvoje venkova 2014-2020 a v roce 2017
zrealizovali vlastni bourarnu. O kvalité masa od Cho-
vancakovych svédciiudélend znacka ,,Jeseniky origi-
nalni produkt®,

Chovancakovi bourarnu vybudovali, aby byli sobéstac-
ni a predevsim aby se dostalo na trh ¢erstvé maso pfi-
mo od farmare. Zajem je veliky, po pfipravé od feznika
se vSe pripravi presné podle pozadavku zakaznikd. Vy-
uzivana kapacita je cca 6 zvirat rocné, v planu je bou-
rani max. 2x mésiéné.




Treti moznosti, jak maso dostat k zakaznikam,
je vybudovani kombinace faremni jatky/bourar-
na. Velmi ¢asto se fika, Ze je to kombinace vhodna
pouze pro velké farmy, jak z divodd financnich, tak
logistickych a legislativnich. Pro farmu z naseho
prikladu to neplati, na zakladé spoluprace s kva-
litnim poradcem byl pfipraven projekt faremnich
jatek s bourarnou. Jedna se o moznost pro ty, ktefi
maji na farmé prostor a chtéji se masu vénovat od
usmrceni zvirete az po prodej masa konkrétnim za-
kaznikam.

Nazev zadatele: Rodinna farma Bilkovi s.r.o.

Nazev projektu: Rozsireni a stabilizace
mikropodniku

Operace: 6.1.1 Zahajeni ¢innosti mladych
zemédélch (ZEMZ)

Cislo projektu: 16/002/06110/453/001053

Farma vznikla prevzetim a rekonstrukci prostor a techno-
logii od bratra zadatele. Cilem byl rozvoj rodinné farmy,
zamérené na chov hospodarskych zvifat: skotu, prasat,
ovci. Zamérem zadatele bylo zpracovani vlastni produkce
a odbyt masa koncovym zakazniklm, idealné z regionu.




Pan Bilek v sou¢asné dobé obhospodaruje cca 91 ha
zemédélské pudy, jak orné, tak TTP. V ramci dotace
ZCMZ byla rekonstruovana hospodarska budova, kde
jsou ustajena zvirata. Nad ramec dotace zadatel zreali-
zoval faremni porazku s bourarnou masa. Smyslem re-
alizovanych aktivit byla snaha nabidnout zakaznikim
kvalitni maso. Pan Bilek na zakladé zkusenosti kole-
gl a svych vlastnich analyz védél, ze o kvalitni maso
je zdjem, a Vvéfil, Ze na trhu uspéje. Vétsina masa je
prodavana koncovym zdkaznik(m, ¢ast i do blizkého
restaurac¢niho zafizeni.




Ctvrtou a také ,nejpropracovanéjsi“ moznosti je pro-
pojeni faremnich jatek, bourdrny a zpracovny masa
s vlastni prodejnou. Toto spojeni zajistuje absolutni
kontrolu nad celym cyklem a moznost experimento-
vat s recepturami, pfipadné propojit svou produkci
s vlastni restauraci, agroturistikou apod.

Nazev Zadatele: Vaclav Vacik
(Galloway farma Roupov)

Nazev projektu: Vyrobna uzenin

Operace: 4.2.1 Zpracovani a uvadéni na trh
zemédélskych produktu

Cislo projektu: 15/001/0421a/232/001805

Galloway farma Roupov se nachazi ve stejnojmenné
obci nedaleko Prestic na Plzerisku a je primarné zamé-
fena na chov pfiblizné 300 kusd masného skotu ple-
mene galloway a shorthorn. K farmé nalezi cca 260 ha
pudy. Vedle luk a pastvin je souéasti vyméry i pfiblizné
70 ha orné pudy, na které vedle krmnych plodin péstu-
ji napf. pSenici, oves nebo tritikale, vSe v rezimu ekolo-
gického zemédélstvi.

Soucasti hospodarstvi jsou i moderni jatka, bourar-
na a prodejna vlastniho masa a uzenin ¢i moderni




penzion, uvedeny do provozu v roce 2012. Vyrobna
uzenin byla vybudovana jako logicky krok, postupné
navazujici na jatky a bourarnu, v provozu je od roku
2017. Cely tento systém umoznuje porazit skot a ovce
bez stresujici cesty na vzdalena jatka, takze je mozné
predejit uvolnéni stresovych hormont do svalu zvifete
a zajistit tak, vedle kvalitniho welfare zvirat, co nejlep-
$i prvotni podminky pro dalsi zpracovani. Je to jediny
mozny zpUsob prodeje, ktery zajisti rentabilitu speci-
fického masa plemene galloway.

Dulezitym momentem pro chut a kvalitu masa je zrani
v chladicich boxech. Probiha po dobu pfiblizné deseti
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dni pfi teploté 0-2 °C a dochazi pfi ném k uvolnéni sva-
loviny. Maso zkrfehne, plné rozvine svou specifickou
chut a vlni a dostane krasnou tmavé cervenou az Cer-
venohnédou barvu. Pfi tomto procesu se z néj odpafi
az 7 % vody.

Pan Vacik se snazi uvadét na trh kvalitni bio i konvenc-
ni produkty za rozumnou cenu, pficemz zaklad tvori
velky podil hovéziho masa z mladych bycku a jalovic.
Masné vyrobky jsou primarné na objednavku (stejné
jako maso) a v blizké budoucnosti nema v planu sys-
tém prodeje ménit, protoze se pro farmu ukazal jako
nejvhodnéjsi a ekonomicky nejefektivnéjsi.




Oznacovani masa a masnych vyrobku

Pro oznacovani masa a vyrobkll z néj je dllezita
vyhlaska o pozadavcich na maso a masné vyrobky
¢.69/2016 Sb.

Oznacovani masa

Nasledujici informace neplati pro nedélené ani dé-
lené jatecné upravené télo drliibeze. Maso je nutné
oznacit nazvem skupiny a dle Zivocisného druhu,
u hovéziho masa detailnéji (viz nize). (zdroj 7)

Skupina masa

« vysekové maso,

« kosti,

o krev,

« droby,

syrové sadlo, syrovy l0j,

mleté maso,

« Maso zvére ve farmovém chovu,
 zvéfina.

Kategorie masa
1. hovézi maso:

« mlady byk: maso z nekastrovanych zvifat samci-
ho pohlavi starSich nez 12 mésicl a do 24 mésicl
véetné,

« byk: maso z nekastrovanych zvifat samciho po-
hlavi ve véku od 24 mésicl,

« volek: maso z kastrovanych zvirat samciho pohla-
vi starsich nez 12 mésic(,

« jalovice: maso z neotelenych zvifat samiciho po-
hlavi starsich 12 mésicd,

e krdva: maso ze zvifat samic¢iho pohlavi starSich
12 mésicl, ktera se jiz otelila,

2. teleci maso,

3. vepfové maso: maso zahrnujici maso prasat urce-
nych k vykrmu, maso prasnic a maso selat,

4. skopové maso: maso ovci,

5. jehnéci maso: maso jehnat ve véku nejvyse 12 mé-
sicq,

6. kozi maso: maso koz,

7. kizle¢i maso: maso klzlat ve véku nejvyse 12 mésicd,

8. konské maso: maso koni,

9. hfibéci maso: maso hfibat ve véku nejvySe 18 mé-
sicl,

10.kralici maso: maso kralikd,

11.krokodyli maso: maso krokodyld, ziskané dle vy-
hlasky ¢. 34/2013 Sh., o veterinarnich pozadavcich
na porazeni krokodyll a dalSi zpracovani masa.

Oznacovani masnych vyrobk

Dle jiz zminéné vyhlasky ¢. 69/2016 Sb., konkrétné pfi-

lohy ¢. 6, rozezndvame nasledujici skupiny masnych

vyrobku:

1. tepelné opracované masné vyrobky: vyrobky, u kte-
rych bylo ve vSech &astech dosazeno minimalné
tepelného ucinku odpovidajiciho plsobeni teploty
+70 °C po dobu 10 minut. Patfi sem napf. parky, Spe-
kacky, mékké saldmy, dusené Sunky, slaniny apod.,

2. tepelné neopracované masné vyrobky: vyrobky ur-
cené k pfimé spotrebé bez dalsi Upravy, u nichz ne-
probéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku.
Patfi sem napt. ¢ajovky nebo métsky salam,

3. trvanlivé tepelné opracované masné vyrobky: vy-
robky, u kterych bylo ve vSech ¢astech dosazeno mi-
nimalné tepelného U¢inku odpovidajiciho ptsobeni
teploty +70 °C po dobu 10 minut a proSly navazu-




jicim opracovanim (zranim, uzenim nebo susenim),
minimalni trvanlivost byla prodlouzena na 21 dni
pfi teploté skladovani +20 °C. Patfi sem napf. saldm
vysocina,

. fermentované trvanlivé masné vyrobky: tepelné

neopracované vyrobky uréené k pfimé spotrebé,
u kterych v pribéhu fermentace, zrani, suseni, po-
pripadé uzeni doslo k jejich vysuSeni. Minimalni
trvanlivost byla prodlouzena na 21 dni pfi teploté
skladovani +20 °C. Patfi sem napf. saldamy (herkules,
polic¢an apod.), klobasy, susené Sunky a priuty,

. kuchynské masné polotovary: &astecné tepelné

opracovana masa nebo smési mas, pridatnych a po-
mocnych latek uréené k tepelné kuchyriské tUpravé,

. polokonzervy: pasterované vyrobky uzaviené v ne-

prodysnych obalech (ve vSech ¢astech pusobeni
teploty odpovidajici +100 °C po dobu 10 minut),

. konzervy: sterilované vyrobky uzavfené v neprodys-

nych obalech (ve vSech Castech plsobeni teploty
odpovidajici +121 °C po dobu 10 minut). (zdroj 7)

Zakladni pozadavky na oznadovani masa a mas-
nych vyrobkii
1. identifikace vyrobce, balirny, dovozce nebo pro-

davajiciho,

2. nazev vyrobku, nazev druhu vyrobku: maso, masny

vyrobek, pfip. nazev skupiny (viz vyse),

3. udaj o mnozstvi vyrobku: v gramech nebo kilogra-

mech, pozor na prfipustné odchylky,

4. Udaje o slozeni vyrobku podle pouzitych surovin

a pridatnych latek: udaje se fadi sestupné (tj. na
prvnim misté slozka s nejvyssim zastoupenim) pod-
le obsahu v dobé vyroby a musi byt uvedeny slovem
»slozeni, Slozky tvofici méné nez 2 % mnozstvi ko-
ne¢ného vyrobku mohou byt uvedeny v riizném po-

fadi a ve slozeni vyrobku se zretelné oznadi pripad-
na pritomnost alergennich slozek. (zdroj 7)

Vzhledem k tomu, Ze tato broZzura je vénovana primar-

evvs

vyrobcich a jejich oznacovani dohledat v brozurach
v priloze a v patfi¢né legislativé.




Jak na odbyt masa

jako mistniho produktu

Jak jiz bylo feceno v kapitole Zpracovatelské provozy,

pfi pfemysleni o moznosti zpracovani masa na farmé

je vhodné si uvazlivé odpovédét na nékolik zakladnich
bod:

« co chci nabizet: maso, masné vyrobky,

e mnozstvi, jaké chci ve svém provozu zpracovavat:
mnozstvi masa dle legislativy, bourdrna/jatky apod.,

e jakym zpUsobem budu prodavat: pouze z farmy,
prostfednictvim mistnich maloobchodd, restaurac-
nich zafizeni, trh(i apod.,

e kdo bude muj zdkaznik: obyvatelé velkych mést,
obyvatelé venkova, navstévnici farmy, hosté restau-
racnich zafizeni apod.,

e Cena, za jakou budu své produkty nabizet: zohledru;j-
te vnitropodnikové ceny, rezii, zisk/marzi apod.

Produkt
Jde-liomaso (masny vyrobek) zvasifarmy, méli byste
ho takto zakazniklim prezentovat. Snazte se pouka-

zat na prostredi, ve kterém zvirata ziji, na péci, kterou
jim vénujete (dostatek prostoru, Zivotni podminky
apod.). Pokud hospodafrite napf. v rezimu ekologic-
kého zemédélstvi nebo ve specidlnich podminkach
(napf. spasani prirodnich pamatek, hospodareni
v narodnim parku/chranéné krajinné oblasti apod.),
zminteto.Pronékterézakazniky-ajejichpocetsestale
zvySuje - jsou tyto skutecnosti dulezité.

Mnozstvi

Jinym zpUsobem z hlediska odbytu bude postupo-
vat ten, kdo ve své bourarné zpracovava jeden kus
hovéziho dobytka za mésic, jinak ten, kdo vybu-
doval jatky a zpracovnu masa pro desitky kusl za
rok. V Gvahu je potfeba brat rozlohu farmy, mnoz-
stvi zvirat, Casové moznosti farmare/spolupracujici
osoby/zaméstnancl, znalosti, finanéni moznosti
farmy apod.

Zpusob prodeje

Jiz od zacatku jakéhokoli planovani prodeje faremnich
produktl je nutné se zamyslet, jak budete prodavat.
Zda pfimo z farmy, kdy budete v ¢astém kontaktu se
zakazniky, ktefi za vdmi budou jezdit, nebo na farmar-
skych trzich, které se konaji v pevnych terminech, napf.
kazdy mésic nebo jinak. Zajimavym zptsobem prode-
je je vyuziti mistnich maloobchodnich prodejen, pozor
vSak na spravnou motivaci a informovanost prodejct
vasehozbozi.Vposlednidobé sevdiskusich nasemina-
fich ukazuje jako velmi progresivni moznost osobniho
prodeje produktu, ktery zpracuje smluvni zpracovatel
(umasa spratelena farma s jatkami a bourarnou nebo
spolupracujici feznik s prostory spliujicimi legislativni
pozadavky). Na jedné strané vam takto odpada potre-
ba finan¢né a kapacitné resit zpracovatelské provozy,
na strané druhé se mulzete plné vénovat prodeji kon-
covym zakaznik(m, napf. formou rozvozu apod., jako
jeden z nasich pfikladd v kapitole Priklady realizaci
s podporou z PRV 2014-2020.

Zakaznici
V analyze je potfeba se zamérit také na blizkost vel-
kych mést, moznost pfipadné dopravy vlastnich pro-




duktl do mésta nebo naopak na pfijezdové moznosti
na vasi farmu. Otazka ,.kdo bude muj zakaznik* ¢astec-
né vyplyva jiz z predchozich bodU. Toto stanoveni je dU-
lezité, protoze neni mozné vyhovét vSem zakazniklm,
at jiz z hlediska c¢asového, prostorového, nebo kapa-
citniho apod. V pripadé obyvatel velkych mést mohou
byt pozadavky na baleni, cenu, dopravu a dalsi sluzby
diametralné odlisné od téch, které bude potfeba splnit
pfi odbytu na venkové nebo do restauraénich zafizeni.

Cena

Spravné stanoveni ceny je poslednim, nikoli vSak nej-
méné dulezitym ,dilkem do skladacky“. Cena musi od-
povidat vasim potfebam (rezie, pfiméreny zisk apod.),
ale také ocekavani a moznostem zékaznikl. Pokud tedy
chci prodavat prémiovy produkt (napf. kvalitni vyzralé
maso), bude tomu odpovidat také cena (pfilis nizka je
podezreld) a urdity typ zakaznikd, ktefi tento produkt
dokazou ocenit a jsou ochotni za néj zaplatit.

Cena vzdy musi pokryvat vase vynalozené naklady
(pozor napf. na vnitropodnikové ceny) s pfimérenym
ziskem. Produkt, ktery bude dlouhodobé ztratovy
a bude nutné jej financovat z jinych zdrojl farmy, vas
bude velmi zatézovat.
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Desatero Statni veterinarni
spravy k prodeji na farmarskych trzich

Krajska veterinarni sprava (KVS) dozoruje trhy ko-
nané na misté schvaleném obci, jejichz konani bylo
obci povoleno a pfislusna krajska veterinarni sprava
schvalila provozovateli trzni fad, nebyl-li vydan for-
mou narizeni obce.
1. Chovatelé mohou prodavat produkty zvirat z vlast-
niho chovu, které nebyly ziskdny ve schvaleném
a registrovaném, popfipadé jen registrovaném vy-
robnim podniku, a to za téchto podminek:
e maso z driibeze a kralikd (musi byt vykuchano,
u kralikd nesmi byt oddélena hlava) maximalné
z 10 kusl krat, 35 kachen, 35 hus tydné a maxi-
malné 35 kusU ostatni dribeze nebo kralikl tyd-
né, maso musi byt ulozeno pfi teploté maximalné
+4 °C. Maso musi byt Citelné oznaceno napisem
»Maso neni veterinarné vysetfeno - urceno po tepel-
né Upravé ke spotfebé v domacnosti spotrebitele®,
syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho auto-
matu (automat musi byt registrovan u KVS),

« Cerstva a oznacenad vejce s uvedenim jména a ad-
resy chovatele v maximalnim mnozstvi 60 kus(
jednomu kone¢nému spotrebiteli,

« vCeli produkty oznacené jménem, pfijmenim a ad-
resou chovatele a u medu druhem a mnozstvim,

e Zivé ryby (usmrcovani a dalsi opracovani ryb musi
byt nahlaseno pfislusné KVS 7 dni pfedem) .

. Je nepripustné prodavat maso z domaci porazky

provedené v hospodarstvi (mimo drlbez a kraliky)
a vyrobky z tohoto masa.

. Ostatni prodejci potravin a surovin zivocisného pU-

vodu musi zajistit, aby jimi prodavané potraviny
a suroviny byly ziskany ve schvaleném a registrova-
ném, popripadé jen registrovaném podniku. Jejich
povinnosti je udrzovat je na stanovenych teplotach.
Prodejce je povinen tuto teplotu kontrolovat:

e +7 °C pro maso veprové, hovézi, skopové a velké

zvére,
e +4 °C pro maso drlibeze, kralik(l a drobné zvére,

+3 °C pro vnitfnosti,

+5-18 °C pro vejce (nekolisava teplota),

+2-8 °C pro mlé¢né vyrobky jiné nez UHT, sterilo-
vané a susené,

0°C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu),
ostatni vyrobky musi byt ulozeny pfi teplotach
stanovenych vyrobcem.

. U potravin podle bodu 3 musi byt prodavajici

vzdy schopen na misté dolozit pdvod produktd.
Potraviny musi byt oznaceny podle platné legis-
lativy.

. Oznaceni potraviny, Ze je ,vhodna pro déti“, ,doma-

ci“, ,Cerstva“, ,ziva“, ,Cistd“, ,pfirodni“ nebo ,pra-
va“ je mozné, nesmi vSak byt zavadéjici.

. Prodavat potraviny s proslou dobou pouzitelnosti je

nepfipustné.

7. Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obé-

hu chranény pred jakoukoli kontaminaci a pred pfi-
mym vlivem klimatickych podminek.

8. VSechny predméty a zafizeni, které pfichazeji pfimo

do styku s potravinami, musi byt Cisté a nesmi pred-
stavovat nebezpeci kontaminace, rovnéz dopravni
prostredky a nadoby pouzivané pro pfepravu potra-
vin musi byt udrzovany v cistoté a v dobrém stavu.

. Osoby manipulujici s potravinami musi dodrzovat

pozadavky na osobni hygienu a musi nosit Cisty odév,
pfi prodeji nebalenych potravin, zejména masa, musi
byt k dispozici zdroj pitné vody k myti rukou.

10.Potravinarské a jiné odpady musi byt z prostor, kde se

nachazeji potraviny, co nejrychleji odstrafiovany, aby
nedochazelo k jejich hromadéni, a nesmi predstavo-
vat pfimy ani nepfimy zdroj kontaminace. (zdroj 8)
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