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Zpracovani zivocisne
produkce na farme

Jak na to aneb na co si dat pozor
Dri zpracovani mléka a masa

Text zpracoval Ing. Milan Kouril




Uvodni komentar

<

Pri prodeji zékladni suroviny v nezpracovaném stavu (mléko, vejce, med apod.) se zisky ,presouvaji‘
ke zpracovatelim a obchodnikim. Zemédélec, ktery premysli nad rozvojem svého podniku, musi
hledat cesty realizace produkce (odbyt produkce s pridanou hodnotou), které mu pomohou, aby ale-
spori cast zisku zistala u néj. Nelze si nepovsimnout stoupajiciho zdjmu zdkaznikd o chutné, tradicni
a autentické potraviny z farem, z regionu jejich vzniku, z malych rodinnych podnikd apod. Poradaji
se ochutndvky, dny otevienych dveri, soutéZe regionalnich potravin atd.

Tato prirucka shrnuje praktickou a pfehlednou formou ,zacdtecnické“ informace pro ty, ktefi uvaZuji
o zpracovdni mléka a masa na farmé a odbytu mlécnych/masnych vyrobku. Nenabizi detailni pre-
hled problematiky, k tomu slouZi jiné materialy. Pokud nékdo uvaZuje o zpracovdni mléka/masa na
farmé (napr. po zajimavé exkurzi) a chybi mu zakladni prehled informaci, jsou pro néj urceny nasle-
dujici radky.

Statni
veterinarni
sprava

Text byl konzultovan se Statni veterinarni spravou (SVS).

Brozura vznikla v rdmci projektu seminar(, realizovanych s podporou Programu rozvoje venkova 2014-2020,
Operace 1.1.1 Vzdélavaci akce.

Kapitola 1.

Nezbytné pojmy

Uvadéni na trh
Drzeni potravin nebo krmiv za ucelem prodeje, v€etné nabizeni k prodeji nebo jakékoli jiné formy
prevodu, zdarma nebo za Uplatu, jakoz i prodej, distribuce a dalsi formy prevodu jako takové.

Prodej ze dvora

« oznaceni pouzivané pro pfimy prodej malych mnoZzstvi NEZPRACOVANYCH produktd prvovyroby
konec¢nému spotrebiteli nebo mistnimu maloobchodu (napf. ¢erstvé driibezi maso, syrové
mléko),

« na tento prodej se vztahuje vyjimka stanovena predpisy Evropské unie [viz ustanoveni ¢lanku
1 odst. 2 pism. c¢) nafizeni (ES) ¢. 852/2004, ustanoveni ¢lanku 1 odst. 3 pism. ¢) nafizeni (ES)
¢. 853/2004],

e upraveno pro zivocisné produkty narodni legislativou (ustanoveni § 27a) zakona ¢. 166/1999
Sbh., o veterinarni péci.

Chovatel muze v malych mnozstvich prodavat ve svém hospodarstvi ,,ze dvora“ mj.:
o zivou drlibez a kraliky,
o Cerstvé driibezi a kralici maso aj.

Registrace

Zapsani do seznamu registrovanych subjekt(i pod dozorem Statni veterinarni spravy nebo jiného
dozorového organu dle zakonnych kompetenci (napf. Statni zemédélské a potravinarské inspek-
ce v pripadé potravin rostlinného pivodu). Registraci podléhaji podniky, na néz se nevztahuje
narizeni (ES) ¢. 853/2004 (napft. maloobchod).

Registrace znamena, Ze provozovatel oznami prislusnému kompetentnimu organu, v pripadé zi-
vocisnych produktl krajské veterinarni sprave (KVS), jakou cinnost hodla provozovat a kde, uhra-
di spravni poplatek 100 K¢ a smi zahajit Cinnosti po zapsani do seznamu registrovanych provozo-
vatel(l potravinarskych podnikd.

Pokud Zadost o registraci splnuje vSechny pozadavky, pfislusny organ podnik zaregistruje a pro-
vadi v podniku bézné kontroly. Soucasti zadosti podniku zpracovavajiciho zZivocisné produkty je
mimo jiné provozni a sanitacCni fad a postupy zalozené na zasadach HACCP (viz § 32-34 vyhlasky
¢.289/2007 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivocisné produkty, které nejsou upraveny primo
pouzitelnymi predpisy Evropskych spolecenstvi).

V pripadé, Ze KVS pri bézné kontrole zjisti, ze podnik neodpovida pozadavkim legislativy, vymaha
odstranéni nedostatkd.

Schvaleni a registrace pro uvadéni zivociSnych produktti na trh
Udéleni souhlasu k vykonu urcité cinnosti na zakladé splnéni podminek stanovenych veterinar-
nim zakonem a legislativou EU. Schvaleni pod|éhaji podniky pod veterinarnim dozorem, na néz se
vztahuje narizeni (ES) €. 853/2004 (napf. jatky, porcovny, bourarny, mlékarny).



Schvaleni vyZaduje, aby provozovatel podal pisemnou Zadost na KVS, ve které uvede, jakou Cin-
nost bude provozovat, za jakych podminek a kde. Na rozdil od ,,pouhé” registrace jsou v pfipa-
dé schvalovani vyrobnich prostory a dokumentace podniku zkontrolovany pred zahajenim cin-
nosti. Pokud vyrobni prostory a systém vyroby vyhovi legislativé, KVS provoz schvali docasné na
tri az Sest mésicu, béhem kterych je provoz pod zvysenym (Castéjsim) dozorem. Poté nasleduje
budtrvalé schvaleni, nebo uzavreni provozu (viz nize). Spravni poplatek za schvaleni a registraci
¢ini 500 Kc.

Kapitola 2.

Co neni faremni zpracovani

Domaci porazka

V diskusich ¢asto zazniva dotaz, zda se maso z domaci porazky miize prodavat. Pozadavky na
domaci porazku jsou dany § 21 zakona o veterinarni péci ¢. 166/1999 Sb. Domaci porazkou mo-
hou byt porazena ve vlastnim hospodarstvi chovatele jateCna zvirata s vyjimkou skotu starsiho
72 mésicu, koni, osll a jejich krizenc.

Skot starsi 12 mésic a mladsi nez 72 mésici miize chovatel ve vlastnim hospodafrstvi porazit nej-

vyse v poctu 3 kusy rocné, pocet porazenych zvirat mladsich 12 mésicti neni omezen.

Maso a organy zdomaci porazky jsou urceny pro vlastni spotrebu:

« 0sob tvoricich domacnost chovatele, jedna-li se o maso a organy ze skotu, nebo

« 0sob tvoricich domacnost chovatele nebo pro spotrebu osoby blizké, jedna-li se 0 maso a organy
ostatnich zvirat.

Domacnost je tfeba chapat jako fyzické osoby, které spolu trvale Ziji a spolecné uhrazuji nakla-
dy na své potreby. V pfipadé masa a orgdnu ostatnich zvirat (jinych nez skotu, tj. napfr. prasat)
porazenych domaci porazkou je pfipusténa spotreba osobou blizkou, kterou se rozumi pribuzny
v fadé pfimé, sourozenec a manzel nebo partner podle jiného zakona upravujiciho registrova-
né partnerstvi. Jiné osoby v poméru rodinném nebo obdobném se pokladaji za osoby sobé na-
vzajem blizké, pokud by Ujmu, kterou utrpéla jedna z nich, druha ddvodné pocitovala jako Ujmu
vlastni. Ma se za to, Ze osobami blizkymi jsou i osoby seSvagrené nebo osoby, které spolu trvale Ziji
(viz ob&ansky zakonik ¢. 89/2012 Sb.).

Z toho jasné vyplyva, ze obcas diskutovany pfistup ,,zabijeme byka a maso rozdame po rodiné
a kamaradech“ je nespravny a v rozporu s uvedenou legislativou. Ve vyse uvedeném § 21 se jasné
piSe: ,Maso a organy jatecnych zvirat z domaci porazky podléhaji veterinarnimu vysetreni, sta-
novi-li tak krajska veterinarni sprava se zretelem k nakazové situaci, a nesmi byt dale uvadény
na trh* (tedy neni mozné je prodavat ani rozdavat osobam, které netvori domacnost chovatele,
popfipadé nespadaji mezi jeho blizké osoby).

BlizSi pozadavky na domaci porazky jsou specifikovany ve vyse uvedeném § 21 zakona o veteri-
narni péci €. 166/1999 Sh., v platném znéni.




Kapitola 3.

Prodej ze dvora

Prodej syrového mléka

Chovatel muze prodavat mléko od zvirat z vlastniho chovu, a to za téchto podminek:

o chovatel musi pozadat mistné prislusnou krajskou veterinarni spravu o vydani souhlasu s pro-
dejem syrového mléka,

o syrové mléko lze prodavat v hospodarstvi v mistnosti oddélené od staji, vybavené chladicim
zarizenim, ve které je na viditelném misté upozornéni ,,Syrové mléko, pred pouzitim tepelné
opracovat nebo pasterovat*,

POZOR: Chladici zarizeni musi byt vyclenéno pouze pro nepasterizované mléko (mensim far-
mam postaci oddélena lednice).

o syrové mléko a smetanu lze prodavat pomoci prodejniho automatu (automat musi byt regist-
rovan u mistné prislusné KVS) nebo je mozné jej po tepelném oSetreni uvadét na trh pri posky-
tovani stravovacich sluzeb,

« mléko musi spliovat vSechny pozadavky na mléko urcené pro lidskou spotrebu.

Kdo chce prodavat syrové mléko, musi zpracovat a dodrzovat provozni a sanitacni rad, a na poza-
dani jej predlozit mistné prislusné KVS.

POZOR: Prodejni automat je povazovan za maloobchod a vyzaduje se jeho registrace u KVS.
Kazdy automat také musi mit vlastni provozni a sanitacni rad.

Co jsou to ,,mala‘ mnozstvi?
Syrové mléko a smetana: za malé se povazuje takové mnozstvi, které odpovida obvyklé denni
spotrebé v domacnosti spotrebitele.

Drubezi maso: situace se tyka chovatele, ktery nechova ro¢né vice nez 2 000 kus( kr(t, hus nebo
kachen, nebo 10 000 kusu ostatni dribeze. Takovy chovatel mize prodavat nedélené chlazené
kureci maso primo spotrebiteli, a to ve svém hospodarstvi, v trznici nebo na trzisti, nebo ho doda-
vat do mistniho maloobchodu. Za malé mnozstvi Cerstvého driibeziho masa se povazuje neporco-
vané maso z nejvyse 10 kust krut, 35 kusti hus, 35 kusti kachen a 35 kusti ostatni driibeZe proda-
vanych nebo dodavanych v pribéhu jednoho tydne. K masu musi byt pfipojeno dobre viditelné
a Citelné upozornéni ,Maso neni veterinarné vysetieno - urceno po tepelné Upravé ke spotrebé
v domacnosti spotrebitele®. Kusy lze scitat, chovatel, ktery chova jak kurata, tak napr. kachny,
muze tydné prodat 35 ks kurat + 35 ks kachen.

Krali¢i maso: situace se tyka chovatele, ktery chova kraliky v malém. Takovy chovatel mlze ne-
porcované cerstvé krali¢i maso v malych mnozstvich prodavat prfimo spotrebiteli ve svém hos-
podafrstvi, v trznici nebo na trzisti, nebo dodavat do mistniho maloobchodu. Za malé mnozstvi
Cerstvého krali¢iho masa se povaZzuje neporcované maso z nejvyse 35 kust kralikii prodavanych
nebo dodavanych v pribéhu jednoho tydne. Pri prodeji nebo dodavani neporcovaného cerstvého
kraliciho masa nesmi byt oddélovana hlava od téla. K masu musi byt pripojeno dobre viditelné
a Citelné upozornéni ,Maso neni veterinarné vysetfeno - urceno po tepelné Upravé ke spotrebé

v domacnosti spotrebitele®, prfipadné se tato informace uvede v obchodnim dokladu ur¢eném
pro dodavku do prodejny nebo zafizeni stravovacich sluzeb tak, aby prodejce mohl informovat
své zakazniky.

Prodavat lze bud pfimo konec¢nému spotrebiteli, a to v hospodarstvi, kde probihal chov téchto
zvifat, nebo na trznicich a trzistich po celé CR nebo lze maso dodat do mistniho maloobchodu.
Za maloobchod se v tomto pripadé povazuje bud prodejna s obdobnym sortimentem (feznictvi)
nebo zafizeni stravovacich sluzeb, které se nachazeji na uzemi Ceské republiky.

Dale je v tomto zjednoduSeném rezimu mozné prodavat nebalena vejce, med a matefri kasicku,
zvérinu a zivé ryby za splnéni legislativnich podminek, konkrétné § 11a, 12, 14, 15 vyhlasky
o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivocisné produkty, v platném znéni.
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Kapitola 4.

Planovani zpracovatelského
Drovozu

Velikost zpracovatelského provozu a jeho kapacitu lze odhadnout jiZ pfi priprave, napr. s pomoci
tzv. check-listu (lze jakkoli upravovat a doplnovat, priklad pro minimlékarnu):

1. Mléko ke zpracovani vlastni/nakupované [ ANO | NE |
o dulezité mj. z hlediska registrace/schvalovani provozu,
logistiky, moznosti odbytu apod.

2. Rozumim patricné legislative? [ ANO | NE |
o evropska legislativa
« narodni legislativa

3. Jsem schopen/a jednat s prislusnymi urady a argumentovat [ ANO | NE |
v pripadé neshody?
o priprava projektu zpracovatelské kapacity
« registrace/schvaleni provozu

4. Jsem schopen/a pripravit se na nevyhnutelnou [ ANO | NE |
administrativni zatéz (napr. sledovatelnost, zaznamy
na kritickych kontrolnich bodech apod.)?

5. Mam vhodné prostory nebo jsem schopen/a vhodné prostory [ ANO | NE |
zaridit/vybavit/pronajmout/rekonstruovat/postavit?
« napojenina bod 3
« stavebni pozadavky, hygiena, kolaudace prostor
o pripadné dotacni pozadavky

6. Rozumim ekonomickym otazkam (naklady, vynosy, [ ANO | NE |
marze apod.), abych dokazal/a nastavit spravnou cenu?
« fixni naklady, dotace, Uvéry apod.

7. Dokazu se postarat o odbyt? [ ANO | NE |
« analyza Uzemi
« obchody, restaurace, pfipadna spoluprace
« e-shop, Facebook, pfimy prodej, bedynky apod.

8. Jsem si védom/a, ze odpovidam za zdravotni nezavadnost [ ANO | NE |
vyrobenych potravin?

Odpovéd ANO na jakoukoli otazku vas posouva dale, odpovéd NE ukazuje, na kterou oblast
(okruh/problém) je potreba se soustredit.



Kapitola 5.

Odbyt masa bez vlastniho
Zpracovani

Spoluprace s jatkami

« nejjednodussi moznost, nejsou potreba vlastni zpracovatelské prostory,

« zvife je najatkach odborné porazeno a rozbourano, maso nachystano k prodeji, popf. dale zpra-
covavano. Pohlidejte si, aby spolupracujici subjekt byl opravdu schvaleny a registrovany!

« priprodeji masa zakazniklim pak v reznictvi (v prodejné) zakaznika informuji, Ze maso je od kon-
krétniho chovatele (idealné lze spojit s letaky, propagacnimi materialy v feznictvi, propagovat
na webu/FB, Instagramu apod.),

« tento zpUsob je velmi naro¢ny na hledani toho spravného spolupracujiciho subjektu. Je nutné
najit feznictvi, kde pracuji k vasi spokojenosti, kde je dobra vyména informaci apod.

Prodej balickovaného (baleného i nebaleného) masa zakaznikiim
na zaklade spoluprace chovatele s jinym zemédélcem

(s vlastnimi jatkami/bourarnou), popr. schvalenymi jatkami

« stejné jako v predchozim pripadé musi vzdy jit o schvalené jatky, kde zvirata porazi, provedou
veterinarni prohlidku, maso je posouzeno z hlediska zdravotni nezavadnosti a oznaceno pfi-
sluSnou znackou (veterinarni oval). V bourarné pak jate¢né upravena téla (JUT) mohou odborné
rozbourat az do balickd masa dle objednavky chovatele (jatky, nebo farma s takovymi jatkami/
bourarnou),

IPOZOR: Nékteré jatky nemaji bourarnu, ty maso bourat nemohou!

« idealni je nechat rozbourané maso zabalit do balickd a oznacit, maso pak lze prebrat a ulozit
na farmé do lednice. Je velmi dlilezité zajistit, aby se nepretrhl tzv. chladirensky retézec, tj. aby
u masa nedoslo pri delSi prepravé (napf. v lété) ke zvySeni teploty. Pfepravce musi byt u KVS
registrovany,

POZOR: Jedna se o podnikatelskou cinnost, tuto nelze skloubit s pouzivanim lednice v do-
macnosti chovatele. Idealni je nékde v ramci hospodarstvi vyclenit mistnost s lednici/ledni-
cemi, vhodné je napf¥. vydejni okénko pro realizaci prodeje zakaznikiim (obdoba stankového
prodeje), prodej lze vyresit i bez okénka.

« tato prodejna/vydejna by méla mit vlastni socialni zazemi (lze vyuzivat WC v domacnosti cho-
vatele, pokud nema zaméstnance), zde velmi zalezi na domluvé s krajskou hygienickou stanici
(KHS),

POZOR: Registrace takové cinnosti musi byt u Statni zemédélskeé a potravinarskeé inspekce

(SZPI), https://www.szpi.gov.cz/. Jednalo by se totiz o prodej balickovaného masa bez dal-
Siho opracovani.
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o jinym zplsobem je prodej (uvadéni na trh) masa konec¢nému spotrebiteli z jiného (u KVS re-
gistrovaného) zafizeni, tj. prodej by zajistoval jiny subjekt nez samotny chovatel (viz predchozi
priklad),

e v Uvahu pripada také nakup chladiciho pfivésu, ktery by po konzultaci s KVS fungoval jako
pojizdna vydejna. V takovém pripadé by bylo mozné balickované maso rozvazet koncovym
zakazniklm,

POZOR: V pripadé chladiciho privésu je nutna registrace dopravce u KVS a musi se se jednat
o cilené objednavky pro zakazniky.

TIP: Chladici privés je vhodné vyuzivat pravidelné, jinak bude pomérné drahou zalezitosti.
Pouzit lze také auto s chladicim boxem, popr. s chladici vestavbou.

POZOR: V zadném pripadé nelze bez patricné registrace/schvaleni KVS vyuzivat privés/auto
jako bourarnu ¢i prodejnu!

o lepsi, bohuzel nakladngjsi je jednoducha pojizdna prodejna s hygienickym zazemim a chladici
jednotkou a normalni, tfreba v obci vyhlaseny prodej v urcitou dobu. Registrace Cinnosti (bez
chladiciho privésu) u SZPI, pokud by chovatel prodaval i nebalené vysekové maso, pak registrace
pouze u KVS,

o chovatel musi jatkam ohlasit, ze se jedna o porazku ve mzdé. Od nich bude informovan Gredni
veterinarni lékar na jatkach. Takto zpracované partie zvifat se eviduji zvlast, aby mohla byt za-
jisténa zpétna kontrola, a sledovatelnost, tzn. jestli se maso nedostava na trh jinym, nekalym
zplsobem,

o existuje také moznost, Ze chovatel je u KVS registrovany jako tzv. ,zprostfedkovatel“ (§ 22 odst. 2
veterinarniho zakona) a rozbourané maso si v bali¢ckach zédkaznici vyzvedavaji pfimo na jatkach.

Na zakladé bodu viz vyse je nutné si vyridit registraci jako potravinarsky podnik!

POZOR: Je-li maso z potravinarského provozu prodavano zakaznikovi a cast je vyuzivana
pro vlastni potfebu v domacnosti chovatele, pozor na povinnosti vici finan¢nimu uradu.
Pokud chovatel z jatek odebere napft. 100 kg masa a necha si pro vlastni potrebu 30 kg (tj. 30 %),
tak si z faktury od jatek miize dat do nakladii max. 70 %, nikoli celou fakturu. To proto, Zze
v ramci své podnikatelské cinnosti bude mit chovatel prijmy jen ze 70 kg masa, nikoli z ce-
lych 100 kg. V opacném pripadé by doslo ke zkraceni dané z prijmi.

11



Kapitola 6.

Faremni zpracovani

Kdy se ma podnik registrovat, kdy se nechat schvalit a registrovat?

V § 22 zakona o veterinarni péci €. 166/1999 Sb., se mj. rika: ,,0soby, které jako podnikatelé ziska-
vaji, vyrabéji, zpracovavaji, osetruji, bali, skladuji, prepravuji a uvadéji na trh zivocisné produkty
v podniku, zavodé, popfipadé jiném zarizeni, jez jsou pod statnim veterinarnim dozorem, maji
v souladu s predpisy Evropské unie odpovédnost za to, aby v jednotlivych fazich potravinového
retézce nebyla ohrozena zdravotni nezavadnost zivocisSnych produktd. Jsou povinny:

a) vsouladu s predpisy Evropské unie pozadat KVS o schvaleni a registraci, popfipadé jen o regist-
raci podniku, zavodu, popripadé jiného zarizeni, oznamit KVS datum zahajeni ¢innosti a provozo-
vat ji az po schvaleni, popripadé registraci a oznamovat KVS zmény udajli rozhodnych z hlediska
schvaleni, popripadé registrace. V Zadosti uvedou vedle nalezitosti podle spravniho fadu druhy
cinnosti, které hodlaji provozovat. Podminky schvaleni, podminéného schvaleni, pozastaveni
nebo odejmuti schvaleni jsou stanoveny predpisy Evropské unie“.

Mistné prislusna KVS vykona Uredni kontrolu za ucelem schvaleni podniku se zamérenim na oveé-
reni, zda usporadani a vybaveni a navrhované vyrobni procesy splnuji pozadavky nafizeni (ES)
¢.852/2004, ¢. 1069/2009, a €. 853/2004. Zaroven posoudi dokumentaci provoznich systém (pro-
vozni a sanitacni rad se zamérenim na body HACCP, DDD, spravna hygienicka praxe, systém kont-
roly vody, systémy sledovatelnosti atd.) a schvali provozni a sanitacni rad.

V pfipadé minimlékaren je situace nasleduijici:

« provozovna, ktera bude zpracovavat pouze mléko z vlastniho chovu a produkovat mléko
a mlécné vyrobky pro vlastni prodejnu, resp. pro prodej vlastnich produkt(l prostrednictvim
prodejniho automatu nebo na trzisti a trznici, max. 35 % produkce bude prodavat jinému ma-
loobchodnimu zarizeni a mnozstvi zpracovavaného mléka neprekroci 500 | denné, bude pouze
registrovana,

 provozovna, ktera zpracovava (i) jiné mléko nez z vlastniho chovu nebo pokud ma vyrobce za-
mér uvadét produkty z mléka z vlastniho chovu na trh jinym zplsobem, nez je uvedeno v pred-
chozim odstavci (Uzemi celé CR, Uzemi EU), nebo bude zpracovavat vice nez 500 | mléka od
vlastnich zvirat denné, musi byt schvalena a registrovana.

V pripadé bouraren ¢i malych zpracoven masa jde dle § 8 vyhlasky ¢. 128/2009 Sb. o maloob-
chodni Cinnost (tedy staci jen registrace), jestlize:
a) jde o potravinarsky podnik, v némz se tydné
o boura nejvyse 3,5 tun vykosténého masa, anebo tomu odpovidajici mnozstvi nevykosténého
masa, jde-li o maso domacich kopytnikd,
e porcuje nejvyse 1,5 tun masa, jde-li o maso dribezi nebo kralici,
« vyrobi nejvyse 4,5 tun masnych vyrobkd,
b) mnozstvi dodavaného masa a masnych vyrobkl neprekracuje tydné
¢ 35% timto podnikem vyrobeného vykosténého masa, anebo tomu odpovidajici mnozstvi ne-
vykosténého masa, jde-li o maso domacich kopytnikd,
¢ 35 % timto podnikem vyrobeného masa, jde-li 0 maso dribezi nebo kralici,
« 35 % timto podnikem vyrobenych masnych vyrobkd,
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c) jiné maloobchodni zafizeni toto maso a masné vyrobky
« dodava pfimo konecnému spotrebiteli nebo
« opracovava dale jen na vyslovné prani konecného spotrebitele.

POZOR: Nezbytnou podminkou vsak je, aby maso pochazelo ze zvirat porazenych na schva-
lenych jatkach, kde probiha uredni veterinarni prohlidka.

To znamena, ze vySe uvedené malé provozovny se nemusi nechat schvalovat, za splnéni legis-
lativnich poZadavki odeslou zadost o registraci provozu a vyckaji na zapis do patficného regis-
tru (vSechny schvalené a nékteré registrované provozovny jsou k nalezeni na webové strance
www.svscr.cz, v sekci ,Registrované subjekty SVS®).

E'"
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Kapitola 7.

Priklad z praxe — doporuceny
bostup realizace malé faremni
zpracovny (bourarna, syrarna)

1. krok

Mistné pfislusny stavebni arad (SU): navstéva je nezbytna, at uz pdjde o novostavbu, rekon-
strukci, ¢i vnitfni Gpravy stavajici budovy. Pracovnikiim SU budete prezentovat svilj zamér (za-
kladni informace, stavajici stav a planek stavby apod.) a zjistovat, zda je dle tzemniho planu
mozny. To je dllezité, protoze se mize stat, ze vami planovana aktivita se vdaném uzemi neda
realizovat. Zastupce SU vam na zakladé dodanych informaci sdéli, jaké dalsi kroky podniknete,
zda je nutny napf. Uzemni souhlas, stavebni povoleni/ohlaseni stavby apod. Dozvite se také, od
jakych dotéenych organizaci (KHS, HZS apod.) bude SU chtit vyjadfeni (zavazna stanoviska), mize
mit i dal$i pozadavky dle mistnich potreb a zvyklosti.

POZOR: V pripadé, ze je budova, kde zamyslenou zpracovnu chcete vybudovat, vedena
v katastru nemovitosti jako rodinny diim, neni mozné zde potravinarsky provoz vybudovat.
Nejdrive je potreba zajistit zménu uzivani stavby.

POZOR: Pokud se stavebnimi pracemi spéchate (napt. kvili plnéni podminek dotaci) a bu-
dete z jakychkoli diivodti zasahovat do nosnych zdi, pak se veskera administrace ze strany
SU pomérné dost protahne. Na toto je potreba pfi planovani zpracovny myslet dostate¢né
dopredu.

Mistné prislusna krajska veterinarni sprava (KVS): pfi prezentaci zaméru nezapomente na za-
kladni informace o vasem hospodarstvi: ptidorys, alespon ramcovou predstavu o objemu (mnoz-
stvi zvirat, mnozstvi litr(l mléka, kategorie zvirat apod.) a sortimentu zpracovavaného masa nebo
mléka, vzdalenost jatek, umysl registrace/schvaleni provozu, provozni zalezitosti apod.

V prezentovaném planku bude v pfipadé bourarny dllezité mj. navrhnout popis cesty jateCnich
trupl od vchodu do budovy bourarny k samotnému zpracovani/bourani (pozor na krizovou kon-
taminaci). Oddéleni cest |ze dle moznosti a potfeb zpracovny provést prostorové (zdi, vyklenkem/
pracovistém urcenym pro urcitou ¢innost apod.), u malych zpracoven postaci oddéleni casové.
V pripadé syrarny to bude popis cesty mléka od vchodu do budovy syrarny k samotnému zpraco-
vani (opét pozor na kfiZzovou kontaminaci), pasterace mléka (Ci zpracovani bez pasterace) apod.

POZOR: O vsech zménach provozu je nutné informovat dozorovy organ, napriklad veterinar-
niho inspektora.

Mistné prislusna krajska hygienicka stanice (KHS): zde bude potfeba prezentovat planek
stavby (stavajici stav + planovany stav), v€etné planu Cinnosti. Lze pouzit stejny planek jako v pri-
padé KVS, dliraz bude kladen na zakladni hygienické pozadavky (kde bude vylevka, dfez apod.).
V planku bude opét dlilezity popis cesty jateCnich trupt od vchodu ke zpracovani.
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Mistné prislusny hasi¢sky zachranny sbor (HZS): ptidorys zamyslenych prostor by mél obsa-
hovat navrh rozvod( elektriny (technicka zprava, revize), umisténi hasi¢ského pfistroje; nutna je
pozarné bezpecnostni zprava, vse dobre konzultujte.

2. krok

Priprava projektové dokumentace: zakres stavajici situace, navrh finalni verze bourarny (umisténi
zarizeni, chladiciho boxu, ponku, pracovnich stolll, rozméry apod.), technicka zprava.

Pri pripravé projektové dokumentace je vhodné priibézné komunikovat s vySe uvedenymi orga-
nizacemi (hlavné s KVS) tak, aby v dokumentaci byly zohlednény vsechny relevantni pripominky.

3. krok

Hotovou projektovou dokumentaci je potfeba dodat vSem vysSe uvedenym organizacim. V pripadé,
Ze je vSe v poradku, obdrzite kladna zavazna stanoviska, ze s realizaci bourarny lze zacit. V pri-
padé, Ze je potfeba néco opravit ¢i dodat néjaké podklady, obdrzite vyzvu. Peclivost pfi realizaci
predchozich krokl napomze k hladkému priabéhu pripravy podkladu.

ITIP: Casto je mozné s uredniky dokumenty konzultovat, budte k nim vstficni a ohleduplni.

4, krok

Fyzicka realizace zpracovny: dle vasich pland a moznosti, dle schvalenych podklad(l. V pripadé, ze
je nutné provést néjaké upravy v rozporu se schvalenou dokumentaci, neprodlené komunikujte
s dotenymi organizacemi.

ITIP: S nakupem vybaveni se doporucuje pockat az po kolaudaci.

5. krok

Po realizaci zpracovatelského provozu informujte vySe uvedené organizace o tom, Ze akce pro-
béhla v souladu s podklady (pokud neprobéhla néjaka schvalena zména). Z vySe uvedenych or-
ganizaci se dostavi povéreny pracovnik. Ten s vami projde realizovany zpracovatelsky prostor
a v ramci svych povinnosti vypracuje podklady, aby bylo mozné vydat zavazné stanovisko pro SU.

6. krok
V pfipadé, Ze je vSe v poradku a obdrzeli jste zavazna stanoviska pro SU, probéhne kolaudace
prostor ze strany SU. Kolauda¢ni rozhodnuti nebo jiny dokument od SU je podklad pro KVS, jako
soucast dokladu k registraci bourarny (padorys, vybaveni, provozni fad, sanitacni a hygienicky
rad apod.).

Je potfeba myslet na to, Ze se nejedna o zavazny postup. Vzdy je potreba vSe projednat s mistné
prislusnou KVS. Na jednotlivych pozadavcich se lze v ramci jednani shodnout, kazda situace ma
reSeni. Pamatujte na heslo ,Jak ja se budu chovat k nim, tak se budou chovat oni ke mné*.

V pripadé planovani zpracovny se rozhodné doporucuje navstivit nékolik fungujicich registrova-

nych/schvalenych provozi, presveédcit se, jak funguji a vSe s jejich provozovateli prodiskutovat.
Neni nad praktické zkusenosti.
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TIP: V pripadé, ze to neni z hlediska planovaného provozu potreba, doporucuje se ,,zvlad-
nout“ nejdrive provoz registrovany. Na ném si lze ,,osahat* v praxi své potreby a moznosti
a po par letech zjistite, zda je nutné provozovnu nechat schvalit (nap¥. z hlediska intenzity
vyroby, distribuc¢nich kanalii apod.), ¢i zda vam registrovany provoz postaci.

POZOR: Vzhledem k tomu, Ze jak v syrarné, tak v bourarné budeme provadét zivnosti vaza-
né, je nutné si na Zivnostenském uradé zaridit patficnou Zivnost (Feznik uzenar, mlékar). Po-
kud nejste v daném oboru vyuceni nebo nemate dostatecnou praxi, miiZete podnikat pouze
prostrednictvim odpovédného zastupce, tzv. odborného garanta.

E',Q
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Kapitola 8.

Zakladni pozadavky
na zpracovatelsky prostor, v nemz
se zachazi s potravinami

V e V /

zivocisnéeho puvodu

« podlahy, povrchy stén, stropy, popfipadé vnitrni plochy zastreseni, dvere a ramy oken snadno
Cistitelné a dezinfikovatelné, vyrobené z dobre udrzovatelnych, hladkych, nepropustnych a ne-
korodujicich materiall, které nepUsobi nepriznivé na zdravotni nezavadnost potravin (muze jit
i o drevo, pokud splnuje naroky na pouziti v hygienickych prostorach),

TIP: U kachlicek pozor na spary, Spatné se Cisti. Lze vyuzit bezesparové obklady nebo lze
oSetrit spary polyuretanem.

« podlahy konstruované tak, aby umoznovaly snadny, a pfimy odtok vody do kanalizaCnich vpusti.
Odvod kondenzatu musi byt sveden pfimo do kanalizacniho vedeni. V bourarné krev na zem
nestéka, pri uklidu lze pouzit napf. k tomu urceny mop na vytirani,

TIP: Dohlédnéte na to, aby stavebni firma pouzila odpadové trubky o vétsim priiméru. V pri-
padé potreby pak ve zpracovné nemate problém s pomalym odtokem.

TIP: Vhodny material na podlahu je lino, u casto pouzivaného betonu je potreba dbat na jeho
oSetreni, aby nenasakoval vodu. Lze vyuzit rizné epoxidy do potravinarskych provozu apod.

o stény s omyvatelnym povrchem, vyska omyvatelného povrchu neni legislativné dana, omyva-
telnost nemusi znamenat za kazdou cenu obklady stén,

TIP: Casto se stény v bourarnach délaji z polypropylenovych desek kviili cené. Ty jsou ale
pomérné mékké a muize dojit k poskozeni stény. Lepsi je pouzit PUR panely, lze vyuzit i napfF.
omyvatelné barvy do hygienickych prostor apod.

TIP: Vzdy se zamyslete nad prakticnosti: napr. v bourarné tam, kde se boura a kde je reznic-
ky Spalek, je vhodna uprava stén nutnosti, protoze kousky masa od sekery prosté ,litaji*
vzduchem. Typicky je také priklad okoli narazek, kdy je vyhodné mit i omyvatelny strop nad
narazkou, kam casto vystrikuje dilo.

TIP: Kreativité za splnéni legislativnich podminek se meze nekladou. Lze vyuzit napr. omy-

vatelné kuchynské panely (favoritem jsou ty z IKEA, pri volbé materialu je také potreba vzit
v Gvahu nezbytnost ¢astého pouzivani dezinfekci).
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« zkosené okenni parapety: aby na nich nestala voda,
« veskeré rozvody vedeny skryté, pouze s vyusténim nezbytné nutnych pripojek,
« dostatecna prirozena nebo mechanicka ventilace na vyménu vzduchu,

POZOR:Voknechsité,natomjenutné zhygienického hlediskatrvat! Vpripadé potreby filtraci
a upravy vzduchu, je nutno dbat, aby v zavislosti na teploté a technologickém procesu bylo
zajisténo udrzovani relativni vlhkosti pod rosnym bodem k zabranéni kondenzace vodnich
par a aby byly odstranény nezadouci pachy, para, kour a jiné necistoty z ovzdusi.

« dostatecCné prirozené nebo umélé osvétleni,
ITIP: Na tom lpi KHS!

« dostatecny pocet (dostateny pro vas provoz, pro vase potreby) vhodné umisténych a vyba-
venych zafizeni na myti, suseni a dezinfekci rukou s tekouci pitnou, studenou a teplou vodou,
popripadé vodou predmichanou na pfimérenou teplotu, ktera nejsou ovladatelna ru¢né, a za-
fizeni na cisténi a dezinfekci nastrojl, naradi, nadob a pracovnich pomcek s tekouci vodou
o teploté alespon 82 °C, jakoz i dostatecny pocet toalet se splachovacim zafizenim a Saten pro
zaméstnance umisténych tak, aby byl vyloucen pfimy vstup z téchto mist na pracoviste,

« mistnost/prostor pro expedici vyrobkd,

« mistnost/prostor pro myti, dezinfekci a skladovani vratnych a nevratnych oball, prepravek,
provoznich a skladovacich nadob,

« uzamykatelna mistnost/prostor pro ukladani Cisticich a dezinfekcnich prostredka,

« prostory a zafizeni k Cisténi a dezinfekci dopravnich prostredka,

« kafilerni box,

ITIP: Da se pouzit i obycejna plastova popelnice s napisem VZP.

POZOR: Dodrzujte pozadavky legislativy. Dle veterinarniho zakona, § 40 odst. 1 pism. b), by

evs ve

tak napr. zchladit, mrazit.
« zarizeni k odvadéni tekutych a pevnych odpadu.

Technologicka zarizeni a stroje musi byt rozmistény tak, aby snadny pfistup k nim umoznoval
jejich radné cisténi a dezinfekci i provadéni oprav.

Provozy, v nichz se zachazi s potravinami zivocisného plivodu, musi byt zasobeny pitnou vodou
pod tlakem, pficemz teplé vody musi byt takové mnozstvi, aby byla plné pokryta jeji potreba
v priibéhu vyrobniho procesu.

Neni-li dale stanoveno jinak, nesmi byt teplota v masnych provozech:

« vy$Sinez 4 °Cv chladirnach (teplota masa by neméla stoupnout nad 7 °C, 4 °C u dribeziho masa
a 3 °C u vnitrnosti)

o vysSinez -12 °C v provoznich mrazirnach

« vySSi nez -18 °C ve skladovacich mrazirnach

POZOR: Pri bourani nesmi teplota masa prekrocit hodnoty uvedené v prvni odrazce. Toho lze

docilit bud'tim, Ze se v prostoru, kde se boura, udrzuje teplota vzduchu 12 °C a nizsi, nebo se
maso do bourarny prinasi postupné tak, aby pri cekani na bourani nezteplalo.

Technologicka zarizeni, stroje, nastroje, naradi, nadoby a pracovni pomucky, které prichazi do
styku s potravinami zivocisného plivodu, musi byt konstruovany a vybaveny tak, aby:

« jejich povrchy byly hladké, snadno omyvatelné a dezinfikovatelné,

« nepodléhaly korozi a neplsobily nepfiznivé na zdravotni nezavadnost potravin.

E',Q

OGMOO




Kapitola 9.

Priklady realizaci odbytu
vlastnino masa

Ekofarma s chovem mlécného skotu, spoluprace s jatkami a reznictvim

« jatky si objednaji vzdy na urcity den prevoz zvirat, ktery pfijede na farmu a zvirata si odveze

« berou si hlavné vétsi jalovice, které dale na farmé nepotrebuji do chovu, bycky prodavaji dalSimu
zemédélci na vykrm

« zvifata jsou porazena na jatkach, v feznictvi je poté dale bouraji a nechavaji zrat metodou su-
chého zrani

« na webovych strankach reznictvi jsou predstaveny vsechny zemédélské podniky, od kterych
berou zvirata, dalSi propagace jde pres Facebook a Instagram, kde Casto naleznete fotky ze
spolupracujicich farem.

Farma s chovem masného skotu, spoluprace s dalsi farmou, kde maji

jatky s bourarnou

« chovatel odveze zvire na spolupracujici farmu (pozor na pfipadné povinnosti jako dopravce
a hlaseni presuni zvirat do Ustredni evidence)

« ve faremnich jatkach zvire porazi

 poté maso rozbouraji ve vlastni bourarné dle objednavky chovatele, vakuové bali a oznacuji
v souladu s legislativou

« chovatel si pak balickované a ozna¢ené maso prebere a v chladicim pfivésu, urceném pro roz-
voz a kratkodobé skladovani, rozvazi koncovym zakaznik(m.

POZOR: takovy privés musi byt registrovan u KVS!

POZOR: je nezbytné najit takovou farmu, kde zvire dobre porazi, maso nechaji kvalitné
zrat a dobre ho zabali tak, aby balicek dobre vypadal, odpovidal hmotnostné, byl spravné
oznacen apod.

Ekofarma s chovem masného skotu, vlastni bourarna

« byky odvezou na jatky, kde je porazi a privezou je zpét v chladicim auté ve Ctvrtich

« nasledné najaty reznik ¢tvrté rozboura a rozdéli je do partii

« chovatel si sam maso ocisti od prebytecného tuku, Slach a vazll, nasledné maso a kosti balickuje
ve vlastni bourarné

« prodej probiha v regionu formou smésnych balickl o vaze 5 nebo 10 kg.

Farma s chovem masného skotu, ovci, vlastnimi minijatkami s bourarnou

« v prvni fazi Casové omezené schvaleni a registrace provozovny, po splnéni vsech podminek trvalé
schvaleni (hemohou mit jen registraci, jde o jatky)

« zvirata porazeji cca 2x mési¢né, po nachystani do Ctvrti maso zraje cca 2 tydny

o poté je rozbourano a nachystano do bali¢kl dle objednavek

o zakazniklim je vydavano ve vydejné, farma nema klasickou prodejnu.
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TIP: vzdy je nutné si stanovit, zda chcete prodavat partie masa, balené maso nebo naopak
prodavat smésné balicky s riznym slozenim dle vasich potreb. Zvolte takovou formu, ktera
vam vyhovuje a ktera bude vyhovovat vasim zakaznikam.

Farma s chovem masného skotu a ovci, vlastni jatky a bourarna, vlastni
zpracovna masa

« zrani masa v chladicich boxech, cca po dobu 10 dni
« prodavaji bud maso v baliccich, partie masa (steakové maso, svickovou apod.), popf. maso
zpracovavaji do uzenarskych vyrobk

C"Q
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