NORMA EHK OSN FFV-38
tykajici se uvadéni na trh a kontroly
obchodni jakosti

CEKANKY
SALATOVE

v mezinarodnim obchodu mezi ¢lenskymi staity EHK OSN a uréeného pro tyto staty

I. DEFINICE PRODUKTU

Tato norma plati pro ¢ekanku salatovou, tj. Fro puky ziskané rychlenim kofentl odriid (kultivart)
péstovanych z Cichorium intybus L. odr. foliosum Hegi, kterd se spotiebiteli dodava v Cerstvém
stavu, kromé rychlenych puku ¢ekanky saladtové ur¢enych k primyslovému zpracovani.

II. USTANOVENI TYKAJICI SE JAKOSTI

Ugelem normy je stanovit pozadavky na jakost Eekanky salatové ve fazi vyvozni kontroly po Gpravé
a zabaleni.

A. Minimalni poZzadavky

Ve vsech tfidach, s pfihlédnutim ke zvlastnim ustanovenim uvedenym pro jednotlivé jakostni tfidy a
k dovolenym odchylkdm, musi byt ¢ekanka salatova:

- cela,

- zdrava; nedovoluji se produkty napadené hnilobou nebo s poskozenim, které je ¢ini
nevhodnymi ke spotiebé,

- Cista, zejména zcela bez listkdl pokrytych zeminou a v podstat¢ bez veskerych
viditelnych cizorodych latek,

- Cerstvého vzhledu,

- v podstaté bez sktdci,

- v podstaté bez poskozeni zptisobenych sktidci,

- bez nacervenalého zbarveni, poSkozeni mrazem nebo otlaki,

- bez raSicich kvétnich stvoli presahujicich tf1 tvrtiny délky,

- svétla, tj. bilé nebo Zlutobilé barvy,

- hladce sefiznuta nebo ulomena na trovni kréku,

- bez nadmérné povrchové vlhkosti,

- bez ciziho pachu a/nebo chuti.

Cekanka salatova musi byt tak vyvinuta a v takovém stavu, aby:

- vydrzela pfepravu a manipulaci a
- mohla byt dorucena do mista uréeni v uspokojivém stavu.

B. Jakostni tridy
Cekanka salatova se zafazuje do tii niZe uvedenych jakostnich tid:

i) Vybérova tiida

Cekanka salatova zafazena do této tiidy musi byt nejvyssi jakosti.
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iii)

Musi byt:

dobfe tvarovana,

pevné konzistence,
- s uzavienymi hlavkami, tj. musi mit hlavky se Spicatym, dobie uzavienym
koncem.

Navic:

v

- musi mit vnéjsi listy, které dosahuji nejméné do tii Ctvrtin délky ¢ekanky,
- nesmi byt nazelenala nebo sklovitého vzhledu.

Musi byt bez nedostatkii, s vyjimkou velmi malych povrchovych vad, které
nenarusuji celkovy vzhled produktu, jakost, skladovatelnost a ipravu baleni.

Trida I
Cekanka salatova zafazena do této tiidy musi byt dobré jakosti.
Musi:

byt pfiméfené pevna,

- nesmi byt nazelenala nebo sklovitého vzhledu.

Pokud nedojde k naruseni celkového vzhledu produktu, jakosti, skladovatelnosti a
upravy baleni, 1ze nicméné tolerovat nasledujici mirné vady:

Jeji tvar mlize byt méné pravidelny a Spicky nemuseji byt tak pevné seviené, pokud
vsak pficny primér rozevieni nepiesahne maximalni pficny primér ¢ekanky o vice
nez jednu pétinu.

Trida IT

Tato tfida zahrnuje ¢ekanku salatovou, kterou nelze zatadit do vysSich tiid, ale ktera
splituje minimalni poZadavky uvedené vyse.

Lze povolit néasledujici vady, pokud jsou u ¢ekanky saldtové zachovany jeji zakladni
vlastnosti tykajici se jakosti, skladovatelnosti a obchodni tpravy:

- lehce nepravidelny tvar,

- mirné nazelenalé Spicky listd,

- oteviend Spicka, pokud primér v rozevieni nepresdéhne maximalni pti¢ny
primér ¢ekanky o vice nez jednu tretinu.

Kromé toho tato tfida miize zahrnovat 1 ¢ekanku saldtovou nepravidelného tvaru, je-li
dodavana odd¢lené ve stejnorodych balenich a spliiuje-li vSechny ostatni pozadavky
stanovené pro danou ttidu.
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IIIl. USTANOVENI O TRIDENI PODLE VELIKOSTI

podle délky.

Pro kazdou tfidu jsou velikosti stanoveny takto (v cm):

Vybérova tiida I II
_ Minimalni pri¢ny
pramér
- ¢ekanka salatova kratSi nez 14 cm 2.5 2.5 2.5
- ¢ekanka salatova v délce 14 cm a vétsi 3 3 2.5
Maximalni pticny primér 6 8 -
Minimalni délka 9 9 9!
Maximalni délka 17 20 24
Ve stejném baleni:
1) ¢ini maximalni povoleny rozdil v pfi€éném priméru mezi puky cekanky salatové 2,5

cm u vybérové tiidy, 4 cm u jakostni tfidy [ a 5 cm u jakostni tfidy II.

i1) ¢ini maximalni povoleny rozdil v délce mezi puky ¢ekanky salatové 5 cm u vybérové
ttidy, 8 cm u jakostni tfidy I a 10 cm u jakostni tiidy II.

IV. USTANOVENI O DOVOLENYCH ODCHYLKACH

Pro produkty, které neodpovidaji pozadavkiim uvedené jakostni tfidy, jsou v kazdém baleni
dovoleny odchylky jakosti a velikosti.

A. Dovolené odchylky jakosti

i) Vybérova trida
Je dovolena celkové odchylka 5 % poctu nebo hmotnosti pukil ¢ekanky salatové,
které neodpovidaji pozadavkiim této jakostni t¥idy, avSak které odpovidaji
pozadavklim stanovenym pro jakostni tfidu I nebo vyjime¢né dovolenym odchylkdm
této tiidy.

i) Trida I
Je dovolena celkova odchylka 10 % poc¢tu nebo hmotnosti pukli ¢ekanky salatové,
které neodpovidaji pozadavkiim této jakostni t¥idy, avSak které odpovidaji
pozadavklim stanovenym pro jakostni tfidu II nebo vyjimecné dovolenym odchylkam
této tidy.

iii) TridaII
Je dovolena celkova odchylka 10 % poctu nebo hmotnosti puki cekanky salatové
neodpovidajicich pozadavkim této jakostni tfidy ani minimélnim poZadavkim, s
vyjimkou produktti napadenych hnilobou nebo s jinym poskozenim, které je Cini
nevhodnymi ke spotiebé.

1 V jakostni tfidé II je vSak dovoleno dodavat na trh ¢ekanku saldtovou v délce 6 cm az 12 cm
, pokud jsou na obalu uvedeny udaje o maximalni a minimalni délce pukt ¢ekanky saldtové v ném
obsazené.
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B. Dovolené odchylky velikosti

U vSech jakostnich tfid je dovolena celkova odchylka 10 % poctu nebo hmotnosti ¢ekanky salatove,
které¢ jsou co do délky nebo pificného priméru o 1 cm veétsi nebo mensi, nez odpovida
rozmeértim/klasifikacim uvedenym v oddile III. Nedovoluje se vSak zddna odchylka, pokud jde o
minimalni pfi¢ny prameér.

V.  USTANOVENI O OBCHODNIi UPRAVE
A. Stejnorodost

Obsah kazdého baleni musi byt stejnorody a musi sestavat pouze z pukl ¢ekanky salatové téhoz
puvodu, odrudy, jakosti a velikosti.

Viditelna ¢ast obsahu baleni musi odpovidat zbyvajici ¢asti obsahu.
B. Obalova uprava

Puky ¢ekanky salatové musi byt baleny zpiisobem zajist'ujicim ndlezitou ochranu produktu.

Pokud je ¢ekanka salatova dodavana v dievénych obalech, musi byt ze vSech stran odd€lena
ochrannym materialem.

Materialy pouzité uvnitf oballl musi byt nové, Cisté a nesméji zplsobovat vnéjs$i nebo vnitini
poskozeni produktu. Povoluje se pouZziti materiald, pfedevsim papiru nebo nalepek s obchodnimi
udaji, pokud je tisk nebo Stitkovani provedeno zdravotné nezavadnou barvou nebo lepidlem.

V obalech se nesmé&ji vyskytovat cizi ptimeési.
C. Obchodni uprava

Cekanku salatovou 1ze dodéavat:

- v pevnych balenich, rovnomérné rozlozenou,
- v malych pruznych obalech.

Cekanka salatova jakostni tfidy IT nepravidelného tvaru musi byt dodavana v balenich o hmotnosti 7
kg nebo vice.

VI.  USTANOVENI O OZNACOVANI

Kazdy obal2 musi byt na jedné stran€ oznacen nasledujicimi tidaji uvedenymi Citelné, nesmazatelné
a tak, aby byly viditelné zvenku:

2 Jednotliva baleni produktl pfedem pfipravena k pfimému prodeji spotiebiteli nepodléhaji
témto pozadavkim na oznacovani, musi vSak spliovat vnitrostatni pozadavky. Uvedené oznaceni se
vSak v kazdém ptipadé uvadi na prepravnim baleni obsahujicim tato jednotliva baleni.
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A. Identifikace

Balirna ) jméno a adresa nebo
a/nebo ufedn¢ vydany nebo
Odesilatel ) uznavané kdédové oznaceni. 3

B. Druh produktu

,,Cekanka obecna“, ,,¢ekanka salatova®, nebo ,,¢ekanka Stérbak®, neni-li obsah
viditelny zvenku.

C. Pivod produktu

- Zemé ptvodu a ptipadné péstitelska oblast nebo narodni, regionalni ¢i mistni
oznacenti.

D. Obchodni udaje

Jakostni tfida; v ptipadé jakostni tfidy I, slova ,,nepravidelny tvar*, pokud jsou
v baleni obsazeny puky nepravidelného tvaru, ptipadné odpovidajici popis v souladu
s vnitrostatnimi predpisy.

Maximalni a minimalni délka u jakostni tfidy II tykajici se cekanky v délce 6 az 12
cm.

E. Uiedni kontrolni znatka (nepovinné)

Zvetejnéno
vr. 1962
Posledni revize
vr. 1992
Na zéklad¢ této normy EHK OSN pro ¢ekanku salatovou
byla vydana vysvétlujici brozura v ramci syst¢ému OECD

3 Vnitrostatni pravni predpisy fady zemi vyzaduji vyslovné uvedeni jména a adresy. Pii
pouziti kddového oznaceni vSak musi byt v bezprosttedni souvislosti uveden odkaz na ,balirnu
a/nebo odesilatele (nebo jejich odpovidajici zkratky)*



