NORMA EHK OSN DDP-05
tykajici se uvadéni na trh a kontroly
obchodni jakosti

SLADKYCH MANDLI VE
SKORAPCE
v mezinarodnim obchodu mezi
¢lenskymi staty EHK OSN a ur¢enych
pro tyto staty

I. DEFINICE PRODUKTU

Tato norma plati pro sladké mandle ve skotapce odriid (kultivari) péstovanych z Prunus amygdalu
B

(Prunus Communis), bez perikarpu, uréené k pfimé spotieb¢.

1L USTANOVENI TYKAJICI SE JAKOSTI

Ucelem normy je stanovit pozadavky na jakost sladkych mandli ve fazi vyvozni kontroly po
obalové upravée a zabaleni.

A. Minimalni poZzadavky
Sladké mandle ve skofapce by mély byt sklizeny ve stavu plné zralosti.

1) Mandle vsech jakostnich tfid, s pfihlédnutim ke zvlastnim ustanovenim uvedenym
pro jednotlivé jakostni tfidy a k dovolenym odchylkdm, musi vykazovat tyto
vlastnosti:

a) vlastnosti skofapky

- zdrava,

- Cista,

- cela (vnéjsi ¢asti skofapky mohou schézet, pokud je pozivatelna ¢ast
chranéna),

- bez pryskyfice,

- sucha,

- beze stop perikarpu ¢i jiné latky.

Skotdpka nesmi byt Cerna. Skotfapky lze bélit, pokud takové oSetfeni
nezhors$i jakost jader a je povoleno piedpisy dovozni zemg.

b) Vlastnosti jadra
- sladké,
- zdravé, a zejména bez jakychkoli stop poskozeni sktidci a bez
zivého hmyzu a ostatnich zZivych Zivoc¢isnych sktdct.
Mandle musi byt v takovém stavu, aby:

- vydrzely béznou piepravu a manipulaci a
- mohly byt doruceny do mista uréeni v uspokojivém stavu.
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1) Obsah vody
Obsah vody v mandlich nesmi pfesahovat 9 procent.2
B.  Jakostni tFidy
Sladké mandle ve skotapce se podle jakosti zafazuji do téchto dvou tiid:
1) Trida I
Mandle v téito tiidé musi ptisluset k odridam s mekkou nebo polomékkou
skotapkou.
ii) Trida 11

Mandle v této tfidé musi pfisluSet k odridam s meékkou, polomekkou nebo tvrdou
skotapkou.

II. USTANOVENi O DOVOLENYCH ODCHYLKACH
Pro produkty, které neodpovidaji pozadavkiim uvedené jakostni tiidy, jsou v kazdém baleni

dovoleny odchylky jakosti.

A.  Dovolené odchylky jakosti

Dovolené odchylky
Dovolena vada (v procentech vadnych plodii podle poétu nebo
v procentech plodii)
Trida I Trida I1

Vnéjsi vady 5 8
Mandle se zbytky perikarpu pokryvajicimi 5 7
nejvyse jednu osminu povrchu
Vnitini vady
Hotké mandle 2 3
Jiné vnitini vady 10 12

1 Obsah vody se stanovi jednou z metod uvedenych v priloze 1.

2 Mandle s mekkou skorapkou: mandle, které lze rozlousknout pomoci prstu. Mandle
s polomékkou skorapkou: mandle, které lze rozlousknout pomoci louskacku. Mandle s tvrdou
skorapkou: mandle, které lze rozlousknout jen pomoci kladiva.
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IV. USTANOVENI O OBCHODNI UPRAVE
A.  Stejnorodost
Obsah kazdého baleni musi byt stejnorody a musi sestavat pouze ze sladkych mandli ve skotapce
téze jakostni tfidy a téze odridy ¢i podobnych odrid. K jinym odriddm vSak miize ndlezet nejvyse
5 procent po¢tu mandli ve tfidé I a 10 procent ve tidé II.
Viditelna ¢ast obsahu baleni musi odpovidat zbyvajici ¢asti obsahu.
B. Obalova uprava
Mandle musi byt baleny zptiisobem zajist'ujicim nalezitou ochranu produktu.
Materidly pouzité uvniti obalu musi byt nové, Cisté a nesméji zpisobovat vnéjsi ani vnitini
poskozeni produktd. Povoluje se pouziti materialdi, predevsim papiru nebo nalepek s obchodnimi
udaji, pokud je tisk nebo Stitkovani provedeno zdravotné nezavadnou barvou nebo lepidlem.

VI.  USTANOVENI O OZNACOVANI

Kazdy obal nebo vnitiné déleny obal musi byt na jedné stran¢ oznacen nésledujicimi udaji
uvedenymi Citeln€, nesmazateln€ a tak, aby byly viditelné zvenku:
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A. Identifikace

Balirna ) jméno a adresa
nebo a/nebo ) ufedné vydané
nebo odesilatel ) uznavané

kodové oznaceni

Ptepravni oznaceni (dle potieby). Pfepravni oznaceni musi odpovidat piepravnimu
oznaceni na naloZnim listu.

B. Druh produktu
,»Sladké mandle ve skofapce*, neni-li produkt viditelny zvenku.
C. Puvod produktu

Zemé puvodu a piipadné péstitelska oblast nebo narodni, regionalni nebo mistni oznaceni
mista.

D. Obchodni udaje

jakostni tfida

obchodni typ: mekké, polomekké nebo tvrdé (nepovinné)
velikostni tfida (nepovinng)

- hmotnost (hruba nebo cista, na Zadost dovozni zem¢).

E. Uiedni kontrolni zna¢ka (nepovinné)

Tato norma byla poprvé zvetfejnéna v r. 1969.
Znovu vytisténo v r. 1983
Casteéné revidovano v r. 1991 (standardni Giprava)
Norma EHK OSN pro sladké mandle ve skotapce
vedla k vypracovani vysvétlujici brozury zvefejnéné v ramci reZimu OECD
Zatazeni nové piilohy I
vr. 2002

3
a adresy.

Vnitrostatni pravni predpisy rady evropskych zemi vyZaduji vyslovné uvedeni jména
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o PRILOHA I o ]
URCENI OBSAHU VODY U SUCHYCH PRODUKTU (ORECHU)

METODA 1 - LABORATORNI REFERENCNI METODA
1. Oblast ptisobnosti a pouziti

Tato referen¢ni metoda slouzi ke stanoveni obsahu vody a tékavych latek u ofechil ve skotéapce i
vyloupanych ofecht (jader).

2. Reference

Tato metoda vychazi z metody piedepsané normou ISO: ISO 665-2000 Olejnatd semena —
stanoveni vlhkosti a obsahu t€kavych latek.

3. Definice

Obsah vlhkosti a tékavych latek pro suché produkty (ofechy ve skotfapce a jadra ofechil): ztrata
hmotnosti se méti za provoznich podminek urc¢enych normou ISO 665-2000 pro olejnatd semena
stiedni velikosti (viz bod 7.3 normy ISO 665-2000). Obsah vody se vyjadiuje jako hmotnostni
zlomek hmotnosti prvotniho vzorku v procentech.

U celych otfechi, kdy je obsah vody vyjadien jak za cely ofech, tak za jadro, ma v ptipadech sporu
mezi obéma hodnotami ptednost obsah vody v celém ofechu.

4. Princip

Stanoveni obsahu vody a té¢kavych latek ve zkusebnim vzorku vysusenim v susicce pii teploté
103 £ 25 C a atmosférickém tlaku, dokud neni dosazeno prakticky konstantni hmotnosti.

5. Pristrojové vybaveni (vice podrobnosti viz norma ISO 665-2000)
5.1 Analytické vahy citlivé nejméné na 1 mg.
5.2 Mechanicky mlynek.
53 Sito s otvory o priméru 3 mm.
5.4  Sklenéné, porcelanové nebo nerezoveé kovové nadoby s dobie priléhajicimi viky,
které umoziuji rozloZzeni zkuSebniho vzorku ve vrstvé nejvyse 0,2 g/cm“ (zhruba

5 mm vysky).

5.5  FElektricka suSicka s termostatickym ovladanim umoziiujicim regulaci mezi 101s C
a 105s C pii bézném provozu.

5.6  Exsikator obsahujici uc¢inné susidlo.
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6. Postup

Dodrzujte provozni podminky uréené normou ISO 665-2000 pro olejnata semena stiedni velikosti

(body 7a7.3

ISO 665-2000), avsak s nasledujicimi specifickymi Upravami, pokud jde o pfipravu zkuSebniho
vzorku. Ackoli ISO 665-2000 stanovi jedno prvotni obdobi v délce 3 hodin v suSicce nastavené na
103 + 25 C, u ofechti je doporuceno jedno prvotni obdobi v délce 6 hodin.

6.a

6.b

Stanoveni obsahu vody a té¢kavych latek v jadrech:

U vyloupanych jader homogenizujte laboratorni vzorek a odeberte nejméne 100 g
jader jako zkuSebni vzorek.

U ofechti ve skofapce odeberte nejméné 200 g a pomoci louskacku ¢i kladiva
odstrante skofapky a ulomky ¢i Castecky skotapek a zbytek pouzijte jako zkusSebni
vzorek. Slupka jadra

(ktizicka nebo spermoderm) je ve zkuSebnim vzorku obsazena.

Rozemelte a prosijte zkuSebni vzorek, az bude velikost ziskanych ¢astecek nejvyse
3 mm. Pfi rozemilani je tfeba dbat na to, aby nedoSlo ke vzniku pasty (olejnaté
mouky), prehfati vzorku a nasledné ztrat€¢ obsahu vody (napiiklad pii pouziti
mechanického sekacku na potraviny po sobé€ jdoucimi velmi kratkymi operacemi
mleti a prosivani).

Rozlozte na dno nadoby rovnomérné zhruba 10 g mletého produktu jako zkuSebni
vzorek, zakryjte vikem a zvaZte celou nadobu. Proved’te dvé meéfeni na stejném
zkuSebnim vzorku.

Stanoveni obsahu vody a té¢kavych latek u celych ofechii (skofapek a jader):
Homogenizujte laboratorni vzorek a odeberte nejméné 200 g ofechil jako zkusebni

vzorek. Odstraiite ze zkuSebniho vzorku vSechny cizorodé latky (prach, nalepky
atd..).

Rozemelte celé ofechy pomoci pfistrojii Rass Mill, Romer Mill nebo Brabender ¢i
podobnych, aniZ by doslo k prehrati produktu.

Rozlozte na dno nadoby rovnomérné& zhruba 15 g mletého produktu jako zkuSebni
vzorek, zakryjte vikem a zvazte celou nadobu. Proved'te dvé méfeni na stejném
zkuSebnim vzorku.

7. Vyjadreni vysledkii a protokol o zkousce

Dodrzujte vSechny pokyny uvedené v normé ISO 665-2000 (body 9 a 11) pro metodu vypoctu a
vzorce a pro protokol o zkouSce bez jakékoli Gipravy. 4

8. Presnost

4 Hilavni specifikované body jsou nasledujici:

» Obsah vody a tekavych latek se vyjadriuje jako hmotnostni zlomek hmotnosti
prvotniho vzorku v procentech.

» Vysledek je aritmeticky priimeér vysledkit obou méreni; rozdil mezi vysledky obou
meéreni by nemél presahnout 0,2 % (hmotnostni zlomek).
» Vysledek je treba vykazat na jedno desetinné misto.
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Pro podminky opakovatelnosti a reprodukovatelnosti pouzijte specifikace normy ISO 665-2000
(body 10.2 a 10.3)
pro sojové boby.
METODA 2: RYCHLA METODA
1. Princip
Stanoveni obsahu vody méficim pfistrojem na principu ztraty hmotnosti po zahtati. Pfistroj by mél
obsahovat halogenovou nebo infracervenou lampu a vestavéné analytické vahy kalibrované podle
laboratorni metody.
Je dovoleno 1 pouziti piistroji na principu elektrické vodivosti ¢i odporu, jako jsou vlhkoméry a
podobné pristroje, vzdy s podminkou, ze pfistroj je tfeba kalibrovat podle laboratorni referencni
metody pro zkouSeny produkt.
2. Pristrojové vybaveni

2.1 Mechanicky mlynek nebo sekacek na potraviny.

2.2 Sito s otvory o priméru 3 mm (neni-li v navodu k pouziti ptistroje uvedeno jinak).

2.3 Halogenova nebo infraCervena lampa se zabudovanymi analytickymi vahami
citlivymi nejméné na 1 mg.

3. Postup

3.1 Ptiprava vzorku

Dodrzujte stejné pokyny jako u laboratorni referenéni metody (body 6.a a 6.b), neni-li
v navodu k pouziti ptistroje uvedeno jinak, zejména pokud jde o primér tlomki.

3.2 Stanoveni obsahu vody

Proved’te uréeni na dvou zkuSebnich vzorcich o hmotnosti kazdého vzorku zhruba
5 az 10 g, neni-li v navodu k pouZiti pfistroje uvedeno jinak.

Rozlozte zkuSebni vzorek rovnomérné na dno zkusebni nadoby, pfedem ditkladné
vycCisténé, a zaznamenejte hmotnost zkuSebniho vzorku s pfesnosti na 1 mg.

Dodrzujte postup uvedeny v navodu k pouziti pfistroje pro zkouSeny produkt,
zejména s ohledem na upravy teplot, dobu trvani zkousky a zaznamy odectenych
hmotnosti.
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4. Vyjadreni vysledki

4.1 Vysledek

Vysledek by mél byt aritmetickym priimérem obou méfeni, jsou-li dodrzeny
podminky opakovatelnosti (4.2). Vysledek uved’te na jedno desetinné misto.

4.2 Opakovatelnost

Rozdil v absolutni hodnoté mezi ptislusnymi vysledky obou méfeni provedenych
soub&zné nebo v rychlém sledu stejnym analytikem pomoci stejného vybaveni, za

stejnych podminek na totozném zkuSebnim materialu nesmi ptresdhnout 0,2
procenta.

5. Protokol o zkouSce

Protokol o zkousce musi uvadet pouzitou metodu a ziskané vysledky. Protokol musi obsahovat
vsechny informace nutné k tplnému uréeni vzorku.
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PRILOHA II
POJMY DOPORUCENE K POUZITI

V NORMACH PRO SUCHE A SUSENE
PLODY A DEFINICE VAD

A. Vady skoiapky u suchych plodu ve skofapce
Vady, které¢ zhorSuji vzhled, jako jsou:
- kazy,
- skvrny, ulpé€la necistota, ulpély perikarp,
- viditelné cizi piimési,
- porusené skotapky
- poskozeni zplisobené hmyzem,
- plisné.
B. Vady pozivatelné ¢asti:

Povrchové poSkozeni:

poskozeni, ktera zhorSuji vzhled produktu, jako jsou kazy, zmény zabarveni, potrhana
slupka, poskozeni slune¢nim zarem a ulpély perikarp.

Vyznamna poSkozeni:

poskozeni, kterd vyznamné zhorSuji vzhled nebo skladovatelnost produktu, véetné
usazenych necistot, prasklin, trhlin, abrazi, rozdrceni a poranéni z jakékoli pficiny.

Vnitini vady:
Abnormality, které nejsou typické pro zralé plody dané odriidy, s nimiz je fadné
zachazeno, v€etné nezralosti, nedostatecné vyvinutosti, kli¢icich plod nebo plodi

s nedokoncenym vyvojem.

C. Riizné jiné vady
(z vnéjSich pficin)

Plisei:
pouhym okem viditelna plisiiova vlakna.

Zkvaseni:

poskozeni zplisobené zkvasenim v mife, ktera vyznamné ovliviiuje vzhled nebo ptichut.
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ZkaZeni:

znacny rozklad zpiisobeny ¢innosti mikroorganismi.

Skody zpiisobené hmyzem:

viditelné Skody zpisobené hmyzem a zivo¢isSnymi skiidci nebo pritomnost mrtvého hmyzu
nebo zbytkti hmyzich tél.

Cizi piimési:

jakakoli latka ¢i material, které k produktu obvykle nepatii.

Cizorody rostlinny materidl:

neSkodny rostlinny material spojeny s plodem.

Zluklost:

oxidace lipida zpisobujici neptijemnou ptichut’.

Abnormalni zapach ¢i pFichut’:

jakykoli pach nebo ptichut’, které nejsou pro produkt charakteristické.

Poskozeni teplem:

poSkozeni zpisobené nadmérnym teplem, které vyznamné ovliviiuje ptichut, vzhled nebo
pozivatelnost plodu.

Rozbité plody:

Plody, z nichZ chybi vice neZ jedna tietina.

Kousky:

Méné nez jedna tietina celého plodu.



