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uvobD

V prvni casti této prirucky naleznete UpIné znéni zakona €. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich, ktery
v poslednich dvou letech prosel pomérné vyznamnou novelizaci. Jednalo se o novelu ¢. 139/2014 Sb. a dale o novelu
¢. 180/2016. Sb. Predmétem téchto novel zakona byla mj. Gprava kompetenci dozorovych organt v oblasti Gfednich kont-
rol veFejného stravovani, dale stanoveni pravidel pro dobrovolné deklarovani adaje ,,Ceska potravina®, pravidel pro uvadi
alergent u pokrmu ve verejném stravovani, pravidel pro poskytovani potravin humanitarnim a neziskovym organizacim
a rovnéz rozsahla Uprava oblast pro tabakové vyrobky a vyrobky souvisejici s tabakovymi vyrobky.

Na zékon o potravinach dale navazuje vycet provadécich vyhlasek. Vycet zakladnich vyhlasek je uveden v této prirucce a vy-
hlasky jsou zpracovany do tzv. platného znéni. Takovéto zpracovani vyrazné usnadni a pomuze uzivateli rychlou orientaci
v predpisu a poskytne pritom vétsi predpoklad spravného pochopeni a vykladu pFislusného ustanoveni. V této souvislosti
je nutné uvést, Ze pravné zavazny je pouze text publikovany ve Sbirce zakonu (http://aplikace.mvcr.cz/sbirka-zakonu/).
Z davodu probihajiciho a neukonéeného legislativniho procesu neni v priruéce zahrnuta zcela nova vyhlaska o pozadavcich
na napoje, kvasny ocet a drozdi (nahrazujici stavajici vyhlasku ¢. 335/1997 Sb.) a zcela nova vyhlaska, kterou se stanovi poza-
davky na doplniky stravy (nahrazujici vyhlasku ¢. 225/2008 Sb.). Publikace téchto provadécich predpist ve Sbirce zdkonu Ize
predpokladat v prvni poloviné roku 2018.

Druha cast prirucky je zamérena vyhradné na problematiku oznacovani potravin. Obsahuje infografiky pro spotrebitele,
které slouzi jako podplirny material k této problematice (jak se vyznat v etiketach). Infografiky jsou zpracovany pro: maso,
sunku, mléko, jogurt, maslo, vejce, napoje, dzem a ovoce. Sifeni téchto infografik mezi spotrebitele je velmi zadané.

Tato prirucka je uréena nejen provozovatelum potravinarskych podnikd a dozorovym organim, ale i Siroké odborné verej-
nosti v oblasti potravinarské vyroby a legislativy.

PFirucka spolu s infografikami je volné dostupna rovnéz na webovych strankach www.bezpecnostpotravin.cz.

Pro uplnost uvadime, Ze narodni pravni predpisy Ize nalézt na portalu verejné spravy (www.portal.gov.cz), a v pripadé
evropského prava na portalu EU (www.eur-lex.europa.eu)

Odbor potravinarsky
Sekce potravinarskych vyrob — Urad pro potraviny

Ministerstvo zemédélstvi



ZAKON &.110/1997 Sb.
o potravinach a tabakovych vyrobcich

Platné znéni zakona €. 110/1779 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopInéni nékterych souvisejicich
zakonu, jak vyplyva ze zmén provedenych zakony: €. 166/1999 Sb., ¢. 306/2000 Sb., ¢. 119/2000 Sb., 146/2002, €. 131/2003 Sb.,

U]
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h)

¢. 274/2003 Sb., ¢. 94/2004 Sb., ¢. 316/2004 Sb., ¢. 558/2004 Sb., ¢. 392/2005 Sb., ¢. 444/2005 Sb.,
¢. 296/2007 Sb., ¢. 120/2008 Sb., ¢. 227/2009 Sb., ¢. 281/2009 Sb., ¢. 375/2011 Sb., €. 279/2013 Sb.,
¢. 180/2016 Sb., ¢. 26/2017 Sb., €. 183/2017 Sb., ¢. 302/2017 Sb.

229/2006 Sb.,

c.
¢. 139/2014 Sb.,

Parlament se usnesl na tomto zakoné Ceské republiky:

CAST PRVNI

POTRAVINY A TABAKOVE VYROBKY
§ 1

Pfedmét apravy

Tento zakon zapracovava prislusné predpisy Evropské unie'® a upravuje v ndvaznosti na pFimo pouzitelné predpisy
Evropské unie'” povinnosti provozovatele potravinafského podniku, vyrobce, dovozce, maloobchodniho prodejce
a distributora tabakovych vyrobku a vyrobki souvisejicich s tabdkovymi vyrobky a upravuje statni dozor nad dodrzo-
vanim povinnosti vyplyvajicich z tohoto zakona a z pFimo pouzitelnych predpist Evropské unie.

Tento zikon se nevztahuje na pitnou vodu??.
§2
Zakladni pojmy
Pro ucely tohoto zdkona se rozumi

kontrolnim vzorkem vzorek slozeny ze vsech dil¢ich vzorkd, obsahujici vzorek & vzorky urcené pro uredni kontrolu,
popripadé také vzorek urceny pro dopliujici odborny posudek pro potfeby kontrolované osoby, pokud o néj kontro-
lovana osoba pozada,

distym mnoZstvim mnoZstvi potraviny bez obalu nebo primérné mnozZstvi potraviny stanovené podle provéddéciho
pravniho predpisu nebo pFimo pouzitelného predpisu Evropské unie,

nazvem?" nazev vyrobku, druhu, skupiny nebo podskupiny potraviny stanoveny jinym pravnim predpisem?? nebo pro-
vadécim pravnim predpisem,

mistem urceni misto prvniho prijmu potravin véetné mista jakéhokoli prvniho zachazeni nebo manipulace s potravi-
nou na uzemi Ceské republiky,

jakosti soubor charakteristickych vlastnosti jednotlivych druhd, skupin a podskupin potravin a tabakovych vyrobkad,
jejichz limity jsou stanoveny timto zakonem, provadécim pravnim predpisem anebo primo pouzitelnym predpisem
Evropské unie,

vyrobou potravin ¢iSténi, tridéni, upravovani, opracovani a zpracovani, véetné souvisejiciho baleni a dalSich Uprav
potravin za Ucelem uvadéni na trh, s vyjimkou Cinnosti spocivajici pouze v samostatném procesu baleni nebo v krajeni
nebo jiném zpusobu déleni potravin véetné jejich navazujiciho baleni,

dopliikem stravy potravina, jejimz ucelem je dopliiovat béZnou stravu a ktera je koncentrovanym zdrojem vitaminu
a mineralnich latek nebo dalSich latek s nutri¢nim nebo fyziologickym Gcinkem, obsazenych v potraviné samostatné
nebo v kombinaci, uréena k pfimé spotiebé v malych odmérenych mnozstvich,

uvadénim na trh tabakovych vyrobkid nebo vyrobki souvisejicich s tabakovymi vyrobky nabizeni k prodeji nebo po-
skytnuti vyrobkd, bez ohledu na jejich misto vyroby, spotrebitelim, ktefi se nachizeji ve élenském staté Evropské
unie nebo ve smluvnim staté Dohody o Evropském hospodarském prostoru (dale jen ,,clensky stat Evropské unie®),
za Uplatu nebo zdarma, a to i prostrednictvim prodeje na dalku; v pripadé preshranicniho prodeje na dalku se vyrobek
povazuje za uvedeny na trh ve ¢lenském staté Evropské unie, ve kterém se nachazi spotrebitel,
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b)

puvodnim pouzitim potraviny pouziti stanovené vyrobcem,

potravinami pouzitelnymi k jinému nez pivodnimu pouziti potraviny bezpecné, které vsak nesplniuji pozadavky na je-
jich pavodni pouziti,

Sarzi mnozstvi druhové totoznych jednotek, které byly vyrobeny za stejnych podminek,

tabakovym vyrobkem vyrobek, ktery mize byt uzivan a obsahuje neupraveny nebo zcela ¢i z ¢asti geneticky upraveny
tabak,

klasifikaci jateéné upravenych tél jateénych zvirat (dale jen ,klasifikace jatecnych zvirat“) zpusob zarazovani jatecné
upravenych tél jatecnych zvirat do tfid jakosti zplisobem stanovenym primo pouzitelnymi predpisy Evropské unie
a provadécim pravnim predpisem,

potravinou neznamého plvodu potravina, u které nelze identifikovat provozovatele potravinarského podniku, ktery
potravinu nebo jeji slozku vyrobil nebo dodal jinému provozovateli potravinarského podniku,

potravinami zivocisného puvodu potraviny stanovené definicemi uvedenymi v bodech .1, 1.10, .11, 1.12, 1.13, 1.14,
I.15,2.1, 3.1, 3.4, 3.5,3.6,4.1,5.1,5.2,5.3, 6., 7. 2 8.1 odrazce druhé a tfeti prilohy | k narizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 853/2004, mlezivo, krev, v¢eli produkty a maso krokodyld,

prodejnim Usekem cast prodejni plochy samoobsluzné prodejny vymezena prodejnim pultem, je-li pult bez prepazek,
nebo ¢asti prodejniho pultu oddélenou prepazkami, a souvisejici prostory samoobsluzné prodejny pouzivané k Gpraveé
a skladovani potravin uvadénych na trh v prodejnim pultu, je-li pult bez prrepazek, nebo ¢asti prodejniho pultu oddé-
lené prepazkami,

tabakem listy a jiné prirodni, zpracované nebo nezpracované casti rostlin tabaku, véetné expandovaného a rekonsti-
tuovaného tabaku,

dymkovym tabidkem tabak vyhradné uréeny pro uziti v dymce, ktery se muze uzivat prostfednictvim postupného
spalovani, vyrobcem nebo dovozcem vyhradné urceny pro uziti v dymce,

tabakem uréenym k ruénimu baleni cigaret tabak, ktery spotrebitel nebo maloobchodni prodejce mohou pouzit
k vlastnimu baleni cigaret,

bezdymnym tabakovym vyrobkem tabakovy vyrobek, jehoz uziti nezahrnuje postupné spalovani, véetné zvykaciho
tabaku, snupaciho tabaku a tabaku uréeného k oralnimu uziti,

zvykacim tabakem bezdymny tabakovy vyrobek uréeny vyhradné ke zvykani,

$fupacim tabidkem bezdymny tabakovy vyrobek, ktery mudze byt uZivan nosem,

tabakem urcenym k oralnimu uziti vSechny tabakové vyrobky vyrobené zcela nebo ¢astecné z tabaku urcené k uzi-

vani Usty kromé téch, které jsou urceny k inhalaci nebo zvykani, v prasku nebo ve formé jemnozrnnych granuli nebo
v jakékoli kombinaci téchto forem, nabizené zejména v sackovych porcich nebo v poréznich saccich,

tabakovym vyrobkem urcenym ke koureni tabakovy vyrobek jiny nez bezdymny tabakovy vyrobek,
cigaretou tabakovy provazec, ktery se muze uzivat prostrednictvim spalovaciho procesu, a to

|. tabakovy provazec, ktery se kouri v nezménéném stavu, s vyjimkou doutniku a doutnicku,

2. tabakovy provazec, ktery se jednoduchou neprimyslovou manipulaci vlozi do dutinek z cigaretového papiru, nebo

3. tabakovy provazec, ktery se jednoduchou nepramyslovou manipulaci zabali do cigaretového papiru,

doutnikem tabakovy smotek, ktery se mlize uzivat prostrednictvim spalovaciho procesu, Ize jej koufit v nezméné-

ném stavu, a s ohledem na jeho vlastnosti a ocekavani bézného spotrebitele je v nezménéném stavu uréen vyhradné

ke koureni a obsahuje

I. kryci list ze surového tabdku, nebo

2. trhanou tabakovou napli s krycim listem v obvyklé barvé doutniku z rekonstituovaného tabaku, jenz kryje cely
vyrobek, popFipadé i filtr, avSak nikoli ndustek v pripadé doutnikd s ndustkem, pri¢emz jeho jednotkova hmotnost
bez filtru nebo ndustku Cini nejméné 2,3 g a nejvyse 10g a je-li obvod nejméné jedné tretiny délky alespon 34mm;

za doutnik se povazuje rovnéz vyrobek skladajici se ¢astecné z jinych latek nez z tabaku, ktery jinak spliiuje podminky

uvedené v tomto pismeni.

Pro ucely tohoto zakona se dale rozumi

doutnickem doutnik o hmotnosti nejvyse 3 g,

tabakem urcenym do vodni dymky tabakovy vyrobek, ktery Ize uzivat za pouziti vodni dymky; tabak urceny do vodni
dymky se povazuje za tabakovy vyrobek uréeny ke koureni; pokud Ize vyrobek pouzit prostrednictvim vodnich dymek
i jako tabak urceny k ruénimu baleni cigaret, je povazovan za tabak urceny k ru¢nimu baleni cigaret,

novym tabakovym vyrobkem tabakovy vyrobek, ktery
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I. neni cigaretou, tabadkem uréenym k ruénimu baleni cigaret, dymkovym tabiakem, tabakem urcenym do vodnich
dymek, doutnikem, doutni¢kem, zvykacim tabakem, SAupacim tabakem nebo tabakem urcéenym k oralnimu uziti a
2. byl uveden na trh po 19. kvétnu 2014,

bylinnym vyrobkem urcenym ke koureni vyrobek, jehoz zékladem jsou rostliny, byliny nebo ovoce, a ktery neobsahuje
zadny tabak, mize se uzivat prostrednictvim inhalace Usty nebo nosem a jeho uzivani zahrnuje jeho postupné spalovani,

elektronickou cigaretou vyrobek, ktery lze pouzit pro uzivani vypard obsahujicich nikotin nebo jinych vyparu pro-
stfednictvim naustku nebo jakakoli soudast tohoto vyrobku véetné zasobniku, nadrzky i zarizeni bez nadrzky nebo
zésobniku; elektronickd cigareta muze byt jednorizova nebo opétovné naplnitelnd pomoci ndhradni niplné nebo
nadrzky nebo opakované pouzitelnd pomoci jednorizovych zasobnikd,

nahradni naplni elektronické cigarety nadobka s tekutinou, ktera mize obsahovat nikotin a kterou se muze opétovné
naplnit elektronicka cigareta,

slozkou tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky tabak, prisady, papir, filtr, inkoust,
kapsle, lepidlo a jakakoli latka ¢i prvek pFitomné v konecném tabakovém vyrobku nebo vyrobku souvisejicim s taba-
kovymi vyrobky,

pfisadou tabakového vyrobku latka s vyjimkou tabaku, ktera byla pridana do tabakového vyrobku, jednotkového
baleni nebo jakéhokoli vnéjsiho obalu,

charakteristickou prichuti tabakového vyrobku jasné rozpoznatelna viiné nebo chut’ jind nez tabakova chut), kterou
vyrobku dodava prisada nebo kombinace pFisad, zejména ovoce, koFeni, byliny, alkohol nebo cukrovinky, mentol nebo
vanilka, a jeZ je rozeznatelna pred nebo pfi uziti tabakového vyrobku,

vnéjsim balenim tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky jakykoli obal, ve kterém jsou
tabakové vyrobky nebo vyrobky souvisejici s tabakovymi vyrobky uvadény na trh a ktery obsahuje jednotkové baleni
nebo soubor jednotkovych baleni; transparentni obaly se nepovazuji za vnéjsi baleni,

preshrani¢nim prodejem tabakového vyrobku, elektronické cigarety nebo nahradni napIné do ni na dalku prodej ta-
bakového vyrobku, elektronické cigarety nebo nahradni napIné do ni spotrebiteli, pfi némz se spotrebitel v okamziku
objednani vyrobku z maloobchodniho prodeje nachazi v uréitém clenském staté Evropské unie a maloobchodni pro-
dejce je usazen v jiném clenském staté Evropské unie nebo ve treti zemi,

vyrobcem tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky jakakoli fyzicka Ci pravnicka osoba,
ktera vyrabi tabakovy vyrobek nebo vyrobek souvisejici s tabakovymi vyrobky nebo si jej necha navrhovat ¢i vyrabét
a poskytuje tento vyrobek na trh pod svym jménem ¢i obchodni znackou,

dovozcem tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky vlastnik takovychto vyrobkd nebo
osoba, ktera ma pravo nakladat s takovymi vyrobky, které byly dopraveny na uzemi clenského statu Evropské unie,
maloobchodnim prodejcem tabakového vyrobku jakykoli prodejce, véetné fyzické osoby, ktery uvadi tabakové vyrobky
na trh,

vyrobky souvisejicimi s tabakovymi vyrobky elektronické cigarety, nahradni naplné do ni a bylinné vyrobky urcené
ke koureni,

distributorem tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky jakakoli fyzicka Ci pravnicka
osoba, ktera naklada s tabakovymi vyrobky nebo vyrobky souvisejicimi s tabakovymi vyrobky a neni vyrobcem, do-
vozcem ani maloobchodnim prodejcem tabdkovych vyrobkl nebo vyrobku souvisejicich s tabdkovymi vyrobky,
rekonstituovanym tabakem tabakova félie vyrobena spojenim jemné rozdrobeného tabaku, tabakového odpadu a ta-
bakového prachu,

jednotkovym balenim nejmensi jednotlivé baleni tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrob-
ky, ktery je uveden na trh,

aromatem prisada dodavajici vuni nebo chut’.

§3

Povinnosti provozovateld potravinarského podniku
Provozovatel potravinarského podniku je povinen

dodrzovat smyslové, fyzikalni, chemické a mikrobiologické pozadavky na jakost potravin; v pripadé, Ze tyto pozadavky
nejsou pravnimi predpisy stanoveny, dodrzovat pozadavky stanovené provozovatelem potravinarského podniku, kte-
ry potravinu vyrobil,

dodrzovat ve vsech fazich vyroby, baleni, krajeni nebo jiného zpusobu déleni a uvadéni potravin na trh technologic-
ké a hygienické pozadavky, zpusob a podminky prepravy, uchovavani a manipulace s potravinami; v pripadé, Ze tyto



q)

pozadavky nejsou pravnimi predpisy stanoveny, dodrzovat pozadavky stanovené provozovatelem potravinarského
podniku, ktery potravinu vyrobil,

dodrzovat pozadavky stanovené primo pouzitelnymi predpisy Evropské unie upravujicimi pozadavky na potraviny'?
nebo mezinarodnimi smlouvami, kterymi je Ceska republika vazana a které jsou vyhlaseny ve Sbirce mezinarodnich
smluv nebo ve Sbirce zakoni,

dodrzovat pozadavky pro druhy a pripustna mnozstvi toxikologicky vyznamnych latek v potravinach,

jde-li o potravinu uvadénou na trh na uzemi Ceské republiky, uvadét povinné informace o potravinich stanovené
v pravnich predpisech v ¢eském jazyce?),

dodrzovat pozadavky na slozeni dopliiku stravy, jejich oznacovani a zpusob pouZziti,

pouzivat jen takové obaly a obalové materialy, které chrani potravinu pred znehodnocenim, znemoznuji zaménu nebo zmé-
nu obsahu bez otevreni nebo zmény obalu a odpovidaji pozadavkim na predméty a materialy urcené pro styk s potravinami,

poskytnout potrebny pocet zaméstnancl a odpovidajici technické vybaveni pro zajisténi vykonu kontroly podle primo
pouZzitelnych predpist Evropské unie upravujicich dovoz nékterych potravin ze tfetich zemi*)

oznamit v listinné podobé nebo v elektronické podobé dalkovym prenosem dat zahajeni, zmény nebo ukonceni
vykonu predmétu cinnosti podle tohoto zakona nejpozdéji v den, kdy tyto skutecnosti nastaly, prisluSnému organu
dozoru s uvedenim svého jména, prijmeni nebo obchodni firmy, sidla a adresy provozovny, jde-li o osobu fyzickou,
nebo obchodni firmy nebo nazvu, sidla a adresy provozovny, jde-li o osobu pravnickou, dale identifikacniho Cisla osoby
a pfedmétu innosti nebo podnikani; tyto Udaje se pri poskytovani stravovacich sluZzeb oznamuji orgdnim ochrany
vefejného zdravi, které je neprodlené predavaji ostatnim organim dozoru uvedenym v § 16,

zajistit dodrzovani pozadavkl na nejvyssi pripustné Grovné radioaktivni kontaminace potravin stanovenych v souladu
s atomovym zakonem,

uchovavat potraviny pri teplotach stanovenych narizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 nebo pro-
vadécim pravnim predpisem, a pokud tyto pozadavky nejsou pravnimi predpisy stanoveny, uchovavat potraviny pri
teplotach stanovenych provozovatelem potravinarského podniku, ktery potravinu vyrobil,

podle deklarace provozovatele potravinarského podniku, ktery potravinu vyrobil, nebo pokud neni uvedena, s ohle-
dem na povahu potraviny primérené zkratit datum minimalni trvanlivosti nebo pouzitelnosti uvedené na obalu po-
traviny, pokud byla rozbalena za Gcelem prodeje jednotlivych ¢asti spotrebiteli, a stanovit i podminky jejiho dalSiho
uchovani tak, aby nedoslo ke zhorseni jakosti a bezpecnosti potraviny a uchovat v misté prodeje jednotlivych casti
potraviny po dobu jejich uvadéni na trh pivodni obal potraviny nebo etiketu, které obsahuji povinné informace, po-
pripadé citelnou a srozumitelnou kopii obalu nebo etikety,

potraviny uréené pro zvlastni vyzivu a dopliky stravy uvadét na trh pouze balené,

u zabalenych i nebalenych potravin dodrzovat lhity a dal$i poZzadavky pro uvadéni na trh stanovené provadécim prav-
nim predpisem,

zachovat oznaceni Sarze podle § 9,

pFi nabizeni potravin spotrebiteli komunikaénimi prostredky na dalku poskytnout udaje podle § 7, 8 a 9a, s vyjimkou
Udaju podle § 7 odst. | pism. g) a § 8 odst. 2 pism. a), pfed dokoncéenim nakupu a uvést je v materidlu podporujicim
prodej na dalku nebo je poskytnout jinymi prostredky; v pripadé vyuziti jinych prostfedkt musi byt povinné informace
o potravinach poskytnuty spotrebiteli bezplatné a veskeré povinné udaje musi byt spotrebiteli k dispozici v okamziku
doruéeni,

neprodlené vyradit z dalSiho uvadéni na trh potraviny

I. uvedené v § 10 odst. | pism. a) az e),

2. balené do oball, které neodpovidaji pozadavkim pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie o materialech
a predmétech urcenych pro styk s potravinami*? nebo vyhlasky o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro
styk s potravinami a pokrmy?33),

3. nedostatecné nebo nespravné oznacené,

4. neodpovidajici pozadavkim na jakost stanovenym provadécim pravnim predpisem nebo deklarovanym vyrobcem,

5. pachnouci, pokud pach neni charakteristickou vlastnosti vyrobku, nebo jinak poskozené, deformované, znecisténé
nebo zjevné chemicky nebo mikrobiologicky narusené,

zabezpedit, aby ve vSech fazich uvadéni potraviny na trh byl k dispozici doklad o puvodu zbozi a bez zbyteéného odkla-
du ho predlozit organu dozoru na jeho zadost; ve fazi prepravy potraviny musi byt doklad o pGvodu zbozi k dispozici
a musi byt okamzité predlozen organu dozoru na jeho zadost,

uvadét na trh potraviny nového typu jiné nez rovnocenné pouze na zakladé souhlasu vydaného podle cl. 4 narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 nebo na zakladé prokazani podstatné rovnocennosti podle ¢l. 5 narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97,
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zajistit zasobovani obyvatelstva potravinami v rozsahu a zaméreni stanoveném v ramci hospodarskych opatreni ulo-
zenych v krizovém stavu podle zvlastnich pravnich predpisu.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi, bali, kraji nebo jinym zplisobem déli potraviny, je dale povinen

ziskavat k vyrobé balené pramenité vody, balené kojenecké vody a balené prirodni mineralni vody vodu jen z podzem-
nich zdroju vody; Gpravu balené pramenité vody pomoci vzduchu obohaceného ozonem provozovatel potravinarské-
ho podniku ohlasi pfedem prisluSnému organu statniho dozoru,

pouzivat k vyrobé tepelné neopracovanych potravin s vyjimkou pokrmi pouze tepelné oSetfené vajecné obsahy.

Timto zakonem nejsou dotéeny povinnosti dodrzovat zasady osobni a provozni hygieny a podminky vykonu ochranné
dezinfekce, dezinsekce a deratizace, stanovené zvlastnimi pravnimi predpisy.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery dovazi potraviny z jinych statd, nez jsou ¢lenské staty Evropské unie
(dale jen ,treti zemé*), je povinen

pokud tak stanovi pfimo pouZitelny predpis Evropské unie upravujici dovoz nékterych potravin ze tfetich zemi®,
predlozit prislusnému organu dozoru nebo celnimu GUradu osvédceni, certifikit nebo jiny vstupni doklad vydané
k tomu pFislu$nym orgdnem tfeti zemé potvrzuijici, Ze dovédZena potravina odpovida pozadavkim tohoto pfimo pouZi-
telného predpisu Evropské unie; timto ustanovenim nejsou dotceny pozadavky stanovené veterinarnim zakonem,
pokud tak stanovi primo pouzitelny predpis Evropské unie, dovazet potraviny pres uréena mista vstupu nebo urcena
mista dovozu stanovena provadécim pravnim predpisem,

predlozit celnimu uradu v dobé radiaéni mimoradné situace vyvozni certifikat v souladu s pfimo pouzitelnym predpi-
sem Evropské unie upravujicim podminky dovozu potravin pochazejicich ze tfetich zemi?.

Provozovatel potravinarského podniku u potravin uréenych na vyvoz do tretich zemi je povinen

upozornit prislusny organ v zemi urceni v pripadé, Ze vyvazena potravina nevyhovuje pozadavkium ¢l. 12 narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002,

prredlozit celnimu GFadu v dobé radiaéni mimoradné situace na tzemi Ceské republiky osvédéeni, ze vyvazena potra-
vina nebo surovina vyhovuje nejvyssi pripustné urovni radioaktivni kontaminace podle primo pouzitelnych predpist
Evropské unie upravujicich nejvyssi pripustné Grovné radioaktivni kontaminace potravin a krmiv a zvlastni podminky
pro vyvoz potravin a krmiv po jaderné havarii nebo jiném pripadu radiaéni mimoradné situace,

pokud tak stanovi primo pouzitelny predpis Evropské unie, predlozit celnimu Gradu osvédéeni potvrzujici, ze vyvaze-
na potravina nebo surovina odpovidd poZadavkim tohoto pfimo pouzitelného predpisu Evropskych spolecenstvi.

S potravinami, které neodpovidaji pozadavkim na nejvyssi pripustnou radioaktivni kontaminaci, se naklada podle
rozhodnuti organu dozoru (§ 16) vydaného na zakladé stanoviska Statniho Uradu pro jadernou bezpecnost.

V pripadé vyvozu nebo dovozu potravin podle odstavce 6, nebo potravin neznamého puvodu, celni Urad neprodlené
oznami tuto skutecnost organu dozoru podle odstavce 6, ktery rozhodne o zpUsobu dal$iho nakladani s témito po-

travinami.

K uvedeni volné rostoucich jedlych hub na trh nebo k dalSimu zpracovani pro potravinarské ucely musi mit provozo-
vatel potravinarského podniku odbornou zpusobilost, kterou prokazuje osvédcenim vydanym podle odstavce 9.

Osvédceni prokazujici znalost hub vydavaji krajské hygienické stanicele) na zakladé dspésného slozeni zkousky ze
znalosti hub. Za vydani osvédéeni plati Zadatel spravni poplatek.

Ke zkousce ze znalosti hub se mizZe prihlasit jen osoba zletila, majici osvédéeni o zdravotni zpUsobilosti k této Cin-
nosti. Zdravotni zpUsobilost osvédCuje registrujici poskytovatel zdravotnich sluzeb v oboru vSeobecné praktické
lékarstvi; soucasti vysetreni je odborné vysetreni zraku.

Platnost osvédceni prokazujici znalost hub zanika

po uplynuti 10 let ode dne jeho vydani u osob ve véku do 60 let,
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po uplynuti 5 let ode dne jeho vydani u osob ve véku od 60 do 65 let,

po uplynuti 2 let ode dne jeho vydani u osob starsich 65 let.

§3a
nadpis vypustén

Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi na trh nebo vyvazi cerstvé ovoce, cerstvou zeleninu nebo kon-
zumni brambory, je povinen pisemné oznamit tuto skutecnost prislusnému organu dozoru, a to nejpozdéji v den
zahajeni uvadéni na trh nebo v den vyvozu. Jakékoliv zmény tykajici se tohoto oznameni musi byt neprodlené pisemné
sdéleny prislusnému organu dozoru.

V oznameni podle odstavce | provozovatel potravinarského podniku uvede jméno, prijmeni a sidlo, jde-li o osobu
fyzickou, obchodni firmu, popripadé nazev a sidlo, jde-li o osobu pravnickou, dale pak druh, skupinu a podskupinu
cerstvého ovoce, Cerstvé zeleniny nebo konzumnich brambor, které bude uvadét na trh nebo vyvazet.

§3b

zrusen

§ 3c

Povinnosti provozovateli potravinarskych podnikd,
kteFi vyrabéji nebo dovazeji potraviny uréené pro zvlastni vyzivu

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo dovazi z tfeti zemé potravinu uréenou pro zvlastni vyzivu,
ktera neni stanovena v provadécim pravnim predpisu, je povinen pred jejim prvnim uvedenim na trh zaslat Minister-
stvu zdravotnictvi Cesky text oznaceni, ktery ma byt uveden na obale vyrobku. Provozovatel potravinarského pod-
niku, ktery takovou potravinu uved| predtim poprvé na trh v jiném clenském staté Evropské unie, oznaci v oznameni
i organ tohoto jiného clenského statu Evropské unie, ktery byl informovan jako prvni.

Ministerstvo zdravotnictvi je opravnéno vyzadat si od provozovatele potravinarského podniku, ktery podal oznameni
podle odstavce |, odborné ovéreni oznimené potraviny véetné daju o tom, Ze je vhodna pro oznacené vyzivové
Ucely, splfiuje oznaéené vyzivové pozadavky, je oznacena zpusobem stanovenym provadécim pravnim predpisem nebo
rozhodnutim prislusného spravniho Gradu a je uvadéna na trh s oznacenim ucelu pouziti. Je-li takové odborné ovéreni
obsazeno v dostupné publikaci, postaci, uvede-li provozovatel potravinarského podniku odkaz na tuto publikaci.

Ministerstvo zdravotnictvi je opravnéno zakazat nebo omezit uvadéni na trh potraviny pro zvlastni vyzivu neuprave-
né v provadécim pravnim predpisu, ktera nespliuje oznacené vyzivové Ucely, neni oznacena zpusobem stanovenym
provadécim pravnim predpisem nebo rozhodnutim prislusného spravniho Uradu, neni uvadéna na trh s oznacenim
Ucelu pouziti nebo ohrozuje zdravi, ackoli je na trhu v jednom nebo ve vice clenskych statech Evropské unie, jakoz
i rozhodnout o zruseni tohoto opatreni. O tomto postupu a jeho divodech je povinno neprodlené informovat ostatni
Clenské staty Evropské unie a Evropskou komisi.

§3d
Informacni povinnost provozovatele potravinafského podniku

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh

potravinu, do niz byly pridany vitaminy, mineralni latky nebo dalsi latky s nutriénim nebo fyziologickym G¢inkem uve-
dené v castech B a C pFilohy Ill nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1925/2006, nebo
doplnék stravy,

je povinen pred prvnim uvedenim takové potraviny na trh oznamit Ministerstvu zemédélstvi (dale jen ,,ministerstvo®)
v listinné podobé nebo v elektronické podobé dalkovym prenosem dat jeji uvedeni formou zaslani ceského textu
oznaceni, véetné povinnych informaci o potravinach, ktery bude uveden na obale nebo etiketé potraviny.
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Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh

pocatecni a pokracovaci kojeneckou vyzivu,
obilny pfikrm a potravinu pro malé déti,
potravinu pro zvlastni Iékarské ucely, nebo
nahradu celodenni stravy pro regulaci hmotnosti

je povinen pred prvnim uvedenim takové potraviny na trh oznamit Ministerstvu zdravotnictvi v listinné podobé nebo
v elektronické podobé dalkovym prenosem dat jeji uvedeni formou zaslani ¢eského textu oznaceni, véetné povinnych
informaci o potravinach, ktery bude uveden na obale nebo etiketé potraviny.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery v misté urceni prijima potraviny vymezené provadécim pravnim predpi-
sem z jiného clenského statu Evropské unie nebo ze treti zemé, je povinen informovat organ dozoru prislusny podle
§ 16 odst. 4 a 5 o jejich prichodu. Provadéci pravni predpis na zakladé analyzy rizika podle ¢l. 3 narizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 v rozsahu nezbytné nutném pro organizaci Urednich kontrol stanovi druh potra-
viny, termin, rozsah a zpUsob informovani.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh potravinu, jejiz vyzivové Udaje jsou uvedeny
jinym zpusobem nez zpUsoby stanovenymi v €l. 30 az 34 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, je
povinen pred prvnim uvedenim takové potraviny na trh oznamit ministerstvu v listinné podobé nebo v elektronické
podobé dalkovym prenosem dat jiny zpusob vyjadrovani a uvadéni vyzivovych Gdaju a odivodnéni tykajici se spInéni
pozadavki stanovenych v ¢l. 35 odst. | pism. a) az g) narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

§4
Ozarovani potravin

Podminky pouziti ultrafialovych paprski a ionizujiciho zarizeni k oSetfeni potravin, druhy potravin a surovin, které
Ize takto osetfit, nejvyssi celkové prumérné pripustné davky zareni, kterym mohou byt jednotlivé druhy potravin
vystaveny, a zpusob oznaceni ozarenych potravin na obale stanovi provadéci pravni predpis. Potraviny neuvedené
v provadécim pravnim predpise Ize zpusobem podle véty prvni oSetFit pouze se souhlasem Ministerstva zdravotnictvi
a za podminek v ném stanovenych.

Osoba provadéjici ozaFovani potravin ionizujicim zarenim musi

jmenovité urdit fyzickou osobu odpovédnou za dodrzovani podminek pro ozafovani, stanovenych provadécim prav-
nim predpisem,

vést u kazdého zdroje ionizujiciho zareni dokumentaci obsahujici zplsob ozareni potraviny podle jednotlivych dru-
hu, jejich ozarené mnozstvi, oznaéeni Sarze, jméno objednatele a prijemce ozarenych potravin, datum ozareni, druh
obalového materidlu pouzitého béhem ozareni, idaje nezbytné ke kontrole ozarovaciho procesu vcetné idaju o pru-
zareni a jeho povahu, odkaz na validacni méreni, udaj o zvlastnich podminkach pfi ozareni,

dokumentaci podle pismena b) uchovavat po dobu 5 let.

Ozarovani potravin ionizujicim zarenim Ize provadét pouze za predpokladu, Ze o postupu a zplsobu ozarovani bylo
na zakladé zadosti provozovatele ozarovny rozhodnuto (dale jen ,,rozhodnuti o schvaleni ozafovny*) Statni zemédél-
skou a potravinarskou inspekci; Zadost o vydani rozhodnuti podléha spravnimu poplatku.

Zadost podle odstavce 3 musi obsahovat jméno, pFijmeni, datum narozeni a misto pobytu zadatele, jde-li o fyzickou
osobu, pripadné jméno, prijmeni, datum narozeni a misto pobytu odpovédného zastupce Zadatele, je-li ustanoven,
nebo obchodni firmu a jeji sidlo, jméno, prijmeni a misto pobytu osoby, ktera je statutarnim organem pravnické oso-
by, nebo osob, které jsou jeho cleny, jde-li o pravnickou osobu, adresu ozarovny a Uredné ovéreny podpis zadatele.
Zadost podle odstavce 3 musi byt dolozena povolenim Statniho GFadu pro jadernou bezpeénost k nakladani se zdroji
ionizujiciho zareni, véetné typového schvéleni zdroje ionizujiciho zareni, dokumentaci, stanovici kritické body nejvys-
Siho pripustného rizika mozného poruseni bezpecnosti potravin, specifikaci zdroju zareni a sanitaéni rad. Podrobnosti
a vzor zadosti podle odstavce 3 stanovi provadéci pravni predpis.

Rozhodnuti o schvéleni ozarovny Ize vydat za pfedpokladu, Ze byly splnény podminky pro ozafovani stanovené zvlast-
nimi pravnimi predpisy. Statni zemédélska a potravinarska inspekce mize rozhodnuti o schvaleni ozarovny pozastavit
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nebo zrusit, zjisti-li skuteénosti, které jsou zpusobilé ohrozit nebo které ohrozuji jeho radny vykon, pripadné zjisti-li
neplnéni stanovenych predpokladi a podminek pro radny vykon rozhodnuti o schvéleni ozafovny.

Statni zemédélska a potravinarska inspekce po vydani rozhodnuti o schvaleni ozafovny neprodlené informuje pri-
slusny organ Evropské komise o této skutecnosti a soucasné preda dokumentaci potrebnou ke schvaleni za icelem
zveFejnéni ozarovny v Urednim véstniku Evropské unie. Statni zemédélska a potravinaFska inspekce informuje téz
prisluSny organ Evropské komise o pripadném pozastaveni nebo odebrani rozhodnuti o schvaleni.

Dovoz potravin ozarenych ionizujicim zarenim ze tfetich zemi Ize jen za podminky, ze

ozarené potraviny spliuji podminky a pozadavky stanovené zakonem a provadécim pravnim predpisem,
byly ozareny v ozarovné schvalené prislusnym organem Evropské komise a ktera je uvedena na seznamu ozaroven
zverejnéném v Urednim véstniku Evropské unie,

ozaFena potravina je doprovazena dokumentaci s Udaji o nazvu a adrese ozarovny a dalsSimi Udaji podle odstavce 2.

Potraviny ozaf'ené ionizujicim zafenim v €lenskych statech Evropské unie musi byt pi uvadéni na trh v Ceské republice
doprovazeny dokumentaci s Udaji o jménu a adrese schvalené ozarovny, ktera ozareni provedla, udajem o zpusobu
ozareni jednotlivych druhl potravin a jejich mnozstvi.

§4a
Klasifikace tél jate¢nych zvirat

Provozovatel potravinarského podniku provozuijici jatka (déle jen ,,provozovatel jatek®), ktery porazi jatecna zvirata,
je povinen zajistit klasifikaci jatecnych zvirat podle primo pouzitelnych predpist Evropské unie upravujicich klasifikaci
jatenych zvirat?) a provadéciho pravniho predpisu.

Odstavec | se nevztahuje na provozovatele jatek, ktery porazi

prasata podléhajici klasifikaci podle primo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho klasifikaci jatecnych
zvirat?) v roénim priméru nejvyse do 200 kusu tydné,

pouze prasata narozena a vykrmena ve vlastnich chovnych zafizenich a v§echna jate¢né upravena téla bour3,

skot podléhajici klasifikaci podle pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho klasifikaci jatecnych zvirat?”)
v ro¢nim pruméru nejvyse do 20 kusu tydné.

Klasifikace podle odstavce | se dale nevztahuje na

jate€na prasata, ktera jsou na zadost Zadatele dodavana pouze k porazce pro vlastni spotfebu,

jateény skot, ktery je na zadost zadatele dodavan pouze k porazce pro vlastni spotfebu.

Provozovatel jatek je povinen zajistit, aby klasifikaci jatecnych zvirat provadéla pouze osoba, ktera ziskala osvédceni
o odborné zpusobilosti vydané ministerstvem (dale jen , klasifikitor*), a to zpusobem a v rozsahu stanoveném pfimo
pouzitelnymi predpisy Evropské unie upravujicimi klasifikaci jateénych zvirat?” a provadécim pravnim predpisem.
O provedené klasifikaci vystavi klasifikator protokol.

Predpokladem pro vydani osvédéeni podle odstavce 4 je UpIné stiedni vzdélani nebo Uplné stfedni odborné vzdélani
a 2 roky praxe, nebo zakladni vzdélani a 6 let praxe v oboru, absolvovani odborné pripravy a slozeni zkousky; vyhlaska
stanovi zplsob a rozsah odborné pFipravy, sloZeni zkousek a vydani osvédéeni, dobu jeho platnosti a zpusob pro-
dlouzeni platnosti osvédceni. Uznavani kvalifikace ob¢ant Evropské unie se Fidi timto zakonem a zvlastnim pravnim
predpisem.*

Provozovatel jatek je povinen v listinné podobé nebo zplisobem umoziujicim dalkovy prenos dat sdélit vysledky klasi-
fikace dodavateli jateénych zvifat a osobé povérené podle plemenarského zakona vedenim Ustfedni evidence zvirat®.
Rozsah uvadénych Gdaja o vysledcich klasifikace stanovi provadéci pravni predpis.

Dokumentaci podle odstavce 6 uchovava provozovatel jatek po dobu | roku a osoba povérena vedenim Ustredni
evidence zvirat po dobu 2 let.
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Naklady spojené s klasifikaci jatecnych zvirat hradi stejnym dilem dodavatel jatecnych zvirat a provozovatel jatek
podle odstavce |.

§5

zrusen

Oznacovani potravin

§6
nadpis vypustén

Provozovatel potravinarského podniku, pod jehoz jménem nebo obchodni firmou je balena potravina uvadéna na trh,
nebo neni-li usazen v Evropské unii, dovozce potraviny na trh Evropské unie, je povinen kromé dodrzeni pozadavkd
pFimo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho oznacovani potravin zajistit na obalu potraviny uréeném pro
spotrebitele nebo pro zafizeni stravovacich sluzeb, nebo na etiketé k obalu pripojené, uvedeni a presnost

Udaju o tridé jakosti, stanovi-li tak provadéci pravni predpis nebo primo pouzitelny predpis Evropské unie,
Udaju podle ¢l. 9 odst. | pism. b) a €l. 22 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 u napoji obsahu-

jicich vice nez 1,2% objemovych alkoholu podle podminek pro balené potraviny stanovenych nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

jména a prijmeni nebo nazvu anebo obchodni firmy a adresy sidla provozovatele potravinarského podniku, ktery po-
travinu vyrobil, u napoje obsahujiciho vice nez 20 % objemovych alkoholu,

dalSich (dajt, stanovi-li tak providdéci pravni predpis nebo veterinarni zikon.

Symbol ,,e“ pro oznaceni mnozstvi potraviny Ize uvést na obalu jen tehdy, pokud byly spInény pozadavky stanovené
zakonem o metrologii?®.

Zplsob oznaceni balenych potravin stanovi provadéci pravni predpis.

Za malé mnozstvi potravin, které je osvobozené od pozadavku na povinné deklarovani vyzivovych udaji na zakladé
prilohy V bodu 19 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011, se povazuje mnozstvi potraviny, které je
vyrobcem dodavané primo konecnému spotiebiteli nebo do mistniho maloobchodu, kterym se rozumi potravinarsky
podnik nebo hospodafstvi provozujici maloobchod*) pfimo zisobujici koneéného spotiebitele na uzemi Ceské re-
publiky, a bylo vyrobeno vyrobcem, ktery v poslednim uzavieném Uéetnim obdobi predchazejicim okamziku, kdy byla
potravina vyrobena

zaméstnaval maximélné prumérny prepocteny pocet 10 zaméstnancu*?
smlouvé pFimo souvisi s vyrobou potravin, nebo

dosahl maximalniho roéniho obratu*) 20 000 000 K¢.

, jejichZ pracovni pozice uvedena v pracovni

§7
Provozovatel potravinarského podniku, pod jehoz jménem nebo obchodni firmou je potravina zabalena bez pritom-
nosti spotrebitele pro Uéely bezprostredniho prodeje podle primo pouzitelného predpisu Evropské unie o oznacovani
potravin® uvadéna na trh, nebo neni-li usazen v Evropské unii, dovozce potraviny na trh Evropské unie, je povinen
podle podminek stanovenych pro balené potraviny primo pouzitelnym predpisem Evropské unie o oznacovani potra-

vin®® zajistit na obalu potraviny uréeném pro spotrebitele nebo pro zafizeni stravovacich sluzeb uvedeni a presnost
téchto Udajh:

jméno a prijmeni nebo nazev anebo obchodni firma a adresa sidla provozovatele potravinarského podniku, ktery
potravinu vyrobil,

nazev potraviny,

Cisté mnozstvi,

seznam slozek,

zemé nebo misto puvodu,
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zpUsob uchovani, jde-li o potraviny, u nichz by pri nespravném uchovani mohla byt ohrozena bezpecnost nebo zhor-
Sena jakost stanovena provadécim pravnim predpisem nebo deklarovana vyrobcem,

datum pouzitelnosti nebo datum minimalni trvanlivosti,
Udaje podle ¢l. 10 odst. | narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011,
Udaje podle ¢l. 44 odst. | pism. a) narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

Udaj o mnozstvi hlavni slozky v hmotnostnich procentech, stanovi-li tak provadéci pravni predpis.

Provozovatel potravinarského podniku uvedeny v odstavci | je povinen na obale uréeném pro spotrebitele nebo pro
zarizeni stravovacich sluzeb zajistit uvedeni a presnost

Udaju o tridé jakosti, stanovi-li tak provadéci pravni predpis nebo primo pouzitelny predpis Evropské unie,

dalSich Udajt, stanovi-li tak provddéci pravni predpis nebo pFimo pouzitelny predpis Evropské unie’".

Zpusob oznaleni potravin zabalenych bez pFitomnosti spotrebitele pro Gcely pFimého prodeje stanovi provadéci
pravni predpis.

Povinnost oznaéeni idajem podle odstavce | pism. a) se nevztahuje na nezpracovany produkt*/.

§8

Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi na trh nebalenou potravinu, je povinen tam, kde je tato potravina
pFimo nabizena k prodeji spotrebiteli, v jeji tésné blizkosti viditeIné umistit snadno Citelny idaj obsahujici jméno nebo
obchodni nazev a adresu sidla provozovatele potravinarského podniku, ktery potravinu vyrobil, idaj o mnozstvi hlavni
slozky v hmotnostnich procentech, stanovi-li tak provadéci pravni predpis, Udaj o tridé jakosti, stanovi-li tak provadé-
ci pravni predpis nebo pfimo pouzitelny predpis Evropské unie, a podle podminek stanovenych pro balené potraviny
primo pouzitelnym predpisem Evropské unie o oznacovani potravin®? tyto udaje:

nazev potraviny,
zemé nebo misto plvodu véetné oznaceni ptivodu potraviny stanovené primo pouzitelnym predpisem Evropské unie®),
Udaje podle ¢l. 10 odst. | narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011,

Udaj o Cistém mnozstvi u pekafskych a cukrarskych vyrobka*®.

Provozovatel potravinarského podniku uvedeny v odstavci | je povinen v blizkosti mista nabizeni nebalené potraviny
k prodeji viditelné zpFistupnit podle podminek stanovenych pro balené potraviny primo pouzitelnym predpisem Evrop-
ské unie o oznacovani potravin?? dalsi snadno ¢itelné udaje:

datum pouzitelnosti nebo datum minimalni trvanlivosti,
Udaje podle ¢l. 44 odst. | pism. a) narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

dalsi udaje, stanovi-li tak provadéci pravni predpis nebo pFimo pouzitelny predpis Evropské unie’".

Provozovatel potravinafského podniku uvedeny v odstavci | mazZe (daje podle odstavce 2 pism. a) uvést pouze na eti-
keté nebo obalu potraviny zabalené v misté prodeje na zadost spotrebitele.

Provozovatel potravinarského podniku uvedeny v odstavci | je povinen na vyzadani spotrebitele sdélit nebo v blizkosti
mista nabizeni nebalené potraviny k prodeji viditelné a snadno &itelné zpristupnit Udaje podle ¢l. 9 odst. | pism. b)
a €l. 22 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

Zpusob oznadovani nebalenych potravin stanovi provadéci pravni predpis.

Povinnost podle odstavce | uvést Udaj obsahujici jméno nebo obchodni nazev a adresu sidla provozovatele potravi-
narského podniku, ktery potravinu vyrobil, se nevztahuje na nezpracovany produkt.

Udaj o zemi nebo mistu plvodu podle odstavce | pism. b) mize byt poskytnut v tésné blizkosti skupiny potravin
viditelné a snadno citelné jako souhrnna informace vztahujici se ke skupiné potravin, kdy z této informace bude jasné
a srozumitelné zfejma souvislost mezi poskytnutymi daji a konkrétnimi potravinami.
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§9

Provozovatel potravinarského podniku, ktery potravinu vyrabi, zpracovava nebo bali nebo je prvnim prodejcem usa-
zenym v Evropské unii, uvede potravinu na trh s pripojenym Udajem, ktery umoziuje urceni totoznosti Sarze, ke které
potraviny patfi.

Pokud se jedna o balenou potravinu podle primo pouzitelného predpisu Evropské unie o oznacovani potravin®?, uvede
provozovatel potravinarského podniku uvedeny v odstavci | pri uvadéni na trh oznaceni Sarze na baleni potraviny
nebo na etiketg, ktera je k nému pFipojena.

Pokud se nejednd o balenou potravinu podle odstavce 2, uvede provozovatel potravinarského podniku uvedeny v od-
stavci | pFi uvadéni potraviny na trh oznaceni Sarze na vnéjsim obalu, ve kterém je potravina uvadéna na trh, zejména
obalu prepravnim nebo skupinovém, nebo pokud to neni mozné, zahrne ho do privodni dokumentace, ktera je pre-
dana soucasné s touto potravinou nebo jesté pred jejim dodanim.

Povinnost oznacit potravinu oznacenim Sarze se nevztahuje na

potraviny, které jsou po vystupu ze zemédélské prvovyroby

I. prodavany nebo dodavany na mista prechodného uskladnéni, pripravy nebo baleni,

2. dopravovany do organizaci producentt, nebo

3. shromazdovany pro okamzité pouziti v provoznim systému pripravy nebo zpracovani,

potraviny, které nejsou v misté prodeje koneénému spotrebiteli baleny,

potraviny, které jsou zabaleny v misté prodeje na zadost spotiebitele nebo zabaleny pro Gcely primého prodeje,
obaly, jejichz nejvétsi plocha je mensi nez 10 cm?,

jednotlivé porce zmrzliny a mrazeného krému, u kterych se oznaceni Sarze uvede na skupinovém obalu,

potraviny oznacené datem minimalni trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti, pokud je toto datum vyjadreno jako ne-
kédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Zpusob oznacovani Sarze stanovi provadéci pravni predpis.

§9a

Provozovatel potravinarského podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu, je povinen pfi uvadéni nebalenych pokrma,
pokrmu zabalenych v misté prodeje na zadost spotrebitele a pokrmt zabalenych bez pritomnosti spotrebitele do ho-
tového baleni pro bezprostredni prodej na trh zpisobem podle provadéciho pravniho predpisu viditelné zpristupnit
snadno citelnou informaci

o nazvu potraviny podle ¢l. 9 odst. | pism. a) narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

podle ¢l. 9 odst. | pism. c) naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

o mnozstvi pokrmu,

o datu pouzitelnosti u pokrm0 stanovenych provadécim pravnim predpisem, pokud vhodnym zpusobem neinformuje
spotrebitele, Ze tyto pokrmy jsou uréeny k primé spotrebé bez skladovani,

o podminkach uchovani, popfipadé o navodu k pouziti, u pokrmu stanovenych provadécim pravnim predpisem.

Na pokrmy, které jsou uvadény na trh pri provozovani stravovaci sluzby nebalené nebo jsou-li zabaleny v misté pro-
deje na zadost spotrebitele nebo zabaleny bez pFitomnosti spotrebitele do hotového baleni pro bezprostredni prode;j,
se nevztahuji ustanoveni § 7 az 9 tohoto zakona.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu, je povinen dodrzovat technologické poza-
davky na vyrobu pokrmu a jejich pFipravu, pozadavky na zpusob uvadéni pokrmu na trh, podminky uchovavani a ma-
nipulace s pokrmy, smyslové, fyzikalni, chemické a mikrobiologické poZadavky na bezpecnost pokrmu a pozadavky
na oznacovani pokrmu ve fazi jejich vyroby, pfipravy nebo uvddéni na trh pred jejich nabizenim spotrebiteli stanovené
provadécim pravnim predpisem.
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PFi uvadéni potraviny na trh Ize poskytnout informaci slovy ,,éeska potravina®“, grafické znazornéni stanovené pro-
vadécim pravnim predpisem nebo jinou informaci zejména slovni, obrazovou nebo grafickou naznacujici, ze zemé
puvodu potraviny je Ceska republika, pokud

100% v3ech slozek celkové hmotnosti nezpracované potraviny, vinarskych produkt() nebo mléka pochazi z Ceské
republiky, a prvovyroba®®, porazka zviFat a viechny faze vyroby probéhly na Gizemi Ceské republiky, nebo

soucet hmotnosti slozek pochazejicich z Ceské republiky tvoFi nejméné 75% celkové hmotnosti viech slozek stano-
vené v okamziku jejich pouziti pfi vyrobé potraviny jiné nez uvedené v pismeni a) a vyroba probéhla na Gzemi Ceské
republiky; pridana voda se nezapocitava do celkové hmotnosti vech slozek.

PFi uvadéni potraviny na trh Ize poskytnout informaci slovy ,vyrobeno v Ceské republice” nebo slovy, kterad maji pro
spotiebitele stejny vyznam, pokud vyroba probéhla na uzemi Ceské republiky.

Oznadeni podle odstavce | pism. b) a odstavce 2 nelze pouzit pro vinarské produkty.

Uvadéni potravin na trh
§ 10
Na trh je zakdzano uvadét potraviny

klamavé oznacené nebo nabizené ke spotrebé klamavym zplsobem,'?

s proslym datem pouzitelnosti,

neznamého pulvodu,

prekracujici nejvyssi pripustné Urovné kontaminace radionuklidy stanovené v souladu s atomovym zdkonem,

ozarené v rozporu s pozadavky stanovenymi timto zakonem a provadécim pravnim predpisem.

Potraviny mohou byt po datu minimalni trvanlivosti uvadény na trh pouze tehdy, jsou-li takto oznaceny, oddélené
umistény a jsou-li bezpecné.

Potraviny mohou byt pouzitelné k jinému nez pavodnimu pouziti. Takové potraviny mohou byt uvadény na trh, pouze
jsou-li bezpecné, oddélené umisténé a je-li na nich nebo v jejich bezprostredni blizkosti zfetelné ozna¢en doporuceny
zpusob poutziti.

Pro vyrobu potravin je zakazano pouzit potraviny s proslym datem

pouzitelnosti, nebo

minimalni trvanlivosti, s vyjimkou potravin, které jsou bezpeéné*.

§ 11

Podnikatelské zajmy pravnickych osob, které jsou v souladu s timto zakonem, ochranuje zdjmové sdruzeni pravnic-
kych osob s nazvem ,,Potravinarska komora Ceské republiky* zalozené podle zvlastniho zakona.'")

Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi na trh potraviny v provozovné s prodejni plochou vétsi nez
400 m?, je povinen potraviny, které nejsou v souladu s poZadavky stanovenymi timto zakonem nebo pFimo pou-
zitelnym predpisem Evropské unie upravujicim pozadavky na potraviny, ale jsou bezpecné, poskytnout bezplatné
neziskové organizaci, ktera shromazduje bezplatné potraviny, skladuje a pridéluje je humanitarnim nebo charitativ-
nim organizacim, které poskytuji potravinovou pomoc klientim socialnich sluzeb; tyto organizace uréi ministerstvo
rozhodnutim vydanym z moci Ufedni. Potraviny urcené klientliim socialnich sluzeb musi byt nasledné uvadény na trh
pouze bezplatné.

Potraviny uvadéné na trh jinym provozovatelem potravinarského podniku nez provozovatelem uvedenym v odstav-
ci 2, které nejsou v souladu s pozadavky stanovenymi timto zdkonem nebo primo pouzitelnym predpisem Evropské
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unie upravujicim pozadavky na potraviny, ale jsou bezpeéné, mohou byt bezplatné poskytnuty neziskové organizaci,
ktera shromazd'uje bezplatné potraviny, skladuje a pfridéluje je humanitarnim nebo charitativnim organizacim, které
poskytuji potravinovou pomoc klientum socialnich sluzeb; tyto organizace urci ministerstvo rozhodnutim vydanym
z moci Uredni. Potraviny urcené klientim socialnich sluzeb musi byt nasledné uvadény na trh pouze bezplatné.

Pri uvddéni potravin podle odstavct 2 a 3 na trh musi byt

splnéna oznamovaci povinnost podle § 3 odst. | pism. i),
zajiSténa sledovatelnost potraviny podle €l. 18 narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 a

pripojena dokumentace obsahujici nazev potraviny, mnozstvi potraviny, informace podle ¢l. 9 odst. | pism. c) narizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, Gcel uziti potraviny a informace o tom, v éem potravina nespliuje
pozadavky tohoto zakona nebo primo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho pozadavky na potraviny; in-
formace podle €l. 9 odst. | pism. c) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 musi byt srozumitelnym
zpusobem poskytnuta také klientovi socialnich sluzeb.

§lla

Potravina vyrobena nebo uvedena na trh ve clenském staté Evropské unie nesmi byt odmitnuta k uvedeni na trh
v Ceské republice za predpokladu, Ze tato potravina odpovida

predpisim, které jsou pro vyrobu této potraviny anebo jeji uvedeni na trh v nékterém z téchto statt zavazné, nebo

vyrobnim postupiim a pravidlim spravné vyrobni praxe pouzivanym v nékterém z téchto statl, pro které existuje
dostatecné podrobna dokumentace, na jejimz zakladé je v pFipadé potireby mozné provést dodatecna Setreni.

Ustanoveni odstavce | se neuplatni v pripadé, Ze pravni pfedpisy, pravidla spravné praxe nebo postupy uvedené v od-
stavci | nezarucuji miru ochrany opravnéného zajmu odpovidajici mife této ochrany v Ceské republice.
Tabakové vyrobky a vyrobky souvisejici s tabakovymi vyrobky
§12
nadpis vypustén
Vyrobce nesmi k vyrobé tabakovych vyrobku uzit

jiny nez surovy nebo technologicky upraveny tabak,

zakazané latky stanovené provadécim pravnim predpisem.

Tabakové vyrobky uvadéné na trh nesméji obsahovat zakazané latky stanovené provadécim pravnim predpisem, které
zejména vytvareji dojem zdravotni prospésnosti tabakového vyrobku, zpUsobuji zbarveni emisi, usnadnuji vdechovani
nebo prijem nikotinu nebo zvysuji toxicky nebo navykovy ucinek tabakového vyrobku.

Zakazuje se uvadét na trh tabak urceny k oralnimu uziti.

Zakazuje se uvadét na trh cigarety s charakteristickou prichuti a tabak urceny k rucnimu baleni cigaret s charakteris-
tickou prichuti.

Pro vyrobu cigaret a tabaku urceného k ruénimu baleni cigaret Ize pouzit prisady, které jsou pro jejich vyrobu zasadni,
za podminky, Ze tyto prisady nezpusobuiji urcitou charakteristickou prichut’ a vyznamné ¢i v méritelné mire nezvysuiji

navykovost, kterou se rozumi farmakologicka schopnost latky zpusobit zavislost, tedy urdity stav, ktery ovliviiuje
schopnost jedince ovladat své chovani obvykle tim, Ze vyvolava nutnost odmény nebo Ulevy od abstinencnich prizna-
kd, popripadé oboji,

toxicitu, kterou se rozumi mira, v jaké mize mit latka Skodlivy vliv na lidsky organismus, v€etné dlouhodobych G¢inkd,
obvykle po opakovaném nebo stalém uzivani nebo expozici, nebo

karcinogenni, mutagenni nebo pro reprodukci toxické vlastnosti.
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Zakazuje se uvadét na trh cigarety nebo tabak urceny k ru¢nimu baleni cigaret obsahujici aromata v jakékoliv z jejich
slozek, zejména ve filtrech, papirech, balenich nebo kapslich, a jiné technické prvky umoznujici zménu viné nebo chuti
tabakovych vyrobkl nebo intenzity jejich koure. Filtry, papiry a kapsle nesmi obsahovat tabak nebo nikotin.

§ 12a
nadpis vypustén

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabakovych vyrobki nebo vyrobkl souvisejicich s tabdkovymi
vyrobky je povinen dodrzovat pozadavky stanovené pro potraviny v

§ 3 odst. | pism. a), b)ag)av§3odst.3,
§ 10 odst. | pism. a) a ¢),
§ 3 odst. | pism. q) bodech I, 3a 5 a pism.r).

§ 12b

Oznaceni jednotkovych baleni a vnéjsich baleni tabdkovych vyrobkd, jakoZ i samotny tabakovy vyrobek, nesmi zahrno-
vat zakazany prvek nebo rys, a to zejména pisemny, obrazovy, graficky nebo tvarovy, ktery stanovi provadéci pravni
predpis.

Zakazuje se uvadét na trh jednotkova baleni cigaret a jednotkova baleni tabaku uréend k ruénimu baleni cigaret, ktera
nespliuji pozadavky na vzhled, vlastnosti a obsah jednotkovych baleni stanovené provadécim pravnim prepisem.

Urovné emisi cigaret vyrobenych, distribuovanych, dovezenych nebo uvedenych na trh nesmi presahovat maximalni
Urovné stanovené provadécim pravnim predpisem. Maximalni Grovni se rozumi maximalni obsah nebo emise, vcetné
nulovych, latky v cigareté, méreno v miligramech. Zakazuje se vyrabét, distribuovat, dovazet a uvadét na trh cigarety,
které presahuji maximalni rovné emisi.

§ 12¢

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabidkovych vyrobkl jsou povinni zajistit, aby jednotkové
baleni cigaret a tabdku uréeného k ruénimu baleni cigaret bylo oznaceno jedineénym identifikitorem zpusobem sta-
novenym provadécim pravnim predpisem.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabakovych vyrobki jsou povinni zajistit, aby jednotkové ba-
leni cigaret a tabdku uréeného k ruénimu baleni cigaret bylo ozna¢eno bezpecnostnim prvkem zpusobem stanovenym
provadécim pravnim predpisem. Ustanoveni véty prvni se nepoutzije, pokud je jednotkové baleni oznaceno tabakovou
nélepkou®?.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabakovych vyrobkl jsou povinni zajistit, aby jednotkové
baleni tabakového vyrobku jiného nez cigarety nebo tabaku urceného k ruénimu baleni cigaret bylo oznaceno jedinec-
nym identifikitorem zplsobem stanovenym provadécim pravnim predpisem.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabakovych vyrobkl jsou povinni zajistit, aby jednotkové
baleni tabakového vyrobku jiného nez cigarety nebo tabaku urc¢eného k ru¢nimu baleni cigaret bylo oznac¢eno bezpec-
nostnim prvkem zplUsobem stanovenym provadécim pravnim predpisem. Ustanoveni véty prvni se nepouzije, pokud
je jednotkové baleni oznaceno tabiakovou nalepkou.

§ 12d
Oznacéovani tabakovych vyrobku uréenych ke koureni
Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabakovych vyrobkl urcenych ke koureni jsou povinni za-
jistit, aby jednotkové baleni a vnéjsi baleni tabakového vyrobku urceného ke koureni bylo zpisobem stanovenym

provadécim pravnim predpisem oznaceno

jménem a prijmenim nebo nazvem anebo obchodni firmou a adresou sidla vyrobce, distributora nebo dovozce taba-
kovych vyrobku,
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nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny tabakovych vyrobkd stanovenym provadécim pravnim predpisem, pod nimz
je tabakovy vyrobek uvadén na trh; tabakovy vyrobek, ktery nelze oznacit druhem, skupinou nebo podskupinou
vzhledem k pouzitym slozkam nebo pouzité technologii, se oznaéi nazvem odvozenym od zakladni pouzité slozky
nebo technologie,

Udajem o Cistém mnozstvi, kterym se rozumi mnozstvi v gramech nebo v kilogramech tabakového vyrobku bez obalu,
nebo o poctu obsazenych kust v baleni,

zemi puvodu nebo vzniku v pripadech, kdy neuvedeni tohoto Udaje by uvidélo spotrebitele v omyl o skuteéném pu-
vodu nebo vzniku tabakového vyrobku,

zruseno,
obecnym varovanim,
informacnim sdélenim a

kombinovanym zdravotnim varovanim.

Kombinovanym zdravotnim varovanim se rozumi zdravotni varovani, které je tvoreno kombinaci textového varovani
a odpovidajici fotografie nebo vyobrazeni a je k nému pripojena informace tykajici se odvykani kouFeni, stanovena
provadécim pravnim predpisem.

Kombinovana zdravotni varovani jsou rozdélena do tfi skupin, stanovenych provadécim pravnim predpisem. V prabé-
hu tfi kalendarnich let se po dobu jednoho kalendarniho roku pouzije vzdy jedna skupina. V ramci tri let jedna skupina
nesmi byt pouZzita vice nez jedenkrat.

Jednotliva kombinovana zdravotni varovani, ktera jsou dostupna k pouzivani v daném kalendarnim roce, musi byt
u jednotlivych znaéek tabakovych vyrobku zobrazena ve stejném poctu v mife, v jaké je to mozné.

§ 12¢

Oznacovani tabakovych vyrobka uréenych ke koureni jinych nez cigaret,
tabaku uréeného k rué¢nimu baleni cigaret a tabaku uréeného do vodni dymky

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor tabdkovych vyrobki uréenych ke koufeni jinych nez cigaret, ta-
baku urceného k ru¢nimu baleni cigaret nebo tabiaku urceného do vodni dymky jsou povinni zajistit, aby jednotkové baleni
vyrobku a vnéj$i baleni bylo zpisobem stanovenym provddécim pravnim predpisem oznaéeno

3)
b)
9
d)

Udaji podle § 12d odst. | pism. a) az d),
obecnym varovanim vcetné informace tykajici se odvykani koureni stanovené provadécim pravnim predpisem,
zruseno

zdravotnim varovanim.
§ 12f

Oznadovani bezdymnych tabakovych vyrobku

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor bezdymnych tabakovych vyrobkl jsou povinni zajistit, aby jednot-
kové baleni vyrobku a jakékoliv vnéjsi baleni bylo zplisobem stanovenym provadécim pravnim predpisem oznaceno

)
b)

@

Udaji podle § 12d odst. | pism. a) az d),

zdravotnim varovanim.

§ I12g
Uvadéni novych tabakovych vyrobki na trh

Vyrobce a dovozce tabakovych vyrobka jsou povinni zplisobem, v rozsahu a ve lhitach stanovenych provadécim prav-
nim predpisem oznamit v elektronické podobé dalkovym prenosem dat Statni zemédélské a potravinarské inspekci
informace o novém tabakovém vyrobku, ktery ma byt uveden na trh.

Nové tabakové vyrobky musi odpovidat pozadavkim stanovenym timto zakonem a provadécim pravnim predpisem.
Skutecnost, ktera ustanoveni tohoto zakona a provadéciho pravniho predpisu se poutziji pro nové tabakové vyrobky,
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zavisi na tom, zda se na tyto vyrobky vztahuje vymezeni pojmu bezdymny tabakovy vyrobek nebo vymezeni pojmu
tabakovy vyrobek urceny ke koureni.

Vyrobce a dovozce novych tabakovych vyrobku jsou povinni oznamit v elektronické podobé dalkovym prenosem dat
Statni zemédélské a potravinarské inspekci jakékoliv nové nebo aktualni informace o studiich, vyzkumu a dalSich in-
formacich oznamenych podle odstavce |. Statni zemédélska a potravinarska inspekce muze od vyrobct nebo dovozct
novych tabakovych vyrobkid vyzadovat provedeni dodate¢nych zkousek na jejich naklady nebo poskytnuti dodatec-
nych informaci.

Veskeré informace obdrzené podle odstavcd | a 3 Statni zemédélska a potravinarska inspekce zpristupni Evropské
komisi.

Elektronické cigarety a nahradni naplné do nich

§ 12h

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplini do nich jsou
povinni zajistit, aby tyto vyrobky spliovaly pozadavky na slozeni, vzhled, jakost a vlastnosti stanovené provadécim
pravnim predpisem.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplini do nich jsou
povinni zpusobem stanovenym provadécim pravnim predpisem zajistit na jednotkovém baleni nebo vnéjSim baleni
elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich uvedeni

Udaju podle § 12d odst. | pism. a) az d),

seznamu vSech slozek obsazenych ve vyrobku,

obsahu nikotinu ve vyrobku,

mnozstvi nikotinu v davce,

cisla Sarze nebo rovnocenného udaje, ktery umozni urcit misto a dobu vyroby,
Udaje o uchovani vyrobku mimo dosah osob mladsich 18 let a

zdravotniho varovani.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplini do nich jsou
povinni zajistit, aby jejich jednotkova baleni obsahovala letak obsahujici

navod k pouziti a skladovani vyrobku,

informaci o tom, Ze vyrobek se nedoporuduje pouzivat mladymi lidmi a nekuraky,
informace o kontraindikacich,

varovani pro specifické rizikové skupiny,

informaci o moznych nepfiznivych ucincich,

informace o navykovosti a toxicité,

kontaktni Udaje vyrobce nebo dovozce a

Udaje o pravnické nebo fyzické kontaktni osobé majici sidlo ve ¢lenském staté Evropské unie.

Vyrobce a dovozce elektronickych cigaret nebo nahradnich napini do nich oznami v elektronické podobé dalkovym
prenosem dat ve lhdtach a v rozsahu stanoveném provadécim pravnim predpisem Ministerstvu zdravotnictvi

informace o elektronické cigareté a nahradni naplni do ni, kterou hodla uvést na trh nebo dovézt, a

informace o trhu s elektronickymi cigaretami a nahradnimi napInémi do nich.
PFi kazdé podstatné zméné vyrobku se predklada nové oznameni podle odstavce 4 pism. a).
Vyrobce, dovozce a distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich jsou povinni

zavést a udrZovat systém pro shromazdovani informaci o vSech podezrenich na nepriznivé Gcinky téchto vyrobkl
na lidské zdravi,
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neprodlené prijmout napravné opatreni nezbytné pro dosazeni souladu vyrobku s timto zakonem nebo provadécim
pravnim predpisem, popripadé pro jeho stazeni z trhu, pokud lIze divodné predpokladat, ze elektronické cigarety
nebo nahradni napIné do nich, které drzi a které byly nebo maji byt uvedeny na trh, nejsou bezpeéné nebo odpovidajici
jakosti nebo jsou jinak v rozporu s timto zakonem nebo provadécim pravnim predpisem, a

v pripadé podle pismene b) okamzité informovat v elektronické podobé dalkovym prenosem dat Ministerstvo zdra-
votnictvi s uvedenim podrobnosti zejména ohledné rizika pro lidské zdravi a bezpecnost a ohledné prijatého naprav-
ného opatreni a jeho vysledku.

Ustanoveni odstavce 3 pism. c), d) a g) se nepouZzije pro elektronické cigarety, které nelze pouzit pro uzivani vyparu
obsahujicich nikotin, a nahradni napIné do nich, které neobsahuiji nikotin.

§ 12i

Ministerstvo zdravotnictvi zverejni na svych internetovych strankach informace stanovené provadécim pravnim pred-
pisem poskytnuté podle § 12h odst. 4 pism. a) a § 12h odst. 5 a zpFistupni na zadost Evropské komise nebo ¢lenského
statu Evropské unie informace stanovené provadécim pravnim predpisem poskytnuté podle § 12h odst. 4 pism. b)
a odstavce 3. Informace predstavujici obchodni tajemstvi®) se nezverejni. Vyrobce nebo dovozce elektronickych ciga-
ret nebo nahradnich naplini do nich uvede pri predkladani informaci informace, které jsou obchodnim tajemstvim.

Pozadavky uvedené v tomto zakoné se nevztahuji na elektronické cigarety a nahradni naplné do nich, které podléhaji
pozadavku na registraci podle zikona o léCivech nebo pozadavkim stanovenym zakonem o zdravotnickych prostred-
cich.

Ministerstvo zdravotnictvi muze od vyrobce nebo dovozce elektronickych cigaret nebo nahradnich naplini do nich
na zakladé vyzvy pozadovat dodatecné informace, zejména ohledné hledisek bezpecnosti a kvality nebo nepriznivych
Gcinkd elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich.

Oznaceni jednotkovych baleni a vnéjsich baleni elektronickych cigaret a nahradnich naplini do nich, jakoz i samotna
elektronicka cigareta, nesmi zahrnovat zakazany prvek nebo rys, a to zejména pisemny, obrazovy, graficky nebo tva-
rovy, ktery stanovi provadéci pravni predpis.

Ustanoveni odstavce | se nepouzije pro elektronické cigarety, které nelze pouzit pro uZivani vyparu obsahujicich
nikotin, a nahradni naplné do nich, které neobsahuiji nikotin.

§ 12
Bylinné vyrobky uréené ke koureni

Oznaceni jednotkovych baleni a vnéjSich baleni bylinnych vyrobkl uréenych ke koureni, jakoz i samotny bylinny vy-
robek uréeny ke koureni, nesmi zahrnovat zakazany prvek nebo rys, a to zejména pisemny, obrazovy, graficky nebo
tvarovy, ktery stanovi provadéci pravni predpis.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce a distributor bylinnych vyrobk( urcenych ke koufeni jsou povinni zajistit,
aby jednotkové baleni a vnéjsi baleni vyrobku bylo zpisobem stanovenym provadécim pravnim predpisem oznaéeno

Udaji podle § 12d odst. | pism. a) az d),
zdravotnim varovanim a

éislem sarze.

Vyrobce a dovozce bylinnych vyrobki uréenych ke koureni jsou povinni Ministerstvu zdravotnictvi predlozit v elek-
tronické podobé dalkovym prenosem dat informace o bylinném vyrobku uréeném ke koureni podle jeho znacky
a typu zpUsobem, v rozsahu a ve lhGtach stanovenych provadécim pravnim predpisem.

Vyrobce a dovozce bylinnych vyrobkd urcenych ke koureni jsou povinni v elektronické podobé dalkovym prenosem
dat informovat Ministerstvo zdravotnictvi v pripadé, Ze dojde ke zméné ve slozeni vyrobku, ktera ovlivni informace
poskytnuté podle odstavce 3. Informace pozadované podle tohoto odstavce musi byt poskytnuty ve lhité stanovené
provadécim pravnim predpisem.
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Ministerstvo zdravotnictvi zajisti zverejnéni informaci poskytnutych podle odstavct 3 a 4 na svych internetovych
strankach. Informace predstavujici obchodni tajemstvi se nezverejni. Vyrobci a dovozci bylinnych vyrobkd uréenych
ke koureni uvedou pFi predkladani informaci informace, které jsou obchodnim tajemstvim.

Informacni povinnost

§13
nadpis vypustén

Vyrobce a dovozce tabakovych vyrobk jsou povinni v elektronické podobé dalkovym prenosem dat Statni zemédél-
ské a potravinarské inspekci predlozit informace o tabakovém vyrobku podle jeho znacky a typu zpusobem, v rozsahu
a ve Ihatach stanovenych provadécim pravnim predpisem.

Pokud dojde ke zméné ve slozeni tabdkového vyrobku zpusobem, ktery ovlivni informace, jez byly poskytnuty podle
odstavce |, oznami vyrobce a dovozce tabakovych vyrobki tyto skutecnosti v elektronické podobé dalkovym preno-
sem dat Statni zemédélské a potravinarské inspekci.

Statni zemédélska a potravinirska inspekce zverejni informace poskytnuté podle odstavcl | a 2 na svych interneto-
vych strankach. Informace predstavujici obchodni tajemstvi se nezverfejni. Vyrobce a dovozce tabakovych vyrobkui
uvedou pri predkladani informaci informace, které jsou obchodnim tajemstvim.

Vyrobce a dovozce tabakovych vyrobkul jsou povinni v elektronické podobé dalkovym prenosem dat Statni zemédél-
ské a potravinarské inspekci predlozit dostupné interni a externi studie tykajici se pruzkumu trhu a preferenci riznych
spotrebitelskych skupin, véetné mladych lidi a kuréka, ohledné slozek a emisi, jakoz i shrnuti veskerych prizkumu
trhu, které provadéji pri uvadéni novych vyrobku na trh.

Statni zemédélska a potravinarska inspekce zpristupni informace obdrzené podle odstavcu |, 2 a 4, s vyjimkou infor-
maci predstavujicich obchodni tajemstvi, Evropské komisi a ostatnim ¢lenskym statim Evropské unie.

§ 13a

Vyrobce a dovozce cigaret nebo tabaku urceného k ruénimu baleni cigaret obsahujicich pfisadu uvedenou v prioritnim
seznamu stanoveném provadécim pravnim predpisem jsou povinni zajistit provedeni komplexni studie pro kazdou
pFisadu.

Vyrobce a dovozce cigaret nebo tabaku uréeného k ru¢nimu baleni cigaret obsahujicich prisadu uvedenou v prioritnim
seznamu jsou povinni zajistit vypracovani zpravy o vysledku studie podle odstavce | a pfedaji ji v elektronické podobé
dalkovym prenosem dat Statni zemédélské a potravinarské inspekci a Evropské komisi.

Na zZadost Statni zemédélské a potravinarské inspekce nebo Evropské komise vyrobce nebo dovozce uvedeny v od-
stavci | neprodlené predlozi Zadateli v elektronické podobé dalkovym prenosem dat dodatecné informace ohledné
pFisady uvedené v prioritnim seznamu, které jsou soucasti zpravy.

Malé a stredni podniky, které jsou vymezeny v doporuceni Komise 2003/36I/ES, jsou vynaty z povinnosti podle
odstavcl | aZ 3, je-li zprava o pFisadé uvedené v prioritnim seznamu vypracovana jinym vyrobcem nebo dovozcem
tabakovych vyrobkl nebo vyrobkl souvisejicich s tabakovymi vyrobky.

§ 13b

Je-li vyrobce tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky usazen ve clenském staté Evrop-
ské unie, ma prvotné povinnost poskytnout pozadované informace vyrobce.

Je-li vyrobce tabakového vyrobku nebo vyrobku souvisejiciho s tabakovymi vyrobky usazen mimo ¢lensky stat Evrop-
ské unie a dovozce tabikovych vyrobku nebo vyrobku souvisejicich s tabakovymi vyrobky je usazen ve ¢lenském stété
Evropské unie, ma povinnost poskytnout pozadované informace prvotné dovozce tabidkovych vyrobkl nebo vyrobkd
souvisejicich s tabdkovymi vyrobky.
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(3) Jsou-li vyrobce i dovozce tabikovych vyrobkl nebo vyrobku souvisejicich s tabakovymi vyrobky usazeni mimo ¢len-
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sky stat Evropské unie, jsou pozadované informace povinni poskytnout vyrobce a dovozce tabakovych vyrobkl nebo
vyrobku souvisejicich s tabakovymi vyrobky.

Tabakové vyrobky a vyrobky souvisejici s tabakovymi vyrobky nesmi byt uvedeny na trh, pokud nebyla spInéna ozna-
movaci povinnost podle § 12g odst. |, § 12h odst. 4, § 12h odst. 5, § 12h odst. 6 pism. c), § 12j odst. 3, § 12j odst. 4,
§ 13 odst. I, § 13 odst. 2, § 13 odst. 4, § 13a odst. 2 nebo § [3a odst. 3.

Preshraniéni prodej tabakovych vyrobkii, elektronickych cigaret
a nahradnich naplni do nich na dalku

§ 13c

Usazeni maloobchodniho prodejce provozujiciho preshraniéni prodej tabiakovych vyrobkd, elektronickych cigaret
nebo nahradnich naplini do nich na dalku se nachazi ve clenském staté Evropské unie

v pripadeé fyzické osoby, nachazi-li se misto jeji obchodni ¢innosti v tomto clenském staté Evropské unie, nebo

v pripadé pravnické osoby, ma-li maloobchodni prodejce své sidlo, Ustredni spravu nebo misto podnikani, véetné
pobocky, zastoupeni ¢i jiné provozovny v tomto clenském staté Evropské unie.

Pred zahdjenim uvadéni tabakovych vyrobkid na trh formou preshraniéniho prodeje na dalku spotrebitelim nacha-
zejicim se v jiném &lenském staté Evropské unie je maloobchodni prodejce usazeny v Ceské republice povinen zare-
gistrovat se zpUsobem a v rozsahu stanoveném provadécim pravnim predpisem u Statni zemédélské a potravinarské
inspekce a u prislusného organu clenského statu Evropské unie, ve kterém se nachazeji skutecni nebo potencionalni
spotrebitelé.

Pred zahdjenim uvadéni tabakovych vyrobkid na trh formou preshrani¢niho prodeje na dalku skute¢nym nebo po-
tencionalnim spotiebitelim v Ceské republice je maloobchodni prodejce usazeny v jiném &lenském staté Evropské
unie nebo ve treti zemi povinen zaregistrovat se zplisobem a v rozsahu stanoveném provadécim pravnim predpisem
u Statni zemédélské a potravinarské inspekce.

Pred zahajenim uvadéni elektronickych cigaret nebo nahradnich naplini do nich na trh formou preshrani¢niho prodeje
na dalku spotrebitelim nachazejicim se v jiném ¢lenském staté Evropské unie je maloobchodni prodejce usazeny
v Ceské republice povinen zaregistrovat se zpiisobem a v rozsahu stanoveném provadécim pravnim predpisem u Mi-
nisterstva zdravotnictvi a u prislusného organu clenského statu Evropské unie, ve kterém se nachazeji skutecni nebo
potencionalni spotrebitelé.

Pred zahdjenim uvadéni elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich na trh formou preshrani¢niho prodeje
na délku skuteénym nebo potencionalnim spotfebiteliim v Ceské republice je maloobchodni prodejce usazeny v jiném
Elenském staté Evropské unie nebo ve tfeti zemi povinen zaregistrovat se zpUsobem a v rozsahu stanoveném prova-
décim pravnim predpisem u Ministerstva zdravotnictvi.

Maloobchodni prodejce muze zahdjit uvddéni tabakovych vyrobkd, elektronickych cigaret nebo nihradnich napini
do nich na trh formou preshrani¢niho prodeje na dalku od okamziku obdrzeni potvrzeni o registraci od prislusnych

organu podle odstavcl 2 az 5.

Ustanoveni odstavce 4 se nepouzije pro elektronické cigarety, které nelze pouzit pro uzivani vyparli obsahujicich
nikotin, a nahradni napIné do nich, které neobsahuiji nikotin.

§ 13d

Statni zemédélska a potravinarska inspekce zverejni na svych internetovych strankach seznam zaregistrovanych ma-
loobchodnich prodejcti podle § 13c odst. 2 a 3.

Ministerstvo zdravotnictvi zverejni na svych internetovych strankach seznam zaregistrovanych maloobchodnich pro-
dejct podle § 13c odst. 4a 5.
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§ 13e
Uvadéni tabakovych vyrobkt a vyrobki souvisejicich s tabakovymi vyrobky na trh

Je-li tabakovy vyrobek nebo vyrobek souvisejici s tabdkovymi vyrobky uvadén na trh na azemi Ceské republiky, uvadéji
se Udaje podle § 12d az 12f, § 12h odst. 2 a 3, § I2g odst. | a 3 a § 12j odst. 2 v ¢eském jazyce.

V pripadé tabakovych vyrobkl a vyrobki souvisejicich s tabakovymi vyrobky nabizenych k prodeji komunikacnimi
prostredky na dalku musi byt pred dokonéenim nakupu poskytnuty koneénému spotrebiteli vSechny Gidaje podle § 12d
odst. | pism. a) az d) a f) az h), § 12e pism. a) a b), § 12f pism. a) a b), § 12h odst. 2 pism. a) az d), f) a g), § 12h odst. 3
a § 12j odst. 2 pism. a) a b).

§ 13f
Sledovatelnost tabakovych vyrobku

Vyrobce, dovozce a distributor tabdkovych vyrobki jsou povinni zaznamenavat prevzeti vSech jednotkovych baleni
do svého drzeni, jakoz i veskeré presuny v ramci jejich drzeni a konecny vystup jednotkovych baleni z jejich drzeni.
Tuto povinnost Ize splnit oznaéenim a ziznamem celého baleni, napriklad kartonu, krabice kartont ¢i palety, zistane-li
umoznéno sledovani a vyhledavani vsech jednotkovych baleni.

Vyrobce, dovozce a distributor tabakovych vyrobkl jsou povinni vést Gplné a presné zaznamy o veskerém nakladani
s tabakovymi vyrobky podle odstavce .

Vyrobce a dovozce tabakovych vyrobkd jsou povinni

uzavrit smlouvu o uchovéavani (daju s nezavislou treti stranou, ktera bude spravovat zafizeni pro uchovavani v§ech
prislusnych (dajd; smlouvu Ize uzavrit po jejim predchozim schvaleni Evropskou komisi,
zajistit, aby se zaFizeni pro uchovavani Gdaju fyzicky nachazelo na uzemi ¢lenského statu Evropské unie, a

uvést informace, které jsou obchodnim tajemstvim nebo obchodné citlivymi informacemi.

Vyrobce tabdkovych vyrobkd je povinen

poskytnout dovozcim a distributorim tabakovych vyrobkl nezbytné zarizeni, které umozni zaznamenavat zakoupe-
ni, prodej, uskladnéni a prepravu tabakovych vyrobkd nebo jiné nakladani s nimi a je schopné predist a predat zazna-
menané Udaje v elektronické podobé do zaFizeni podle odstavce 3 pism. a) a b), a

zajistit nezavislého externiho odbornika, ktery monitoruje ¢innost treti strany a kterého schvaluje Evropska komise.
Nezavisla treti strana uvedena v odstavci 3 pism. a) musi Evropské komisi, Statni zemédélské a potravinarskeé inspekci,
Celni spravé Ceské republiky a externimu odbornikovi umoznit plny pfistup k zaFizeni pro uchovéavéni Gdajd. Statni
zemédélska a potravinarska inspekce miZe na zikladé rFadné odivodnéné Zadosti poskytnout vyrobcim nebo do-
vozcum tabakovych vyrobkl a vyrobkl souvisejicich s tabidkovymi vyrobky pristup k témto uchovédvanym Gdajam;

obchodni tajemstvi a obchodné citlivé informace podle odstavce 3 pism. c) se neposkytnou.

Externi odbornik predklada ministerstvu a Evropské komisi vyrocni zpravu, v niz posuzuje predevsim poruseni pFi-
stupnosti podle odstavce 5.

Vyrobce, dovozce a distributor tabakovych vyrobku jsou povinni Gidaje uchovavat v nezménéné podobé.

§14
Statni dozor
Statni dozor nad dodrZovanim povinnosti stanovenych timto zakonem vykonavaiji:

organy ochrany verejného zdravi, a to krajské hygienické stanice, Ministerstvo obrany a Ministerstvo vnitra,
Statni veterinarni sprava,

Statni zemédélska a potravinarska inspekce.
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Organy dozoru uvedené v odstavci | vzajemné spolupracuji a koordinuji své kontroly v souladu s kontrolnim ra-
dem®).

§15

Ministerstvo a Ministerstvo zdravotnictvi v rozsahu své pusobnosti Fidi a kontroluji vykon statni spravy a monitorova-
ni vyskytu toxikologicky vyznamnych latek v potravinovém retézci, vykonavany organy statniho dozoru. Monitorovani
radiologicky vyznamnych latek v potravinach a surovinach je upraveno zvlastnim pravnim predpisem.

Organy uvedené v odstavci | vypracovavaji ve vzajemné spolupraci koncepce statniho dozoru a monitorovani toxiko-
logicky a radiologicky vyznamnych latek a sjednocuji postupy pFi vykonu téchto Cinnosti.

Ministerstvo po projednani s Ministerstvem zdravotnictvi zajiStuje systém rychlého varovani pri vzniku rizika'® ohro-
Zeni zdravi z potravin a koordinuje cinnost zdcastnénych spravnich Gradd, dozorovych organt a ostatnich zGc¢astné-
nych organizaci.

Ministerstvo zajiStuje systém spravni pomoci a spoluprace®? a koordinuje Cinnost zucastnénych spravnich uradu,
dozorovych organu a ostatnich zacastnénych organizaci.

V systému rychlého varovani podle odstavce 3 a v systému spravni pomoci a spoluprace podle odstavce 4 je narodnim
kontaktnim mistem Statni zemédélska a potravinarska inspekce, ktera plni rovnéz povinnosti stanovené v této oblasti
primo pouzitelnymi predpisy Evropské unie®? a zvlastnimi pravnimi predpisy.

Ministerstvo je za krizového stavu a v ramci pFijatych hospodarskych opatreni pro krizové stavy opravnéno

navrhnout a predlozit vladé ke schvaleni opatfeni vedouci k regulaci rozsahu vyroby potravin,
navrhnout a predlozit vladé ke schvaleni opatreni vedouci k regulaci dovozu a vyvozu potravin,

po predchozim souhlasu vlady prijimat opatreni vedouci k regulaci vyvozu a dovozu potravin v ramci pfijatych hospo-
darskych opatfeni pro krizové stavy,

po predchozim souhlasu vlady prijimat opatreni vedouci k regulaci rozsahu vyroby,

ulozZit provozovateli potravinafského podniku povinnost prizpUsobit zaméreni a rozsah vyroby potravin ulozenych
za krizového stavu k zabezpeceni zakladnich potreb obyvatelstva.

Ministerstvo je kontaktnim mistem a koordinuje pripravu a zpracovava jednotny integrovany vicelety vnitrostatni
plan kontrol a ro€ni zpravy o provadénych kontrolach podle ¢l. 41 az 44 narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 882/2004.

Ministerstvo prijima zadosti

o povoleni podle pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie o geneticky modifikovanych potravinidch a krmivech3¥,
o aktualizaci seznamu vyzivovych tvrzeni,

o zapis do rejstriku zarucenych tradicnich specialit Evropské unie,

o souhlas s uvedenim na trh novych potravin nebo novych slozek potravin,

o schvéleni druhovych popist (nazvu), které se tradi¢né pouzivaji k oznaeni urcité zvlastnosti skupiny potravin nebo
napojd, z niz by mohl vyplyvat néjaky Gcinek na lidské zdravi,

o schvialeni zdravotniho tvrzeni.

Ochranné opatfeni v rozsahu a za podminek stanovenych primo pouzitelnym predpisem Evropskych spolecenstvi
upravujicim vyZivova a zdravotni tvrzeni pfi oznacovani potravin muze uloZit z moci Ufedni ministerstvo. O uloZeni
ochranného opatreni ministerstvo vyrozumi Evropskou komisi a ostatni ¢lenské staty Evropské unie.

Generalni Feditelstvi cel poskytuje na vyzadani ministerstvu a prislusSnému organu dozoru podle § 16 odst. | az 5 Udaje
o zasilkach propusténych do celniho rezimu volny obéh nebo do celniho rezimu vyvoz, které jsou nezbytné pro vykon
kontrolni ¢innosti spravnich urada a organu dozoru, aniz se jedna o poruseni mléenlivosti podle danového radu, a to

identifikacni Udaje dovozce nebo prijemce, kterymi jsou jméno, popripadé jména a pFijmeni, misto pobytu, popripadé
misto podnikani, nazev obchodni firmy, nebo nazev a sidlo adresata,
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popis, véetné obchodniho nazvu a druhu vyrobku podle svého zarazeni v kombinované nomenklature,
zemi odeslani a zemi pivodu vyrobku,

mnozstvi vyjadrené v objemu, hmotnosti nebo poctu jednotek.
Celni urad pri dovozu potravin ze tietich zemi

nepropusti tyto potraviny do celniho rezimu volny obéh, pokud dovozce nepredlozi osvédceni, certifikit nebo jiny
vstupni doklad podle § 3 odst. 4 pism. a) nebo certifikat podle § 3 odst. 4 pism. c),

neprodlené informuje prislusny organ statniho dozoru, pokud zasilka a jeji oznaéeni neodpovida predlozenému osvéd-
ceni, certifikatu nebo jinému vstupnimu dokladu,

pozada prislusné organy statniho dozoru o zavazné stanovisko podle narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 765/2008, kterym se stanovi pozadavky na akreditaci a dozor nad trhem tykajici se uvadéni vyrobkd na trh, v pri-
padech, kdy zasilka vykazuje vlastnosti, které predstavuji vazné riziko pro zdravi,

nepropusti tyto potraviny do celniho rezimu volny obéh, jde-li o potraviny kontrolované podle primo pouzitelného
predpisu Evropské unie o GFfednich kontroldch'* a dovozce nepredlozi vyhovujici vysledky kontrolniho zjisténi,

pozastavi Fizeni o propusténi potravin do celniho rezimu volny obéh a neprodlené pozada prislusné organy dozoru

o zdvazné stanovisko, pokud byla potravina nebo surovina nahldSena v systému rychlého varovani'*9.

Organy dozoru uvedené v § 16 shromazduji v informaénich systémech dozorovych organt pusobicich v oblasti potra-
vinového prava informace o

kontrolovanych osobach,

vysledcich statniho dozoru nad plnénim povinnosti provozovateld potravinarskych podnikt a vyrobct, dovozct a distri-
butord materialG a predmétu uréenych pro styk s potravinami a

spravnich rizenich vedenych na zakladé kontrolnich zjisténi z tohoto statniho dozoru.

Organy dozoru uvedené v § 16 jsou opravnény vyuzivat Udaje shromazdéné v jejich informacnich systémech k usmér-
néni, Fizeni a koordinaci statniho dozoru a informovani verejnosti. Na tyto pripady se nevztahuje povinnost micenli-
vosti ulozena podle zvlastnich pravnich predpisu.

§ I5a

Ministerstvo

prezkoumava, zverejnuje, posuzuje pripustnost namitek a predava zadosti podle § 15 odst. 7 pism. c) véetné doku-
mentace Evropské komisi, a to postupem stanovenym pFimo pouzitelnym predpisem Evropské unie o rezimech jakosti
zemédélskych produktl a potravin®®; lhita pro podani namitek je 3 mésice ode dne zverejnéni zadosti,

sdéluje organum ochrany verejného zdravi a Statnimu zdravotnimu Ustavu na jejich zadost Gdaje shromazdované
na zakladé monitorovani vyskytu toxikologicky vyznamnych latek v potravinovém retézci,

podava Evropské komisi informace o pouzivani dalSich zpasobl vyjadrovani a uvadéni Gdaju podle €l. 35 narizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

podévé Evropské komisi Zadost o aktualizaci seznamu Unie potravindrskych pridatnych litek, potravindfskych enzyma,
potravinafskych aromat, vychozich materialt potravinarskych aromat a sloZek potravin s aromatickymi vlastnostmi,
pouzivanych nebo uréenych k pouziti v potravinach.

Ministerstvo zdravotnictvi vede evidenci potravin, které mu byly oznameny podle tohoto zakona, obsahujici Udaje
z oznaleni potravin a udaje o provozovatelich potravinafskych podnikd, ktefi tyto potraviny vyrabéji nebo uvadéji
na trh. Udaje z této evidence sdéluje organam stitniho dozoru nad potravinami a na svych internetovych strankach
z ni zverejiuje informace o obchodnim nazvu vyrobku, jeho slozeni, provozovateli potravinarského podniku, ktery
potravinu vyrabi nebo uvadi na trh, pouziti a doporuceni k pouziti v rozsahu podle oznaéeni na obalu urceném pro
spotrebitele.

Zjisti-li organ Celni spravy Ceské republiky pfi vykonu své innosti, Ze byla porusena povinnost stanovena v § 13f odst. |,
sdéli tuto skutecnost bezodkladné Statni zemédélské a potravinarské inspekci.
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§ 15b

Statni zemédélska a potravinarska inspekce informace prijaté podle § 12g odst. | a3, § 13 odst. [,22a 4 a § 13a odst. 2
a 3 bezodkladné poskytne ministerstvu a Ministerstvu zdravotnictvi.

Ministerstvo oznamuje Evropské komisi maximalni trovné emisi, které stanovi pro jiné emise cigaret, nez jsou emise
dehtu, nikotinu a oxidu uhelnatého a maximalni Grovné emisi tabakovych vyrobku jinych nez cigarety.

Ministerstvo oznamuje Evropské komisi seznam laboratofi schvalenych k méreni emisi dehtu, nikotinu a oxidu uhel-
natého z cigaret. Laboratore nesmi byt pfimo nebo neprfimo vlastnény nebo ovladany tabakovym pramyslem.

Ministerstvo oznamuje Evropské komisi metody méreni, které se pouzivaji pro jiné emise cigaret, nez jsou emise
dehtu, nikotinu a oxidu uhelnatého a emise tabdkovych vyrobku jinych nez cigarety.

Ministerstvo zdravotnictvi prijima opatreni, kterym zakaze urcitou kategorii tabakového vyrobku nebo vyrobku sou-
visejiciho s tabdkovymi vyrobky z diivodi spojenych s konkrétni situaci v Ceské republice; opatieni spolu s diivody
jeho zavedeni oznami Evropské komisi; opatreni nabyva Gcinku po schvaleni Evropskou komisi nebo po marném uply-
nuti lhGity 6 mésici ode dne jeho doruéeni Evropské komisi.

§16

Krajské hygienické stanice vykonavaji kontrolu dodrzovani povinnosti provozovatele potravinarského podniku a vy-
robce, dovozce, distributora a maloobchodniho prodejce vyrobku souvisejicich s tabdkovymi vyrobky stanovenych
timto zakonem a na zakladé tohoto zakona

pro provozovani stravovacich sluzeb, pokud tato kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. a) nebo odstavce 3
pism. a),

pFi zjiStovani pricin poskozeni nebo ohrozeni zdravi a zamezeni Sifeni infekénich onemocnéni nebo jiného poskozeni
zdravi z potravin a

pro vyrobu, distribuci a uvadéni elektronickych cigaret, nahradnich napini do nich a bylinnych vyrobkd urcenych
ke koureni na trh.

Ministerstvo obrany vykonava kontrolu dodrzovani povinnosti provozovatele potravinarského podniku stanovenych
timto zakonem a na zakladé tohoto zakona

pro provozovani stravovacich sluzeb v ozbrojenych silach, v Ministerstvu obrany a v jeho pusobnosti zfizenych orga-
nizacnich slozkach statu a prispévkovych organizacich a v jimi uzivanych objektech®), v krajskych vojenskych velitel-
stvich®, v Gjezdnich uradech a na Gzemi vojenskych Gjezdd®®),

pFi zjiStovani pricin poskozeni nebo ohrozeni zdravi a zamezeni Sifeni infekénich onemocnéni nebo jiného poskozeni
zdravi z potravin v ozbrojenych silach, v Ministerstvu obrany a v jeho plUsobnosti zfizenych organizaénich slozkach
statu a prispévkovych organizacich a v jimi uzivanych objektech, v krajskych vojenskych velitelstvich, v Gjezdnich ura-
dech a na Uzemi vojenskych uUjezdd, a

pro vyrobu potravin, pro baleni, krdjeni nebo jiny zpusob déleni potravin a pro uvadéni potravin na trh v ozbrojenych
silach, v Ministerstvu obrany a v jeho pisobnosti zrizenych organizacnich slozkach statu a prispévkovych organizacich
a v jimi uZivanych objektech, v krajskych vojenskych velitelstvich, v Gjezdnich UFadech a na izemi vojenskych ujezdu.

Ministerstvo vnitra vykonava kontrolu dodrzovani povinnosti provozovatele potravinarského podniku stanovenych
timto zakonem a na zakladé tohoto zakona

pro provozovani stravovacich sluzeb v bezpeénostnich sborech®), s vyjimkou Vézeriské sluzby Ceské republiky, v Mi-
nisterstvu vnitra a organizacnich slozkach statu a prispévkovych organizacich zfizenych v jeho pusobnosti, véetné jimi
uzivanych staveb a zarizeni zfizenych Ministerstvem vnitra podle jiného pravniho predpisu®”,

pFi zjiStovani pricin poskozeni nebo ohrozeni zdravi a zamezeni Sifeni infekénich onemocnéni nebo jiného poskozeni
zdravi z potravin v bezpec¢nostnich sborech s vyjimkou Vézenské sluzby Ceské republiky, v Ministerstvu vnitra a or-
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ganizaénich slozkach statu a prispévkovych organizacich zrizenych v jeho plsobnosti, véetné jimi uzivanych staveb
a zarizeni zfizenych Ministerstvem vnitra podle jiného pravniho predpisu, a

pro vyrobu potravin, pro baleni, krajeni nebo jiny zplisob déleni potravin a pro uvadéni potravin na trh v bezpeénost-
nich sborech s vyjimkou Vézefiské sluzby Ceské republiky, v Ministerstvu vnitra a organizaénich slozkach statu a p¥i-
spévkovych organizacich zfizenych v jeho plsobnosti, véetné jimi uzivanych staveb a zarizeni zfizenych Ministerstvem
vnitra podle jiného pravniho predpisu.

Statni veterinarni sprava vykonava kontrolu dodrZovéni povinnosti provozovatell potravinarFskych podniki stanove-
nych timto zakonem a na zakladé tohoto zédkona

pro vyrobu, skladovani, pFepravu, dovoz a vyvoz potravin zivociSného plvodu a pro baleni, krajeni nebo jiny zplsob
déleni potravin Zivocisného pivodu, které probiha v zarizenich schvalenych pro tyto Cinnosti podle § 22 veterinarniho
zakona, pokud tato kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. c) nebo odstavce 3 pism. c),

pro uvadéni potravin Zivoé¢isného puvodu na trh v trnicich a na trzistich, pro uvadéni potravin Zivoéisného pivodu
na trh v prodejnich Usecich a prodejnach jinych nez samoobsluznych, kde dochézi k Gpravé masa, mléka, ryb, dribeze
nebo vajec, pro uvadéni zvériny na trh a pfi prichodu potravin Zivociného plivodu z élenskych statd Evropské unie
v prodejnach potravin, pokud jsou misty uréeni a pokud tato kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. c)
nebo odstavce 3 pism. c),

pro provadéni klasifikace tél jatecnych zvirat podle § 4a a podle primo pouzitelnych predpist Evropské unie upravuji-
cich klasifikaci jatecnych zvirat a

pro uvadéni nezpracovanych tél nebo ¢asti tél zivoCichl, mléka, mleziva, vajec nebo vcelich produktd na trh pri pro-
vozovani stravovacich sluzeb, pokud tato kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. a) nebo odstavce 3 pism. a).

Statni zemédélska a potravinarska inspekce vykonava kontrolu dodrzovani povinnosti provozovatele potravinarského
podniku a vyrobce, dovozce, distributora a maloobchodniho prodejce tabakovych vyrobkd stanovenych timto zako-
nem a na zakladé tohoto zakona

pro vyrobu potravin, pro baleni, krijeni nebo jiny zptsob déleni potravin a pro uvadéni potravin na trh, pokud tato
kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. c), odstavce 3 pism. c) nebo odstavce 4 pism. a) nebo b),

pro vyrobu, distribuci a uvadéni tabdkovych vyrobka na trh,

pro vstup a dovoz potravin ze tfetich zemi, pokud tento dozor neni provadén podle odstavce 4, a pro vstup a dovoz
tabikovych vyrobku ze tretich zemi, a

pro provozovani stravovacich sluzeb, pokud tato kontrola neni provadéna podle odstavce 2 pism. a) nebo odstavce 3
pism. a).

Odbér, pripravu a zkouseni kontrolnich vzorkil za ucelem zjiStovani souladu potravin a tabakovych vyrobkd s pravni-
mi predpisy a souladu podminek jejich vyroby a uvadéni na trh s pravnimi predpisy zajist'uji organy dozoru zpusobem
a v rozsahu stanoveném primo pouzitelnym predpisem Evropské unie nebo provadécim pravnim predpisem.

Organ dozoru pripravi kontrolni vzorek, ktery na zidost kontrolované osoby rozdéli na dva ¢i vice vzorki o stejné
velikosti, z nichZ jeden preda kontrolované osobé pro dopliujici odborny posudek a zbyvajici si ponecha. Vzorek pro
dopliujici odborny posudek podle véty prvni se neodebere a kontrolované osobé nepreda v pripadé, zZe to neni moz-
né z divodu velmi malého mnozstvi dostupného substratu nebo v pripadé vyrobkl velmi rychle podléhajicich zkaze.
Vzorky se zapeceti, oznaci a uchovavaji zplisobem stanovenym provadécim pravnim predpisem. O tomto postupu
provede organ dozoru pisemny zaznam.

Do doby potvrzeni vysledku zkousky provedené podle provadéciho pravniho predpisu nesmi byt vysledek zkousky
organem dozoru zverejnén, s vyjimkou pripadd, kdy Ize predpokladat ohrozeni lidského zdravi.

Organy dozoru uvedené v odstavcich | az 5 déle vykonavaji v ramci svych pusobnosti podle odstavet | az 5 dozor nad
pInénim povinnosti vyplyvajicich pro provozovatele potravinarskych podniki z pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie.

Podkladem pro rozhodnuti organu dozoru mize byt vysledek laboratore jiného organu dozoru nebo organu dozoru jiného
¢lenského statu Evropské unie, které provadéji laboratorni vySetreni vzorkd odebranych pri Grednich kontrolach'®.

Zjisti-li organ dozoru, Ze ve stanovené Ihaté nedoslo k odstranéni nedostatku zjisténych pri bézné kontrole, je pro-
vozovatel potravinarského podniku povinen nahradit naklady dodatec¢né kontroly'*". Provadéci pravni predpis stanovi
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vysi pausalni ¢astky nakladi dodatecné kontroly hrazenych provozovatelem potravinarského podniku. O nahradé
nakladu za dodatecnou kontrolu rozhodne organ dozoru. Tato nahrada je prijmem statniho rozpoctu, vybira ji organ
dozoru, ktery ji ulozil.

Provozovatel potravinarského podniku je povinen uhradit naklady vynaloZzené na ovéreni souladu se specifikacemi
podle primo pouzitelnych predpist Evropské unie o rezimech jakosti zemédélskych produktt a potravin® pred uve-
denim potraviny na trh. Provadéci pravni predpis stanovi vysi pausélni ¢astky nédkladd na ovéreni souladu se specifi-
kacemi. O nidhradé nikladu na ovéreni souladu se specifikacemi rozhodne organ dozoru. Tato nahrada je pfijmem
statniho rozpoctu, vybira ji organ dozoru, ktery ji ulozil.

Provadéci pravni predpis stanovi vysi pau$alni ¢astky nakladu, které vznikly v souvislosti se vstupem potravin ze
tfetich zemi podle pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie o Ufednich kontrolach'®). O nahradé téchto nikladi
rozhodne organ dozoru. Tato nahrada je prijmem statniho rozpoctu, vybira ji organ, ktery ji ulozil.

Provozovatel potravinarského podniku je povinen uhradit naklady, které vznikly v souvislosti s dovozem potravin ze
tretich zemi, pokud tak stanovi pfimo pouzitelny predpis Evropské unie upravujici dovoz nékterych potravin ze tre-
tich zemi*¥. Provadéci pravni predpis stanovi vysi pausalni ¢astky nakladu vzniklych v souvislosti s dovozem potravin
ze tfetich zemi. Vyhlaska o sazebniku nahrad naklad(®® stanovi vysi ndkladl za laboratorni rozbor kontrolnich vzorkd,
je-li proveden laboratofi organu dozoru. O nahradé téchto nakladl rozhodne organ dozoru. Tato nihrada je pFijmem
statniho rozpoctu, vybira ji organ, ktery ji ulozil.

Opravnéni a povinnosti organu ochrany verejného zdravi pri vykonu statniho dozoru podle odstavce | pism. a) upra-
vuji zvlastni pravni predpisy.'?®

Organy dozoru podle § 14 v souladu s narizenim vlady o systému rychlého varovani'*

) jsou povinny neprodlené
oznamit vyskyt potravin, které predstavuji rizika ohrozeni zdravi narodnimu kontaktnimu mistu podle § |15 odst. 4,
pri¢emz oznadi pripady, kdy riziko ohrozeni zdravi mize presahnout Gzemi Ceské republiky,

zaslat narodnimu kontaktnimu mistu informace o prijatych krocich nebo opatrenich na zakladé obdrzenych oznameni
a doplnujicich poznatkd.

Statni veterinarni sprava a Statni zemédélska a potravinarska inspekce jsou opravnény vydavat na zadost provozova-
tele potravinarského podniku certifikat podle § 3 odst. 4 pism. c) a osvédceni podle § 3 odst. 5 pism. b).

§ l6a

Ministerstvo nebo Ministerstvo zdravotnictvi podle plsobnosti stanovené timto nebo jinym zakonem vydava na za-
dost provozovatele potravinarského podniku potvrzeni o splnéni pozadavkd stanovenych timto zakonem, jinymi prav-
nimi predpisy a pfimo pouzitelnymi predpisy Evropské unie pro ucely vyvozu potraviny do stati mimo Evropskou unii.
Pro Ucely vystaveni tohoto potvrzeni je provozovatel potravinarského podniku povinen predlozit doklady prokazuijici
splnéni pozadavki na vyrobu a uvadéni potraviny na trh.

Ministerstvo zajiStuje Cinnosti vyplyvajici z pozadavku ¢l. 22 nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 178/2002
na spolupraci ¢lenského statu s Evropskym Gradem pro bezpecnost potravin.

Statni zemé&délska a potravinafska inspekce, Statni veterinarni sprava a UstFedni kontrolni a zku$ebni (stav zem&dél-
sky vykonavaji dozor nad dodrzovanim podminek pouziti chranéného oznaceni pivodu, chranéného zemépisného
oznaceni a oznaceni zarucené tradicni speciality vyplyvajicich z primo pouzitelného predpisu Evropské unie o rezi-
mech jakosti zemédélskych produkti a potravin®.

Ministerstvo zverejiuje a poskytuje Evropské komisi informace o dozorovych organech odpovédnych za dozor nad pod-
minkami pro pouzivani chranéného oznaceni pivodu, chranéného zemépisného oznaceni a oznaceni zarucené tradicni spe-
ciality vyplyvajicimi z pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie o rezimech jakosti zemédélskych produktt a potravin®.

Ministerstvo informuje Evropskou komisi o nazvech a adresach skupin provozovatell potravinarskych podnikd zalo-
Zenych s cilem podporovat potraviny oznacené chranénym oznacenim puvodu, chranénym zemépisnym oznacenim
a oznaéenim zarucené tradicni speciality, na zakladé pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie o rezimech jakosti
zemédélskych produktl a potravin®®.
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Ministerstvo zajistuje podle ¢l. 33 naFizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 178/2002 sbér, srovnani a analyzu dat
o obsahu kontaminantu a rezidui chemickych latek v potravinach a o vyskytu a rozsireni biologického rizika pro rostli-
ny a zvirata. Ministerstvo zdravotnictvi zajiStuje podle €l. 33 nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 178/2002 sbér,
srovnani a analyzu dat o spotrebé potravin, o expozici a rizicich pro osoby, které tyto potraviny konzumuji, o obsahu
kontaminantt a rezidui chemickych latek v pokrmech a o vyskytu a rozsifeni biologického rizika pro ¢lovéka.

Ministerstvo nebo Ministerstvo zdravotnictvi muzZe na zakladé novych informaci v pripadé pochybnosti o bezpeénosti
nebo o dodrzeni pozadavkl na uvedeni na trh potraviny, ozndmené podle § 3d, poZadovat predlozeni dalSich informaci
prokazujicich bezpecnost potravin nebo soulad s pravnimi pozadavky na uvedeni potraviny na trh. V pisemné zadosti
o dodatecné informace se uvede odlivodnéni a informace, které jsou pozadovany.

Statni zdravotni Ustav poskytuje na Zadost ministerstva nebo organt dozoru podle Statni veterinarni spravy a Statni
zemédélské a potravinarské inspekce hodnoceni zdravotniho rizika z potravin podle ¢l. 3 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady ¢. 178/2002.

§ 16b
Organy dozoru podle § 14 jsou povinny neprodlené

oznamit narodnimu kontaktnimu mistu vyskyt potravin, které jsou hlaseny do systému spravni pomoci a spoluprace
a které vyzaduiji prijeti opatfeni i v jiném clenském staté Evropské unie, a

zaslat narodnimu kontaktnimu mistu informace o prijatych krocich nebo opatrenich na zakladé obdrzenych oznameni
a dopliujicich poznatkd.

Vyrobce nebo dovozce je povinen uhradit naklady vynalozené na posouzeni v ramci kontroly, zda

ma tabakovy vyrobek charakteristickou prichut,

jsou pouzivany zakazané prisady nebo prichuti, nebo

tabakovy vyrobek obsahuje pFisady, jejichz mnozstvi vyznamné a v méfitelné mire zvysuje toxicky nebo navykovy
Ucinek tabakového vyrobku nebo zesiluje vlastnosti karcinogenni, mutagenni nebo toxické pro reprodukci.

O ndhradé nakladd vynaloZzenych na posouzeni podle odstavce 2 rozhodne orgin dozoru. Tato nihrada je pfijmem
statniho rozpoctu a vybira ji organ dozoru, ktery ji ulozil.

Statni zemédélska a potravinarska inspekce nebo Evropska komise mohou pozadovat, aby zprava podle § 13a odst. 2
byla predmétem srovnavaciho hodnoceni nezavislého védeckého organu, zejména pokud jde o vyéerpavajici povahu,
metodologii a zavéry zpravy. Statni zemédélska a potravinarska inspekce rozhodne o nakladech za provedené srovna-
vaci hodnoceni.

Vyrobce nebo dovozce je povinen uhradit naklady za provedeni srovnavaciho hodnoceni zpravy podle odstavce 4.

Prestupky
§17
nadpis vypustén
Provozovatel potravinarského podniku se dopusti prestupku tim, Ze

v rozporu s § 3 odst. | pism. a) nedodrzi smyslové, fyzikalni, chemické nebo mikrobiologické pozadavky na jakost
potravin,

v rozporu s § 3 odst. | pism. b) nedodrzi technologické nebo hygienické pozadavky, zplsob nebo podminky pfepravy,
uchovani nebo manipulace s potravinami,

v rozporu s § 3 odst. | pism. d) nedodrzi pozadavky na pripustny obsah toxikologicky vyznamnych latek v potravinach,
v rozporu s § 3 odst. | pism.e) neuvadi povinné informace o potravinach, stanovené v pravnich predpisech, v ¢eském jazyce,

v rozporu s § 3 odst. | pism. f) nedodrzi pozadavky na slozeni doplnku stravy, jejich oznacovani nebo zpUsob poutziti,
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pouziva obaly nebo obalové materialy v rozporu s § 3 odst. | pism. g),

v rozporu s § 3 odst. | pism. h) neposkytne potrebny pocet zaméstnancli nebo odpovidajici technické vybaveni,
nesplni oznamovaci povinnost podle § 3 odst. | pism. i),

uchovava potraviny v rozporu s § 3 odst. | pism. k),

vrozporu s § 3 odst. | pism. |) nezkrati datum minimalni trvanlivosti nebo pouzitelnosti anebo neuchova pavodni obal
potraviny nebo etiketu nebo Citelnou a srozumitelnou kopii obalu nebo etikety,

v rozporu s § 3 odst. | pism. m) uvadi na trh nebalené potraviny urcené pro zvlastni vyzivu nebo nebalené dopliky
stravy,

vrozporu s § 3 odst. | pism. n) nedodrzi Ihity nebo jiné pozadavky pro uvadéni potravin na trh stanovené provadécim
pravnim predpisem,

v rozporu s § 3 odst. | pism. o) nezachova oznadeni Sarze,

neuvede povinné Udaje pfi uvadéni potravin na trh komunikacnimi prostfedky na délku podle § 3 odst. | pism. p),
nevyradi z dalSiho uvadéni na trh potraviny podle § 3 odst. | pism. q) bodu I,

nevyradi z dalSiho uvadéni na trh potraviny podle § 3 odst. | pism. q) bodu 2,

nevyradi z dalSiho uvadéni na trh potraviny podle § 3 odst. | pism. q) bodl 3 az 5,

v rozporu s § 3 odst. | pism. r) nezabezpedi, aby ve vSech fazich uvadéni potraviny na trh byl k dispozici doklad o pu-
vodu zbozi, nebo bez zbyteéného odkladu nepredlozi doklad o puvodu zboZi organu dozoru na jeho Zadost,

uvadi na trh potraviny nového typu jiné nez rovnocenné v rozporu s § 3 odst. | pism. s),

v krizovém stavu nezajisti zasobovani obyvatelstva potravinami podle § 3 odst. | pism. t),

odst. 6,
pFi ozareni potraviny postupuje v rozporu s § 4 odst. |, 2 nebo 3,
uvadi na trh potraviny ozarené ionizujicim zarenim bez stanovené dokumentace podle § 4 odst. 8,

v rozporu s § 10 odst. 4 pouzije pro vyrobu potravin potraviny s proslym datem pouzitelnosti nebo s proslym datem
minimalni trvanlivosti, nebo

nedodrzi ochranné opatreni vydané podle § 15 odst. 9 nebo podle § I5b odst. 5.

Provozovatel potravinarského podniku se dile dopusti prestupku tim, ze

nedodrzi pozadavky na bezpecnost potravin podle primo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho pozadav-
ky na potraviny,

v rozporu s primo pouzitelnymi predpisy Evropské unie upravujicimi pozadavky na potraviny uvadi na trh potravinu
klamavé oznacenou nebo opatrenou zavadéjicimi informacemi anebo ji nabizi klamavym zplisobem,

jinym jednanim, nez je uvedeno v pismeni a), v pismeni b), v odstavci | pism. g) nebo z), v odstavci 4 nebo v odstavci
5, nesplni povinnost podle pfimo pouzitelného predpisu Evropské unie upravujiciho pozadavky na potraviny'? nebo
mezinarodni smlouvy, kterou je Ceska republika vazana a kterd je vyhlaSena ve Sbirce mezinarodnich smluv nebo
ve Sbirce zakonu,

uvadi na trh volné rostouci houby v rozporu s § 3 odst. 8,

uvadi na trh potravinu v rozporu s § 9b,

porusi zakaz uvadét na trh potraviny podle § 10 odst. I,

uvadi na trh potraviny po datu minimalni trvanlivosti v rozporu s § 10 odst. 2,

uvéadi na trh potraviny pouzitelné k jinému nez pivodnimu pouziti v rozporu s § 10 odst. 3,

uvadi na trh potraviny, které nejsou v souladu s pozadavky tohoto zakona nebo pfimo pouzitelného predpisu Evrop-
ské unie upravujiciho pozadavky na potraviny, v rozporu s § 11 odst. 3 nebo 4, nebo

v rozporu s § Il odst. 2 neposkytne bezplatné neziskové organizaci potraviny, které nejsou v souladu s pozadavky
stanovenymi timto zakonem nebo primo pouzitelnym predpisem Evropské unie upravujicim pozadavky na potraviny,
ale jsou bezpecné.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi, bali, kraji nebo jinym zpUsobem déli potraviny, se dile dopusti
prestupku tim, Ze
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ziskava vodu k vyrobé balené pramenité vody, balené kojenecké vody nebo balené prirodni mineralni vody v rozporu
s § 3 odst. 2 pism. a), nebo

v rozporu s § 3 odst. 2 pism. b) pouziva jiné nez tepelné oSetfené vajec¢né obsahy.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery dovazi potraviny z tiretich zemi, se dale dopusti prestupku tim, ze dovazi
potraviny v rozporu s § 3 odst. 4 nebo § 4 odst. 7 pism. c).

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyvazi potraviny, se dale dopusti prestupku tim, ze vyvazi potraviny
v rozporu s § 3 odst. 5.

§17a

Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi na trh nebo vyvazi erstvé ovoce, Cerstvou zeleninu nebo kon-
zumni brambory, se dale dopusti prestupku tim, Ze v rozporu s § 3a neoznami, Ze uvadi na trh nebo vyvazi éerstvé
ovoce, Cerstvou zeleninu nebo konzumni brambory.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo dovazi ze treti zemé potraviny urcené pro zvlastni vyzivu,
se dopusti prestupku tim, ze

neoznami prvni uvedeni potraviny urcené pro zvlastni vyzivu na trh podle § 3c odst. I,
nepredlozi odborné ovéreni oznamené potraviny podle § 3c odst. 2, nebo

nedodrzi opatreni zakazujici nebo omezuijici uvadéni na trh potraviny urcené pro zvlastni vyzivu vydané podle § 3c odst. 3.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh potravinu, do niz byly pridany vitaminy, mine-
ralni latky nebo dalsi latky s nutri¢nim nebo fyziologickym ucinkem uvedené v ¢astech B a C prilohy Ill narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006 nebo doplnék stravy se dale dopusti prestupku tim, Ze nesplni informacni
povinnost podle § 3d odst. I.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh pocatecni a pokracovaci kojeneckou vyzivu,
obilny prikrm, potravinu pro malé déti, potravinu pro zvlastni lékarské ucely nebo nahradu celodenni stravy pro re-
gulaci hmotnosti se dile dopusti prestupku tim, Ze nesplni informaéni povinnost podle § 3d odst. 2.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery je v misté uréeni prijemcem potravin z jiného clenského statu Evropské
unie nebo ze treti zemé vymezenych provadécim pravnim predpisem, se dile dopusti prestupku tim, Ze v rozporu
s § 3d odst. 3 neinformuje prislusny organ dozoru.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi nebo uvadi na trh potravinu, jejiz vyzivové Udaje jsou uvedeny
jinym zpusobem nez zpusoby stanovenymi v ¢l. 30 az 34 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1169/2011, se
dale dopusti prestupku tim, Ze nesplni informacni povinnost podle § 3d odst. 4.

§ 17b
Provozovatel jatek se dopusti prestupku tim, zZe

v rozporu s pFimo pouzitelnym predpisem Evropské unie o spoleéné organizaci trhi*” nezajisti spravnou obchodni
Upravu jatecnych zvirat,

nezajisti klasifikaci jate¢nych zvirat podle § 4a odst. I,

nezajisti, aby klasifikator proved| klasifikaci podle § 4a odst. 4, nebo

nesdéli vysledky klasifikace podle § 4a odst. 6.

Provozovatel potravinarského podniku, pod jehoZ jménem nebo obchodni firmou je balena potravina uvadéna na trh,
nebo neni-li usazen v Evropské unii, dovozce potraviny na trh Evropské unie, se dale dopusti prestupku tim, Ze ne-
zajisti na obalu potraviny urceném pro spotrebitele nebo pro zarizeni stravovacich sluzeb nebo na etiketé k obalu
pripojené uvedeni a presnost udaji podle § 6.

Provozovatel potravinarského podniku, pod jehoz jménem nebo obchodni firmou je potravina zabalena bez pritom-
nosti spotrebitele pro Ucely bezprostfedniho prodeje podle primo pouzitelného predpisu Evropské unie o oznacovani
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potravin uvadéna na trh, nebo neni-li usazen v Evropské unii, dovozce potraviny na trh Evropské unie, se dale dopusti
prestupku tim, Ze nezajisti na obalu potraviny urceném pro spotrebitele nebo pro zafizeni stravovacich sluzeb uvedeni
a presnost daju podle § 7.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery uvadi na trh nebalenou potravinu, se dale dopusti prestupku tim, ze
neposkytne Udaje podle § 8.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery vyrabi, zpracovava nebo bali potravinu nebo je prvnim prodejcem usa-
zenym v Evropské unii, se dale dopusti prestupku tim, Ze neuvede oznaceni Sarze podle § 9.

Provozovatel potravinarského podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu, se dile dopusti prestupku tim, ze

nezpFistupni informaci podle § 9a odst. I,

v rozporu s § 9a odst. 3 nedodrzi technologické pozadavky na vyrobu nebo pripravu pokrmu, pozadavky na zplsob
uvadéni pokrmu na trh, podminky uchovavani a manipulace s pokrmy nebo pozadavky na oznacovani pokrmu ve fazi
pred jejich nabizenim spotrebiteli stanovené provadécim pravnim predpisem, nebo

v rozporu s § 9a odst. 3 nedodrzi smyslové, fyzikalni, chemické a mikrobiologické pozadavky na bezpecnost pokrmd
stanovené provadécim pravnim predpisem.

§ 17¢c
Vyrobce tabakovych vyrobki se dopusti prestupku tim, ze

v rozporu s § 12 odst. | pouzije k vyrobé tabédkovych vyrobkd jiny nez surovy nebo technologicky upraveny tabik
anebo nepovolenou latku nebo jeji nepripustné mnozstvi,

vrozporus § 12 odst. 5 pouZije pro vyrobu tabakovych vyrobku prisady zpusobuijici uréitou charakteristickou prichut’
nebo zvysujici navykovost, toxicitu nebo karcinogenni, mutagenni nebo pro reprodukci toxické vlastnosti,

neposkytne dovozcim nebo distributorim tabikovych vyrobku nezbytné zafizeni podle § 13f odst. 4 pism. a), nebo

nezajisti externiho odbornika podle § 13f odst. 4 pism. b).
Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce nebo distributor tabakovych vyrobka se dopusti prestupku tim, ze

v rozporu s § 12 odst. 2 uvede na trh tabakové vyrobky, které obsahuji zakazané latky stanovené provadécim pravnim
predpisem,
v rozporu s § 12 odst. 3 uvede na trh tabak urceny k oralnimu uziti,

v rozporu s § 12 odst. 4 uvede na trh cigarety s charakteristickou pFichuti nebo tabak urceny k rucnimu baleni cigaret
s charakteristickou pFichuti,

v rozporu s § 12 odst. 6 uvede na trh cigarety nebo tabak urceny k ru¢nimu baleni cigaret obsahujici aromata,

v rozporu s § 12 odst. 6 vyrabi, distribuuje, doveze nebo uvede na trh tabakovy vyrobek obsahujici tabak nebo nikotin
ve filtrech, papirech nebo kapslich,

v rozporu s § 12b odst. | vyrobi, distribuuje, doveze nebo uvede na trh tabakovy vyrobek, ktery obsahuje zakazany
prvek nebo rys,

v rozporu s § 12b odst. 2 uvede na trh cigarety nebo tabak urceny k ru¢nimu baleni cigaret, které nespliuji pozadavky
na vzhled, vlastnosti nebo obsah jednotkovych baleni,

v rozporu s § 12b odst. 3 vyrobi, distribuuje, doveze nebo uvede na trh cigarety, které presahuji maximalni Grovné emisi,
nezajisti oznaceni tabakového vyrobku jedine¢nym identifikatorem podle § 12c odst. |,

nezajisti oznaceni tabakového vyrobku bezpeénostnim prvkem podle § 12c odst. 2,

nezajisti oznaceni tabakového vyrobku uréeného ke koureni podle § 12d odst. I,

nezajisti oznaceni tabakovych vyrobku jinych nez cigarety urcenych ke koureni, tabdku uréeného k ruénimu baleni
cigaret nebo tabaku urceného do vodni dymky podle § 12e,

nezajisti oznaceni bezdymnych tabakovych vyrobkd podle § 12f, nebo

nesplni oznamovaci povinnost podle § 12g odst. | nebo 3.

Vyrobce nebo dovozce tabikovych vyrobki se dopusti pFestupku tim, Ze
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nesplni oznamovaci povinnost podle § 13 odst. | nebo 2,
nepredlozi Statni zemédélské a potravinarské inspekci studie podle § 13 odst. 4,
neuzavie smlouvu o uchovavani Udajl s nezavislou tfeti stranou podle § I3f odst. 3 pism. a),

nezajisti, aby se zaFizeni pro uchovavani idajl nachazelo na Uzemi ¢lenského statu Evropské unie podle § 13f odst. 3
pism. b), nebo

neuvede informace, které jsou obchodnim tajemstvim nebo obchodné citlivymi informacemi podle § 13f odst. 3 pism. c).

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce nebo distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich se
dopusti prestupku tim, ze

nezajisti uvedeni pozadovanych Gdaju na jednotkovém baleni nebo vnéjsim baleni elektronickych cigaret nebo nahrad-
nich naplini do nich podle § 12h odst. 2, nebo

nezajisti, aby jednotkova baleni elektronickych cigaret nebo nahradnich napini do nich obsahovala letak s pozadova-
nymi udaji podle § 12h odst. 3.

Vyrobce nebo dovozce distributor elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich se dopusti prestupku tim, ze

nesplni oznamovaci povinnost podle § 12h odst. 4,

nezavede nebo neudrzuje systém pro shromazdovani informaci podle § 12h odst. 6 pism. a),
neprijme napravné opatreni podle § 12h odst. 6 pism. b),

nesplni oznamovaci povinnost podle § 12h odst. 6 pism. c), nebo

nespini dodatec¢nou informacni povinnost podle § 12i odst. 3.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce nebo distributor bylinnych vyrobku uréenych ke koureni se dopusti pre-
stupku tim, ze

uvede na trh bylinné vyrobky urcené ke koureni v rozporu s § 12j odst. I, nebo

nezajisti u bylinnych vyrobkd uréenych ke koureni na jednotkovém baleni vyrobku a vnéjSim baleni uvedeni Gdaju
podle § 12j odst. 2.

§ 17d

Vyrobce nebo dovozce bylinnych vyrobki urcenych ke koureni se dopusti prestupku tim, Ze nesplni oznamovaci po-
vinnost podle § 12j odst. 3 nebo 4.

Vyrobce nebo dovozce cigaret nebo tabaku uréeného k ruénimu baleni cigaret obsahujicich prisadu uvedenou v prio-
ritnim seznamu se dopusti prestupku tim, ze

nezajisti provedeni komplexni studie pro kazdou pfisadu podle § I3a odst. I,
nepreda zpravu o vysledku studie podle § 13a odst. 2, nebo

nepreda dodatecné informace podle § 13a odst. 3.

Vyrobce, dovozce, maloobchodni prodejce nebo distributor tabakovych vyrobki nebo vyrobki souvisejicich s taba-
kovymi vyrobky se dopusti prestupku tim, ze

nedodrzi pozadavky stanovené v § 12a odst. | pism. a) nebo c),

nedodrzi pozadavky stanovené v § 12a odst. | pism. b),

uvede na trh tabakové vyrobky nebo vyrobky souvisejici s tabakovymi vyrobky v rozporu s § 13b odst. 4,
neuvede povinné Udaje v ceském jazyce podle § 13e odst. |, nebo

neposkytne konecnému spotrebiteli povinné udaje podle § I3e odst. 2.

Maloobchodni prodejce tabakovych vyrobki nebo vyrobki souvisejicich s tabdkovymi vyrobky se dopusti prestupku
tim, Ze

nesplni registracni povinnost podle § 13c odst. 2, 3, 4 nebo 5, nebo
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zahaji uvadéni tabakovych vyrobk, elektronickych cigaret nebo nahradnich naplni do nich na trh v rozporu s § 13c odst. 6.
Vyrobce, dovozce nebo distributor tabakovych vyrobku se dopusti prestupku tim, ze

neprovede zaznamy podle § I3f odst. I,
nevede zaznamy o veskerém nakladani s tabakovymi vyrobky podle § I13f odst. 2, nebo

neuchovava Udaje podle § 13f odst. 7.

Treti strana se dopusti prestupku tim, Ze neumozni plny pristup k zaFizeni pro uchovavani udaji Evropské komisi,
Statni zemédélské a potravinarské inspekci nebo externimu odbornikovi podle § 13f odst. 5.

§ 17e

Externi odbornik se dopusti prestupku tim, Ze nepredlozi ministerstvu nebo Evropské komisi vyrocni zpravu podle § |13f odst. 6.

§ 17f

Za prestupek Ize ulozit pokutu do

)

b)

(7)

| 000 000K¢, jde-li o prestupek podle § 17 odst. | pism. g), h), x), § 17 odst. 2 pism. d), § 17 odst. 4 nebo 5, § 17a
odst. |, § 17a odst. 2 pism. a) nebo b), 17a odst. 3, 4 nebo 5, § 17b odst. | pism. d), § I7c odst. 2 pism. n), § 17c odst. 3
pism. a), b) nebo e), § 17c odst. 5 pism. a), d) nebo e), § 17d odst. | nebo 2 nebo § 17e,

3 000 000K, jde-li o prestupek podle § 17 odst. | pism. f), k), 1), q), s), u) nebo z), § 17 odst. 3, § 17a odst. 2 pism. c),
§ 17b odst. | pism. a), b) nebo c), § 17c odst. | pism. c) nebo d), § 17c odst. 3 pism. c) nebo d), § |7c odst. 5 pism. b)
nebo c), § 17d odst. 3 pism. a), c) nebo d), § 17d odst. 4 pism. b), § 17d odst. 5 nebo 6,

10 000 000K¢, jde-li o prestupek podle § 17 odst. | pism. a), b), d), e), j), m), n), o), r), v) nebo w), § 17 odst. 2 pism. c),
g), h), i) nebo j), § 17a odst. 6, § I7b odst. 2, 3, 4, 5 nebo 6 pism. a) nebo b), § I7c odst. | pism. a) nebo b), § 17c odst. 2
pism. a), b), ), d), e), f), g), h), i), j), k), ) nebo m), § 17c odst. 4 nebo 6, § 17d odst. 3 pism. b) nebo €), d) 50 000 000K¢,
jde-li o prestupek podle § 17 odst. | pism. c), i), p), t) nebo y), § 17 odst. 2 pism. a), b), €) nebo f), § 17b odst. 6 pism. c).

§ 17g

zrusen

§ 17h

zrusen

§ 17i
Prestupky podle tohoto zdkona projednavaji

inspektoraty Statni zemédélské a potravinarské inspekce, jde-li o prestupky podle § 17, 17a, § 17b odst. 2 az 6, § I7c
odst. | a2 3,§ I7d odst. 2az 6 a § I7e,

krajské veterinarni spravy, jde-li o prestupky podle § 17 odst. I, § 17 odst. 2, § 17 odst. 3 pism. b), § 17 odst. 4a 5, § 17a
odst.2az6a§ I7b odst. | az 5,

krajské hygienické stanice, jde-li o prestupky podle § 17 odst. | pism. a) az d), f) az v), x) ay), § 17 odst. 2, § 17b odst. 6,
§ 17c odst. 4az6a§ 17d odst. |,3a 4,

Ministerstvo obrany, jde-li o prestupky podle § 17, § 17a odst. | az 4, § 17a odst. 6 a § 17b odst. 2 az 6,
Ministerstvo vnitra, jde-li o prestupky podle § 17, § 17a odst. | az 4, § 17a odst. 6 a § I7b odst. 2 az 6.

Organ dozoru mulze od ulozeni spravniho trestu upustit také v pripadé, kdy doslo k napravé protipravniho stavu
v souladu s ulozenym opatrenim'” nebo bezprostredné poté, kdy bylo zjiSténo poruseni povinnosti a nejednalo se

o potravinu Skodlivou pro zdravi®® nebo o klamani spocivajici v porusovani nékterych prav dusevniho vlastnictvi.

Pokuty vybira spravni organ, ktery je ulozil.
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Zmocnovaci ustanoveni
§18
Ministerstvo stanovi vyhlaskou

zpusob poskytovéni informaci o potravinich a tabakovych vyrobcich v nivaznosti na jejich élenéni podle druhu, sku-
piny nebo podskupiny, a sloZeni potraviny a zplsob oznaceni Sarze;

druhy potravin a tabidkovych vyrobku s ¢lenénim na skupiny a podskupiny;

mnozstvi a druhy pridatnych latek a extrakénich rozpoustédel, podminky jejich pouziti pfi vyrobé potravin a potraviny
a skupiny potravin, v nichz se mohou tyto latky vyskytovat,

pozadavky na potraviny rostlinného pivodu a zachazeni s nimi, pravidla pro prodej a dodavani malého mnozstvi vlast-
nich produktid z prvovyroby a zachazeni s nimi a malé mnozstvi produktl rostlinného pavodu,

druhy potravin podléhajici rychle zkaze a které musi byt oznac¢eny datem pouzitelnosti;

druhy potravin z jiného ¢lenského statu Evropské unie nebo ze treti zemé, rozsah informaénich povinnosti prijemctl
téchto potravin v misté uréeni a termin a zpusob jejich predavani,

pro jednotlivé druhy potravin, véetné zmrazenych, pro tabakové vyrobky, pro vybrané slozky, ze kterych se potraviny
a tabakové vyrobky vyrabéji, pozadavky na jakost, technologické pozadavky, pozadavky na jakost vztahujici se k nazvu
a pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni;

pro jednotlivé druhy potravin, véetné zmrazenych, pro jednotlivé druhy tabakovych vyrobkd a slozek, ze kterych se
potraviny vyrabéji, jez jsou uvedeny ve vyhlasce, téz

I. teplotni rezimy a relativni vlhkost vzduchu pri uchovavani ¢i zmrazovani potravin,

2. zpusoby uchovavani a manipulace s potravinami a tabdkovymi vyrobky béhem jejich uvadéni na trh,

3. zvlastni pozadavky na prepravu,

4. minimalni technologické pozadavky;

podminky pro velkoobjemovou prepravu tukd a olejd a cukrt po mori;

jeden nebo vice dalSich zpusobU vyjadrovani nebo uvadéni vyzivovych daji pouzitelnych pri poskytovani informaci o potra-
vinach spotrebiteltim, kromé zpisobl stanovenych ¢l. 30 az 34 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. | 169/201 I,
pro tabakové vyrobky

|. pozZadavky na vzhled, vlastnosti, obsah, sloZeni a zpUsob uvidéni na trh,

maximalni Grovné emisi cigaret,

pozadavky na laboratore schvalené pro méreni emisi tabdkovych vyrobkd,

umisténi a vlastnosti jedine¢ného identifikitoru, rozsah idaji v ném obsaZenych a zpusob nakladani s idaji, véetné

jejich prevadéni, zpracovavani a uchovavani a pristupu k nim,

umisténi a vlastnosti bezpecnostniho prvku,

zakazané prvky a rysy podle § 12b odst. |,

dalSi povinné Udaje pro tabakové vyrobky urcené ke koureni podle § 12d odst. | pism. i),

informace tykajici se odvykani koureni podle § 12d odst. 2 a skupiny kombinovanych zdravotnich varovani podle § 12d

odst. 3,

rozsah, lhaty, zpUsob informovéni a zpUsob nakladani s informacemi podle § 13 odst. | a 4,

10. prioritni seznam pFisad, rozsah, prvky, lhity, zptsob zpracovani, zaméreni a zpusob predlozeni studie podle § 13a
odst. |, rozsah, lhity a zpUsob zpracovéni zpravy o vysledku studie podle § 13a odst. 2 a rozsah, lhaty a zptsob
predlozeni zpravy podle § I3e odst. 6,

I1. rozsah (idaju poZzadovanych pro registraci podle § 13c odst. 2 az 5 a zpUsob jejiho provedeni,

12. seznam latek povolenych k vyrobé tabakovych vyrobkd a jejich pripustné mnozstvi,

13. seznam zakazanych latek, které nesmi obsahovat tabakové vyrobky uvadéné na trh,

14. rozsah, lhity a zpusob informovani o novém tabakovém vyrobku,

I5. dals$i pozadavky na informace o studiich, vyzkumu a na dalSi informace o novém tabidkovém vyrobku, které jsou
vyrobce a dovozce nového tabiakového vyrobku povinni oznamit podle § 12g odst. 3,

AW
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zpusob provadéni klasifikace, oznaéeni jatecné upravenych tél jateénych zvirat, vzor protokolu o klasifikaci, zpisob

a rozsah sdélovani vysledku klasifikace, zpisob a rozsah odborné pripravy, slozeni zkousek a vydavéni osvédceni

o odborné zpUsobilosti, dobu jeho platnosti a zplsob prodlouzeni osvédceni;

pro potraviny a tabakové vyrobky a pro podminky jejich vyroby a uvadéni na trh

|. pozadavky na odbér a pripravu kontrolnich vzorkd, pozadavky na jejich baleni, oznacovani, prepravu a uchovani,
vcetné pozadavkl na zaznam o odbéru vzorkd,
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2. pozadavky na odbornou kvalifikaci osob provadéjicich odbér, pripravu a zkouseni kontrolnich vzorka,
3. pozadavky na zkouSeni kontrolnich vzorkl a nélezitosti protokolu o zkousce,

nalezitosti zadosti a seznam predkladané dokumentace za icelem schvaleni postupu a zplsobu ozarovani potravin;
zpUsob poskytovani dajl podle § 12g odst. I, § 12h odst. 3, § 12j odst. 3a § 13 odst. |, 2 a 4,

vysi pausélni ¢astky nakladi dodateéné kontroly podle § 16 odst. |1, vysi pausalni ¢astky nakladd na ovéreni souladu
se specifikacemi podle § 16 odst. 12, vysi pausalni ¢astky nakladd vzniklych v souvislosti se vstupem potravin ze tfetich
zemi podle § 16 odst. 13 a vysi pausalni ¢astky nakladd vzniklych v souvislosti s dovozem potravin ze tretich zemi podle
§ 16 odst. 13 a 14,

seznam urcenych mist vstupu a uréenych mist dovozu podle § 3 odst. 4 pism. b),

zpUsob Upravy balenych vod,

rozsah znalosti pro ziskani osvédceni prokazujiciho znalost hub, zplisob zkousek, jakoz i nalezitosti zadosti a osvéd-
ceni,

doplriky stravy, pozadavky na jejich sloZeni, oznacovani a zpUsob jejich pouziti,

zpusob poskytovani informaci o pokrmech, technologické pozadavky na jejich vyrobu nebo pFipravu, pozadavky
na zpusob uvadéni pokrmi na trh, podminky uchovéavani a manipulace s pokrmy, smyslové, fyzikélni, chemické a mik-
robiologické poZadavky na bezpeénost pokrmu a pozadavky na oznaovani pokrmd ve fazi jejich vyroby, pFipravy nebo
uvadéni na trh pred jejich nabizenim spotrebiteli.

Vlada stanovi narizenim systém rychlého varovani o vzniku rizika ohrozeni zdravi z potravin, pripadné surovin, v sou-
ladu s primo pouzitelnym predpisem Evropské unie a v navaznosti na obdobné systémy v clenskych zemich Evropské
unie; soucasné stanovi Ukoly pFislu$nych Ustfednich orgdn( statni sprivy zapojenych do systému rychlého varovéni.

§19
Ministerstvo zdravotnictvi stanovi u stavajicich druht potravin vyhldskou
Ministerstvo zdravotnictvi stanovi u stavajicich druht potravin vyhlaskou

podminky pro vyskyt toxikologicky vyznamnych latek v potravinach a dale potraviny, popripadé skupiny potravin,
v nichz se mohou tyto latky vyskytovat,

potraviny, které Ize ozarovat ultrafialovymi paprsky nebo ionizujicim zarenim, podminky ozarovani, druhy zareni
a nejvyssi pripustné davky zareni a zplsob oznaéeni na obalu, Ze potravina byla ozafena,

druhy potravin uréené pro zvlastni vyZivu, poZadavky na jejich sloZeni a zpusob jejich pouziti,

blizsi pravidla pro vybér epidemiologicky rizikovych potravin.

Ministerstvo zdravotnictvi stanovi provadécim pravnim predpisem mikrobiologické pozadavky na jednotlivé druhy
potravin, pomocné a pridatné latky a zpUsob vybéru a pocet odebiranych vzorku, zpusob kontroly a hodnoceni, jde-li
o potraviny nebo jejich druhy, pro které tyto pozadavky nestanovi pfimo pouzitelné predpisy Evropské unie a vyza-
duje-li si to bezpecnost potravin.

Ministerstvo zdravotnictvi ve spolupraci s ministerstvem stanovi na zakladé cl. Il nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1925/2006 provadécim pravnim predpisem povinny pridavek vitaminu nebo mineralni latky do urcitych
potravin nebo zakaz nebo omezeni pouzivani nékterych jinych latek pri vyrobé uréitych potravin.

Ministerstvo zdravotnictvi stanovi vyhlaskou pro

elektronické cigarety a nahradni naplné do nich

I. pozadavky na jejich slozeni, vzhled, jakost a vlastnosti,

2. pozadavky na jejich oznacovani, véetné zakazanych prvka a rysa,

3. zpusob, |hity a rozsah oznamovaci povinnosti,

4. rozsah (daji pozadovanych pro registraci a zpUsob jejiho provedeni,
bylinné vyrobky uréené ke koureni

I. pozadavky na jejich oznacovani, véetné zakazanych prvkd a rysu,

2. zpusob, Ihity a rozsah oznamovaci povinnosti.
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CAST DRUHA

zrusena

§20

zrusen

CAST TRETI

zrusena

§ 21

zrusen

CAST CTVRTA
§22

Zakon Ceské narodni rady ¢. 64/1986 Sb., o Ceské obchodni inspekci, ve znéni zikona Ceské narodni rady ¢. 240/1992 Sb.
a zakona ¢. 22/1997 Sb., se méni a dopliuje takto:

I.  V§ I odst. | a2 seslova,obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky* nahrazuii slovy ,,priimyslu a obchodu*.

2. § 2 se dopliuje novym odstavcem 3, ktery zni:

,»(3) Ustanoveni odstavcl | a 2 se nevztahuji na kontrolu potravin a tabakovych vyrobkd, s vyjimkou kontroly pocti-
vosti prodeje a kontroly pripravy jidel a ndpoju.”.

~ 66

3.V § 3 pism. e) se za slova ,,jakosti zbozi* vkladaji tato slova: ,,, s vyjimkou potravin a tabakovych vyrobkd,".

4. 'V §4 odst. | pism.d) sev prvni vété na konci tecka nahrazuje carkou a vkladaji se tato slova: ,,nejde-li o vzorky po-
travin.®.

CAST PATA
zZrusena
§23
zrusen
CAST SESTA
zZrusena

§ 24

zrusen
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CAST SEDMA

§ 25

Zakon €. 634/1992 Sb., o ochrané spotrebitele, ve znéni zakona ¢.217/1993 Sb., zakona ¢. 40/1995 Sb. a zakona €. 104/1995 Sb.,
se méni a doplnuje takto:

V § 10 odst. | pism. c) se tecka na konci vypousti a za slovo ,,zkdze" se doplnuji slova, ktera véetné poznamky ¢.%)
znéji: ,,ve smyslu zvlastniho zakona.®

9a) Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zékond.".

V § Il se za vétu prvni vklada tato véta:

,Ceské udaje u potravin musi odpovidat zvla$tnimu zikonu.?*.

V § 23 odst. | se slova ,,pism. b) az d)* nahrazuji slovy ,, , a jde-li o potraviny a tabakové vyrobky podle § 3 pism. b),
§7az9,§10odst. | pism.c)a§ 17

V § 23 odst. 4 pism. a) se za slovo ,,puvodu* doplfiuji tato slova: ,,pfi prodeji na trziStich, v trznicich a pFi prodeji
podminéné pozivatelnych potravin zivo¢isného pavodu*.

V § 24 se za odstavec | vklada novy odstavec 2, ktery zni:

,»(2) Nejde-li o poruseni povinnosti stanovenych v § 3 pism. a) a c), § 6, § 10 odst. | pism. a) a b) a § |1, nevztahuje se
odstavec | na potraviny a tabakové vyrobky.*.

Dosavadni odstavce 2 az 8 se oznacuji jako odstavce 3 az 9.

@

(h

2

©)

CAST OSMA
SPOLECNA, PRECHODNA A ZAVERECNA USTANOVENI

§26

16b)

Ustanoveni zvlastnich zakond'®® tykajici se podminek vyroby a uvadéni potravin a tabakovych vyrobkd do obéhu,

jakoz i povinnosti podnikatell s tim spojenych nejsou timto zakonem dotéena.

V Fizenich podle zvlastnich zakont ve vécech uvedenych v &asti prvni tohoto zakona zahajenych prede dnem Gc&innosti
tohoto zakona se postupuje podle dosavadnich predpisu.

§27

Podnikatel, ktery zahdjil vyrobu potravin a tabikovych vyrobku prede dnem Gcinnosti tohoto zdkona, ohlési tuto
skutecnost podle 3 odst. 3 nejpozdéji do Sesti mésicl od jeho uéinnosti.

Oznaceni potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prrede dnem Ucinnosti tohoto zdkona se posuzuje podle dosavad-
nich predpisa.

Pozadavky na jakost a zdravotni nezavadnost potravin vyrobenych prede dnem Uéinnosti tohoto zakona se posuzuji
podle dosavadnich predpisu.

Zavazné posudky organl hygienické sluzby vydané podle zvlastniho zakona k zahdjeni vyroby a k dovozu potravin
prede dnem Ucinnosti tohoto zakona pozbyvaji platnosti po uplynuti jednoho roku ode dne G¢innosti tohoto zako-
na. V této Ihité pozbyvaji platnosti i opatieni vydana Hlavnim hygienikem Ceské republiky podle zvlastniho pred-
pisu.'”®
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§28

Tento zakon nabyva ucinnosti dnem 1. zari 1997, s vyjimkou § 6, ktery nabyva ucinnosti dnem I. ledna 1998, a § 3 odst. |
pism. f) a g), ktera nabyvaji ucinnosti dnem |. ¢ervence 1998.

Zemanv. r.
Havel v. r.

Klaus v. r.

Vybrana ustanoveni novel
CLIl zédkona €. 306/2000 Sb.

Prechodné ustanoveni

Do 3I. prosince 2001 Ize pouzivat na obalu potravin urceném pro spotrebitele oznaceni podle dosavadnich pravnich pred-

pisu.

CI.XI zdkona &. 274/2003 Sb.
Prechodna ustanoveni

Rizeni o schvéleni vyroby nebo dovozu potravin, ktera byla zahdjena prede dnem wginnosti tohoto zikona a tento
zakon je jiz neupravuije, se zastavuji.

Potraviny pro zvlastni vyZivu, vyrobené nebo uvedené do obéhu podle dosavadnich pravnich predpist, musi byt uve-
deny do souladu s vyhlaskou vydanou podle tohoto zikona nejpozdéji do 7 mésicli ode dne nabyti i¢innosti tohoto
zakona.

Cl. Il zdkona €. 316/2004 Sb.

Pfechodna ustanoveni

Osvédéeni o odborné zpusobilosti podle § 3 odst. 10 a § 4a zékona €. 110/1997 Sb., ve znéni (¢inném do dne nabyti
Gcinnosti tohoto zidkona, vydana prede dnem nabyti Uéinnosti tohoto zakona, zUstéavaji v platnosti po dobu stanove-
nou v téchto rozhodnutich.
Doplnky stravy, které nespliuji podminky podle bodu 3 nebo pozadavky upravené vyhlaskou Ministerstva zdravotnictvi,
mohou byt v obéhu nejdéle do 31. ¢ervence 2005.

Cl. Il zdkona &. 120/2008 Sb.

Prechodna ustanoveni

Potraviny neoznacené podle § 7 pism. d) a e) zakona €. [10/1997 Sb., ve znéni icinném ode dne nabyti G¢innosti tohoto
zakona, |ze uvadét do obéhu nejpozdéji do 3 mésict ode dne nabyti G¢innosti tohoto zédkona.

Do 31. prosince 2009 Ize pri vyrobé doplnku stravy uzivat vitaminy a mineralni latky jiné neZ stanovené v provadécim
pravnim predpisu (dale jen ,latky*) za predpokladu, ze

latka, o kterou se jedna, se uzivala v jednom nebo vice doplicich stravy prodavanych na tzemi Evropskych spolecen-
stvi do 12. cervence 2002, a
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na zakladé materialGd podporujicich uziti této latky, které néktery z €lenskych stati Evropské unie predlozil Komisi
Evropskych spolecenstvi nejpozdéji 12. cervence 2005, nezamitnul Evropsky urad pro bezpecnost potravin uziti této
latky nebo jeji dané formy pri vyrobé doplniku stravy; seznamy latek, k nimz byly predlozeny Komisi Evropskych spo-
le€enstvi tyto materialy, zverejni Ministerstvo zdravotnictvi zpisobem umoznujicim dalkovy pFistup.

ClI. Il zékona &. 139/2014 Sb.

Prechodné ustanoveni

Ministerstvo zdravotnictvi vede a zpFistupnuje evidenci potravin, které mu byly oznameny podle zakona ¢. 110/1997 Sb.,
ve znéni t¢inném do dne nabyti G¢innosti tohoto zakona, po dobu péti let ode dne nabyti icinnosti tohoto zakona. Po uply-
nuti této lhaty s evidenci naloZi podle zikona o archivnictvi a spisové sluzbé.

CLIl
Prechodna ustanoveni

Potraviny uvedené na trh nebo oznacené prede dnem nabyti UCinnosti tohoto zakona, které nejsou v souladu s poza-
davky stanovenymi zakonem €. 110/1997 Sb., ve znéni G¢inném ode dne nabyti Ucinnosti tohoto zakona, mohou byt
prodavany do vycerpani zasob.

Ustanoveni § 9b odst. | zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni G€inném ode dne nabyti G¢innosti tohoto zakona, se po dobu
3 let ode dne nabyti ucinnosti tohoto zakona nevztahuje na zapsanou ochrannou kombinovanou znamku ,,Cesky vy-
robek Garantovano potravinarskou komorou CR* €. 480690.

Ustanoveni § 9b odst. | zakona ¢. 110/1997 Sb., ve znéni Gcinném ode dne nabyti Gc¢innosti tohoto zédkona, se ne-
vztahuje na ochranné znamky®® obsahujici slova ,,¢eska potravina“, které byly zapsané prede dnem nabyti u¢innosti
tohoto zakona, a na ochranné znamky obsahuijici slova ,,éeské cechovni normy®, které byly zapsané prede dnem nabyti
Ucinnosti tohoto zékona.

Cigarety a tabak urceny k rucnimu baleni cigaret, které nejsou v souladu s pozadavky stanovenymi zakonem
€. 110/1997 Sb., ve znéni ucinném ode dne nabyti Ucinnosti tohoto zdkona, a byly vyrobeny nebo uvedeny na trh
a oznaceny prede dnem nabyti G¢innosti tohoto zakona, mohou byt nabizeny k prodeji a prodavany nejdéle 3 mésice
ode dne nabyti G¢innosti tohoto zakona.

Tabakové vyrobky, s vyjimkou cigaret a tabaku uréeného k ruénimu baleni cigaret, a bylinné vyrobky urcené ke koureni,
které nejsou v souladu s pozadavky stanovenymi zakonem €. 110/1997 Sb., ve znéni G€inném ode dne nabyti ucinnosti
tohoto zakona, a byly vyrobeny nebo uvedeny na trh a oznaceny prede dnem nabyti G¢innosti tohoto zakona, mohou
byt nabizeny k prodeji a prodavany nejdéle do 20. kvétna 2017.

Elektronické cigarety a nahradni naplné do nich, které nejsou v souladu s pozadavky stanovenymi zakonem
¢. 110/1997 Sb., ve znéni G¢inném ode dne nabyti Géinnosti tohoto zakona, a byly vyrobeny nebo uvedeny na trh
a oznaceny nejpozdéji do 19. listopadu 2016, mohou byt nabizeny k prodeji a prodavany nejdéle do 20. kvétna 2017.

Maloobchodni prodejci provozuijici ke dni nabyti Uéinnosti tohoto zakona preshrani¢ni prodej tabakovych vyrobkd,
elektronickych cigaret nebo nahradnich napini do nich na dalku nemohou v pfeshraniénim prodeji na dalku pokracovat,
pokud neobdrzi registraci podle § 13c odst. 6 nejpozdéji do 3 mésici ode dne nabyti G¢innosti tohoto zakona.

Spravni rizeni zahajena podle zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni G¢inném pfede dnem nabyti Uc¢innosti tohoto zakona,
a do dne nabyti U¢innosti tohoto zakona pravomocné neskoncena, se dokonéi podle zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni
Uéinném prede dnem nabyti ucinnosti tohoto zédkona.

Spravni fFizeni zahajena podle zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni ucinném prede dnem |I. ledna 2017, s provozovatelem
potravinarského podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu, a do dne I. ledna 2017 pravomocné neskonéena, se do-
konéi podle zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni G¢inném prede dnem |I. ledna 2017.

Kontrola zahdjena podle zdkona ¢. 110/1997 Sb., ve znéni ucinném prede dnem nabyti Ulinnosti tohoto zdkona, se
dokonéi podle zdkona €. 110/1997 Sb., ve znéni G€¢inném prede dnem nabyti G¢innosti tohoto zakona.
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Kontrola provozovatele potravinarského podniku, ktery provozuje stravovaci sluzbu, zahdjena podle zakona
€. 110/1997 Sb., ve znéni G¢inném prede dnem I. ledna 2017, se dokonéi podle zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni G¢in-
ném prede dnem |I. ledna 2017.

2a)
4c)

10)
1b)
12)
12b)

13)
13a)

I5)

15c)
15d)
I5e)

I5f)
I5g)
I5h)
15))
16b)

17b)
18)

19)

Zakon €. 167/1998 Sb., o navykovych latkach a o zméné nékterych dalsich zakonU, ve znéni pozdéjsich predpisd.

Z3ikon €. 18/2004 Sb., o uznavani odborné kvalifikace a jiné zpUsobilosti statnich prislusnikd élenskych statd Evropské unie a o zméné
nékterych zakonu (zakon o uznavani odborné kvalifikace), ve znéni zdkona €. 96/2004 Sb.

§ 23c zakona €. 154/2000 Sb., o Slechténi, plemenitbé a evidenci hospodarskych zvirat a o zméné nékterych souvisejicich zakonu
(plemenarsky zdkon), ve znéni pozdéjsich predpisu.

Zakon CNR ¢. 63/1986 Sb., o Ceské zemédélské a potravinaiské inspekci, ve znéni zakona &. 110/1997 Sb.

§ 20f a nasledujici zakona €. 40/1964 Sb., ob&ansky zékonik, ve znéni pozdéjsich predpisu.

Vyhlaska ¢. 344/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky na tabakové vyrobky.

Zzkon €. 258/2000 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisu.
Zakon €. 552/1991 Sb., o statni kontrole, ve znéni pozdéjsich predpisu.

§ 25 zakona ¢. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni rad).

Zakon €. 146/2002 Sb., o Statni zemédélské a potravinarské inspekci a o zméné nékterych souvisejicich zakond, ve znéni pozdéjsich
predpisu.

Cl. 50 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002.

Cl. 15 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004.

Narizeni vlady €. 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlého varovani o vzniku rizika ohrozeni zdravi lidi z potravin a krmiv.

§ 28 zékona €. 166/1999 Sb., o veterinirni pééi a o zméné nékterych souvisejicich zakonu (veterinarni zékon), ve znéni pozdéjsich
predpist.

Cl. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004.

Cl. 12 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004.

Cl. 28 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004.

Cl. 22 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢&. 882/2004.

Nap¥. zékon €. 87/1987 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist, zakon &. 634/1992 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisu, zékon €. 303/1993 Sb.,
ve znéni pozdéjSich predpist.

§ 5 odst. | zakona €. 146/2002 Sb., o Statni zemédélské a potravinarské inspekci a o zméné nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni
pozdéjsich predpis.

§ 25 odst. | vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi ¢. 45/1966 Sb., o vytvareni a ochrané zdravych Zivotnich podminek.

Smérnice Komise 96/3/ES ze dne 26. ledna 1996, kterou se stanovi odchylka od nékterych ustanoveni smérnice 93/43/EHS o hygiené
potravin, pokud jde o namorni prepravu tekutych oleji a tuk(i bez obalu.

Smérnice Komise 1999/21/ES ze dne 25. brrezna 1999 o dietnich potravinach pro zvlastni |éebné ucely.

Smérnice Rady 2001/112/ES ze dne 20. prosince 200| o ovocnych Stavach a nékterych podobnych produktech uréenych k lidské
spotrebé.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 1999/2/ES ze dne 22. unora 1999 o sblizovani pravnich predpisu ¢lenskych statt ohledné
potravin a pfisad do potravin oSetrenych ionizaci.

Smérnice Komise 2003/40/ES ze dne 6. kvétna 2003, kterou se stanovi seznam slozek pFirodnich mineralnich vod, jejich koncen-
traéni limity a pozadavky na oznacovani a pozadavky na pouziti vzduchu obohaceného ozonem pfi Gpravé prirodnich mineralnich
vod a pramenitych vod.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2002/46/ES ze dne 10. ervna 2002 o sbliZovani pravnich predpisu ¢lenskych stata tyka-
jicich se doplnku stravy.

Smérnice Komise 2006/141/ES ze dne 22. prosince 2006 o pocatecni a pokracovaci kojenecké vyzivé a o zméné smérnice 1999/2I/ES.
Smérnice Rady 2006/107/ES ze dne 20. listopadu 2006, kterou se z divodu pFistoupeni Bulharska a Rumunska upravuji smérni-
ce 89/108/EHS tykajici se hluboce zmrazenych potravin uréenych k lidské spotfebé a smérnice Evropského parlamentu a Rady
2000/13/ES tykajici se oznacovani potravin, jejich obchodni Gpravy a souvisejici reklamy.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2009/39/ES ze dne 6. kvétna 2009 o potravinach urcenych pro zvlastni vyzivu.
Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2009/54/ES ze dne 8. cervna 2009 o vyuzivani a prodeji prirodnich mineralnich vod.
Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2011/91/EU ze dne 3. prosince 2011 o udajich nebo znackach urcujicich sarzi, ke které
potravina patfi.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/40/EU ze dne 3. dubna 2014 o sblizovani pravnich a spravnich predpisu ¢lenskych
statd tykajicich se vyroby, obchodni Upravy a prodeje tabakovych a souvisejicich vyrobki a o zruSeni smérnice 2001/37/ES.

Narizeni Rady (Euratom) ¢. 3954/87 ze dne 22. prosince 1987, kterym se stanovi nejvyssi pripustné urovné radioaktivni konta-
minace potravin a krmiv po jaderné havarii nebo jiném pripadu radiaéni mimoradné situace, ve znéni narizeni Rady (Euratom)
¢.2218/89.
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Narizeni Rady (EHS) ¢. 2136/89 ze dne 2I. cervna 1989 o stanoveni spolecnych obchodnich norem pro konzervované sardinky
a obchodnich nazva pro konzervované sardinky a vyrobky typu sardinek.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 2219/89 ze dne 18. cervence 1989 o zvlastnich podminkach pro vyvoz potravin a krmiv po jaderné havarii
nebo jiném pripadu radiaéni mimoradné situace.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 1601/91 ze dne 10. ¢ervna 1991, kterym se stanovi obecna pravidla pro definici, oznaovani a obchodni
Upravu aromatizovanych vin, aromatizovanych, vinnych napoju a aromatizovanych vinnych koktejld, v platném znéni.

Narizeni Komise (EHS) ¢. 2568/91 ze dne Il. cervence 1991 o charakteristikich olivového oleje a olivového oleje z pokrutin
a o prislusnych metodach analyzy, v platném znéni.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 1536/92 ze dne 9. ervna 1992, kterym se stanovi spoleéné obchodni normy pro konzervované pravé
a nepravé tunaky.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 2913/92 ze dne 12. Fijna 1992, kterym se vydava celni kodex Spolecenstvi, v platném znéni.

Narizeni Rady (EHS) €. 315/93 ze dne 8. Unora 1993, kterym se stanovi postupy Spolecenstvi pro kontrolu kontaminujicich latek
v potravinach, v platném znéni.

Narizeni Rady (ES) ¢. 2406/96 ze dne 26. listopadu 1996 o stanoveni spoleénych obchodnich norem pro nékteré produkty rybolovu,
v platném znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 ze dne 27. ledna 1997 o novych potravinach a novych slozkach potravin,
v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1760/2000 ze dne 7. cervence 2000 o systému identifikace a evidence skotu,
o oznacovani hovéziho masa a vyrobkl z hovéziho masa a o zruseni nafizeni Rady (ES) ¢. 820/97, v platném znéni. Narizeni Komise
(ES) ¢. 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1760/2000, pokud jde o oznacovani hovéziho masa a vyrobku z hovéziho masa, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady €. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravino-
vého prava, zfizuje se Evropsky Urad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin, v platném znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1829/2003 ze dne 22. zari 2003 o geneticky modifikovanych potravinach, v platném
znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1830/2003 ze dne 22. zari 2003 tykajici se sledovatelnosti a oznacovani geneticky
modifikovanych organismd a sledovatelnosti potravin a krmiv vyrobenych z geneticky modifikovanych organismu, a kterym se méni
smérnice ¢. 2001/18/ES, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivoéisného puvodu, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro organizaci
urednich kontrol produktl Zivocdisného puvodu uréenych k lidské spotrebé, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o urednich kontrolach za Géelem ovéreni dodr-
Zovani pravnich predpist tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zviFat a dobrych Zivotnich podminkach zvirat, v platném
znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 ze dne 27. Fijna 2004 o materialech a pfedmétech urcenych pro styk
s potravinami a o zruSeni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS, v platném znéni.

Rozhodnuti Komise 2005/1/ES ze dne 27. prosince 2004, kterym se schvaluji metody tFidéni jateéné upravenych tél prasat v Ceské
republice, ve znéni rozhodnuti 2010/793/EU, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 37/2005 ze dne 12. ledna 2005 o sledovani teplot v prFepravnich prostredcich, Uloznych a skladovacich
prostorech pro hluboce zmrazené potraviny uréené k lidské spotrebé.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 396/2005 ze dne 23. inora 2005 o maximalnich limitech rezidui pesticidu v potra-
vinach a krmivech rostlinného a Zivocisného plivodu a na jejich povrchu a o zméné smérnice Rady 91/414/EHS, v platném znéni.
Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne |5. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi provadéci opatreni pro nékteré vyrobky podle narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a pro organizaci Urednich kontrol podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, kterym se stanovi odchylka od narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 a kterym
se méni narizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 854/2004, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 2075/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi zvlastni pFedpisy pro uredni kontroly trichinel
v mase, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1635/2006 ze dne 6. listopadu 2006, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (EHS) ¢. 737/90
o podminkach dovozu zemédélskych produkta pochazejicich ze tietich zemi po havarii jaderné elektrarny v Cernobylu.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1898/2006 ze dne 14. prosince 2006, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaéeni puvodu zemédélskych produktd a potravin, ve znéni narizeni (ES) ¢. 628/2008.
Narizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006 ze dne 19. prosince 2006, kterym se stanovi maximalni limity nékterych kontaminujicich latek
v potravinach, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1882/2006 ze dne 19. prosince 2006, kterym se stanovi metody odbéru vzorkd a metody analyzy pro
Uredni kontrolu mnoZstvi dusi¢nant v nékterych potravinach.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich pfi
oznadovani potravin, v platném znéni.



45

kterych dalsich latek do potravin, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 445/2007 ze dne 23. dubna 2007, kterym se stanovuji néktera provadéci pravidla k narizeni Rady (ES)
¢€.2991/94, kterym se stanovuji normy pro roztiratelné tuky, a narfizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87 o ochrané oznaceni pouzivanych pFi
uvadéni mléka a mlécnych vyrobkdl na trh.

Narizeni Komise (ES) €. 1216/2007 ze dne 8. Fijna 2007, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006
o zemédélskych produktech a potravinach, jez predstavuji zarucené tradicni speciality.

Rozhodnuti Komise ¢. 2008/47/ES ze dne 20. prosince 2007, kterym se schvaluji predvyvozni kontroly provadéné Spojenymi staty
americkymi u podzemnice olejné a vyrobku z ni ziskanych s ohledem na pritomnost aflatoxinu.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15. ledna 2008 o definici, popisu, obchodni Gpravé, oznacovani
a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zruseni narizeni Rady (EHS) €. 1576/89, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) €. 282/2008 ze dne 27. bFezna 2008 o materidlech a pfedmétech z recyklovanych plastl uréenych pro styk
s potravinami a o zméné narizeni (ES) ¢. 2023/2006.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 450/2008 ze dne 23. dubna 2008, kterym se stanovi celni kodex Spoleéenstvi.
Narizeni Komise (ES) ¢. 543/2008 ze dne 16. cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro dribezi maso, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 566/2008 ze dne 18. cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o uvadéni masa dvanactimésicniho nebo mladsiho skotu na trh.

Narizeni Komise (ES) ¢. 589/2008 ze dne 23. ¢ervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro vejce, v platném znéni.

Narizeni Rady (ES) ¢. 733/2008 ze dne |5. éervence 2008 o podminkach dovozu zemédélskych produktl pochazejicich ze tretich
zemi po havarii jaderné elektrarny v Cernobylu, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 760/2008 ze dne 31. cervence 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o povoleni pouzivat kasein a kaseinaty pFi vyrobé syru, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1249/2008 ze dne 10. prosince 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla pro zavadéni klasifikacnich
stupnic Spolecenstvi pro jate¢né upravena téla skotu, prasat a ovci a pro ohlasovani jejich cen.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi jednotné povolovaci Fizeni
pro potravinarské pridatné latky, potravinarské enzymy a latky uréené k aromatizaci potravin.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinarskych enzymech a o zméné
smérnice Rady 83/417/EHS, nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999, smérnice 2000/13/ES, smérnice Rady 2001/112/ES a nafizeni (ES) ¢. 258/97.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinarskych pridatnych latkach, v platném
znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1334/2008 ze dne 16. prosince 2008 o latkach urcenych k aromatizaci a nékterych

slozkach potravin vyznadujicich se aromatem pro poutziti v potravinach nebo na jejich povrchu a o zméné narizeni Rady (EHS)
¢. 1601/91, narizeni (ES) €. 2232/96 a ¢. 110/2008 a smérnice 2000/13/ES, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 41/2009 ze dne 20. ledna 2009 o slozeni a oznacovani potravin vhodnych pro osoby s nesnasenlivosti lepku.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 470/2009 ze dne 6. kvétna 2009, kterym se stanovi postupy Spolecenstvi pro stanove-
ni limitd rezidui farmakologicky uéinnych latek v potravinach zivocisného plvodu, kterym se zrusuje narizeni Rady (EHS) €. 2377/90
a kterym se méni smérnice Evropského parlamentu a Rady 2001/82/ES a narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 726/2004.
Narizeni Komise (ES) ¢. 450/2009 ze dne 29. kvétna 2009 o aktivnich a inteligentnich materialech a predmétech urcenych pro styk
s potravinami.

Narizeni Komise (ES) ¢. 669/2009 ze dne 24. cervence 2009, kterym se provadi narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 882/2004, pokud jde o zesilené redni kontroly dovozu nékterych krmiv a potravin jiného nez zivocisného pivodu, a kterym se
méni rozhodnuti 2006/504/ES, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1135/2009 ze dne 25. listopadu 2009, kterym se stanovi zvlastni podminky pro dovoz urcitych vyrobkl
pochazejicich nebo odesilanych z Ciny a kterym se zruiuje rozhodnuti Komise 2008/798/ES.

Narizeni Komise (ES) €. 1152/2009 ze dne 27. listopadu 2009, kterym se stanovi zvlastni podminky dovozu nékterych potravin
z nékterych tretich zemi v dusledku rizika kontaminace aflatoxiny a kterym se zrusuje rozhodnuti 2006/504/ES, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1151/2009 ze dne 27. listopadu 2009, kterym se stanovi zvlastni podminky pro dovoz sluneénicového oleje
pochazejiciho nebo zasilaného z Ukrajiny vzhledem k riziku jeho kontaminace mineralnim olejem a zrusuje rozhodnuti 2008/433/ES.
Narizeni Komise (ES) €. 1162/2009 ze dne 30. listopadu 2009, kterym se stanovi prechodna opatreni pro provadéni narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004.

Narizeni Komise (EU) ¢. 115/2010 ze dne 9. Gnora 2010, kterym se stanovi podminky pouziti aktivovaného oxidu hlinitého pro
odstranéni fluoridl z pFirodnich mineralnich vod a pramenitych vod.

Narizeni Komise (EU) ¢. 258/2010 ze dne 25. brezna 2010, kterym se ukladaji zvlastni podminky pro dovoz guarové gumy po-
chézejici nebo zasilané z Indie vzhledem k rizikim kontaminace pentachlorfenolem a dioxiny a zrusuje rozhodnuti 2008/352/ES,
v platném znéni.

Rozhodnuti Komise €. 2010/791/EU ze dne 20. prosince 2010, kterym se stanovi seznam produktd uvedenych v bodé Il odst. | dru-
hém pododstavci prilohy Xl nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 543/2011 ze dne 7. cervna 2011, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES)
¢. 1234/2007 pro odvétvi ovoce a zeleniny a odvétvi vyrobku z ovoce a zeleniny.
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Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 844/2011 ze dne 23. srpna 2011, kterym se schvaluji pfedvyvozni kontroly provadéné Kanadou
u psenice a pseni¢né mouky, pokud jde o pritomnost ochratoxinu A.

Narizeni Komise (EU) ¢. 931/2011 ze dne 19. zari 2011 o pozadavcich na sledovatelnost stanovenych narizenim Evropského parla-
mentu a Rady (ES) €. 178/2002 pro potraviny Zivo¢i§ného plvodu.

Nafrizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 ze dne 25. Fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelum,
o zméné narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) €. 1925/2006 a o zruseni smérnice Komise 87/250/EHS,
smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 1333/2011 ze dne 9. prosince 2011, kterym se stanovi obchodni normy pro banany, pravidla pro
dodrzovani téchto obchodnich norem a pozadavky na oznamovani v odvétvi bananu.

Provadéci rozhodnuti Komise 2011/884/EU ze dne 22. prosince 2011 o mimoradnych opatrenich tykajicich se nepovolené geneticky
modifikované ryze v produktech z ryze pochazejicich z Ciny a o zruseni rozhodnuti 2008/289/ES.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 29/2012 ze dne 3. ledna 2012 o obchodnich normach pro olivovy olej.

Narizeni Komise (EU) €. 252/2012 ze dne 21. bfezna 2012, kterym se stanovi metody odbéru vzorku a analyzy pro Grfedni kontrolu
obsahu dioxint, PCB s dioxinovym efektem a PCB bez dioxinového efektu v nékterych potravinach a kterym se rusi nafizeni (ES)
1883/2006.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 996/2012 ze dne 26. Fijna 2012, kterym se stanovi zvlastni podminky pro dovoz krmiv a potravin
pochazejicich nebo odesilanych z Japonska po havarii v jaderné elektrarné FukuSima a kterym se zrusuje provadéci narizeni (EU)
¢. 284/2012.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 2. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin.

Provadéci nafizeni Komise (EU) €. 208/2013 ze dne |1. bfezna 2013 o pozadavcich na sledovatelnost u klickd a semen uréenych
k produkci kli¢ka.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1379/2013 ze dne | 1. prosince 2013 o spoleéné organizaci trhii s produkty rybolovu
a akvakultury a o zméné narizeni Rady (ES) ¢. 1184/2006 a (ES) ¢. 1224/2009 a o zruseni narizeni Rady (ES) ¢. 104/2000.

Provadéci narizeni Komise (EU) €. 1337/2013 ze dne |3. prosince 2013, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011, pokud jde o uvadéni zemé plivodu nebo mista provenience u Eerstvého, chlazeného a zmraze-
ného veprového, skopového, koziho a dribeziho masa.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi spole¢na organizace trha
se zemédélskymi produkty a zrusuji narizeni Rady (EHS) €. 922/72, (EHS) €. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007.

§ 3 odst. | zdkona €. 258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zékonu, ve znéni pozdéjsich
predpisu.

Cl. 2 odst. 2 pism. n) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011.

Napriklad zakon €. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinarstvi a o zméné nékterych souvisejicich zdkont (zakon o vinohradnictvi
a vinarstvi), ve znéni pozdéjsich predpisu.

Cl. 15 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011.

Napriklad narizeni Komise (ES) ¢. 1151/2009, nafizeni Komise (ES) ¢. 1152/2009, narizeni Komise (EU) ¢. 258/2010, naFizeni Komise
(ES) ¢. 1135/2009, narizeni Komise (EU) €. 206/2010.

Narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007.

Narizeni Komise (EHS) ¢. 1249/2008.

§ 9a odst. 3 zakona €. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni pozdéjsich predpisu.

Cl. 44 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

Napriklad narizeni Komise (ES) ¢. 543/2008.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004.

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky urcené pro styk s potravinami a pokrmy,
ve znéni pozdéjSich predpisu.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady €. 1829/2003, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012.

Narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007.

Cl. 3 odst. 7 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 178/2002, v platném znéni.
§ Id zdkona €. 563/1991 Sb., o Uetnictvi., ve znéni pozdéjsich predpisu.

§ 4a zakona €. 235/2004 Sb., o dani z pFidané hodnoty, ve znéni pozdéjsich predpisu.
Cl. 2 odst. | pism. n) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004.

Napriklad nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1760/2000, provadéci nafizeni Komise (EU) €. 543/2011, narizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1379/2013, provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 1337/2013.

Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb., kterou se provadi § |18 pism. a), b), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkond, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrafrské vyrobky
a tésta, ve znéni pozdéjSich predpisu.
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47) Priloha VII narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013.

48) Cl. 3 odst. 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 178/2002.

49)  Cl. 14 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002.

50) § 114 zakona ¢. 353/2003 Sb., o spotrebnich danich, ve znéni pozdéjsich predpist.
51)  § 504 zakona ¢. 89/2012 Sb., obcansky zakonik.

52) Cl. 50 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 178/2002.
Hlava IV nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004.

53) Zakon &. 219/1999 Sb., o ozbrojenych silach Ceské republiky, ve znéni pozdéjsich predpist.

54) Zakon &. 585/2004 Sb., o branné povinnosti a jejim zajistovani (branny zédkon), ve znéni pozdéjSich predpisu.

55) § 30 zakona &. 222/1999 Sb., o zajistovani obrany Ceské republiky, ve znéni pozdéjsich predpisd.

56) Zakon €. 361/2003 Sb., o sluzebnim poméru prislusniki bezpeénostnich sboru, ve znéni pozdéjsich predpisu.

57) Nap¥iklad zékon &. 325/1999 Sb., o azylu, ve znéni pozdéjSich predpisu.

58) Vyhlaska €. 132/2015 Sb., o sazebniku nahrad nakladl za rozbory provadéné laboratoremi Statni zemédélské a potravinarské
inspekce pro Ucely kontroly.

59) Cl. 14 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002.

60) Zakon ¢. 441/2003 Sb., o ochrannych znamkach a o zméné zdkona ¢. 6/2002 Sb., o soudech, soudcich, pFisedicich a statni spravé
soudi a o zméné nékterych dalSich zakonu (zikon o soudech a soudcich), ve znéni pozdéjsich predpisu, (zakon o ochrannych
znamkach), ve znéni pozdéjsich predpisu.
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VYHLASKA ¢.417/2016 Sb.
o nékterych zpisobech oznacovani potravin

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. | pism. a) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich

2

©)

@

©)

®)

a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni zékona ¢. 180/2016 Sb., (dale jen ,,zakon):

§1

Predmét apravy

Tato vyhlaska zapracovava prislusny predpis Evropské unie', zaroven navazuje na primo pouzitelny predpis Evropské
unie? a upravuje nékteré zplUsoby oznacovani potravin a zpUsob oznaceni Sarze.

Pro Gcely této vyhlasky se na pokrmy vztahuji vSechny pozadavky stanovené pro potraviny, kromé pozadavkd stano-
venych pro zpUsob oznacovani pro nebalenou potravinu a potravinu zabalenou bez pritomnosti spotrebitele.

Touto vyhlaskou nejsou dotéeny povinnosti tykajici se poskytovani informaci o pivodu potraviny stanovené primo
pouzitelnymi predpisy Evropské unie?.

§2

Zpusob oznacovani potravin

Informace o potravinach neobsahuji zavadéjici udaje ve smyslu ¢l. 7 naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 116912011, ze kterych pri zohlednéni zpusobu, jakym je potravina prezentovana spotrebiteli, zejména vyplyva, ze

potravina nebo jeji slozka je ,,vhodna pro déti*, ,,domaci*, ,,Cerstva®, ,,ziva"“, ,,Cista", ,,prirodni* nebo ,,prava“,
charakter potraviny je ,,dia“
potravina je dietni nebo dietetickd, nebo

potravina byla vyrobena podle nibozenskych nebo ritudlnich zvyklosti.

Informace o potravinach dale neobsahuji zavadéjici Udaje ve smyslu ¢l. 7 naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
€. 1169/2011 o pivodu nezpracované potraviny?, vinafskych produktt® nebo mléka vyjadFenim slovy ,,Ceskd potravina®
nebo grafickym znazornénim uvedenym v priloze k této vyhlasce.

Informace o potravinach dale neobsahuji zavadéjici idaje ve smyslu ¢l. 7 naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 116972011, které by zejména mohly

vyvolat pochybnosti o neskodnosti jinych podobnych potravin nebo vyvolat u spotrebitele obavy z jejich pouziti,
vést k zaméné béznych potravin s potravinami pro zvlastni vyzivu, nebo

v odvozené nebo ve zdrobnélé formé vést k zaméné potravin s potravinami, které jsou vymezeny pravnim predpisem
upravujicim potraviny® nebo narizenim o spoleéné organizaci trhi se zemédélskymi produkty”.

Za zavadéjici se nepovazuje, pokud

je Udaj podle odstavce | pism. a) soucasti nazvu potraviny, nazvu druhu, skupiny nebo podskupiny uvedené u jednot-
livych druht potravin v pravnich predpisech upravujicich potraviny® nebo v primo pouzitelnych predpisech Evropské
unie upravujicich potraviny®,

je Udaj podle odstavce | pism. a) soucasti popisné informace, a prvkd, vztahuijicich se ke zpisobu prezentace potraviny
jako celku, ktera jeho pouziti prokazatelné odivodiuje a neuvadi spotfebitele v omyl,

Udaj podle odstavce | pism. c¢) odpovida pozadavkiim vyhlasky o potravinach urcenych pro zvlastni vyzivu? nebo
narizeni o potravinach urcenych pro kojence a malé déti a potravinach pro zvlastni lékarské ucely'?,

je Udaj podle odstavce | pism.d) dolozen dokladem vydanym pfislusnymi nabozenskymi autoritami, popripadé kopii platného
rozhodnuti o povoleni k porazce zvirat pro potreby cirkvi a ndbozenskych spolecnosti vydaného Ministerstvem zemédeélstvi,
jsou poskytnuty Udaje podle odstavce 2 a zaroven 100% vSech sloZek celkové hmotnosti nezpracované potraviny®,
vinar'skych produkt(® nebo mléka pochazi z Ceské republiky a prvovyroba') a porazka zvifat a viechny fize vyroby
probéhly v Ceské republice.

Informace o potravinach neobsahuji Udaje, jejichz pravdivost nelze dokazat.
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§3
Aniz jsou dotleny pravni predpisy Evropské unie o povinném oznacovani pivodu, zejména narizeni Evropského par-
lamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 a provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 1337/2013, Ize pri uvadéni potraviny na trh
poskytnout informaci slovy ,,Ceska potravina“ nebo grafickym znazornénim uvedenym v priloze k této vyhlasce,
pokud soucet hmotnosti slozek pochazejicich z Ceské republiky tvoFi nejméné 75% celkové hmotnosti viech slozek
stanovené v okamziku jejich pouZiti pFi vyrobé potraviny jiné nez nezpracované?, vinarskych produkti® nebo mléka
a vyroba probéhla na Gzemi Ceské republiky; pridana voda se nezapoéitava do celkové hmotnosti viech slozek.

PFi uvadéni potraviny na trh Ize poskytnout informaci slovy ,,vyrobeno v Ceské republice”, pokud vyroba probéhla
na uzemi Ceské republiky.

Oznaceni podle odstavce | a odstavce 2 nelze pouzit pro vinarské produkty.
§4
Oznacovani ¢istého mnozstvi potraviny

Udaj o &istém mnozstvi podle naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011 se uvede zplsobem podle
¢l. 23 tohoto narizeni.

Kromé zplsobu podle odstavce | |ze Gdaj o Cistém mnozstvi uvést zplisobem podle

pravidel pro oznaéeni symbolu ,,e'?,
narizeni upravujicich zemédélské produkty”) nebo

pravnich predpist upravujicich potraviny?®.

Udaj o &istém mnozstvi se u polotuhych nebo polotekutych vyrobki uvadi v jednotkach hmotnostnich nebo objemo-
vych, stanovi-li tak pravni predpis upravujici potraviny®.

U pekarskych a cukrarskych vyrobkud podle vyhlasky pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cuk-
rarské vyrobky a tésta'® se v souladu s § 8 odst. 2 zakona uvede ¢isté mnoZzstvi zplisobem podle odstavct | a 2.

§5
Oznacdovani Sarze

Pred oznaceni Sarze se uvede pismeno ,,L'* s vyjimkou pFipadu, kdy je tento (idaj zfetelné odliSitelny od ostatnich Gdaju
a neni mozna jeho zaména s jinym Udajem.

Oznacdeni Sarze musi byt snadno viditelné, jasné Citelné a nesmazatelné.
U baleného stolniho masla se za oznaceni Sarze povazuje datum vyroby.
§6
Zpisob oznacovani potravin podle § 7 a 8 zakona

Udaj o latce vymezené v &l. 9 odst. | pism. c) naFizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 se uvede
zpUsobem podle ¢l. 21 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

U potravin podle § 7 zakona se pozadované udaje uvedou velikosti pisma podle ¢l. 13 odst. 2 a 3 narizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

§7
Zpusob poskytovani informaci o pokrmech podle § 9a zakona
Nazev pokrmu se uvede zpisobem podle €l. 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011.

V souladu s €l. 7 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 se pri uvedeni nazvu pokrmu zejména
zpusobem, ktery spotrebiteli neumozni zjistit skuteénou povahu pokrmu, ktery se lisi svym slozenim nebo vyrobou
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od pokrmu znamého pod danym nazvem, oznaceni nazvu pokrmu uvede pFipojenim dalSi popisné informace. Uvedeni

krmu, s nimz by mohl byt zaménén.

(3) Informace o vyskytu latky vymezené v ¢l. 9 odst. | pism. c) narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011
v pokrmu se uvadi

a) pisemné podle ¢l. 21 narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011,

b) pisemné slovy ,,Informaci o vyskytu konkrétnich alergent v pokrmu Zadejte u obsluhy.“ nebo jinymi slovy, ktera maji
pro spotrebitele podobny vyznam, véetné nasledného predani informace o vyskytu konkrétniho alergenu v pokrmu
spotrebiteli,

c) pisemné slovy prostrednictvim zarizeni pro vizualni komunikaci nebo

d) pisemné uvedenim Ciselnych nebo pismennych kédi nebo symboli za predpokladu, Ze tyto budou v nabidce pro spo-
trebitele srozumitelnym zpisobem vysvétleny.

§8
Technicky predpis
Tato vyhlaska byla oznamena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 ze dne 9. zari 2015
o postupu pri poskytovani informaci v oblasti technickych predpist a predpist pro sluzby informacni spoleénosti.
§9
ZrusSovaci ustanoveni
Zrusuji se:

I.  Vyhlaska ¢. 113/2005 Sb., o zpisobu oznadovani potravin a tabakovych vyrobkda.

2. Vyhlaska ¢. 368/2005 Sb., kterou se méni vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zpUsobu oznacovani potravin a tabakovych vy-
robkd.

3. Vyhlaska ¢. 497/2005 Sb., kterou se méni vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zpUsobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkd,
ve znéni vyhlasky ¢. 368/2005 Sb.

4. Vyhlaska ¢. 101/2007 Sb., kterou se méni vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zpisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkd,
ve znéni pozdéjsich predpisu.

5. Vyhlaska &. 127/2008 Sb., kterou se méni vyhléska €. 113/2005 Sb., o zplsobu oznadovani potravin a tabakovych vyrobka,
ve znéni pozdéjSich predpist.

6. Vyhlaska ¢. 117/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 113/2005 Sb., o zpisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobka,
ve znéni pozdéjsich predpisu.

§ 10
Prechodné ustanoveni

Potraviny uvedené na trh nebo oznacené prede dnem nabyti icinnosti této vyhlasky mohou byt uvadény na trh do vycerpani
zasob.

§ 11

Udinnost

Tato vyhlaska nabyva ucinnosti dnem 1. ledna 2017, s vyjimkou ustanoveni § 2 odst. | pism. a), § 2 odst. 4 pism.a) ab)a § 4
odst. 4, ktera nabyvaji G¢innosti dnem |. ervence 2017.

Ministr:

Ing. Jurecka v. r.
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Priloha

Grafické znazornéni podle § 9b odst. | zékona, § 2 odst. 2 a § 3 odst. |

a) Grafické znazornéni loga v barevné a cernobilé varianté.

~

Ceska potravina Ceskd potravina

b) Rozméry grafického znazornéni jsou definované pomoci rozméru X. Polomér zaobleni roht je 0,3X.

03X
' X
H  —
T03x% T T
2%
55X
Ceska potravina Ceskaé potravina | |15x
| J Tosx 4 1
| I |
sx ' 6X '

c) Barevnost

Zakladni barvy grafického znazornéni loga jsou Cervend, modra a ¢erna s bilou podkladovou plochou, pripadné cernobila
varianta v kombinaci s bilou podkladovou plochou, na které je grafické znazornéni vzdy umisténo.

Pfima barva CMYK RGB Grayscale
Bl Pancone 2746 100/85/0/0  53/77/153 M o/0/080
I Pancone 485 0/100/100/0 205/22/29 B o0/0i50
I rancone BLACK 0/0/0/100  0/0/0 I o/0/0/100

d) Ochranna zéna grafického znazornéni je ve vzdalenosti do 1/6 Sirky grafického znazornéni od loga (X).

X

Ceské potravina

e) Minimalni velikosti grafického znazornéni loga je Sife [0mm.

f) Pismo

Text ,,Ceska potravina®, ktery je souasti grafického znazornéni, se uvadi pismem Gill Sans MT Bold Italic.
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4)

5)

7)

9)
10)

)

12)

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2011/91/EU ze dne |3. prosince 2011 o Gdajich nebo znackach urcujicich 3arzi, ke které
potravina patFi.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ze dne 25. Fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim,
o zméné narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) €. 1925/2006 a o zruseni smérnice Komise 87/250/EHS,
smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, v platném znéni.

Provadéci narizeni Komise (EU) €. 1337/2013 ze dne 13. prosince 2013, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, pokud jde o uvadéni zemé pivodu nebo mista provenience u Cerstvého, chlazeného a zmra-
zeného veprového, skopového, koziho a drabeziho masa.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1760/2000 ze dne 7. cervence 2000 o systému identifikace a evidence skotu,
o oznacovéni hovéziho masa a vyrobkl z hovéziho masa a o zruseni narizeni Rady (ES) €. 820/97, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) €. 1760/2000, pokud jde o oznacovani hovéziho masa a vyrobkl z hovéziho masa, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 ze dne 7. prosince 2013, kterym se stanovi spole¢na organizace trhd se
zemédélskymi produkty a zrusuji narizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007, v platném
znéni.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 543/2011 ze dne 7. Cervna 2011, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
¢. 1234/2007 pro odvétvi ovoce a zeleniny a odvétvi vyrobku z ovoce a zeleniny, v platném znéni.

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 29/2012 ze dne 13. ledna 2012 o obchodnich normach pro olivovy olej, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1379/2013 ze dne | 1. prosince 2013 o spoleéné organizaci trhi s produkty rybolovu
a akvakultury a o zméné narizeni Rady (ES) €. 1184/2006 a (ES) ¢. 1224/2009 a o zruSeni narizeni Rady (ES) ¢. 104/2000, v platném
znéni.

Cl. 2 odst. | pism. n) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platném
znéni.

PFiloha VII narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013, v platném znéni.

Vyhlaska ¢. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), b), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky
a tésta.

Vyhlaska €. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
z nich.

Vyhlaska ¢. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

Z3akon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaFstvi a o zméné nékterych souvisejicich zakond (zikon o vinohradnictvi a vinafstvi),
ve znéni pozdéjSich predpisu.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivo¢i$ného puvodu, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, v platném znéni.

Vyhlaska ¢. 54/2004 Sb., o potravinach uréenych pro zvlastni vyzivu a o zpUsobu jejich pouZiti, ve znéni pozdéjsich predpisu.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 609/2013 ze dne 12. ¢ervna 2013 o potravinach uréenych pro kojence a malé déti,

potravinach pro zvlastni lékarské Gcely a ndhradé celodenni stravy pro regulaci hmotnosti a o zruseni smérnice Rady 92/52/EHS,
smérnic Komise 96/8/ES, 1999/21/ES, 2006/125/ES a 2006/141/ES.

Cl. 3 odst. 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zésady
a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky urad pro bezpeénost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti
potravin, v platném znéni.

Zakon €. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni pozdéjsich predpisu.

Vyhlaska €. 328/2000 Sb., o zpisobu zhotoveni nékterych druht hotové baleného zbozi, jehoZ mnozstvi se vyjadruje v jednotkach
hmotnosti nebo objemu, ve znéni pozdéjsich predpisd.

Vyhlaska €. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18 odst. | pism. a), b), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarFské vyrobky a cukrarské
vyrobky a tésta, ve znéni pozdéjsich prepisu.
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VYHLASKA ¢&.69/2016 Sb.
o pozadavcich na maso, masné vyrobky,
produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich,
vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. | pism. a), b), g) a h) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach

a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonu, zdkona €. | 19/2000 Sb., zakona €. 306/2000 Sb.,

zékona €. 146/2002 Sb., zakona ¢. 131/2003 Sb., zakona €. 274/2003 Sb., zakona €. 316/2004 Sb.,
zakona ¢. 120/2008 Sb. a zadkona €. 139/2014 Sb., (dale jen ,,zdkon®):

§1

Predmét apravy

Tato vyhlaska upravuje v ndvaznosti na pfimo pouzitelné predpisy Evropské unie"

zpusob oznacovani potravin, v navaznosti na jejich ¢lenéni podle druhu, skupiny nebo podskupiny, a slozeni potraviny,
druhy potravin s €¢lenénim na skupiny a podskupiny,

pro jednotlivé druhy potravin pozadavky na jakost, technologické pozadavky, pozadavky na jakost vztahujici se k nazvu
a pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni,

pro jednotlivé druhy potravin

I. teplotni rezimy pFi uchovavani ¢i zmrazovani potravin,

2. zpusoby uchovavani a manipulace s potravinami béhem jejich uvadéni na trh,
3. zvlastni pozadavky na prepravu,

4. minimalni technologické pozadavky.

CAST PRVNI

MASO

§2
Zakladni pojmy

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

2
b)

9
d)
e)

f)
g)

vysekovym masem rozbourané, vysekové Casti jatecné upravenych tél zvirat, urcené k uvadéni na trh,
kostmi kosti ziskané bouranim jateéné upravenych tél,

krvi krev ziskana pFi porazce jatecnych zvifat technologickym postupem, ktery vylucuje kontaminaci takto ziskané
krve, urcéené pro vyrobu potravin,

syrovym sadlem nebo syrovym lojem tukova tkan urcena pro lidskou spotrebu ziskana z jatecné upravenych tél zvirat
nebo pri bourani masa,

zverinou maso volné Zijici zvére,
masem z farmové zvére maso z farmové chované zvére,

prumérnym mnozstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. | k této vyhlasce nebo pFimo pouzitelného predpisu Evropské unie?.

§3

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je u masa, s vyjimkou nedélené driibeze a déleného driibeziho masa, uvedeno v pfiloze ¢. 2
k této vyhlasce.



54

Oznacdovani

§4

Kromé udaju uvedenych v primo pouzitelnych predpisech Evropské unie®), v zékoné a vyhlasce o nékterych zplUsobech
oznadovani potravin se oznadi

2)

2

©)
“)
®)
(6)

U]
2

©)

)

maso, s vyjimkou nedéleného jate¢né upraveného téla dribeze a déleného jatecné upraveného téla dribeze, nizvem
skupiny podle pFilohy €. 2 k této vyhlasce tabulky | a dale oznaéenim podle Zivocisného druhu zvifete nebo vyrazem uve-
denym v priloze €. 2 k této vyhlasce tabulce 2 bez ohledu na pohlavi, maso ostatnich zvifat nazvem zivocisného druhu,

zvérina a maso z farmové zvére nazvem prislusného zivocisného druhu podle prilohy €. 2 k této vyhlasce tabulky 3,
u délené zvéFiny i casti jatecného téla; dale se uvede, zda se jedna o zvérinu nebo maso z farmové zvére,

vysekové maso nazvem technologického celku uvedenym v priloze €. 3 k této vyhlasce, ke kterému muze byt pripo-
jen upresnujici popis jeho Upravy; vysekové maso, které nelze oznacit nazvem technologického celku, se oznadi jeho
vzitym nebo popisnym nazvem.

§5

Hovézi vysekové maso balené, zabalené i nebalené se pri uvadéni na trh kromé adaju uvedenych v § 4 oznadi slovy
,mlady byk®, ,,byk*, ,volek*, ,jalovice” nebo ,krava“.

Jako ,,mlady byk* je mozné oznalit pouze maso z nekastrovanych zvirat samciho pohlavi starSich nez 12 mésict
a do 24 mésicl vcetné.

Jako ,,byk" je mozné oznacit pouze maso z nekastrovanych zvirat saméiho pohlavi ve véku od 24 mésica.
Jako ,,volek* je mozné oznacit pouze maso z kastrovanych zvirat samciho pohlavi starSich nez 12 mésicu.
Jako ,,jalovice" je moZné oznaclit pouze maso z neotelenych zvirat samiciho pohlavi starsich 12 mésica.
Jako ,,krava“ je mozné oznadit pouze maso ze zvirat sami¢iho pohlavi starsich 12 mésict, ktera se jiz otelila.
§6
Pozadavky na jakost
U samic v laktaci musi byt mlééné zlazy odstranény, u prasnic vcetné bradavek.

Oznaceni zdravotni nezavadnosti formou otisku razitka umisténé na povrch jatecné upraveného téla se u nebaleného
vysekového masa odstrani bezprostiedné pred prodejem spotrebiteli.

Nedélené jatecné upravené télo kralika se uvadi na trh stazené a kuchané.
Vysekové maso balené, zabalené nebo nebalené musi byt zbaveno krevnich srazenin, krevnich podlitin, krvavych casti
v misté vykrvovaciho vpichu, kostni tFisté, chlupd, Stétin, pokozky, privéskd a trasni masa, chrupavcitych casti a mékkych
¢i tvrdych Slach.
§7
Uvadéni na trh

Zmrazené vysekové maso a zmrazené droby se uvadi na trh pouze balené.

Ustanoveni odstavce | se nevztahuje na hovézi étvrté, veprové predky, tele stazené vcelku bez hlavy, teleci pulky bez
hlavy, stazené skopce a jehnata vcelku a bez hlavy.

U nebaleného vysekového masa, které bylo zmrazeno a spotrebiteli je nabizeno v rozmrazeném stavu, se tam, kde je
maso pfimo nabizeno k prodeji spotrebiteli, viditelné umisti v blizkosti nazvu masa udaj ,,rozmrazeno*.

Mleté maso musi byt pFipravovano jen pred spotrebitelem, pokud se nejedna o mleté maso balené.
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CAST DRUHA
MASNE VYROBKY A MASNE POLOTOVARY
§8

Zakladni pojmy

Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

2)

b)

d)

tepelné opracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek, u kterého bylo ve vSech ¢astech dosazeno mi-
nimalné tepelného ucinku odpovidajiciho pusobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut,

tepelné neopracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek urceny k primé spotrebé bez dalsi Upravy,
u néhoz ve vsech castech neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku odpovidajici pusobeni teploty plus 70 °C
po dobu 10 minut,

tepelné neopracovanym masnym vyrobkem pro tepelnou Upravu zpracovany masny vyrobek? uréeny k tepelné ku-
chynské Gpravé, u néhoz ve vSech ¢astech neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku odpovidajici ptisobeni
teploty plus 70 °C po dobu 10 minut,

trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek, u kterého bylo ve vSech castech
dosazeno minimalné tepelného uéinku odpovidajiciho pusobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut a navazujicim
technologickym opracovanim, zranim, uzenim nebo susenim za definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody
na hodnotu aw(max.) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 2| dni pri teploté skladovani plus 20 °C
a za pripadné dalSich skladovacich podminek,

fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek tepelné neopracovany urceny k primé
spotrebé, u kterého v prubéhu fermentace, zrani, suSeni, popfipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni
aktivity vody na hodnotu aw(max.) = 0,93, s minimalni dobou trvanlivosti 2| dni pFi teploté plus 20 °C a za pripadné
dalSich skladovacich podminek,

technologickym obalem obal, ve kterém probiha technologické opracovani vyrobku a ktery obvykle zistava jeho soucasti,
vlozkou krajena nebo zrnéna cast dila,

technologickym opracovanim jakakoliv Gprava masa mimo pouziti chladu,

konzervou vyrobek neprodysné uzavreny v obalu, sterilovany,

polokonzervou vyrobek neprodysné uzavieny v obalu, pasterovany,

cistou svalovou bilkovinou bilkovina pochazejici ze svalové tkané zvirat bez bilkoviny pojivové tkané a bilkovin rostlin-
ného puvodu,

obsahem tuku celkovy obsah tuku stanoveny metodami zalozenymi na principu hydrolyzy,

prumérnym mnoZstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
priloh €. 4 a 5 k této vyhlasce,

pastikou tepelné opracovany masny vyrobek z mélnéného masa, prevazné roztiratelny, ktery nemusi byt narazeny
v technologickém obalu,

terinou tepelné opracovany masny vyrobek z mélnéného masa, prevazné hrubozrnny, ktery nemusi byt narazeny
v technologickém obalu,

masnym polotovarem v technologickém obalu masny polotovar® z homogenizovaného masa, ktery je uvadén na trh
v technologickém obalu.

§9

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni masnych vyrobk( a masnych polotovari na druhy a skupiny je uvedeno v priloze €. 6 k této vyhlasce.

(h

Oznacdovani
§10

Na masné vyrobky a masné polotovary v technologickych obalech se pohlizi jako na potraviny nebalené.
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Oznaceni masa podle zivocisného druhu zvirat nebo podle vyrazl uvedenych v priloze €. 2 k této vyhlasce tabulkach 2
a 3 Ize v nazvu masného vyrobku nebo masného polotovaru pouzit, obsahuje-li masny vyrobek nebo masny polotovar
nejméné 50 % hmotnostnich uvedeného masa z celkového obsahu masa pouzitého pfi jeho vyrobé. Tento pozadavek
se nevztahuje na vyrobky uvedené v priloze €. 7 k této vyhlasce tabulkach | az 12. Obsahuje-li masny vyrobek méné
nez 50% hmotnostnich uvedeného masa z celkového obsahu masa, mize byt tato skutecnost vyjadfena v nazvu mas-
ného vyrobku pouze slovy ,,s (nazev zivocisného druhu nebo vyraz uvedeny v pfiloze €. 2 k této vyhlasce tabulkach 2
a 3) masem*.

Masné vyrobky se ozna&i nazvem druhu a skupiny podle pfilohy €. 6 k této vyhlaSce. Nazvy masnych vyrobku, u kte-
rych jsou v priloze €. 7 k této vyhlasce tabulkdch | az 12 specifikovany pozadavky na slozeni, smyslové pozadavky
a chemické a fyzikalni znaky, nelze pouzivat pro jiné masné vyrobky, které témto pozadavkim neodpovidaji.

§ 11

Sunky vyrobené z jiného nez veprového masa musi byt v ndzvu oznaeny Zivodisnym druhem nebo vyrazem uvede-
nym v priloze €. 2 k této vyhlasce tabulkach 2 a 3 nebo narizeni o spoleéné organizaci trhu® a ¢asti jatecného téla, ze
kterého pochazi.

V pripadé, Ze je tepelné opracovany masny vyrobek oznacen nazvem ,,Sunka“, musi spliovat pozadavky uvedené v pri-
loze €. 8 k této vyhlasce a musi byt rovnéz oznacen tfidou jakosti.

§12
Pozadavky na jakost

Pri nakrojeni masnych vyrobkid nesmi u nich dochazet k uvolfiovani vody nebo tuku. Vlozka masného vyrobku nesmi
vypadavat z nakroje. V nakroji nesmi byt cizi ¢asti, které netvori soucast slozeni masného vyrobku, a otisky razitek.
V nakroji nesmi byt nezpracované ¢asti, tuhé kuze a kolagenni €asti, shluky koreni nebo jinych slozek, pokud nejsou
charakteristickym znakem vyrobku.

Povrch masnych vyrobk( nesmi byt oslizly, lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly plisni, pokud se nejedna
o uslechtilé druhy plisni charakteristické pro dany vyrobek, ani jinak naruseny. Chut’ masného vyrobku musi byt ty-
picka pro dany vyrobek, nesmi vykazovat cizi prichuté nebo pFichut’ po narusené suroviné.

PoZzadavky na jakost a sloZeni vybranych masnych vyrobku jsou uvedeny v priloze €. 7 k této vyhlasce tabulkach | az
12 a v priloze ¢. 8 k této vyhlasce.

Technologické pozadavky
§13

U tepelné opracovanych masnych vyrobka musi byt tepelné opracovan cely vyrobek tak, aby bylo zajisténo dostateé-
né tepelné opracovani vsech slozek vyrobku.

Nebalené masné vyrobky bez technologického obalu, které nejsou uréeny k dalSimu tepelnému opracovani pred
pouzitim, zejména varena nebo uzena masa, musi byt pred vlozenim do prepravnich oball chranény jednotlivé nebo
spolecné obalem, ktery neni urceny pro spotrebitele.

Pro vyrobu masnych vyrobku uvedenych v priloze €. 7 k této vyhlasce tabulkach | az 7 se pouzije jedna ze zakladnich
surovin nebo libovolna kombinace zakladnich surovin uvedenych v priloze €. 7 k této vyhlasce tabulkach | az 7.

Sunka z veprového masa je vyrobena jen z vepiové kyty & z masa vepirové kyty.

Sunky tiidy nejvy3si jakosti a tFidy vybérové jsou celosvalové, u Sunek tfidy standardni Ize pFi vyrobé pouzit zrnénou
surovinu.

Masny vyrobek dodany do maloobchodu, véetné provozu spoleéného stravovani, a uréeny k prodeji v chlazeném stavu
je zakazano zmrazit a opakované tepelné opracovavat, pokud neni déale zpracovan jako surovina pro vyrobu jiného
typu vyrobku nebo pokud neni zmrazeni a tepelné opracovani soucasti vyrobniho postupu.
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§14

Konzervy musi byt tepelné oSetreny ve vsech castech na teplotu, jejiz ucinky odpovidaji ucinkim teploty 121 °C pu-
sobici po dobu nejméné 10 minut.

Polokonzervy musi byt tepelné oSetrfeny ve vech ¢astech na teplotu, jejiz uéinky odpovidaji Géinkiim teploty 100 °C
pusobici po dobu nejméné 10 minut.

§15
Uvadéni na trh
Nebalené nakrajené masné vyrobky musi byt prodany nejpozdéji v den nasledujici po dni jejich nakrajeni v misté
prodeje. Masné vyrobky, které byly nakrajeny a baleny pred dodanim do mista prodeje za Ucelem jejich prodeje jako
nebalené potraviny, musi byt prodany nejpozdéji v den nasledujici po dni jejich rozbaleni v misté prodeje.

Zabalené nakrajené masné vyrobky musi byt zabaleny bez zbyte¢ného prodleni po nakrajeni v misté prodeje.

Masné vyrobky, které byly nakrajeny a baleny pred dodanim do mista prodeje za icelem prodeje jako zabalené potra-
viny, musi byt v misté prodeje zabaleny bez zbytec¢ného prodleni po rozbaleni.

Zabalené nakrajené masné vyrobky musi byt bezprostfedné po zabaleni oznaceny datem zabaleni a datem pouzitelnosti.

U masnych vyrobkl podle odstavct | az 3 provozovatel potravinarského podniku zaznamena a eviduje datum jejich
nakrajeni v misté prodeje nebo datum rozbaleni, pokud byly nakrajeny pred dodanim do mista prodeje.

Masné vyrobky s pokryvem koreni nebo s jinou nestabilni povrchovou Upravou se uvadéji na trh balené nebo zabalené
s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotrebiteli.
CAST TRETI
PRODUKTY RYBOLOVU A AKVAKULTURY
§ 16

Zakladni pojmy

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

ostatnimi vodnimi zivocichy Zivi mlzi, Zivi ostnokozci, zivi plasténci, zivi morsti plzi, plazi a Zaby,
Cerstvymi ostatnimi vodnimi zivo€ichy ostatni vodni zivoCichové, ktefi nebyli Zzadnym zpisobem konzervovani, soleni,
zmrazeni nebo neprosli jinym zpisobem zpracovani, kromé chlazeni,

primérnym mnozstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. 9 k této vyhlasce.

§17

Oznacdovani

Obchodni oznaceni a védecké nazvy se uvadéji podle primo pouzitelnych predpist Evropské unie upravujicich produkty
rybolovu a akvakultury”) nazvy stanovenymi v seznamu obchodnich oznaceni a védeckych nazvu, ktery je uveden v priloze
€. 10 k této vyhlasce.

(1

§18
Pozadavky na jakost

V pripadech, kdy pozadavky na jakost nestanovi primo pouzitelné predpisy Evropské unie upravujici produkty rybo-
lovu a akvakultury, plati pozadavky uvedené v odstavcich 2 az 6.
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Cerstvé produkty rybolovu a akvakultury a ostatni vodni Zivocichové musi vykazovat konzistenci s vlastnostmi cha-
rakteristickymi pro strukturu svaloviny.

Zpracované produkty rybolovu a akvakultury, s vyjimkou zpracovanych produktt rybolovu a akvakultury uzenych
studenym kourem, se tepelné opracovavaji tak, aby bylo ve vsech c¢astech dosazeno minimalné tepelného G¢inku od-
povidajiciho plsobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut, a organoleptickymi vlastnostmi odpovidaji v obchodnim
nazvu deklarovanému zivocisnému rodu a druhu, bez cizich chuti a pachu.

Solené produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich se vyrabéji pouze z erstvych nebo zmrazenych produktt
rybolovu a akvakultury, jiker a mli¢i. Obsah soli v silné solenych produktech rybolovu a akvakultury a vyrobcich z nich
je vice nez 14%, ve stfedné nasolenych 10 az 14%, ve slabé nasolenych 4 az 10%.

Sardelova pasta muze obsahovat maximalné 25% soli.

Susené produkty rybolovu a akvakultury mohou byt solené a nesolené, obsah vody v nich musi byt nizsi nez 18%
a skladuji se pri relativni vlhkosti vzduchu 65 az 70 %.

§19
Uvadéni na trh

Nebalené produkty rybolovu a akvakultury, ostatni vodni Zivocichové a vyrobky z nich se nesmi uvadét na trh spolec-
né s ostatnimi potravinami zpisobem, kterym by mohlo dojit k vzajemnému nepriznivému ovlivnéni pachy.

Polotovary z produktt rybolovu a akvakultury a ostatnich vodnich Zivoéicht je povoleno prodavat pouze balené nebo
zabalené.

CAST CTVRTA
VEJCE A MAJONEZY
§ 20
Vejce

Kéd urdujici rozliSovaci Cislo producenta, které se uvadi na vejcich podle primo pouzitelného predpisu Evropské
unie®, se sklada z

metody chovu, ktera se uvede prislusSnym kodem

I. ,,1* pro vejce nosnic ve volném vybéhu,

2. ,,2* pro vejce nosnic v halach,

3. ,,3* pro vejce nosnic v klecich, nebo

4. ,,0“ pro vejce nosnic chovanych v souladu s pozadavky ekologického zemédélstvi?,

registracniho kodu statu,

ctyrmistného alfanumerického kodu, ktery vyjadruje Ciselnou slozku registraéniho €isla hospodarstvi.

Vejce tridy jakosti A se uchovavaji a prepravuji pri nekolisavé teploté, a to nejvyse plus 18 °C.

Vejce ve skorapce jinych druht nez Gallus gallus vhodna k lidské spotfebé nebo ke zpracovani se uchovavaji, skladuji
a prepravuji v suchu, mimo primy dosah slunce, pri nekolisavé teploté v rozmezi od plus 5 °C do plus 18 °C.

§21
Majonézy

Pro ucely této vyhlasky se majonézou rozumi studené ochucené omacky obsahuijici slepici vajec¢né zloutky a ziskané
emulgaci jedlych rostlinnych olejd ve vodné fazi obsahujici ocet a pripadné jiné okyselujici prisady.
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Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost majonézy jsou uvedeny v priloze €. |1 k této vyhlasce.

Udaj o &istém mnozstvi se u polotuhych nebo polotekutych studenych ochucenych oméacek uvadi v jednotkach hmot-
nostnich nebo objemovych.

Pramérnym mnoZstvim potraviny se rozumi hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni nebo
objemové odchylky podle prilohy €. 12 k této vyhlasce.

Majonéza se smi uvadét na trh pouze uzaviena v neprodysnych obalech a uchovava se pri nekolisavé teploté prostredi
od 0°Cdo I5 °C.

§ 22
Prechodna ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené na trh prede dnem nabyti Ucinnosti této vyhlasky se posuzuiji podle vyhlasky ¢.326/2001 Sb.,
ve znéni G¢inném prede dnem nabyti Ucinnosti této vyhlasky.

Potraviny uvedené na trh nebo oznacené v souladu s vyhlaskou €. 326/2001 Sb., ve znéni ucinném prede dnem nabyti
Gcinnosti této vyhlasky, mohou byt prodavany do vyprodani zasob.

Zavéreéna ustanoveni

§23

Tato vyhlaska byla oznamena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 98/34/ES ze dne 22. cervna 1998 o postupu
poskytovani informaci v oblasti technickych norem a predpist a pravidel pro sluzby informacni spolecnosti, v platném znéni.

§24

Zrusuje se:

Vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi ¢. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona €. 110/1997 Sb.,
o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopInéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjsich pred-
pist, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivoCichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

Vyhlaska ¢. 264/2003 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond,
ve znéni pozdéjSich predpisu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
z nich.

Vyhlaska ¢. 169/2009 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond,
ve znéni pozdéjSich predpist, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni ZivoCichy a vyrobky z nich, vejce a vyrob-
ky z nich, ve znéni vyhlasky ¢. 264/2003 Sb.

Vyhlaska ¢. 159/2014 Sb., kterou se méni vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), g), h), i) a j) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopInéni nékterych
souvisejicich zdkond, ve znéni pozdéjsich predpist, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky
z nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozdéjsich predpisu.

§ 25

Uéinnost

Tato vyhlaska nabyva ucinnosti dnem |. srpna 2016.

Ministr:

Ing. Jureckav. r.
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Vyrobek

Balené cerstvé maso,
Balené Eerstvé drubezi maso

PRILOHA |
PFipustna zaporna hmotnostni odchylka pro balené cerstvé maso a balené ¢erstvé drubezi maso
Hmotnost baleni PFipustna zaporna hmotnostni odchylka
- 10,0% u jednotlivého baleni
do 300g -2,0% u 20ks baleni
- 6,0% u jednotlivého baleni
do 1000g - 1,0% u 20ks baleni
- 4,0% u jednotlivého baleni
do 2000¢ - 1,0% u 20ks baleni
- 2,0% u jednotlivého baleni
nad 2000g - 0,5% u 20ks baleni

Tabulka |

PRILOHA C.2
Clen&ni masa na druhy a skupiny

Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného jatecné upraveného téla dribeze a déleného jatecné upraveného téla dribeze

Druh Skupina

maso vysekové maso
kosti
krev
droby

syrové sadlo, syrovy IUj

mleté maso

maso zvére ve farmovém chovu

zvérina

Tabulka 2

Oznaceni masa zivociSnym druhem nebo podle Zivoéisného druhu, ze kterého pochazi

Oznaceni masa podle zivociSného
druhu, ze kterého pochazi

Kategorie zvirat, ze které maso musi pochazet

hovézi maso

maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy

teleci maso

maso kategorieV podle prilohy VII ¢asti | narizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013

hovézi maso z mladého skotu

maso kategorie Z podle prilohy VII €asti | narizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013

veprové maso

maso zahrnujici maso prasat urcenych k vykrmu, maso prasnic a maso selat

skopové maso

maso ovci

jehnéci maso

maso jehnat ve véku nejvyse 12 mésicu

kozi maso

maso koz

kazleéi maso

maso kulzlat ve stafi nejvySe |2 mésicu

konské maso

maso koni

hribéci maso

maso hribat ve stari nejvyse 18 mésict

krali¢i maso

maso kralika

krokodyli maso

maso krokodyld, které bylo ziskdno a o jehoz zdravotni nezavadnosti

bylo rozhodnuto podle vyhlasky ¢.34/2013 Sb., o veterinarnich pozadavcich
na porazeni krokodyll a dalSi zpracovani masa a zivocisnych produktd
pochazejicich z krokodyll




61

Tabulka 3
Oznacdeni zivocisného druhu u zvéFiny a zvére z farmového chovu

Zivocisny druh jelen

danék

srnec

muflon

bizon

zubr

prase divoké

zajic

bazant

koroptev

kachna divoka

husa divoka

orebice

krepelka

PRILOHA C.3
Zakladni déleni hovéziho, teleciho a vepfového masa na technologické celky

Tabulka |
Zakladni technologické celky hovéziho masa

Zaikladni déleni Technologicky celek

predni ctvrt’

Hovezi ctvrté .
zadni Ctvrt

Spicka krku*)

krk*)

podpleci*)

vysoky rosténec*)

hrudi

Hovézi maso predni (s kosti / bez kosti) -
Zebro

bok, nizké zebro, pupek

klizka

koleno

ohanka

kyta

plec

Hovézi maso zadni (s kosti / bez kosti) O
svickova

nizky rosténec, rosténa

*) Nazev technologického celku v oznaceni vysekového masa Ize nahradit souhrnnym oznacenim — hovézi maso predni (s kosti / bez kosti).
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Tabulka 2

Zakladni technologické celky teleciho masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

Teleci palka pulka

Teleci maso (s kosti / bez kosti) kyta
plec
koleno

pecené, ledvina

svickova

krk, karbanatek

hrudi

bok, pupek

klizka

Tabulka 3

Zakladni technologické celky vepFového masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

. pilka
Veprova pulka .
predek
Veprové maso (s kosti / bez kosti) kyta
plec

peceng, kotleta

panenska svickova, panenka

krkovice

bok

lalok

pazdik

hlava

koleno predni

koleno zadni

nozicka

Zebirko

PRILOHA C. 4

Z3iporné hmotnostni odchylky pro masné vyrobky a masné polotovary

Vyrobek

Masny vyrobek, masny polotovar

Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
o S
S e
e
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Zaporné hmotnostni odchylky pro konzervy

Vyrobek Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
Konzerva - 10,0% u jednotlivého baleni

do 350¢ -2,0% u 20ks baleni

- 5,0% u jednotlivého baleni
nad 350g - 0,5% u 20ks baleni
PRILOHA C. 6
Clenéni masnych vyrobkid a masnych polotovari na druhy a skupiny

Druh Skupina
masny vyrobek tepelné opracovany

tepelné neopracovany

tepelné neopracovany pro tepelnou Gpravu

trvanlivy tepelné opracovany

trvanlivy fermentovany

konzerva

polokonzerva

masny polotovar

Tabulka |

PRILOHA €. 7

Pozadavky na jakost a sloZeni vybranych masnych vyrobka

Pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

Zakladni suroviny

teleci maso

nepripousti se pouziti
strojné oddéleného masa
a dribeziho strojné
oddéleného masa

kolagennich ¢éastic,

Vyrobek pro vyrobu Smyslové pozadavky

Spekacek hovézi maso a) konzistence — pruzng, kfehka, soudrzna
veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na rezu vychlazeného vyrobku barva
teleci maso svétle aZ tmavé ruzova, Spekové kostky nepravidelné rozlozené, pripousti
nepripousti se pouziti se drobna mékka zrna kolagennich castic, vzduchové dutinky v mensim
strojné oddéleného masa rozsahu a mirné vytaveny tuk
a drubeziho strojné c) chut’ a viné — pfijemna po Eerstvé uzeniné a kofeni, pFimérené sland
oddéleného masa a korenéna, po ohrati na skusu vyrobek stavnaty

kabanos hovézi maso a) konzistence — pruzng, soudrzna
veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na Fezu je vyrobek masové razovy,
teleci maso nepravidelné rozptylend zrna suroviny prevazné o velikosti 6 az 10 mm,
nepripousti se pouziti pripousti se drobné dutinky a ojedinéla drobna kolagenni zrna,
strojné oddéleného masa | ¢) viné a chut’ — po Cerstvé uzening, pfimérené slana a korenéna; na skusu
a drubeziho strojné vychladly vyrobek krehky, po ohrati Stavnaty
oddéleného masa

vidensky hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna

parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — vyrobek na rezu masoveé razovy,

obsah jemné vypracovan, pripousti se drobna pérovitost a drobna zrna

c) vuné a chut’ — Cerstvé uzeniny, primérené slana a korenéna; po ohrati
vyrobek na skusu krehky, Stavnaty
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Zakladni suroviny

Vyrobek pro vyrobu Smyslové pozadavky
debrecinsky | hovézi maso a) konzistence — pevna, pruzna
parek veprové maso b) vzhled v ndkroji a vypracovani — na rezu je vychlazeny vyrobek tmavéji
teleci maso rizové barvy po mase a pouzité paprice; drobné vzduchové dutinky
nepripousti se pouziti a ojedinélé mékké kolagenni ¢astice ve spojce pripustné; castice pouzitého
strojné oddéleného masa korFeni patrny; nepravidelna mozaika tuénych zrn prevazné o velikosti
a drubeziho strojné do 6mm
oddéleného masa c) vuné a chut’ — primérené sland vyraznéjsi po pouzité paprice; po ohrati
na skusu je vyrobek stavnaty, krehky
jemny hovézi maso a) konzistence — pevna, pruzna po ohrati kirehka
parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na rezu Sedoruzova, ndkroj hladky, drobna
nepripousti se pouziti zrnka kolagennich ¢astic, jemna porovitost je pripustna
strojné oddéleného masa | ¢) vUiné a chut’ — jemna, po Cerstvé uzeniné, primérené sland, po ohrati
a drubeziho strojné vyrobek na skusu krehky, stavnaty
oddéleného masa
lahadkovy hovézi maso a) konzistence — pevna, pruzng, po ohrati krehka
parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — barva na fezu rizova, nakroj hladky,
nepripousti se pouziti drobna zrnka kolagennich castic, jemna porovitost je pripustna
strojné oddéleného masa | ¢) vuné a chut’ — po éerstvé uzeniné a paprice, pfimérené slang, po ohréti
a dribeziho strojné vyrobek na skusu krehky, stavnaty
oddéleného masa
ostravska veprové maso a) konzistence — tuha, pevna, soudrzna, na omak zrnita, nesmi byt nesoudrzna
klobasa nepripousti se pouziti nebo netypicka mékka,
strojné oddéleného masa | b) vzhled v nakroji — na Fezu barva svétle ruzovych kostek libové suroviny
a drabeziho strojné s podilem asi 60%, prevazné o velikosti asi 2cm, s vyrazné bilymi kostkami
oddéleného masa tucné suroviny, stejnomérné rozmisténé ve vyrobku, bez vzduchovych
dutin a kolagennich casti; vyrobek nesmi vykazovat vytaveny tuk, vyskyt
nezpracovatelnych casti, nedodrzeni podilu libové kostky, zmény barvy,
neodpovidajici typu vyrobku,
€) vuné a chut’ — prijemna, po Cerstvé uzening, jemné korenéna, vyraznéji
po uzeni, lahodna
Sunkovy hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez leskly, hladky, mozaika rizové barvy
nepripousti se pouziti libovych kostek; drobné vzduchové dutinky a ojedinélé mékké, drobné
strojné oddéleného masa kolagenni ¢astice ve spojce pripustné,
a drubeziho strojné c) vuné a chut’ — po éerstvé uzening, chut’ primérené slana a korenéna,
oddéleného masa vyrobek na skusu Stavnaty
gothajsky hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na rezu je vychlazeny vyrobek tmavéji
nepripousti se pouziti masové ruzové barvy, spojka jemné vypracovana, Spekova mozaika
strojné oddéleného masa nepravidelné rozdélena; ojedinélé, jemné zrnéné kolagenni ¢astice
a dribeziho oddéleného a drobné vzduchové dutinky pripustné; velikost jednotlivych zrn Speku
masa prevazné o priméru do 8 mm, smi byt patrny castice pouzitého koreni
€) vuné a chut’ — po erstvé uzening, jemné korenéna, primérené slana;
vyrobek na skusu krehky
junior hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam veprové maso b) vzhled v nékroji — na Fezu je vychlazeny vyrobek masové ruzové barvy,
teleci maso jemné vypracovany; ojedinélé, jemné zrnéné kolagenni castice a drobné
nepripousti se pouziti vzduchové dutinky jsou pripustné; patrny castice pouzitého koreni
strojné oddéleného masa | ¢) vuné a chut’ — po Eerstvé uzening, jemné koFenéna, primérené slana;

a drubeziho strojné
oddéleného masa

vyrobek na skusu krehky
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Zakladni suroviny

Vyrobek , Smyslové pozadav
y pro vyrobu 4 P ky

cesky hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna

salam veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na rezu je vychlazeny vyrobek masovée
nepripousti se pouziti riZové barvy; drobné vzduchové dutinky a drobné mékké kolagenni
strojné oddéleného masa Casti ve spojce patrné; vlozka tukovych zrn prevazné o velikosti do 8 mm
a dribeziho strojné nepravidelné rozlozena,
oddéleného masa c) vuné a chut’ — jemnd viné po kofeni a uzeni, pfimérené sland a kofenénd;

vyrobek na skusu krehky
Tabulka 2

PoZadavky na nékteré trvanlivé tepelné opracované masné vyrobky

Zakladni suroviny

Vyrobek pro vyrobu Smyslové pozadavky

vysocina hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna,
veprové maso b) vzhled na fezu a vypracovani — velmi jemna mozaika, tmavéji rizové
pouziti vlakniny, barvy, Fez leskly, smérem k okraji tmavsi; zrna surovin prevazné o velikosti
masa zvirat jinych do 2 mm; pfipousti se ojedinélé drobné, mékké kolagenni castice a drobné
zivocisnych druhd, dutinky,
strojné oddéleného c) viné a chut’ — aromaticka po uzeni, pfimérené slané a korenéné chuti;
masa, dribeziho vyrobek na skusu hutny, bez patrnych tuhych éasti
strojné oddéleného
masa, bilkovin jinych
zivocisnych druhd nebo
rostlinnych bilkovin se
nepripousti

selsky hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna,

salam veprové maso b) vzhled na rezu a vypracovani — na rezu nepravidelna mozaika libovolnych
pouziti vlakniny, a tucnych zrn, ojedinéle vytaveny tuk v okoli tuénych zrn; drobné
masa zvirat jinych vzduchové dutinky a drobné mékkeé kolagenni ¢asti jsou pripustné; zrna
Zivodisnych druh, surovin prevazné o velikosti do 3 mm, zaschly krouzek pod obalem
strojné oddéleného do 3mm
masa, drubeziho c) vuné a chut — specificka pro trvanlivy vyrobek, primérena po koreni
strojné oddéleného a uzeni; vyrobek na skusu vlacny
masa, bilkovin jinych
zivo€isnych druhl nebo
rostlinnych bilkovin se
nepripousti

turisticky hovézi maso, a) konzistence — pevna, pruzna az tuha

salam veprové maso b) vzhled na Fezu a vypracovani — rez leskly, hladky, smérem k okraji tmavsi;

pouziti vlakniny,

masa zvirat jinych
zZivocisnych druhd,
strojné oddéleného
masa, druibeziho
strojné oddéleného
masa, bilkovin jinych
zZivocisnych druhd nebo
rostlinnych bilkovin se
nepripousti

mozaika masové rizova; zrna surovin prevazné o velikosti do 6 mm,
ojedinélé vykyvy ve velikosti zrn v mozaice nejsou na zavadu; drobné,
mékké a kolagenni ¢astice, vzduchové dutinky a vytaveny tuk nejsou
na zavadu

c) vuné a chut’ — aromaticka az intenzivni po uzeni; chut’ primérené slana
a korenéna, na skusu vyrobek hutny, bez patrnych tuhych casti
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Tabulka 3

Pozadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky

Zakladni suroviny

Zivocisnych druhd
nebo rostlinnych bilkovin
se nepripousti

Vyrobek pro vyrobu Smyslové pozadavky

polican hovézi maso, a) konzistence — pruzna az tuha
veprové maso b) vzhled v ndkroji a vypracovani — rez leskly, hladky, barva rezu
poutziti vlakniny, masa zviFat ruzové — ervena, jemné zméni, zrna prevazné o velikosti do 3mm,
jinych Zivocisnych druhd, pripousti se ojedinély vyskyt malych vzduchovych dutinek
strojné oddéleného masa, €) vuné a chut’ — prijemna aromaticka po pouzitych surovinach,
drubeziho strojné oddéleného prisadach a kouri; mirné slana, vyraznéji korenéna; na skusu vyrobek
masa, bilkovin jinych vlacny, az kiehky; prijemné nakysla chut’
Zivocisnych druhd
nebo rostlinnych bilkovin
se nepripousti

herkules hovézi maso, a) konzistence — pruzna az tuha
veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — rez leskly, hladky, barva rezu
poutziti vlakniny, masa zvirat razové-Cervena, jemné zrnéni, zma prevazné o velikosti do 3 mm,
jinych zivocisnych druhd, pripousti se ojedinély vyskyt malych vzduchovych dutinek
strojné oddéleného masa, c) vlné a chut’ — prijemna aromaticka po pouzitych surovinach,
drubeziho strojné oddéleného prisadach a kouri; pramérné az vyrazné slang, vyraznéji korenéna;
masa, bilkovin jinych na skusu vyrobek vlacny az krehky; prijemné nakysla chut’
zZivocisnych druhd
nebo rostlinnych bilkovin
se nepripousti

klobasa hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna,
veprové maso b) vzhled na nakroji — barva rizové — Cervena, zma prevazné o velikosti
pouziti vlakniny, masa zvirat do 6 mm, bez krouzku pod obalem,
jinych zivocisnych druhd, c) vlné a chut’ — prijemna, aromaticka, vyrazné korenéna po paprice,
strojné oddéleného masa, primérné az vyrazné slana, na skusu krehka a vlaéna
dribeziho strojné oddéleného
masa, bilkovin jinych
zivocisnych druhd
nebo rostlinnych bilkovin
se nepripousti

lovecky hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, pruzna,

salam veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — mozaika zrn prevazné o velikosti
pouziti vlakniny, masa zvirat do 5mm, bez shluku tukovych a libovych ¢astic, pripustné drobné
jinych Zivodisnych druhd, vzduchové dutinky; barva libovych zrn uprostred vyrobku syté&ji
strojné oddéleného masa, razova, k okrajim tmavsi; tukova zrna svétld,
dribeziho strojné oddéleného | c) viné a chut' — pFijemnd, vyrazna po uzeni, typicka pro tento vyrobek,
masa, bilkovin jinych ostreji korenéna a slana; prijemné nakysla chut’
Zivoéisnych druhd
nebo rostlinnych bilkovin
se nepripousti

paprikas hovézi maso, a) konzistence — tuha, pevna,
veprové maso b) zrna surovin jsou prevazné o velikosti do 5 mm, mozaika bez shluku
pouziti vlakniny, masa zvirat tukovych nebo libovych dastic, pripousti se drobné vzduchové
jinych Zivocisnych druhu, dutinky; barva libovych zrn na rezu vyrobku je sytéji rizova
strojné oddéleného masa, az Cervend po pouzité paprice a k okrajim vyrobku muze byt
drubeziho strojné oddéleného tmavsi, tukova zrna svétla,
masa, bilkovin jinych c) vuné a chut' — prijemna, aromaticka, vyrazné korenéna, primérné

az vyrazné slang, na skusu krehka a vlacna, vyrazna po paprice;
prijemné nakysla chut’
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Tabulka 4
Pozadavky na vybrané dribezi tepelné opracované vyrobky
Vyrobek Zaklaf:lnl suroviny Smyslové pozadavky
pro vyrobu
drubezi drubezi maso, a) povrchovy vzhled — vyrobek v pfirodnim strevé
Spekacek drubezi strojné oddélené maso, | b) konzistence — pruzna, krehka, soudrzna
syrové veprové sadlo c) vzhled v nakroji a vypracovani — na rezu vychlazeného vyrobku
pripousti se pouziti veprové barva svétle az tmavé rizova, Spekové kostky nepravidelné
a dribezi kize rozlozené, pripustna drobna mékka zrna kolagennich éastic,
vzduchové dutinky v mensim rozsahu a mirné vytaveny tuk
d) chut’ a viiné — prijemna po Cerstvé uzeniné a koreni, primérené
slana a korenéna, po ohrati na skusu vyrobek Stavnaty
driubezi drubezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna
debrecinsky | dribezi strojné oddélené maso, | b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny vyrobek
parek veprové maso, tmavé riZové barvy po mase a pouzité paprice; drobné vzduchové
syrové veprové sadlo dutinky a ojedinélé mékké kolagenni Eastice ve spojce, nepravidelna
pripousti se pouZiti veprové mozaika tuénych zrn a masa prevazné o velikosti do 6 mm
a drabezi kize c) viné a chut’ — primérené slang, vyraznéjsi po pouzité paprice;
po ohrati na skusu je vyrobek stavnaty, krehky
drubezi drubezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna,
parek drubezi strojné oddélené maso, | b) vzhled v nékroji a vypracovani — na rezu Sedoruzova, nakroj hladky,
vidensky pripousti se pouziti vepfového drobna zrnka kolagennich ¢astic, jemna porovitost je pripustna,
masa a syrového veprového c) vuné a chut’ — primérené slana, po ohrati na skusu je vyrobek
sadla, veprové a drubezi kize Stavnaty, krehky
drubezi drubezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna,
parek drubezi strojné oddélené maso | b) vzhled na nikroji — jemné vypracovany, barva rizova
jemny pripousti se pouZiti veprové az ruzové Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,
a drabezi kize €) vuné a chut’ — prijemna, po Cerstvé uzeniné a po drubezim mase,
primérené slana a korenéna
drubezi*) drubezi maso, a) konzistence — pevna, soudrzna,
Sunkovy drubezZi strojné oddélené maso | b) vzhled na nékroji — nepravidelnd mozaika svétlého, pripadné
salam pripousti se pouziti vepiové i tmavsiho masa, zméni 10 az 50 mm ve spojce rizové
a drubezi kize az ruzové-Cervené barvy; ojedinélé drobné mékké kolagenni
Castice a drobné vzduchové dutinky, pripadné vyplnéné aspikem
nebo tukem se pripousti,
c) vuné a chut’ — prijemna po dribezim mase, primérené slana,
maso na skusu krehké, mirné Stavnaté
drubezi drubezi maso, a) konzistence — pevna, soudrzna,
gothajsky drubezi strojné oddélené maso, | b) vzhled na nakroji — na rezu je vychlazeny vyrobek tmavsi masové
salam syrové veprové maso rizové barvy spojka jemné vypracovana, Spekova mozaika
pFipousti se pouZiti veprové nepravidelné rozdélena, ojedinélé jemné zrnéné kolagenni castice
a drabezi kize a drobné vzduchové dutinky pripustné, velikost jednotlivych
zrn Speku praméru prevazné do 8 mm, smi byt patrny ¢astice
pouzitého koreni,
c) vuné a chut’ — jemna, typicka pro Cerstvou uzeninu; lahodna, jemné
korenéna a slana
drabezi drubezi maso, a) konzistence — pruzna, soudrzna,
salam drubezi strojné oddélené maso | b) vzhled na nakroji — jemné vypracovany, barva rizova
junior pripousti se pouziti vepfového az rizové Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,
masa a syrového veprového c) viné a chut’ — jemna, typicka pro Cerstvou uzeninu; lahodna, jemné
sadla, veprové a drabezi kize korenéna a slana, typicka pro drubezi maso; salam na skusu krehky

*) Uvede se druh dribeze podle pouzitého dribeziho masa.
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Tabulka 5
Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy
. Zakladni surovin .
Vyrobek . Y Smyslové pozadavky
pro vyrobu
., ., a) vzhled — kompaktni celek, z jedné strany kryty bélozlutym tukem; kusy
Hovézi maso | hovézi maso ., ., . . R
lastni zrnéného hovéziho masa spojeny aspikem; barva masa hnédoseda,
ve vlastni s . .. : _
AV typicka pro varené hovézi maso, aspik barvy nahnédlé,
stavé ) R I
b) konzistence — maso krehké, mékké, mirné vlaknité, aspik pri 15 °C
primérené tuhy,
€) vuné a chut’ — prijemna, po duseném hovézim mase, mirné korenéna
a slang; chut’ aspiku mirné slang, chut’ tuku typicka
a) vzhled — kompaktni celek, na povrchu vyvar tuku barvy bilé az nazloutlé;
Veprové veprové maso aspik Ciry, barvy zlatozluté; veprové maso v hrubsich kouscich barvy
maso svétle hnédosedé, tucné svétlé, bez tvrdych éasti,
ve vlastni b) konzistence — maso krrehké, mékké, mirné vlaknité, aspik pri |5 °C
stave primérené tuhy
c) vliné a chut’ — prijemna po duseném veprovém mase, lahodna, jemné
koFenéna, primérené slana; chut’ aspiku primérené slana
. a) vzhled — vyrobek ve vychlazeném stavu barvy svétlé nebo tmavé rizové,
Luncheon veprové maso, . ) , T .
. s mozaika nepravidelna se zrny veprového libového a tu¢éného masa
meat hovézi maso . . . . YLz Sva
velikosti do 10 mm; drobné péry, dutinky a mekké kolagenni casti
v malém mnozstvi se pripousti
b) konzistence — kompaktni, platky o tloust’ce | cm pFi narezani soudrzné
€) vuné a chut’ — prijemna, primérené slana a korenéna, na skusu vyrobek krehky
Tabulka 6

Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky — pastiky

Zakladni suroviny

Vyrobek pro vjrobu Smyslové pozadavky
Jatrova veprové maso a) vzhled a barva — kompaktni Seda az rizovoseda hmota, pripadné
pastika s lozisky aspiku a vytaveného tuku; jemné zpracované kolagenni éastice,
drobné vzduchové dutinky a castice pouzité koreni patrny,
b) konzistence — soudrzng, roztiratelna, pri |5 °C pastovita,
€) vuné a chut’ — po veprovych jatrech, prfimérené slang, jemné korenéna,
bez cizich pachu a prichuti
Jatrovy veprové maso a) vzhled a barva — kompaktni Seda aZ rizovoSedd hmota, pripadné
syr s lozisky aspiku a vytaveného tuku; jemné zpracované kolagenni castice,
drobné vzduchové dutinky a castice pouzité koreni patrny, v nakroji
pravidelného lichobéznikovitého tvaru
b) konzistence — soudrzng, roztirateln, pri |5 °C pastovita,
€) vuné a chut’ — po veprovych jatrech, pfimérené sland, jemné kofenéna,
bez cizich pachu a prichuti
Pasta veprové maso a) vzhled a barva — oranZova az oranzovoseda kompaktni hmota,
z uzeného uzené b) konzistence — roztiratelnd, na fezu mirné drsna,
masa c) chut’ a viné — po uzeném mase, pfimérené slana, prijemné korenéna,
bez cizich pachi a prichuti
Buckova veprové maso, a) vzhled a barva — kompaktni, okrova nebo okrové hnéda hmota,
pomazanka uzeny veprovy b) konzistence — tuzsi kasovita, na Fezu mirné drsna, roztiratelna,

bucek

c) chut’ a viné — po uzeném bucku, primérené sland, prijemné korenéna,
bez cizich pacht a prichuti
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Tabulka 7
Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla
. Zakladni suroviny ..
Vyrobek pro vyrobu Smyslové pozadavky
Leco masny vyrobek a) vzhled a barva — masny vyrobek (klobasa) v hnédocervené smési zeleniny,
s klobasou tepelné znatelné fezy zeleninové papriky a cibule, ojedinély vyskyt semen z paprik
opracovany se pripousti, omacka cervenohnédé barvy
b) konzistence — klobasa mékka, mirné popraskani se pripousti, zeleninova smés
polomékka az mékka, omacka mirné zahusténa
c) vlné a chut’ — po pouzitém masném vyrobku, paprice a raj¢atech mirné slang,
prijemné korenéna, sladkokysela, mirna palivost v disledku pouzité papriky
se pripousti, bez cizich pachd a prichuti
Hovézi hovézi maso a) vzhled a barva — maso narezané na platky, dobre ocisténé, povrchové
na divoko odblanéng, zbavené casti loje v hnédé omadce
b) konzistence — maso mékké, omacka mirné zahusténa
c) vliné a chut’ — po peceném hovézim mase a pouzité zelening, mirné slana,
prijemné korenéna
Madarsky hovézi maso, a) vzhled — nepravidelné kousky masa o velikosti asi 15 az 30mm a fezy cervené
gulas veprové maso a zelené zeleninové papriky v ¢ervenohnédé az hnédé omadce
b) konzistence — maso mékké, omacka mirné zahusténa
c) vuné a chut’ — po poutzitych surovinach, typicka pro gulas, prijemné sland
a korenénd, mirné péliva, bez cizich pachu a prichuti
Chaluparsky | hovézi maso, a) vzhled — nepravidelné kousky masa a masného tepelné opracovaného
gulas masny vyrobek vyrobku (celad klobasa) v ¢ervenohnédé az hnédé omadce
tepelné b) konzistence — maso a klobasa mékké, omacka mirné zahusténa,
opracovany €) vuné a chut’ — po mase a klobése, primérené sland a pfijemné koFenéna,
bez cizich pachu a prichuti
Tabulka 8
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné vyrobky
Vyrobek obsah masa cista svalova bilkovina obsah tuku
y (% hmot. nejméngé) (% hmot. nejméné) (% hmot. nejvyse)
Spekacek 40,0 - 45,0
Kabanos 50,0 - 40,0
Parek vidensky 55,0 - 40,0
Pérek lahGidkovy 50,0 - 35,0
Debrecinsky parek 60,0 - 40,0
Parek jemny 50,0 - 35,0
Sunkovy salim 55,0 - 20,0
Gothajsky salam 40,0 - 40,0
Junior salam 40,0 - 35,0
Cesky salam 40,0 - 40,0
Ostravska klobasa 60,0 - 35,0
Vysocina - 13,0 50,0
Turisticky salam - 14,0 40,0
Selsky salam - 13,0 50,0
Polican - 16,0 50,0
Lovecky salam - 15,0 50,0
Dunajska klobasa - 14,0 55,0
Paprikas - 14,0 50,0
Herkules - 14,0 50,0
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Tabulka 9
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepelné opracované vyrobky z dribeziho masa
obsah drubezﬂ:o n‘,‘?sa maximalni obsah ribeziho | obsah tuku
. nebo obsah dribeziho .y .
Vyrobek e . strojné oddéleného masa (% hmot.
strojné oddéleného masa (% hmot. nejvice nejvyse)
(% hmot. nejméng) ° -nel vy
Drubezi Spekacek 45,0 45,0
KuFeci parek jemny 50,0 30,0
Drubezi debrecinsky parek 37,0 30,0 35,0
Dribezi vidensky parek 50,0 35,0 25,0
Drubezi Sunkovy saldm 40,0 12,0 20,0
Drubezi Gothajsky salam 40,0 40,0
Drubezi Junior salam 50,0 25,0
Tabulka 10
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy
obsah masa obsah vody obsah tuku
Vyrobek (% hmot. (% hmot. (% hmot. dalsi pozadavky
nejméngé) nejvyse) nejvyse)
Hovézi maso ve vlastni Stavé 70,0 80,0 20,0 -
Veprové maso ve vlastni Staveé 70,0 70,0 40,0 -
Luncheon meat 70,0 70,0 40,0 vaathany wkf aspik
nejvyse 15,0 % hmot.

Tabulka 11
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepelné opracované masné vyrobky — pastiky
obsah masa obsah vody obsah tuku
Vyrobek (% hmot. (% hmot. (% hmot. dalsi pozadavky
nejméné) nejvyse) nejvyse)
. L obsah veprovych jater
Jatrova pastika 25,0 70,0 40,0 nejmeéné 26,0% hmot.
. . obsah veprovych jater
Jatrovy syr 25,0 70,0 43,0 nejméné 26,0% hmot.
Pasta z uzeného masa 57,0 70,0 40,0 -
oo . obsah uzeného bucku
Blckova pomazanka 35,0 70,0 40,0 nejmené 20,0% hmot.

Tabulka 12

Fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla

Vyrobek

obsah masa nebo masného tepelné opracovaného vyrobku
(% hmotnostnich nejméné)

dalsi pozadavky

Leco s klobasou

24,0% hmot. klobasy po tepelné Gpravé vyrobku

Hovézi na divoko

30,0% hmot. hovéziho masa

Madarsky gulas 30,0 obsah zeleninové papriky:
z toho: hovézi maso nejméné 16,0 % hmotnostnich, nejméné 4,5 % hmotnostnich
veprové maso nejméné 14,0 % hmotnostnich.
Chaluparsky 10.0 obsah klobasy nejméné

gulas

12% hmot.
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Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na tepelné opracované Sunky

Skupina Vyrobek | Trida Charakteristika jakosti Smyslové pozadavky
tepelné Sunka nejvyssi obsah ¢istych svalovych bilkovin — nejméné | 2) konzistencle -V UCf'?"ém
opracovany jakosti 16,0% hmotnostnich kusu pevna, soudrzna;
vyrobek celosvalovy vyrobek platky se nesméji oddélovat
pouziti barviv, vldkniny, Skrobu (vcetné na jednotlivé svaly;
skrobu modifikovaného fyzikalné i u sterilovaného vyrobku
enzymy), rostlinnych a jinych Zivocisnych v konzervé je povoleno
bilkovin a dal3ich litek, které zvysuji obsah proménlivé mnozstvi volného
bilkovin ve vyrobku, se nepFipousti aspiku
b) vzhled v nakroji— vyrobek
vybérova | obsah Cistych svalovych bilkovin — nejméné na Fezu barvy odpovidajici
13,0% hmotnostnich druhu pouzitého masa,
celosvalovy vyrobek jednotlivé svaly patrny
pouziti barviv, vlikniny (s vyjimkou a spojeny drobné '
prirodnich zahu$t'ovadel karagenanu rc')zp'ravcc,)vanotj,svztl'ovmou;
a gumy euchemy), Skrobu (véetné Skrobu olefilnela menst I?Z'Skafi’ku
modifikovaného fyzikalné ci enzymy), na rezu F?”PUSE')EL rc?vnez
rostlinnych a jinych Zivo&i$nych bilkovin prlpus:tn,e mens d‘ft'"k)"
a dalSich latek, které zvy3uiji obsah bilkovin V)‘)'Plfe"e napr. asp'lkelm
ve vyrobku, se nepFipousti €) vuné a chut' - typicka pro
Sunku, pfimérené slang,
standardni | obsah Cistych svalovych bilkovin — nejméné lahodna, vyrobek na skusu
10,0% hmotnostnich v tenkych platcich krehky
PRILOHA C.9
Zaporné hmotnostni odchylky pro rybi vyrobky
Vyrobek Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
Cerstvé produkty rybolovu do 300g - |0,°0% u jednotlivé'ho baleni
a akvakultury, hluboce zmrazené - 2,0% u 20ks baleni
produkty rybolovu a akvakultury a - 6,0% u jednotlivého baleni
polotovary z nich, upravené do 1000g - 1,0% u 20ks balen
produkty rybolovu, zpracované . — -
produkty rybolovu, Surimi, vyjma do 2000 - 4A°u ]ednotllveho,balenl
sardelové pasty a konzerv - 1,0% u 20ks baleni
- 2% u jednotlivého baleni
nad 2000¢ - 0,5% u 20ks baleni
sardelova pasta v tubs - 10% u jednotlivého baleni
P - 2,0% u 20ks baleni
- 10% u jednotlivého baleni
d
© 3508 - 2,0% u 20ks baleni
- 5% u jednotlivého baleni
nad 350g - 1,0% u 20ks baleni
konzervy - 10% u jednotlivého baleni
do 350¢ - 2,0% u 20ks baleni
- 5% u jednotlivého baleni
d
nad 350g - 1,0% u 20ks baleni
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PRILOHA €. 11
Pozadavky na jakost majonéz

Tabulka |
Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Znak

konzistence a barva

v zavislosti na obsahu oleje — pastovita, krémovita az polotekuta stejnoroda hmota, olej
neoddélen, castice kusovitych pfisad rovhomérné rozptylené, mensi vzduchové dutinky
pripustné, vyrobky nesméji obsahovat zbytky vajeénych skorapek, neéistot, cizich predmétl
a hrudek vajec¢né hmoty

viné typicka pro majonézy, mirné nakysla, pfipadné po pouzitych prisadach a koreni
chut’ nakysla, po pouzitych prisadach, bez cizich pachuti
Tabulka 2
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost majonéz
Ukazatel Hmotnostni %
obsah tuku podle trznich druhd 50,0 az 85,0
obsah Zloutku nejméné 2,0
hodnota pH nejvyse 4,5

PRILOHA C. 12
Zaporné hmotnostni odchylky pro majonézy

Vyrobek Hmotnost baleni (v g nebo ml) Pripustna zaporna hmotnostni odchylka

- 6,0% u jednotlivého baleni
-2,0% u 20ks baleni

- 5,0% u jednotlivého baleni
- 1,0% u 20ks baleni

do 100

nad 100 do 250

majonéza 4% u iednotlivého baleni
- u jednotiiveno baleni
nad 250 do 500 . ,
- 1,0% u 20ks baleni
- 2% u jednotlivého baleni
nad 500 ,
- 0,5% u 20ks baleni
1) Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi spoleéna organizace trhi se

2)

3)

zemédélskymi produkty a zrusuji nafizeni Rady (EHS) €. 922/72, (EHS) ¢. 234/79, (ES) €. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007, v platném
znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivo¢i$ného puvodu, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 543/2008 ze dne 16. cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro dribezi maso, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim,
o zméné narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS,
smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1760/2000 ze dne 7. ¢ervence 2000 o systému identifikace a evidence skotu,
o oznacovani hovéziho masa a vyrobki z hovéziho masa a o zruseni nafizeni Rady (ES) ¢. 820/97, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) €. 1760/2000, pokud jde o oznacovani hovéziho masa a vyrobkl z hovéziho masa, v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 566/2008 ze dne 18. ¢ervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,



4)

3)
6)
7)

9)
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pokud jde o uvadéni masa dvanactimésicniho nebo mladsiho skotu na trh, v platném znéni.

Cl.2 odst. | pism. m) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platném
znéni.

PFiloha | bod 7.1 narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, v platném znéni.

Priloha | bod 1.15 narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, v platném znéni.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 2136/89 ze dne 21. cervna 1989 o stanoveni spolecnych obchodnich norem pro konzervované sardinky,
v platném znéni.

Narizeni Rady (EHS) ¢. 1536/92 ze dne 9. cervence 1992, kterym se stanovi spolecné obchodni normy pro konzervované pravé
a nepravé tunaky, v platném znéni.

Narizeni Rady (ES) ¢. 2406/96 o stanoveni spolecnych obchodnich norem pro nékteré produkty rybolovu, v platném znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1379/2013 ze dne I1. prosince 2013 o spoleéné organizaci trhi s produkty ry-
bolovu a akvakultury a o zméné narizeni Rady (ES) ¢. 1184/2006 a (ES) ¢. 1224/2009 a o zruseni nafizeni Rady (ES) ¢. 104/2000,
v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 589/2008 ze dne 23. éervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro vejce, v platném znéni.

Zakon €. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a o zméné zakona ¢. 368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich
predpisu.
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VYHLASKA ¢.397/2016 Sb.
o pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky,
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. | pism. a), b), g) a h) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni zakona €. 119/2000 Sb., zdkona ¢. 306/2000 Sb.,
zakona ¢. 146/2002 Sb., zakona €. 131/2003 Sb., zakona €. 274/2003 Sb., zékona ¢. 316/2004 Sb., zdkona ¢. 120/2008 Sb.

a zakona ¢. 139/2014 Sb., (dale jen ,,zdkon"):

§1

Pfedmét apravy

Tato vyhlaska zapracovava prislusné predpisy Evropské unie"), ziroven navazuje na pfimo pouzitelné predpisy Evropské
unie? a upravuje

3)
b)

9

d)

zpUsob oznacovani potravin, v navaznosti na jejich ¢lenéni podle druhu, skupiny nebo podskupiny, a slozeni potraviny,
druhy potravin s ¢lenénim na skupiny a podskupiny,

pro jednotlivé druhy potravin pozadavky na jakost, technologické pozadavky, pozadavky na jakost vztahujici se k na-
Zvu a pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni,

pro jednotlivé druhy potravin, jez jsou uvedeny v této vyhlasce,

I. teplotni rezimy pri uchovavani ¢i zmrazovani potravin,

2. zpusoby uchovavani a manipulace s potravinami béhem jejich uvadéni na trh,
3. zvlastni pozadavky na prepravu,

4. minimalni technologické pozadavky.

CAST PRVNI

MLEKO A MLECNE VYROBKY

§2

Zakladni pojmy

Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

2

b)

d)

mlékem mléko podle nafizeni o spoleéné organizaci trhii se zemédélskymi produkty? spliiujici poZadavky pravnich
predpist upravuijicich veterinarni a hygienické pozadavky na Zivocisné produkty® a predpist Evropské unie upravujicich
hygienickd pravidla pro potraviny Zivoci§ného puvodu? a oSetfené podle pravnich predpist upravujicich veterinarni
a hygienické pozadavky na veterinarni produkty® a podle nafizeni, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivoéisného puvodu ?,

smetanou tekuty mléény vyrobek oSetfeny podle pravnich predpist upravujicich veterinarni a hygienické pozadavky
na Zivoci§né produkty® a podle nafizeni, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivoéisného
puvodu® s obsahem tuku nejméné 10% hmotnostnich ve formé emulze (mlééného tuku v plazmé) ziskany fyzikalni
separaci z mléka,

kysanym nebo zakysanym mlécnym vyrobkem mléény vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany, podmasli, syrovatky
nebo jejich smési za pouziti mikroorganismud uvedenych v pFiloze €. | k této vyhlasce, tepelné neoSetreny po kysacim
procesu,

jogurtem kysany mlécny vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany, podmasli nebo jejich smési pomoci mikroorga-
nismu uvedenych v priloze €. | k této vyhlasce, u kterého Ize zvysit obsah susiny pouze pridanim mlééné bilkoviny,
suseného nebo zahusténého mléka, nebo odebranim syrovatky, tepelné neosetreny po kysacim procesu,

zahuSténym mlékem nebo zahusténou smetanou mlécny vyrobek, slazeny nebo neslazeny, ziskany ¢aste¢nym odpa-
fenim vody ze smetany nebo z mléka plnotuéného, odtuénéného nebo castecné odtuc¢néného nebo z jejich smési,



f)

9

u)
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ke kterym mohou byt pridany smetana nebo susené mléko nebo oboji, pfi¢emz pridavek suseného mléka nesmi v ko-
necném vyrobku presahovat 25 % obsahu celkové susiny,

susenym mlékem nebo susenou smetanou mlécny vyrobek v prasku ziskany susenim mléka plnotuéného, odtuénéného
nebo ¢aste¢né odtuc¢néného nebo smetany nebo jejich smési, s obsahem vody nejvyse 5% hmotnostnich,

syrem mlécny vyrobek vyrobeny vysrazenim mlééné bilkoviny z mléka pusobenim syfidla nebo jinych vhodnych koagu-
lacnich ¢inidel, oddélenim podilu syrovatky a naslednym prokysanim nebo zranim,

syrovatkou mlécny vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pri vyrobé syrd, véetné tvaroht a potravinarskych kaseind;
syrovatkou muze byt i mlééna slozka uvoliiovana po fermentaci pri vyrobé jinych mlécnych vyrobku, zejména u jogurtl
¢i mléénych dezerta,

tvarohem nezrajici syr, ziskany kyselym srazenim, nebo u kterého prevlada kyselé srazeni nad srazenim pomoci syridla,
maslem mléény vyrobek podle narizeni o spoleéné organizaci trhii se zemédélskymi produkty?,

podmaslim mlécny vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pri vyrobé masla,

maselnym koncentratem mlécny vyrobek s celkovym obsahem mlécného tuku vysSsim nez 90% hmotnostnich ziskany
z mléka, smetany nebo masla,

maselnym tukem bezvody mlécny tuk ziskany z mléka, smetany nebo masla obsahuijici vice nez 99,3 % hmotnostnich
mlécného tuku,

tradi¢nim pomazankovym mlécny vyrobek ze zakysané smetany, s pfidavkem suseného mléka s moznosti obohaceni
susenou syrovatkou nebo susenym podmaslim, obsahujici nejméné 31 % hmotnostnich a nejvice 36 % hmotnostnich

mlécného tuku, a nejméné 42 % hmotnostnich susiny, ktery se vyrabi tradi¢ni technologii pomoci vysokotlaké homo-
genizace smetanové smési, naslednym prokysanim smési a termizaci s finalni homogenizaci pfed plnénim do obalu,
mlécnym bilkovinnym vyrobkem suseny mlécny vyrobek ziskany oddélenim bilkovin z mléka nebo syrovatky,
potravinarskym kaseinem kyselym mlécny vyrobek ziskany oddélenim, promytim a vysusenim srazeniny vzniklé kyselym
srazenim odtuénéného mléka nebo jinych vyrobki ziskanych z mléka, spliujici pozadavky uvedené v priloze €. 2 k této
vyhlasce,

potravinarskym kaseinem sladkym mléény vyrobek ziskany oddélenim, promytim a vysusenim srazeniny ziskané reakci
syridla nebo jinych koagulujicich enzym0 z odtuénéného mléka nebo jinych vyrobkui ziskanych z mléka, splnujici poza-
davky uvedené v priloze ¢. 2 k této vyhlasce,

potravinarskym kaseinatem mlécny vyrobek ziskany reakci potravinarského kaseinu nebo jeho srazeniny s neutrali-
zacnimi Cinidly a spliiujici pozadavky uvedené v pfiloze ¢. 3 k této vyhlasce,

mlécénym retentatem vyrobek ziskany koncentraci mlécnych bilkovin na zakladé ultrafiltrace mléka, ¢astecné odstredé-
ného mléka nebo odstfedéného mléka,

mléénym permeatem vyrobek ziskany odstranénim mlécnych bilkovin a mlééného tuku z mléka, castecné odstfedéného
mléka nebo odstredéného mléka na zakladé ultrafiltrace,

laktézou prirodni slozka mléka, ktera se bézné ziskava ze syrovatky s obsahem bezvodé laktozy ve vysi nejméné
99,0% hmotnostnich v susiné; mizZe byt bezvoda nebo obsahovat jednu molekulu krystalové vody nebo muze byt
smési obou forem,

tepelnym osSetrenim technologicky proces podle nafizeni, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny
Zivoci§ného puvodu®,

termizaci tepelné oSetr'eni mléénych vyrobki po ukonéeni kysaciho procesu a pred balenim k potlaceni nebo zastaveni
aktivity pritomné mlééné mikrofléry az do teploty 80 °C,

vysokotepelnym osetfenim (UHT) tepelné osetfeni mléka a mléénych vyrobkd podle narizeni, kterym se stanovi
zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivocisného pavodu®,

sterilaci mléka a mléénych vyrobkd tepelné oSetreni mléka a mlécnych vyrobkd jejich nepFimym ohrevem v hermetic-
ky uzavrenych obalech na teplotu nad 100 °C po dobu zajist'ujici spInéni pozadavku na mikrobiologickou nezavadnost
podle nafizeni, kterym se stanovi zvlastni hygienickd pravidla pro potraviny Zivoéisného puvodu® bez poruseni uzavé-
ru, a

prumérnym mnozstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni nebo objemové
odchylky.

§3

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni mléka a mléénych vyrobk na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze €. 4 k této vyhlasce.
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§4
Oznacdovani

mlécéného vyrobku, ktery prosel na konci vyrobniho procesu osetrenim podle ism. u) az x), se pripoji k nazvu
U ml ho vyrobku, ktery p I na k yrobniho p t podle § 2 p pripoji k
povaha tepelného oSetreni podle narizeni, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivocisného
puvodu®.

Udaj o ¢istém mnozstvi se u polotuhych nebo polotekutych vyrobki spadajicich podle Elenéni uvedeného v priloze

¢. 4 k této vyhlasce pod druhy a skupiny vyrobkd ,,smetana tekuta®, ,,smetana zahusténa®, ,,mléko zahusténé“ a ,,kysané
nebo zakysané mlééné vyrobky* vyjma skupiny ,,jogurt* uvadi v jednotkach hmotnostnich nebo objemovych.

Zaporné hmotnostni odchylky pro mléko a mlécné vyrobky jsou stanoveny v pFiloze €. 5 k této vyhlasce.

Uvedeni (idaje o obsahu tuku u mléka a mléénych vyrobki podle této vyhlasky je jakostnim Gdajem. U mléka a mléénych
vyrobku, které byly vyrobeny z plnotuéného mléka bez standardizace, nemusi byt obsah tuku uveden.

Mléko a smetana
§5
Mléko a smetana se oznadi

nazvem druhu a skupiny,

nazvem podskupiny podle obsahu tuku, ktery je pro jednotlivé vyrobky stanoven narizenim o spoleéné organizaci trh(
se zemédélskymi produkty? nebo v priloze €. 6 k této vyhlasce tabulce 1, a

obsahem tuku.

Tekuté mléko kravské nebo tekuta smetana z kravského mléka se oznaéi pouze jako mléko nebo smetana.

U tekutého mléka a tekuté smetany se oznadi zpusob tepelného oSetfeni podle nafizeni, kterym se stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny zivo¢isného ptivodu®.

Jako ,,Cerstvé" Ize oznacit tekuté mléko nebo tekutou smetanu, které nebyly oSetreny teplotou vyssi nez 125 °C.

Nazvem ,,trvanlivé mléko* nebo ,trvanliva smetana“ se oznaéi pouze tekuté mléko nebo tekuta smetana, u kterych
bylo dosazeno prodlouzeni doby trvanlivosti vysokotepelnym oSetfenim nebo sterilaci.

§6

Oznaceni ,,mlécny napoj“ Ize pouzit u tekutého mlééného vyrobku obsahujiciho vice nez 50% hmotnostnich mléka
nebo syrovatky. U ochuceného tekutého mlééného vyrobku se u nazvu vyrobku uvede druh ochucujici slozky nebo
Udaje o ochuceni potraviny podle vyhlasky o nékterych zpisobech oznacovani potravin.

Oznacenim ,,mlécny* Ize oznadit mlécny vyrobek, v némz mléko nebo mléény vyrobek tvori nejméné 50 % hmotnostnich
tohoto vyrobku.

Jako ,,smetanovy krém z vysokotucné smetany* se oznaci vyrobek z vysokotucné smetany bez pridavku cukru. Dale
se tento vyrobek oznadi obsahem tuku a obsahem susiny v procentech hmotnostnich.

Jako ,,smetanovy krém* se oznaci vyrobek z tvarohu, mléka nebo smetany s pridavkem cukru a s obsahem nejméné
30% hmotnostnich tuku v susiné. Dale se tento vyrobek oznaéi obsahem tuku v susiné nebo obsahem tuku a obsahem
susiny v procentech hmotnostnich.
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Zahusténé a susené mlécné vyrobky
§7
Jako zdroj sacharézy pro zahusténé slazené mlécné vyrobky se smi pouzit pouze cukr extra bily, cukr bily nebo cukr

polobily podle vyhlasky o pozadavcich pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
¢okoladu a cokoladové bonbony?®.

Pri vyrobé zahusténych slazenych mléénych vyrobkl se povoluje pridavek laktézy v mnozstvi nejvyse 0,03 % hmot-
nostnich z celkové hmotnosti vyrobku.

Pridavek sacharézy u zahusténych slazenych mlécnych vyrobkd musi odpovidat hodnoté cukerného poméru 60,5 az
64,5 daného nasledujicim vzorcem:

% sachardzy x 100

cukerny pomér =
% sacharozy + % vody

Trvanlivosti u zahusténych neslazenych mléénych vyrobki Ize dosahnout pouze tepelnym oSetfenim podle narizeni,
kterym se stanovi zvla$tni hygienickd pravidla pro potraviny Zivo¢isného puvodu®.

Trvanlivosti u zahusténych slazenych mléénych vyrobkd Ize dosdhnout pouze pridavkem sacharézy v souladu s odstav-
cem |.

§8
Trvanlivosti u susenych mléénych vyrobku Ize dosahnout pouze procesem suseni.

U zahus$ténych mléénych vyrobkl a susenych mléénych vyrobkud se povoluje pridavek vitamina a minerélnich latek

Aniz jsou dotceny pozadavky na slozeni, Ize u zahusténého mléka a suseného mléka obsah bilkovin v mléku upravit
na minimalni hranici 34% hmotnostnich v tukuprosté susing, a to pridanim nebo odstranénim mlécnych slozek tako-
vym zpUsobem, aby v upravovaném mléku nebyl zménén pomér mezi syrovatkovymi bilkovinami a kaseinem. K této
Upraveé Ize pouzit mléény permeat, mlécny retenat a laktézu.

§9

Zahustény mlécny vyrobek se u nazvu vyrobku oznaci obsahem tukuprosté susiny v procentech hmotnostnich podle
prilohy €. 6 k této vyhlasce tabulky 2.

Zahustény mléény vyrobek, s vyjimkou zahusténého slazeného i neslazeného odtuénéného mléka, se u nazvu vyrobku
oznadi obsahem tuku v procentech hmotnostnich podle prilohy €. 6 k této vyhlasce tabulky 2.

Suseny mlécény vyrobek, s vyjimkou suseného odtuénéného mléka, se u nazvu vyrobku oznaci obsahem tuku v pro-
centech hmotnostnich podle prilohy €. 6 k této vyhlasce tabulky 3.

U suseného mléka a suSené smetany v baleni uréeném pro konecného spotrebitele se uvede doporuceny zplsob
redéni nebo zplsob uvedeni do plivodniho stavu véetné ldaje o obsahu tuku v procentech hmotnostnich v takto
upraveném vyrobku.

Je-li zahustény mléény vyrobek a suseny mléény vyrobek o hmotnosti mensi nez 20g zabalen ve skupinovém obalu®,
mohou byt Udaje o oznaceni uvedeny pouze na skupinovém obalu, s vyjimkou uvedeni nazvu druhu vyrobku.

U suseného mlééného vyrobku, s vyjimkou vyrobku uréeného pro zvlastni vyZzivu?, se na obalu uréeném pro koneé-
ného spotrebitele uvede oznaceni ,,neni uréeno pro vyzivu kojencl do 12 mésicl*.
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§10

Mlécny bilkovinny vyrobek musi byt vyroben ze suroviny tepelné osetrené podle narizeni, kterym se stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny Zivocisného puvodu®.

PFi vyrobé potravinarského kaseinu kyselého Ize pouzit pouze kyselinu mlécnou, kyselinu chlorovodikovou, kyselinu
sirovou, kyselinu citronovou, kyselinu octovou, kyselinu orthofosforecnou, syrovatku nebo bakterialni kultury mléc-
ného kysani, pokud spliuji pozadavky nafizeni o potravinarskych pridatnych latkach a enzymech'®.

PFi vyrobé potravinarského kaseinu sladkého Ize pouzit pouze syridlo nebo ostatni enzymy koagulujici mléko jako
technologické pomocné latky a bakterialni kultury, pokud spliuji pozadavky nafizeni o potravinarskych pridatnych
litkach a enzymech '9.

PFi vyrobé potravinarského kaseinatu Ize pouzit pouze hydroxidy, uhlicitany, fosforecnany nebo citronany sodné,
draselné, vapenaté, amonné nebo horecnaté jako neutralizacni a tlumivé ¢inidlo, pokud spliuji pozadavky narizeni
o potravinarskych pridatnych latkach a enzymech'.

§11

Kromé (daji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim'" se bilkovinné mlécné vy-
robky na obale oznaci

nazvem druhu nebo skupiny a dale pak nizvem podskupiny podle pozadavki uvedenych v priloze €. 2 k této vyhlasce;
u potravinarského kaseinatu se uvede specifikace podle kationtu uvedeného v § 10 odst. 4,

cistou hmotnosti v kilogramech nebo gramech,
jménem nebo obchodnim nazvem a adresou provozovatele potravinarského podniku, ktery uvadi potravinu na trh,
u vyrobkl dovazenych ze tretich zemi nazvem zemé piivodu a

datem vyroby nebo jinym oznaéenim, podle kterého muze byt identifikovéna Sarze.

Bilkovinné mlécné vyrobky uvadéné na trh jako smési se na obale dale oznaci

slovem ,,smés...“ nasledovanym vymezenim sloZzek podle narizeni o poskytovani informaci o potravinach spotfebite-
[Gm",

u potravinarského kaseinatu specifikaci podle kationtu uvedeného v § 10 odst. 4 a

u mlééné bilkoviny ze syrovatky a u smési kaseinatt obsahem bilkovin v procentech hmotnostnich.

Udaje podle odstavce | pism. b) az d) a idaje podle odstavce 2 pism. c) Ize uvést pouze v privodni dokumentaci vy-
robku.

Kysané nebo zakysané mlééné vyrobky
§12
Jednotlivé skupiny mléénych vyrobkd a druhy mikroorganizml mlééného kysani pro vyrobu kysanych mléénych vyrobka
musi spliiovat pozadavky uvedené v nafizeni o spoleéné organizaci trhi se zemédélskymi produkty?, v pFiloze €. |
k této vyhlasce a v priloze €. 6 k této vyhlasce tabulce 4. Fyzikalni, chemické a mikrobiologické pozadavky se tykaji
zékladnich druht vyrobkl bez ochucujicich pFisad.
Ochucené kysané mlécné vyrobky mohou obsahovat nejvyse 30% hmotnostnich ochucujici slozky.

Kysany nebo zakysany mlécny vyrobek se oznadi

nazvem druhu, skupiny a podskupiny podle pozadavki uvedenych v priloze €. | a tabulce 4 prilohy €. 6 k této vyhlasce,
obsahem tuku a

pouzitou ochucujici slozkou.

Jako bily jogurt Ize oznacit vSechny druhy jogurtu bez pridané ochucujici slozky.
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Jako ,,Fecky jogurt” se oznadi jogurt, u kterého byl zvysen obsah suSiny odebranim syrovatky, a ktery obsahuje nej-
méné 5,6 % mlécnych bilkovin, které nebyly do vyrobku zamérné pridany v koncentrované formé. Na obale vyrobku
se uvede zemé plvodu vyrobku podle narizeni o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim'".

Jako ,,jogurt reckého typu nebo ,,jogurt Feckého stylu“ se oznaci jogurt, ktery obsahuje nejméné 5,6 % bilkovin, ce-
hoz bylo dosazeno pfidanim koncentrovanych bilkovinnych mléénych slozek pred zahajenim kysaciho procesu.

§13
Jako ,,jogurtovy* Ize oznadit mlécny vyrobek, v némz jogurt tvoFi nejméné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

MIéény vyrobek tepelné oSetreny po kysacim procesu a mléény vyrobek obohaceny pridavkem mikroorganismi podle
prilohy €. | k této vyhlasce se oznaci

nazvem druhu,
obsahem tuku a

pouzitou ochucujici slozkou.
Syry a tvarohy
§14
Syr se oznadi

nazvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek a syrovatkovy syr rovnéz nazvem skupiny,
obsahem tuku nebo tuku v susiné,

obsahem susiny,

pouzitou ochucujici slozkou a

jako ,,taveny syrovy vyrobek*, pokud taveny syr obsahuje vice nez 5% laktozy.

Jako ,,Cerstvy syr* Ize oznaCit nezrajici syr, véetné nezrajicich syrt termizovanych.
Jako ,,zrajici syr* se oznadi syr, u kterého po prokysani doslo k dal$im biochemickym a fyzikalnim procesim.
Jako ,,taveny syr se oznadi syr, ktery byl tepelné upraven za pridavku tavicich soli.

Jako ,,pareny syr se oznaci syr, ktery byl po prokysani oSetieny naparenim horkou vodou, horkou parou, horkym
mlékem nebo smetanou.

Jako ,,syrovatkovy syr se oznaci mlécny vyrobek ziskany vysrazenim syrovatky nebo smési syrovatky s mlékem.

Prirodni syr Ize oznacit nazvem podskupiny, pokud splfiuje pozadavky stanovené v priloze €. 6 k této vyhlasce tabul-
kach 5,6 a7

§15
Oznaéenim ,,syrovy* Ize oznacit mléény vyrobek, v némz syr tvoFi nejméné 50% hmotnostnich tohoto vyrobku.

Pro viceslozkovy vyrobek ze syru lze pouzit oznaéeni ,syrovy dort", ,;syrovy dezert", ,;syrova rolada“, ,,salimovy
taveny syr‘.

Tvaroh se oznadi

nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny podle pozadavkd uvedenych v priloze €. 6 k této vyhlasce tabulce 8,
obsahem tuku nebo tuku v susing,
obsahem susiny a

pouzitou ochucujici slozkou.
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(4) Pripustna odchylka u idaje o mnozstvi susiny u zrajicich syru ¢ini minus | % hmotnostni od hodnot uvedenych na obalu.
Vyssi obsah tuku a suSiny u syrt a tvarohu neni na zavadu. Pripustné technologické tolerance tuku v susiné u prirodnich
syrt musi byt nizsi nez plus 5% hmotnostnich, u tavenych syrt a tvarohi mohou dosahovat nejvyse plus 4% hmot-
nostni od Udaje uvedeného na obalu. Zaporné technologické tolerance se nepripousti.

§ 16
Maslo a mlécné tuky
() Jako ,.Cerstvé maslo* Ize oznadit maslo do 20 dni od data vyroby.
(2) Jako ,,stolni maslo* se oznaéi maslo skladované nejdéle 24 mésicl od data vyroby pfi teplotich minus 18 °C a nizsich,

(3) U spotrebitelsky baleného stolniho maésla je datum pouzitelnosti 20 dnti od data vyskladnéni z mrazirenského skladu.
Datum vyroby oznadi na obal uréeny pro spotrebitele vyrobce, datum vyskladnéni z mrazirenského skladu oznaci
na vnéjsi obal distributor a datum pouzitelnosti oznaéi prodejce.

(4) Tradiéni pomazankové se oznaci

a) obsahem susiny a

b) pouzitou ochucujici slozkou.

(5) U vyrobki druhi koncentraty mlééného tuku a tradiéni pomazankové, do kterych byla pFidéna jedla sdl, se jeji obsah
uvede v procentech hmotnostnich.

(6) U koncentratd mlééného tuku se obsah tuku uvadi na cela procenta hmotnostni.

§17
Uvadéni mléka a mléénych vyrobkd na trh

Mléko a mlécné vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadéji na trh pfi teploté od 2 °C do 8 °C s vyjimkou mléka, smetany
a mléénych vyrobkd oSetfenych vysokotepelnym oSetfenim (UHT) nebo sterilaci, zahu$téného mléka, suseného mléka
a bilkovinnych mléénych vyrobkd, tavenych syru, tavenych syrovych vyrobkd a jinych tavenych vyrobkd, které se skladuji,
prepravuji a uvadéji na trh pri teploté stanovené vyrobcem.

CAST DRUHA
MRAZENE KREMY
§18
Zakladni pojmy
Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a) mrazenym krémem vyrobek ziskany zmrazenim smési pripravené v zavislosti na skupiné mrazeného krému zejména
z vody, mléka, smetany, tuku, cukru a dalSich slozek, pevné nebo pastovité konzistence, ktery je uvadén na trh a uréen
ke konecné spotrebé ve zmrazeném stavu,

b) zmrazenim technologicky proces konzervace vyrobkl rychlym snizenim teploty na teplotu minus 18 °C a nizsi v sou-
ladu s vyhlaskou o pozadavcich vztahujicich se na nékteré zmrazené potraviny'?,

c) mrazenymi krémy smetanovymi a mléénymi mrazené krémy vyrobené zmrazenim naslehané smési pripravené z mléc-
nych surovin, zejména smetany, mlééného tuku, masla, mléka a suseného mléka, cukrt nebo sladidel, s pridavkem
dalsich slozek a ochucujicich prisad, vyjma rostlinného tuku,

d) mrazenymikrémy s rostlinnym tukem mrazené krémy vyrobené zmrazenim naslehané smési pripravené z mléka nebo
jinych mlécnych surovin, vody, rostlinnych tukd, cukra nebo sladidel, s pridavkem dalSich slozek a ochucujicich pFisad,
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mrazenymi krémy vodovymi mrazené krémy vyrobené zmrazenim smési pripravené z vody a cukri nebo sladidel
s pridavkem dalSich slozek a ochucujicich prisad,

sorbetem mrazeny vyrobek ziskany zmrazenim smési vyrobené z vody a cukri s pridavkem ovoce, popripadé i vina
vcetné aromatizovaného vina anebo alkoholu a s pridavkem dalSich slozek a ochucujicich prisad,

zmrzlinovymi smésmi polovyrobky nebo polotovary v kapalném stavu, v zahusténém stavu anebo v praskovém stavu,
urcené pro vyrobu zmrzliny,

suSenou zmrzlinovou smési praskovy polovyrobek nebo praskovy polotovar, ktery obsahuje maximalné 4% vody, a

prumérnym mnozstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim ziaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. 7 k této vyhlasce.

§19

Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni mrazenych kréma na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze ¢. 8 k této vyhlasce.
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§ 20
Oznacovani
Mrazeny krém se oznadi nazvem druhu, skupiny a podskupiny.

Mrazeny krém ovocny se oznadi nazvem druhu a podskupiny, pokud byla ovocnd slozka nahrazena suchymi skorapko-
vymi plody podle § 21 odst. | pism. c).

Mrazeny krém baleny Ize oznacit rovnéz jako zmrzlina.

Pozadavky na jakost
§21
V nazvu mrazeného krému Ize uvést vyraz

cokoladovy, obsahuje-li nejméné 3,0% hmotnostni kakaa,
kakaovy, obsahuje-li nejméné 1,5% hmotnostni kakaa,

podle pouzitych druhl suchych skorapkovych plodi, obsahuje-li nejméné 1,0% hmotnostni téchto plodi nebo jejich
past, s vyjimkou mrazeného krému ovocného a mrazeného krému sorbet, nebo

oznacujici nazev pouzitého druhu ovoce.

V nazvu mrazeného krému mlécného lze vyraz ,,mlécny* nahradit nazvem mlééného vyrobku, ktery byl jako slozka
pouzit pFi jeho vyrobé, napriklad jogurtovy nebo tvarohovy.

U vyrobku s alkoholickou slozkou musi byt tato slozka v ndazvu vyrobku uvedena, pri¢emz obsah alkoholu nesmi byt
vyssi nez 3,0 % hmotnostni.

§ 22
Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost mrazenych krému jsou uvedeny v pfiloze €. 9 k této vyhlasce.

Konzistence mrazeného krému musi byt jemna, hladka, krémovita, bez hrudek, vétsich krystald a velkych vzducho-
vych bublin; vyrobek muze obsahovat viditelné astice pridanych ochucujicich slozek v nerozmélnéné formé.

Mrazeny krém mlécny a mrazeny krém smetanovy nesmi obsahovat zamérné pridany tuk a bilkoviny jiné nez mléény
tuk a mlécné bilkoviny.

Jako ovocnou slozku Ize pouzit ovoce, ovocnou dien, ovocnou Stavu nebo jiny ovocny vyrobek Eerstvy nebo konzer-
vovany vhodnym technologickym postupem.
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Ovocnou slozku u mrazeného krému ovocného a mrazeného krému sorbet Ize nahradit suchymi skorapkovymi plody
nebo pastami ze suchych skorapkovych plodu.

Mrazeny krém vodovy a mrazeny krém sorbet nesmi obsahovat zadny zamérné pridany tuk.
§23

Podil ovocné slozky Ize snizit maximalné na 10% hmotnostnich u mrazeného krému ovocného a maximalné na 15%
hmotnostnich u mrazeného krému sorbet u citrusového ovoce a dalSiho ovoce nebo jejich smési, u kterych celkova
kyselost stav, vyjadiena jako kyselina citronova, je vyssi nez 2,5% hmotnostnich.

Podil ovocné slozky Ize snizit maximalné na 10% hmotnostnich u mrazeného krému ovocného a maximalné na 15%
hmotnostnich u mrazeného krému sorbet u exotického ovoce s vyraznym aromatem a chuti a hustou konzistenci,
jako ananas, banan, kiwi, mango, avokado, lochie nebo maracuja.

Podil suchych skorapkovych plodl nebo past ze suchych skorapkovych plodi u mrazeného krému sorbet Ize z tech-
nologickych dlivodu snizit maximalné na 5% hmotnostnich.

Uvadéni na trh
§ 24
Mrazeny krém urceny pro konecného spotrebitele se dodava pouze baleny.

Mrazeny krém se prepravuje dopravnim prostiedkem, ktery umoznuje zachovani teploty mrazeného krému minus
I8 °C nebo nizsi. Pri prepravé se muze teplota vyrobku kratkodobé zvysit nejvySe na minus 15 °C. Dopravni pro-
stredek musi byt vybaven pristrojem pro zaznam teploty vzduchu schvilenym podle zakona o metrologii'®). Zaznam
s registrovanymi teplotami musi byt oznacen datem porizeni zdznamu a uchovan po dobu nejméné | roku; v pripadé,
Ze minimalni trvanlivost vyrobku je delsi nez | rok, zdznam se uchovava do data minimalni trvanlivosti.

Dopravni prostiedek nemusi byt vybaven pFistrojem pro zaznam teploty vzduchu podle odstavce 2 v pripadé, ze jde
o rozvoz mrazenych krému do maloobchodu, zafizeni spole¢ného stravovani a domacnosti, maximalné vSak do vzda-
lenosti 200 km; v tomto pripadé musi byt dopravni prostredek vybaven jednim teplomérem umisténym na viditelném
misté.

Mrazeny krém se skladuje v mrazirenském skladé pri teploté vzduchu minus 18 °C a nizsi. Teplota vzduchu v mra-
zirenském skladé, s vyjimkou skladd menSich nez 10 m3, musi byt méfena vhodnym pristrojem pro zdznam teplot.
V mrazirenském skladé o objemu mraziciho prostoru mensim nez 10 m? stadi, aby teplota byla mérena alespon jednim
dobre viditelnym teplomérem, ktery méFi teplotu v nejteplejSim misté skladovaciho prostoru. Zaznam s registro-
vanymi teplotami musi byt oznaden datem porizeni zaznamu a uchovan po dobu nejméné | roku. V pripadé, ze
minimalni trvanlivost skladovaného mrazeného krému je delSi nez | rok, zdznam se uchovava az do data minimalni
trvanlivosti.

§ 25
Mrazeny krém se uchovava pri prodeji o teploté minus 18 °C a nizsi, v mrazicich boxech a mrazicim zafizeni, schop-
nych udrzet jeho teplotu a vybavenych ukazatelem teploty vzduchu umisténym na viditelném misté. V otevireném
mrazicim nabytku se teplota méFi v misté sani vzduchu na urovni vyznaceného maximalniho plnéni.

Teplota ve vSech bodech mrazeného krému béhem doby skladovani nesmi byt vyssi nez minus 18 °C.

Zmrazovani roztatych vyrobku a jejich uvadéni na trh neni dovoleno.
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CAST TRETI
JEDLE TUKY A OLEJE

§26

Zakladni pojmy

Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

d)
e)

f)

g)

jedlym tukem a olejem smés smiSenych triacylglyceroll, které se v zavislosti na pomérném zastoupeni mastnych ky-
selin v triacylglycerolu vyskytuji za normalnich podminek v tekutém nebo tuhém stavu,

rostlinnym tukem a olejem jedly tuk a olej ziskany ze semen, plodi nebo jader plodu olejnatych rostlin,

zivo€isnym tukem a olejem jedly tuk a olej ziskany z poZivatelnych tukovych tkani ZivodichG za podminek stanovenych
veterinarnim zakonem' a nafizenim, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivo¢i$ného puvodu®,
ztuzenym tukem jedly tuk, ktery byl ziskdn ztuZovanim rostlinnych a Zivoci$nych tuku a oleju nebo jejich smési,
preesterifikovanym tukem jedly tuk, ktery byl ziskin preesterifikaci rostlinnych nebo Zivoéisnych tukui a olejd, nebo
jejich smési, véetné ztuzenych tuku,

pokrmovym tukem jedly tuk, ktery prosel procesem ztuZovéni nebo preesterifikace, nebo kombinaci téchto procesu,
nebo smési ztuzenych tukd a jedlych tuku a oleju, nebo smési jedlych rostlinnych a Zivoéisnych oleju a tukd,

roztiratelnym tukem jedly tuk, nebo smés ztuzenych nebo preesterifikovanych tukd, nebo kombinaci téchto procesu,
splnujici pozadavky stanovené narizenim o spolecné organizaci trhi se zemédélskymi produkty?,
smésnym roztiratelnym tukem jedly tuk podle narizeni o spole¢né organizaci trhi se zemédélskymi produkty?,

tekutym emulgovanym tukem jedly tuk nebo smés ztuzenych nebo preesterifikovanych tukd nebo smés ztuzenych
a preesterifikovanych tuku s jedlymi oleji a tuky ve formé emulze vody a tuku s obsahem 10% az 90% hmotnostnich
tuku, ktery je pri teploté 20 °C tekuty,

koncentrovanym tukem tuk, jehoz celkovy obsah tuku je vyssi nez 90 % hmotnostnich a nizsi nez 99,5 % hmotnostnich,

olejem lisovanym za studena olej ziskany pouze mechanickymi postupy vyluhovani nebo lisovani bez tepelného ohre-
vu, které nevedou ke zménam charakteru oleje a pro jeho vycisténi se pouziva pouze promyvani vodou, usazovani,
filtrovani a odstredovani,

prumérnym mnozstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. 10 k této vyhlasce.

§27

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni jedlych tuk a oleja na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze €. Il k této vyhlasce.

(h
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§28
Pozadavky na jakost a oznacovani

PoZzadavky na jakost a oznacovani roztiratelnych tukd a olivovych oleji jsou upraveny v pfimo pouzitelnych predpisech
Evropské unie'®.

Jedly tuk a jedly olej se oznaci nazvem druhu, skupiny a podskupiny podle tabulky | prilohy €. 11 k této vyhlasce. To
neplati pro roztiratelné tuky a smésné roztiratelné tuky, které se oznaéi podle nafizeni o spolecné organizaci trhi se
zemédélskymi produkty?.
§29
Uvadéni na trh

Jedlé tuky a oleje se skladuji a pfepravuiji tak, aby byly chranény pred primym sluneénim svétlem.

Teplota pri skladovani nesmi presahnout



100

a) u rostlinnych tukd a oleju 20 °C,

b) u ZivodiSnych tukl a olejd, roztiratelnych tukd, smésnych roztiratelnych tukd a tekutych emulgovanych tukd 15 °C,
nebo

c) uztuZenych a pokrmovych tukd 20 °C.

(3) Jedlé rostlinné a Zivocisné tuky a oleje a vyrobky z nich urcené pro koneéného spotrebitele jsou uvadény na trh pouze
balené.

(4) Olivovy olej se uvadi na trh podle primo pouzitelnych predpist Evropské unie'®.

§30
PFechodna ustanoveni

(I) Potraviny vyrobené a uvedené na trh prede dnem nabyti Gcinnosti této vyhlasky se posuzuji podle vyhlasky ¢.77/2003 Sb.,
ve znéni G€inném prede dnem nabyti Ucinnosti této vyhlasky.

(2) Potraviny uvedené na trh nebo oznacené v souladu s vyhlaskou ¢. 77/2003 Sb., ve znéni G€inném prede dnem nabyti
Ucinnosti této vyhlasky, mohou byt prodavany do vyprodani zasob.

Zavérecna ustanoveni
§ 31

Zrusuji se:

I.  Vyhlaska €. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlééné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

2. Vyhlaska ¢. 124/2004 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

3. Vyhlaska ¢. 78/2005 Sb., kterou se méni vyhlaska €. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje, ve znéni vyhlasky €. 124/2004 Sb.

4.  Vyhlaska ¢. 370/2008 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje, ve znéni pozdéjsich predpist.

5. Vyhlaska €. 336/2013 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné

vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje, ve znéni pozdéjsich predpisu.

§32

Tato vyhlaska byla oznamena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2015/1535 ze dne 9. zari 2015 o postupu
pri poskytovani informaci v oblasti technickych predpist a predpist pro sluzby informaéni spole¢nosti.

§33

Uéinnost

Tato vyhlaska nabyva acinnosti dnem I. ledna 2017, s vyjimkou ustanoveni § 12 odst. 52 6, § 14 odst. 5a 6 a § 18 pism. )
az h), ktera nabyvaji Gc¢innosti dnem |. éervence 2017.

Ministr:

Ing. Jurecka v. r.
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Mikrobiologické pozadavky na jednotlivé mlécné vyrobky a na druhy zivych mikroorganismu

mlééného kysani v kysanych mlécénych vyrobcich

Druh vyrobku

Pouzité mikroorganismy

Mlééna mikroflora
vyrobkuv | g

Kysané ¢i zakysané mlécné
vyrobky déle neuvedené,

napr. kysané mléko, smetanovy
zakys, zakysané podmasli,
zakysana smetana, kysané
mlécné napoje

monokultury nebo smésné kultury bakterii mlééného
kvaseni

10¢

Acidofilni mléko

Lactobacillus acidophilus a dalsi mezofilni, prip. termofilni
kultury bakterii mlécného kvaseni

10¢ Lactobacilus acidophilus

Jogurty véetné jogurtového
mléka

protosymbioticka smés Streptococcus salivarius subsp.
thermophilus a Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
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Kefir

zakys pripraveny z kefirovych zrn nebo kefirové kultury,
jehoz mikroflora se sklada z kvasinek zkvasujicich
laktozu Kluyveromyces marxianus i nezkvasujicich

laktozu Sacharomyces unisporus, Sacharomyces cerevisiae,
Sacharomyces exignus a dale Leuconostoc, Lactococcus

a Aerobacter, rostouci ve vzajemném spolecenstvi

bakterie mlééného kvaseni
10¢ a kvasinky 10*

Kefirové mléko

zakys skladajici se z kvasinkovych kultur rodu
Kluyveromyces, Torulopsis nebo Candida valida

a mezofilnich a termofilnich kultur bakterii mlééného
kvaseni v symbioze

bakterie mlé¢ného kvaseni
10° a kvasinky |0?

Kysany mléény vyrobek
s bifidokulturou

Bifidobacterium sp.v kombinaci s mezofilnimi
a termofilnimi bakteriemi mlééného kvaseni

104 bifidobakterie

Poznidmka: U jogurtovych vyrobkd mohou byt kromé zékladni jogurtové kultury pridavany kmeny produkujici kyselinu mléénou a pomahajici
dotvaret specifickou chutovou nebo texturovou charakteristiku vyrobku. Musi vS§ak byt zachovan optimalni pomér obou zakladnich

kmenu jogurtové kultury.

PRILOHA C.2
Fyzikalni a chemické pozadavky na potravinarsky kasein

Sladky (v % hmot.)

Kysely (v % hmot.)

Obsah vihkosti

méné nez 12,0 véetné

méné nez 12,0 véetné

Obsah bilkoviny v susiné

vice nez 84,0 véetné

vice nez 90,0 véetné

z toho obsah kaseinu

vice nez 95,0 vcetné

vice nez 95,0 véetné

Obsah mlécného tuku

méné nez 2,0 véetné

méné nez 2,0 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 véetné

méné nez 1,0 véetné

Titracni kyselost

méné nez 0,27 ml | N roztoku NaOH na | g véetné

Obsah popela (véetné P205)

vice nez 7,5 véetné

méné nez 2,5 véetné

Obsah sedimentu (pripalené castice)

méné nez |5mgv 25g

méné nez 22,5mgv 25g

Pritomnost latek ciziho pivodu

nepritomny ve 25¢g

Maximalni obsah olova

0,75 mg/kg

Viné bez cizich pacht
Barva bila az krémové bila
Vzhled pripousti se hrudky, které Ize rozmélnit mirnym tlakem
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PRILOHA C.3

Fyzikalni a chemické pozadavky na potravinarsky kaseinat

Kaseinaty (v % hmot.)

Obsah vlhkosti

méné nez 8,0 véetné

Obsah kaseinu prepocteného na suchy extrakt
z toho obsah kaseinu

vice nez 88,0 véetné vice nez 95,0 véetné

Obsah mlééného tuku

méné nez 2,0 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 véetné

Hodnota pH

6,02z 8,0

Obsah sedimentu (pFipalené ¢astice)

méné nez 22,5mg v 25g

Pritomnost latek ciziho plvodu

nepfitomny ve 25g

Maximalni obsah olova 0,75 mglkg
Viné velmi slaba cizi viiné nebo zapach
Barva bild az krémové bila
Vzhled pripousti se pritomnost hrudek, které Ize rozmélnit mirnym tlakem
témér zcela rozpustny v destilované vodé, s vyjimkou kaseinatu
Rozpustnost , ,
vapenatého
PRILOHA C. 4
Clenéni mléka a mléénych vyrobka na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
Mléko tekuté Kategorie konzumniho mléka podle bodu
| odstavec Il éast IC prilohy VII naFizeni
Evropského parlamentu a Rady EU
¢. 1308/2013
zahusténé Odtucnénég, slazené nebo neslazené
Castecné odtucnéné nebo polotucné,
slezené nebo neslazené
plnotucné, slazené nebo neslazené
susené odtucnéné
plnotuéné
Smetana tekuta ke slehani vysokotucna
zahusténa
susena
Kysany nebo zakysany jogurt bily

mléény vyrobek

smetanovy Fecky
reckého typu/stylu

jogurtové mléko

acidofilni mléko

kefir

kefirové mléko

kysané mléko nebo smetanovy zakys

kysana nebo zakysana smetana

kysané podmasli

kysany mlécny vyrobek s bifido

Mléény vyrobek tepelné
osetreny po kysacim
procesu
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Druh

Skupina

Podskupina

Mlécny vyrobek
obohaceny pridavkem
mlééné kultury

Maslo mlékarenské
a koncentraty mlééného
tuku

maselny tuk nebo mlécny tuk bezvody

maselny koncentrat

éerstvé maslo

maslo

maslo stolni

Slozeny mlécny vyrobek

mlécny roztiratelny tuk (maselny pripravek)

maslo s pridavkem alkoholu

Tvaroh

mékky nebo odtu¢nény nizko tuény nebo
jemny polotucny tuény

termizovany

tvrdy nebo na strouhani nebo ke strouhani

Syr

prirodni

Cerstvy

zrajici

zrajici pod mazem
zrajici v celé hmoté
s plisni na povrchu

s plisni uvnit hmoty
dvouplisnovy

v solném nalevu, bily
pareny

extra tvrdy (ke strouhani)
tvrdy

polotvrdy

polomékky

mékky

taveny

roztiratelny s lomem

taveny syrovy vyrobek

syrovatkovy

Bilkovinny mléény
vyrobek

potravinarsky kasein

kysely sladky

potravinarsky kaseinat

mlécna bilkovina

MIéény vyrobek ostatni
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PRILOHA C.5

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mléka a mléénych vyrobka

Vyrobek

Hmotnost nebo objem baleni

Pripustna zaporna hmotnostni
nebo objemova odchylka

Miéko tekuté, smetana tekuta, kysany
nebo zakysany mlécny vyrobek, mlécné
vyrobky ostatni

do 250 ml nebo 250¢g

- 5,0% u jednotlivého baleni

do 500 ml nebo 500g

- 3,0% u jednotlivého baleni

do |1 000ml nebo | 000g

- 2,0% u jednotlivého baleni

nad | 000 ml nebo | 000g

- 1,5% u jednotlivého baleni

Zahustény mlécny vyrobek

- 3,0% u jednotlivého baleni

do 1 000g - 1,0 % u 20 ks baleni
- 2,0% u jednotlivého baleni
nad 1 000g - 0,5% u 20 ks baleni
Suseny mlécny vyrobek do 2508 - ?,g f; L:J];:)inkc;t:;:eh: baleni
Bilkovinny mléény vyrobek do 1 000g - (2)»(5)% u i;(;jflloiivlého baleni
-0,5%u s baleni
nad | 000g - 1,0% u jednotlivého baleni
o e Lg% o
- 5,0% u jednotlivého baleni
do 20¢ - 1,0 % u 20 ks baleni
- 3,0% u jednotlivého baleni
do 500g - 1,0 % u 20 ks baleni
nad 500g - 1,0% u jednotlivého baleni
Syr v ndlevu po odkapani nalevu do 125g ) ;560/% uzj()edknc;tlilvého baleni
-2,0%u s baleni
- 10,0% u jednotlivého baleni
do 250g -2,0% u 20 ks baleni
- 5,0% u jednotlivého baleni
do 300g - 1,0 % u 20 ks baleni
- 2,0% u jednotlivého baleni
nad 500 - 1,0 % u 20 ks baleni
Porcovany a platkovy syr, porcovany do 250 - 7,0% u jednotlivého baleni
tvaroh & - 2,0% u 20 ks baleni
Maslo mlékarenské a koncentraty do 20g -10,0% u ]ednotlivé}l]o baleni
mlécného tuku a slozené mlééné vyrobky - 2,0% u 20 ks baleni
- 1,5% u jednotlivého baleni
do 230¢ - 1,0 % u 20 ks baleni
nad 250g - 1,0% u jednotlivého baleni

PRiILOHA C. 6

Fyzikalni a chemické pozadavky na jednotlivé mlécné vyrobky

Tabulka |- Smetana tekuta

Druh vyrobku

Obsah tuku (v % hmot. nejméngé)

Smetana 10,0
Smetana ke Slehani 30,0
Smetana vysokotucna 35,0




Tabulka 2 — Zahusténé mlécné vyrobky

Zahusténé neslazené mlécné vyrobky
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Druh vyrobku

Obsah tuku
(v % hmot.)

MIlécna susina
(v % hmot. nejméngé)

MIlécna susina tukuprosta
(v % hmot. nejméngé)

Zahusténa neslazena smetana nejméné 15,0 26,5 11,5
ZahuEténé neslazené plnotucné nejméné 7,5 250
mléko
Zahusténé castecné odstredéné nejméné 1,0 méné nez
mléko o 75 40.45 20,0 17,5
v tom polotucné
Zahusténé odstredéné mléko nejvice 1,0
Zahusténé slazené mlécné vyrobky
. Obsah tuku MIlécna susina MIécna susina tukuprosta
Druh vyrobku o o sy o sy
(v % hmot.) (v % hmot. nejméng) (v % hmot. nejméng)
Zahusténa slazena smetana nejméné 16,0 14,0
Zaf,1u§téné slazené plnotucné nejméné 8,0 280
mléko
Zahusténé slazené mléko nejméné 1,0 méné nez 24,0 20,0
Casteéné odstredéné 8,0 4,0-4,5
v tom polotuéné
Zahusténé slazené mléko nejvice 1,0 24,0 20,0
odstredéné

Tabulka 3 — Susené mléc¢né vyrobky

Druh vyrobku

Obsah tuku (v % hmot.)

Susena smetana

nejméné 42,0

Susené plnotucné mléko

nejméné 26,0 a méné nez 42,0

Susené castecné odstredéné mléko

v tom polotuéné

vice nez 1,5 a méné nez 26,0 14,0 az 16,0

Susené odstredéné mléko

nejvice 1,5

Tabulka 4 — Kysané mlécné vyrobky

Druh vyrobku

Obsah tuku (v % hmot.)

Obsah suSiny tukuprosté
(v % hmot. nejméngé)

Kysana smetana

nejméné 10,0

Kysané mléko vcetné jogurtového nejméné 0,5 8,0
Podmasli nejvice 1,5 7,0
Jogurt bily smetanovy nejméné 10,0

Jogurt bily nejméné 3,0 8,2
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Tabulka 5 — Klasifikace prirodnich syrt podle obsahu tuku v susiné

Syr Tuk v susiné (v % hmot.)
Vysokotucny nejméné 60,0
Plnotucny nejméné 45,0
Polotucny nejméné 25,0

Nizkotucny

nejméné 10,0

Odtucnény

méné nez 10,0

Obsah tuku v susiné v procentech hmotnostnich se stanovi podle nasledujiciho vzorce:

% hmot. tuku v susiné =

hmotnost tuku v g
x 100

100

— hmotnost vody v g

Tabulka 6 — Klasifikace prirodnich syru podle konzistence ve vztahu k obsahu vody v tukuprosté hmoté syra

Syr

% VVTPH

Extra tvrdy
Tvrdy
Polotvrdy
Polomeékky
Mékky

nejvice 47,0 47,0 az 54,9 55,0 az 61,9 62,0 az nejvice 68,0 vice nez 68,0

VVTPH = voda v tukuprosté hmoté

syra, ktera se stanovi podle nasledujiciho vzorce:

hmotnost vody v g

% VVTPH =

x 100

100 - hmotnost

tukuvg

Tabulka 7 — Klasifikace pFirodniho syra podle zrani

Syr

Charakteristika

Syr Cerstvy

nezrajici

termizovany

Syr zrajici

na povrchu

S mazem na povrchu

v celé hmoté

z toho Plisnovy syr

s plisni na povrchu

s plisni uvnitf hmoty syra

dvouplisnovy

Tabulka 8 — Klasifikace tvarohu podle konzistence a obsahu tuku v susiné

Tvaroh Tuk v suSiné (v % hmot.)
Tucny nejméné 38,0

Polotucny 15,0 az 25,0

Nizkotucny nebo jemny nejvice 15,0

Odtucnény nebo mékky nebo tvrdy nejvice 5,0
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Tabulka 9 — Obecny prehled slozek jinych nez syry pro vyrobu tavenych syra a tavenych syrovych vyrobkd

Slozka jina nez syr Taveny syr a taveny roztiratelny syr Taveny syrovy vyrobek
druhové pojmenovany druhové nepojmenovany
Maslo, maselny tuk, L
L, pouze pro standardizaci
smetana, maselny ano ano
, obsahu tuku
koncentrat
ano
Ostatni mlééné slozky ne obsah nejvyse 5% hmot. laktozy ano
ve findlnim taveném syru
Jedla sl ano ano ano
Bakterialni kultury ano ano ano
Enzymy*) ano ano ano
Cukry (sacharidy se
L ne ne ano
sladicim Gcinkem)

Koreni a sezénni
zelenina

charakteristickou chut’

podle druhu vyrobku a v mnozstvi, které postacuje, aby dodalo konecnému vyrobku

Ostatni zdravotné
nezdvadné potraviny

ano

ano

*) zdravotné nezavadné se specifickymi tcinky

PRILOHA €. 7

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mrazenych krémua

Vyrobek

Hmotnost nebo objem baleni

PFipustna zaporna hmotnostni nebo
objemova odchylka

Mrazeny krém

do 100g - 5,0% u jednotlivého baleni
do 500¢g - 3,0% u jednotlivého baleni
nad 500¢g - 1,0% u jednotlivého baleni

PRiILOHA C. 8

Clené&ni mrazenych kréma na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina podskupina
Mrazeny krém smetanovy podle pouzité ochucuijici slozky napr-.:
mléény jahodovy
s rostlinnym tukem malinovy
vodovy merunkovy
ovocny citréonovy
sorbet pomerancovy
oriskovy
pistaciovy
cokoladovy
karamelovy
kavovy
kakaovy
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PRILOHA C. 9

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mrazenych krému

Tuk ] 2 hé skorapkové
Celkova lfvup’)roitfa Miéény tuk Ovovcna Suché skorapkové
Druh sudina mlécna susina (v % hmot slozka plody
o (v % hmot. N (v % hmot. (v % hmot.
(v % hmot.) .y nejméné) e s
nejméné) nejméngé) nejméng)
Mrazeny krém 8.0
smetanovy ’
Mrazeny krém mlécny 6,0 2,5
Mrazeny krém 5,0 (obsah
s rostlinnym tukem rostlinného tuku)
Mrazeny krém vodovy 12,0
Mrazeny krém ovocny 12,0 15,0 5,0
Mrazeny krém sorbet 12,0 25,0 7,0

Poznamka: U mrazeného krému ovocného a mrazeného krému sorbet plati v zavislosti na pouzité ochucujici slozce pozadavek pro obsah ovoc-
né slozky nebo pro obsah suchych skorapkovych plodu.

PRiILOHA C. 10

PFipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jedlych tuki a oleji

Vyrobek Hmotnost nebo objem baleni objemova odchylka
Rostlinny olei do 1 litru - 4,0% u jednotlivého baleni
Yol -2,0% u 20 ks baleni

I az 15 litrd - 1,0% u jednotlivého baleni
Tekuty emulgovany tuk .
nad 15 litra - 0,1 % u jednotlivého baleni
- 1,5% u jednotlivého baleni
Roztiratelny tuk, smésny roztiratelny do 500g - 1,0 % u 20 ks baleni
tuk, ztuzené k é tuky, . . .
vl.J f'vuz,ene 2 pokimove Tty 0,5az 5,0kg - 1,0% u jednotlivého baleni
zZivocisné tuky
nad 5kg - 0,1 % u jednotlivého baleni

PRILOHA €. 11

Clenéni jedlych tukd a oleji na druhy, skupiny a podskupiny

Tabulka | — Zakladni ¢lenéni jedlych tuki a oleju na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Skupina

Podskupina

Jedly tuk nebo jedly olej

rostlinny

jednodruhovy vicedruhovy

ZivocCisny

veprové sadlo, veprovy tuk vybérovy hovézi
1Gj, hovézi 1Gj tuk nebo olej podle druhu
Zivocicha

ztuzeny

plné castecné

pokrmovy

roztiratelny'?

smésny roztiratelny"

tekuty emulgovany
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Tabulka 2 — Clenéni a pozadavky na jednodruhové rostlinné tuky a oleje

Vyrobek

Pozadavky

Olej z podzemnice olejné

olej vyrobeny z jader podzemnice olejné (jadra druhu Arachis hypogaea L.)

Babassovy olej

vyrobeny z jader plodl nékolika druhl palem Orbignya spp.

Kokosovy tuk

vyrobeny z duziny (kopry) kokosovych orechu, plodi palmy kokosové
(Cocos nucifera L.)

Bavinikovy olej

vyrobeny ze semen riznych kultivovanych druht baviniku Gossypum spp.

Hroznovy olej

vyrobeny ze semen hroznu révy vinné (Vitis vinifera L.)

Kukufricny olej

vyrobeny z klickt kukufice (zarodek Zea mays L.)

Horcicny olej

Vyrobeny ze semen horcice bilé (Sinapis alba L. nebo Brassica hirta Moench),
horcice hnédé nebo Zluté (Brassica juncea (L.) Czemajev a Cossen)
a hor<cice ¢erné (Brassica negra (L.) Koch).

Palmojadrovy tuk

vyrobeny z jader plodt palmy olejové (Elaeis guineensis)

palmojadrovy tuk frakcionovany — olein

tekuta frakce ziskana z palmojadrového tuku frakcionaci

palmojadrovy tuk frakcionovany — stearin

pevna frakce s vysokym bodem tani ziskana z palmojadrového tuku
frakcionaci

Palmovy tuk

vyrobeny z duziny plodi palmy olejové(Elaeis guineensis)

palmovy tuk frakcionovany — olein

tekuta frakce ziskana z palmového tuku frakcionaci

palmojadrovy tuk frakcionovany — stearin

pevna frakce s vysokym bodem tani ziskana z palmového tuku frakcionaci

palmojadrovy tuk frakcionovany
— superolein

tekutd frakce ziskana z palmového tuku specidlnim procesem rizené
krystalizace tak, aby bylo dosazeno hodnoty jodového cisla 60 nebo vice

Repkovy olej

vyrobeny ze semen druhu repky olejné Brassica napus L.,
Brassica campestris L., Brassica juncea L. a Brassica tournefortii Gouan

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

Repkovy olej nizkoerukovy

vyrobeny ze semen s nizkym obsahem kyseliny erukové vyslechténych druhd
repky olejné Brassica napus L., Brassica campestris L.a Brassica juncea L.
musi obsahovat nejvice 2% hmot. erukové kyseliny z celkového obsahu
mastnych kyselin

RyZovy olej

vyrobeny z otrub ryze (Oriza sativa L.)

Svétlicovy olej

vyrobeny ze semen svétlice barvirské (Carthamus tinctorius L.)

Svétlicovy olej s vysokym obsahem
kyseliny olejove

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druht svétlice barvirské (Carthamus tinctorius L.) musi obsahovat nejméné
70% hmot. kyseliny olejové z celkového mnozZstvi mastnych kyselin

Sezamovy olej

vyrobeny ze semen sezamu (Sesamum indicum L.)

Sojovy olej

vyrobeny ze semen séji (Glycine max (L.) Merr.)

Slunecnicovy olej

vyrobeny ze semen slunecnice (Helianthus annuu L.)

Slunecnicovy olej s vysokym obsahem
kyseliny olejové

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druhl semen sluneénice(Helianthus annuu L.) musi obsahovat
nejméné 75% hmot. kyseliny olejové z celkového mnozZstvi mastnych kyselin

Olivovy olej

olej ziskany z plodu olivovniku (Olea europaea sativa Hoff. et Link)

1) Smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/2203 ze dne 25. listopadu 2015 o sbliZovéni pravnich predpist élenskych statd
tykajicich se kaseind a kaseinatt uréenych k lidské spotrebé a o zruseni smérnice Rady 83/417/EHS. Smérnice 2001/114/ES ze dne
20. prosince 2001 o nékterych druzich zahusténého a suseného mléka uréeného k lidské spotrebé.

Smérnice Rady 2007/61/ES ze dne 26. zari 2007, kterou se méni smérnice 2001/114/ES o nékterych druzich zahusténého a suseného

mléka urceného k lidské spotrebé.

2)  Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi spole¢na organizace trht
se zemédélskymi produkty a zrusuji narizeni Rady (EHS) €. 922/72, (EHS) €. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007.




3)

7)

8)
9)
10)

)
12)
13)
14)
I5)

16)

17)
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Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim, o zméné narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruseni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady
90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES
a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla
pro potraviny Zivo¢i§ného puvodu.

Zzkon €. 166/1999 Sb., o veterinarni pééi a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zékonu (veterinarni zékon), ve znéni poz-
déjsich predpisu.

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na zivocisné produkty, které nejsou upraveny primo pouzi-
telnymi predpisy Evropskych spolecenstvi, ve znéni vyhlasky ¢. 61/2009 Sb.

Vyhlaska €. 128/2009 Sb., o pFizpusobeni veterinarnich a hygienickych pozadavki pro nékteré potravinarské podniky, v nichZ se
zachazi se zivociSnymi produkty.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004.

Vyhlaska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
cokoladu a c¢okoladové bonbony, ve znéni vyhlasky €. 43/2005 Sb.

kterych dalSich latek do potravin.

Zikon €. 477/2001 Sb., o obalech a o zméné nékterych zikonu (zékon o obalech), ve znéni pozdéjSich predpisu.

Vyhlaska ¢. 54/2004 Sb., o potravinach uréenych pro zvlastni vyzivu a o zpUsobu jejich pouziti, ve znéni pozdéjsich predpist.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1333/2008 ze dne 6. prosince 2008 o potravinarskych pridatnych latkach.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinafskych enzymech a o zméné smér-
nice Rady 83/417/EHS, nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999, smérnice 2000/13/ES, smérnice Rady 2001/112/ES a narizeni (ES) ¢. 258/97.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

Vyhlaska ¢. 366/2005 Sb., o pozadavcich vztahujicich se na nékteré zmrazené potraviny.
Zzakon ¢. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni pozdéjsich predpist.

Zakon €. 166/1999 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisu.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

Narizeni Komise (EHS) €. 2568/91 ze dne Il. cervence 1991 o charakteristikich olivového oleje a olivového oleje z pokrutin
a o prislusnych metodach analyzy.

Provadéci narizeni Komise (EU) €. 29/2012 ze dne |3. ledna 2012 o obchodnich normach pro olivovy olej.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.



VYHLASKA ¢.333/1997 Sb.
pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta
Zména: 93/2000 Sb.
Zména: 268/2006 Sb.
Zména: 182/2012 Sb.
Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), b), g) a h) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro mlynské obilné vyrobky,
téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta:
ODDiL |

MLYNSKE OBILNE VYROBKY

§1

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)

b)

mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziskané zpracovianim jednoho nebo vice botanickych druhl obilovin, pohanky
nebo ryze vicestupnovym mlynskym postupem,

moukou mlynsky obilny vyrobek ziskany mletim obili a tFidény podle velikosti castic, obsahu mineralnich latek a druhu
pouzitého obilnych zrn, pohanky a ryze,

krupici mlynsky obilny vyrobek ziskany v prvni fazi mleti obilnych zrn v podobé hrubsich ¢astic zbavenych slupky,
vlockami vyrobky z vycisténého a oloupaného obilného zrna nebo bezpluchého nebo zbaveného pluch, ziskané jeho
mackanim nebo priénym Fezanim,

trhankou vyrobek z vycisténého obilného zrna, ziskany Setrnym drcenim,

kroupami vyrobky z vycisténého obilného zrna, prevazné z je€mene, zbaveného obalovych vrstev brousenim,
lamankou zlomkové drobné netridéné obilné a pohankové kroupy,

jahlami vyciSténa zrna prosa upravena loupanim a lesténim,

klicky castice nebo Supinky nasladlé chuti ziskané pFi mlynském zpracovani obilného zrna,

obilovinami pro primou spotfebu vycisténa, popripadé dale jinak upravena obilna zrna, zejména psenice, Zita, jeCmene
nebo ovsa,

smésmi z obilovin vyrobky, jejichz prevazny podil tvori mlynské obilné vyrobky, k nimz jsou pridany dalsi slozky, urcené
pro pfimou spotrebu nebo ke spotrebé po tepelné tprave,

instantnimi mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou Upravou,

ryzi zrna ziskand z kulturni rostliny ryze seté (Oryza sativa L.) a jejich odrud,

ryzi neloupanou neloupané obilky ryze s celistvou vrchni slupkou,

ryzi pololoupanou (natural) zrna ryze zbavena vrchni slupky (pluchy),

ryzi loupanou zrna ryze zbavena vSech Casti oplodi a osemeni a ¢astecné i klicka,

ryzi dlouhozrnnou ryze, jejiz zrno je prumérné 6 mm dlouhé a pomér jeho délky a Sirky je zpravidla vice nez 3,

ryzi stfednézrnnou ryze, jejiz prumérna délka zrna je mezi 5,2mm a 6,0mm a pomér délky a Sifky zrna je zpravidla
nizsi nez 3,

ryzi kulatozrnnou ryze, jejiz pramérna délka zrna je mensi nez 5,2mm a pomér délky a Sifky zrna méné nez 2,

musli smés mlynskych obilnych vyrobkd, upravenych vlockovanim, extrudovanim nebo jinou vhodnou technologii,
k nimz jsou pridany dalsi slozky, zejména jadra suchych plodu, susené nebo jinak zpracované ovoce a latky upravujici
chut,, vini nebo konzistenci.



112

§2

Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 1.

U]
2

(h
2

)

§3
Oznacovani

Mlynské obilné vyrobky se oznacuji nazvem skupiny nebo podskupiny.
U sypkych smési z obilovin se uvede zpusob uZiti a navod k pripravé.
U mlynskych obilnych vyrobku se oznadi botanicky rod obiloviny, ze které je vyrobek vyroben.

§4

Pozadavky na jakost

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mlynskych obilnych vyrobku jsou uvedeny v priloze €. 2.
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost ryze jsou uvedeny v priloze ¢. 3.
Skupiny ryze se nesmi vzajemné misit, ale povoluje se pritomnost az 10% jiné skupiny ryze.
PFipustné zdporné hmotnostni odchylky vyrobku jsou uvedeny v priloze €. 4.

§5

Uvadéni do obéhu

Mlynské obilné vyrobky a ryze musi byt ulozeny oddélené od latek aromatickych, skladuji se na podlazkich nejméné
ve vzdalenosti 5cm od stény ve vétratelnych prostorach s relativni vihkosti vzduchu nejvyse 75%.

ODDiIL 2

TESTOVINY

§6

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

2)

téstovinami potraviny vyrobené tvarovanim nekynutého a chemicky nekypreného tésta pripraveného zejména z mlyn-
skych obilnych vyrobku nebo jejich smési,
téstovinami susenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani ususeny na obsah vlhkosti nejvyse |3 hmotnostnich procent,

téstovinami nesusenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani mirné osuseny na celkovy obsah vihkosti nejméné 20 hmot-
nostnich procent,

vajecnymi téstovinami téstoviny, k jejichz vyrobé se kromé mlynskych obilnych vyrobkd pouziji vejce anebo vajeéné
vyrobky,

téstovinami bezvajeénymi téstoviny vyrobené bez pridavku vajec,

téstovinami semolinovymi téstoviny vyrobené pouze z krupice (semoliny) z pSenice Triticum durum, bez pridavku vajec,
téstovinami celozrnnymi téstoviny vyrobené z celozrnné mouky z jednoho nebo vice druht obilovin, pohanky nebo ryze,
téstovinami plnénymi téstoviny s naplni,

téstovinami instantnimi téstoviny vyrobené specialnim technologickym postupem, které se pro konzumaci pripravuji
rehydrataci ve vodé nebo jiné tekutiné.
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§7

Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pFiloze &. 5.

§8

Oznadovani

Kromé (daju uvedenych v zikoné a ve zvlastnim predpise? se na obalu téstovin uvede

3)
b)

9

d)

(1
@

U]

2

“)

v nazvu vyrobku vZdy druh a skupina vyrobkd,
u nesusenych téstovin Gdaj o tom, Ze se jedna o téstoviny nesusené a oznaci se dobou pouzitelnosti,

u téstovin balenych vakuové nebo v inertni atmosfére udaj o dobé, do které je nutno spotrfebovat potravinu po otevreni
tohoto obalu,

u plnénych téstovin oznaceni naplne.
§9
Pozadavky na jakost
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 6.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v priloze €. 7.
§ 10
Uvadéni do obéhu

Susené téstoviny musi byt ulozeny oddélené od latek aromatickych, skladuji se na podlazkach nejméné ve vzdalenosti
5cm od stény ve vétratelnych prostorach s relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 75%.

Nesusené téstoviny musi byt skladovany pfi teploté nejvyse 8 stupnd C, téstoviny balené vakuové nebo v inertni
atmosfére musi byt skladovany pri teploté nejvyse 10 stupind C, pokud vyrobce nestanovi jiné podminky uchovavani.

Téstoviny nesusené se prepravuji v izotermickych obalech nebo izotermickych dopravnich prostredcich.

Téstoviny se nesmi balit do barevného pruhledného ani prusvitného obalu, pod kterym je zkreslena vizualné barva
nezabaleného vyrobku.

ODDiIL 3
PEKARSKE VYROBKY

§ 11

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

d)

pekarskymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou Gpravou tést nebo hmot, jejichz susina je v pfevazujicim podilu tvorena
mlynskymi obilnymi vyrobky s vyjimkou slehanych hmot a snéhového pediva,

chlebem pekarsky vyrobek kypreny kvasem, popripadé drozdim, ve tvaru veky, bochniku nebo formovy s vyjimkou
netradi¢nich druhd chleba, o hmotnosti nejméné 400g s vyjimkou krajeného chleba a netradi¢nich druht chleba,
béZnym pecivem tvarovany pekarsky vyrobek vyrobeny z pSeni¢né nebo zZitné mouky anebo jinych mlynskych obilnych
vyrobkd, pFisad a pFidatnych latek, ktery obsahuje méné nez 8,2 % bezvodého tuku a méné nez 5% cukru, vztazeno
na celkovou hmotnost mlynskych obilnych vyrobka,

jemnym pecivem pekarské vyrobky ziskané tepelnou Upravou tést nebo hmot s recepturnim pridavkem nejméné 8,2%
bezvodého tuku nebo 5% cukru na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych vyrobkd, popripadé plnéné riznymi naplnémi



f)
g)

h)
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pred pecenim nebo po upeceni marmeladou, ovocnou pomazankou, naplnémi mikrobialné stabilnimi pri béznych
podminkach skladovani, dZzemem nebo povidly nebo povrchové upravené sypanim, polevou nebo glazurou,
trvanlivym pecivem vyrobky vyrobené zejména z mouky, popripadé dalSich surovin, pfidatnych latek a latek urcenych
k aromatizaci, s obsahem vody nejvyse 10%, s vyjimkou pernikd, preclikd a trvanlivych tycinek s obsahem vody nej-
vySe 16 %; popripadé pInéné riznymi naplnémi, macené, potahované nebo povrchové upravené,

pSeni¢nym chlebem nebo pSeni¢nym pecivem pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90% podil mlynskych vyrobkd
z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych vyrobka,

zitnym chlebem nebo Zitnym pecivem pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90% podil mlynskych vyrobku ze Zita
z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,

zitno psenic¢nym chlebem nebo zZitno psenic¢nym pecivem pekarsky vyrobek, v jehoz tésté musi byt podil zitnych mlyn-
skych vyrobku vyssi nez 50 % a pSeni¢nych mlynskych vyrobki vyssi nez 10% z celkové hmotnosti mlynskych vyrobka,
pseni¢no zitnym chlebem nebo pseni¢no zitnym pecivem pekarsky vyrobek, v jehoz tésté musi byt podil pSeni¢nych
mlynskych vyrobka nejméné 50% a Zitnych mlynskych vyrobki vyssi nez 10% z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,
celozrnnym chlebem nebo celozrnnym pecivem pekarsky vyrobek, jehoz tésto musi obsahovat z celkové hmotnosti
mlynskych obilnych vyrobkd nejméné 80% celozrnnych mouk nebo jim odpovidajici mnozstvi upravenych obalovych
castic z obilky,

vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnym pecdivem pekarsky vyrobek, do jehoz tésta jsou pridany mlynské vyrobky
z jinych obilovin nez psenice a zZita, lusténiny nebo olejniny v celkovém mnozstvi nejméné 5% z celkové hmotnosti
pouzitych mlynskych obilnych vyrobkd,

specialnim druhem chleba nebo peciva pekarsky vyrobek, ktery obsahuje kromé mlynskych vyrobku ze pSenice a Zita
dalsi slozku, zejména obiloviny, olejniny, lusténiny, vlakninu, suché skorapkové plody, zeleninu, mlécné vyrobky nebo
brambory, v mnozstvi nejméné 10% z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych vyrobku, nebo netradi¢ni druhy chleba
typu pita chléb, arabsky chléb anebo obdobné druhy chleba plochého tvaru o hmotnosti nizsi nez 400 g, které obsahuji
nejméné 50% podil mlynskych vyrobku a jsou zpravidla kyprené kvasem nebo drozdim,

susenkami vyrobky ziskané upecenim tésta, zejména chemicky kypreného,

trvanlivym pecivem ze Slehanych hmot vyrobky kyprené vyhradné mechanicky, jejichz zakladnimi surovinami jsou
vajecny obsah a cukr,

oplatkami vyrobky ziskané upecenim tenké vrstvy tésta nebo hmoty kontaktnim zpusobem ve formach,

pernikem pecené vyrobky z chemicky kypreného tésta s pridavkem koreni a neutralizovaného invertovaného cuker-
ného roztoku nebo invertniho cukru nebo medu,

suchary vyrobky z tésta kypreného chemicky nebo biologicky, po upeceni krajené na platky a restované,
precliky a trvanlivymi tycinkami vyrobky z tésta, kypreného chemicky nebo biologicky, které musi byt pri peceni
prosuseny v celém objemu,

crackerovym pecivem vyrobky z laminovanych tést kyprenych chemicky nebo biologicky.

§lla

Pro Ucely této vyhlasky se dale rozumi

a)
b)

)

d)

f)

extrudovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z mlynskych obilnych vyrobkd extruzni technologii pisobenim tlaku a teploty,

pufovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z obrousenych zvlhéenych obilnych zrn jednoho nebo vice botanickych dru-
ha obilovin, ryZe nebo pohanky v expanzni formé peciciho zarizeni pusobenim tlaku a teploty,

macesem krehky nekvaseny vyrobek kulatého ¢i hranatého tvaru vyrobeny z nekynutého tésta z vody a pSenicné
mouky tepelnou Upravou,

knackebrotem vyrobek krehké konzistence z mlynskych obilnych vyrobku a dalSich surovin obvykle ve tvaru obdélni-
ku vyrobeny tepelnou Upravou,

cerstvym chlebem nebaleny chléb, jehoz cely technologicky proces vyroby od pripravy tésta az po upeceni ¢i ob-
dobnou tepelnou Upravu, véetné uvedeni do obéhu, nebyl pFerusen zmrazenim nebo jinou technologickou Gpravou
vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a ktery je zaroven nabizen k prodeji spotrebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni Ci
obdobné tepelné Upravé,

cerstvym béznym pecivem nebalené bézné pedivo, jehoz cely technologicky proces vyroby od pripravy tésta az po
upeceni ¢i obdobnou tepelnou Upravu, véetné uvedeni do obéhu, nebyl prerusen zmrazenim nebo jinou technologickou
Upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a které je zaroven nabizeno k prodeji spotrebiteli nejdéle do 24 hodin po
upeceni ¢i obdobné tepelné lprave,



g)
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cerstvym jemnym pecivem nebalené jemné pecivo, jehoz cely technologicky proces vyroby od pfipravy tésta az
po upeceni ¢i obdobnou tepelnou Upravu, véetné uvedeni do obéhu, nebyl prerusen zmrazenim nebo jinou techno-
logickou Upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a které je zaroven nabizeno k prodeji spotrebiteli nejdéle do
24 hodin po upeceni ¢i obdobné tepelné uprave.

§12

Clené&ni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze ¢. 8.

§13

Oznadovani

Kromé udaju uvedenych v zakoné a zvldstnim predpise” jsou tyto dal$i poZadavky na oznaovéni

a)

b)
9

d)

f)
g)

2

pekarské vyrobky se oznaci nazvem druhu a skupiny, s vyjimkou jemného peciva a trvanlivého peciva. Druh bézné
pecivo Ize oznadit ndzvem ,,pecivo’,

u trvanlivého peciva se oznadi skupina,

jemné pecivo a trvanlivé pecivo se musi oznacit druhem napiné a polevy v pfipadé plnénych nebo potahovanych vy-
robkd,

nazev ,starocesky chléb“ nebo ,tradicni chléb* Ize vyuzit pouze pro chléb, ktery je kypFen vitalnim zitnym kvasem,
s minimalnim obsahem 70 % vyse vymleté zitné mouky vztazeno na celkové mnozstvi mlynskych vyrobkd,

nazev ,selsky chléb* Ize pouzit pro chléb s charakteristickymi velkymi i nepravidelnymi pory, tvarovany do kulatého

bochniku o hmotnosti nejméné 2 kg, s obsahem nejméné 60% zitné mouky vztazeno na celkové mnozstvi mlynskych

vyrobku,

privlastkem ,trvanlivy* Ize oznacit chléb, jehoz trvanlivost musi byt nejméné 21 dni,

béZznym pedivem mléénym lze oznadit bézné pedivo, které obsahuje mléko v mnozstvi odpovidajicim nejméné 1,7%

mlééné susiny vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych vyrobkad,

vyrobky Ize oznacit nazvem

I. maslové, je-li tukem pouzitym do tésta vyhradné maslo,

2. vajecné, obsahuji-li nejméné 180g celych vajec nebo 64g Zloutkl na | kg mlynskych vyrobkd,

3. kakaové, obsahuiji-li nejméné 2,5% hmotnostnich kakaa,

4. pouzité skupiny suchych skorFapkovych plodu, obsahuji-li nejméné 25g jader téchto suchych skofapkovych plodi
na | kg hmoty,

jemné pecivo lIze oznacit dale slovy vyjadrujicimi recepturni nebo technologické zpracovani, jako je ,,z listového tésta“,

,»Z kynutého listového tésta®, ,,smazené®, ,,z tazeného tésta“, ,,z litych hmot", ,,ze slehanych hmot", ,,ze trenych hmot*,

,»Z krehkych tukovych tést*, ,,z jadrovych hmot*, ,,Cajové pecivo*, ,,ovocny chlebic¢ek®, ,;slané nebo syrové pecivo®,

u nebaleného pekarského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotrebiteli je nabizen v rozmrazeném stavu, se

tam, kde je vyrobek primo nabizen k prodeji spotrebiteli, viditelné umisti v blizkosti ndzvu vyrobku 0daj ,,rozmrazeno®,

u nebaleného pekarského vyrobku, ktery byl dokonéen ze zmrazeného polotovaru, se tam, kde je vyrobek primo
nabizen k prodeji spotrebiteli, viditeIné umisti v blizkosti nazvu vyrobku Udaj ,,ze zmrazeného polotovaru®.

§ 14
Pozadavky na jakost
Pozadavky na jakost pekarskych vyrobku jsou uvedeny v priloze €. 9.
Pripustné zdporné hmotnostni odchylky vyrobku jsou uvedeny v priloze €. 0.
§15

Uvadéni do obéhu

Prepravni obaly a prostfedky uréené k prepravé pekarskych vyrobku je zakazdno pouzivat k jinym Géelim.
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ODDIL 4

CUKRARSKE VYROBKY A TESTA

§16

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

e)

f)

g)

cukrarskymi vyrobky vyrobky, jejichz zakladem jsou pekarské vyrobky, které jsou dohotoveny pomoci naplni, polev,
ozdob a kusového ovoce, nebo téz vyrobky, jejichz zakladem je pevna hmota vytvorena pomoci zelirovacich latek bez
peceni a dohotovena zejména pomoci naplni, polev nebo kusového ovoce,

téstem tepelné neopracované polotovary k vyrobé pekarskych vyrobku,
naplni polotovar pouzivany k plnéni nebo zdobeni cukrarskych vyrobka,

lehkym tukovym nebo maslovym krémem napli vznikla vyslehanim zékladniho krému s cerstvym maslem nebo s jinym
tukem, pricemz obsah tuku nebo cerstvého masla ¢ini nejméné 30% v susiné napiné,

tukovym nebo maslovym krémem ochucena napln obsahujici tuk nebo Eerstvé maslo a cukr, pricemz obsah tuku nebo
Cerstvého masla ¢ini nejméné 45 % v susiné naplné,

Slehackovou napini vyslehana smetana ke Slehdni ochucena cukrem nebo jinymi ochucovadly, popfipadé vmichana
do hmot na bazi hydrokoloidd, které tvori nejvyse jednu tfetinu hmotnosti Slehackové napiné,

bilkovym krémem napln vznikla vyslehanim Cerstvych, tekutych pasterizovanych nebo susenych pasterizovanych bilkd
s cukrem svarenym s vodou,

ostatnim krémem napli s obsahem tuku méné nez 30% v susiné napiné,
téstem lineckym tésto s vysokym obsahem tuku,

téstem listovym tésto s vysokym obsahem tuku pripravené bez pouziti kypficich prostfedkd, tvorené jednotlivymi
vrstvami vodového tésta a tuku, které po tepelné Upravé vykazuje charakteristické listovani,

téstem kynutym listovym nebo téz plundrovym tésto s vysokym obsahem tuku pripravené s pouzitim kypricich prostred-
ka, tvorené jednotlivymi vrstvami kynutého tésta a tuku, které po tepelné Gpravé vykazuje charakteristické listovani.

§17

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pFiloze &. 1.

§18

Oznacdovani

Kromé udaji uvedenych v zakoné a zvlastnim predpise? jsou tyto dal$i pozadavky na oznacovani

d)

f)
g)

cukrarské vyrobky se oznacuji datem pouzitelnosti,
pInéné cukrarské vyrobky se oznaci nazvem druhu a skupiny,
napln Ize oznadit nazvem

I. kakaova, obsahuje-li nejméné 2,5 hmotnostnich procent kakaa,

2. cokoladova, obsahuje-li nejméné 5,0 hmotnostnich procent cokolady,

3. suchych skorapkovych plodu, obsahuje-li nejméné 25g jader téchto suchych skorapkovych plodu v | kg krému nebo
cukrarské hmoty,

pokud jsou napIné ochuceny pouze latkou uréenou k aromatizaci, oznacuiji se ,,s prichuti®,

napln oznadena jako maslova musi obsahovat v recepture vyhradné maslo,
u cukrarskych vyrobki obsahuijicich alkohol se pritomnost alkoholu oznadi,

tésta ostatni Ize oznadit privlastkem vyjadrujicim recepturni ¢i technologické zpracovani, napr. kynuté listové, tazené,
trené, krehké tukové, jadrové, slané a syrové,

u nebaleného cukrarského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotrebiteli je nabizen k prodeji v rozmra-
zeném stavu, se tam, kde je vyrobek pFimo nabizen k prodeji spotrebiteli, viditeIné umisti v blizkosti nazvu vyrobku
udaj ,,rozmrazeno®.
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§19
Pozadavky na jakost
() Pozadavky na jakost cukrarskych vyrobkd a naplni jsou uvedeny v priloze €. 12.
(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobku jsou uvedeny v priloze €. I3.
§20
Technologické pozadavky

Naplné je nutné zpracovat do cukrarského vyrobku nejdéle do 24 hodin po jejich vyrobé a Ize je po tuto dobu skladovat
pri teploté nejvyse 5 stupnt C. Do naplné nové zhotovené je nepripustné primichavat skladovanou napln.

§2l
Uvadéni do obéhu

(1) Cukrarské vyrobky se uvadéji do obéhu pri teplotich do 8 °C, s vyjimkou vyrobkl uvedenych v odstavci 2.

(2) Cukrarské vyrobky balené, které jsou v dusledku pouziti surovin trvanlivéjSiho charakteru nebo technologické Gpravy
vedouci k prodlouzeni trvanlivosti mikrobiologicky a fyzikalné-chemicky stabilni pri teplotich nad 8 °C, se uvadéji
do obéhu pri teplotach deklarovanych vyrobcem.

(3) Tésta se uvadéji do obéhu pri teplotach do 10 °C.

§22

Prechodné ustanoveni

Oznacovani mlynskych obilnych vyrobku, téstovin, pekarskych vyrobki a cukrarskych vyrobkd balenych v obdobi od
I. ledna 1998 do 31. brezna 1998 se posuzuje pouze podle § 6 zakona.

§23
Uéinnost

Tato vyhlaska nabyva Gcinnosti dnem vyhlaseni, s vyjimkou § 3, 8, 13 a 18, které nabyvaji Gc¢innosti dnem I. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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PRILOHA C.1I
Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
mlynské obilné vyrobky mouka hladka mouka
polohruba mouka
hruba mouka
celozrnna mouka
krupice hruba pseniéna krupice
kukufi¢na krupice
jemna psenicna krupice
vlocky
trhanka
kroupy perlicky
lamanka
malé kroupy
ostatni kroupy
jahly
pohanka
klicky
obiloviny pro primou spotrebu
smési z obilovin musli
sypka smés
dlouhozrnna ryze pololoupana ryze
stfednézrnnd ryze loupana ryze
kulatozrnna ryze neloupand ryze
parboiled ryze

PRILOHA C.2

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Mouky

Fyzikalni a chemické pozadavky

Vlhkost mouk ze vSech druht obilovin, pohanky a ryze smi byt nejvyse 15,0%.
KukuFiéné mouky a krupice smi obsahovat nejvyse 3,0% tuku v susiné.

Mouky nesméji byt chemicky béleny.

Tabulka |
%l : : 2Ini 14 %2

Podskupina z‘ﬁr;;:l)ace (velikost ok/propad) :j/:r;‘i:a:)lzlvlitlgi' n(g)o::il‘)'ﬁe
Mouky hladké z toho:

pSenicna svétla 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75 0,60

pSenicna polosvétla 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75 0,75

psenicna chlebova 257/nejméné 96 — 162/nejméné 75 I,15

zitna svétla (vyrazkova) - 0,65

7itna tmava (chlebova) - [,10
Mouky polohrubé 366/nejméné 96 — 162/nejvyse 75 0,50
Mouky hrubé 485/nejméné 96 — 162/nejvyse 15 0,50
Mouky celozrnné psenicné 2800/nejméné 96 1,90

* granulace velikost podilu ¢astic, které propadaji sitem o stanovené velikosti ok

*2 minerdlni litky (popel) nespalitelné latky, které zistanou po spéleni vzorku za stanovenych podminek




Tabulka 2 — Smyslové pozadavky na jakost mouky
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Nazev mouky

Barva

Vuané a chut’

pSenicna bila s nazloutlym odstinem Prijemna, charakteristicka pro mouku
pSeniéna chlebova bil4 se Zlutosedym nebo nasedlym odstinem z dané obiloviny, bez cizich pachd
« v . . . . » p p a prichuti
pSenicna celozrnna hnédavy, nacervenaly nebo tmavocerveny odstin
zitna svetla (vyrazkova) bila
zitna tmava (chlebova) Sedobila se zelenomodrym odstinem
Tabulka 3 — Krupice

Mineralni latky Vihkost o

Druh (popel) (% hmotnosti | (% hmotnosti) Gr.anulace (hm %)
v x sy A (velikost ok/propad)

v su$in€) nejvyse nejvyse
Krupice pseniéna hruba 0,50 15,0 853/nejméné 96 — 446/nejvyse 15
Krupice pSeni¢na jemna 0,50 15,0 485/nejméné 96 — 257/nejvyse 15
Krupice jemna pSenicna dehydrovana 0,50 12,0 485/nejméné 96 — 257/nejvyse 15
Krupice kukuri¢na 0,90 15,0 -

Tabulka 4 — Vlocky

Druh Vlhkf)s’tvv % | Podil ner?)zma-élf?n)"ch Obsah Eés’ti stébell, PJUCh Cerné vl‘oc‘élfy "3
nejvyse zrn v % nejvyse a oplodi v % nejvyse v % nejvyse

ovesné 12,0 0,1 0,2 0,5
ovesné drcené 12,0 - 0,2 -
psenicné 14,0 0,2 0,1 -
zZitné 14,0 0,2 0,2 -
jecné 14,0 0,2 0,2 -
ostatni 14,0 0,2 - -

3 €erné vloéky vloéky se zménénou barvou na vice nez 50% povrchu

Tabulka 5 — Trhanka
Ukazatel Hodnota nejvyse
Vihkost 15,0%
Mineralni latky (popel) 1,9% v susiné
Podil nerozdrcenych zrn 3,0%

Tabulka 6 — Kroupy lamanka

v % nejvyie v % nejvyse v % nejvyse v % nejvyse

Perlicky 1,0 - 0,15 15,0
Lamanka 1,0 - 0,15 15,0
Kroupy malé 1,0 0,1 0,15 15,0
Kroupy ostatni 2,0 0,1 0,15 15,0

* mineralni neéistoty kaménky, pisek, hrudky zeminy, prach, v pripadé ryze i mastek
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Tabulka 7
% propadu / pramér kruhovych ok (mm
T¥idéni dle velikosti > Propacil’p vych ok (mm)
nejméné nejvyse
kroupy velké - 30/3500
kroupy strednfi 70/3500 15/3000
kroupy zabijackové 40/3000 2/2000
kroupy malé 95/3000 5/2000
perlicky 85/2000 1/1000
lamanka 98/3000 1/1000
Tabulka 8 — Jahly, pohanka
Vihkost Mineralni neistoty Obsah cizich semen Obsah neloupar:ych zZrn
Druh v % neivyie v % neivye™ a slupek a zlomkua
o nevy o nevy v % nejvyse v % nejvyse
pohanka loupana 15,0 0,15 0,2 1,0
jahly 15,0 0,15 0,2 2,0
Tabulka 9
Barva pohanka loupana svétle hnéda az hnéda, na lomu jasné bila
jahly Zluta, Zlutooranzova az zlutohnéda
Chut’ pohanka loupana slabé nahorkla, charakteristicka pro pohanku
jahly slabé nasladla, charakteristicka pro proso
Tabulka 10 — Klicky
Ukazatel klicky tepelné stabilizované klicky tepelné neupravené
Vihkost nejvyse 10,0% nejvyse 15,0%

Tabulka Il — Obiloviny pro primou spotrebu
Ukazatel Hodnota
Vihkost nejvyse 14,0%
Zlomky™ nejvyse 1,0%
Primési' nejvyse 1,0%
Mineralni nedistoty™ nejvyse 0,15%

> zlomky &asti zrna pFislu$né obiloviny, zistalo-li méné nez polovina obilky

" pFimési zrna pfislusného druhu obilovin s odlidnou jakosti sniZujici celkovou hodnotu vyrobku nebo technologicky neodstranitelna zrna

a semena jinych nez prislusnych druhi obilovin

Tabulka 12 — Smési z obilovin
Smyslové pozadavky

Ukazatel Vyjadreni

Konzistence sypka smés, mensi snadno roztiratelné hrudky nejsou na zavadu

Barva vyrovnana, po pouzitych surovinach

Viné a chut’ prijemna, prirozena, odpovidajici charakteru pouzitych slozek a ochucovadel




Tabulka 13 — Fyzikalni a chemické pozadavky
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Smési pro uziti Vlhkost v % nejvyse Popel v % nejvyse
na chlebové vyrobky 14,0 4,0

na psenic¢né pecivo bézné 14,0 3,0

na psenicné pecivo jemné 14,0 2,5

na Slehané nebo trené hmoty 11,0 2,5

na pripravu trvanlivého peciva v¢. pernikd 11,0 2,5

na pripravu knedlikd 15,0 3,0

na pripravu smazenych vyrobku 14,0 3,0

na pripravu obilné kase 15,0 -

na pripravu mouénikd bez cukru 15,0 -

PRILOHA C.3

Ryze
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost
Ukazatel Hodnota
Vihkost nejvyse 15,0%

Nedistoty organické

nejvyse 1,0%

Nedistoty mineralni ™

nejvyse 0,2%

Primési celkem " zrna neloupani

bez limitni hodnoty nejvyse 0,15%

Drt’*IO

nejvyse 0,1 %

*8 necistoty organické cizi semena, ¢asti slamy, stébla, plevy

*9 primési zlomky, vadna zrna, neloupana zrna

*10 drt’ propad sitem s kruhovymi otvory o velikosti ,4mm

PRILOHA €. 4

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky

hmotnost baleni pripustna odchylka
do 50g -10%
5-120g -5%
121-250g -4%
251-1 000g -3%
1001-2 500¢g -2%
nad 2 500¢g -1%
) PRILOHA C.5
Clenéni na skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
téstoviny vajecné susené
bezvajecné nesusené
semolinové plnéné
celozrnné zmrazené nebo hluboce zmrazené
ostatni balené vakuové nebo

v modifikované atmosfére

instantni
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PRILOHA C. 6
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost téstovin

Tabulka | — Smyslové pozadavky

Vzhled a tvar Odpovidaji trznimu druhu, spotrebitelské baleni neobsahuje pFimés jinych tvart téstovin

nad | %. Povrch hladky, kompaktni, bez trhlin. U valcovanych téstovin a u téstovin, kde vétsina
povrchu je tvorena Fezem (napr. u tzv. hvézdicek), muze byt povrch mirné drsny a mouény.
Podil zZlomkt muze byt maximalné 10%.Téstoviny se pri dodrzeni podminek uvedenych

v navodu nerozvaruji, nejsou lepkavé a zachovavaji si svij tvar i po uvareni.

Svétla, rovhomérna v ruznych odstinech Zluté, u vajeénych téstovin odpovidajici poétu

Barva . . S . . o o , o
pouzitych vajec, u semolinovych téstovin jantarova nebo v riznych tmavsich odstinech Zluté,
u ostatnich druhl odpovida pouzitym surovindm nebo pFidatnym latkdm nebo latkdm uréenym
k aromatizaci.

Viné a chut’ po uvareni Prijemna, téstovinova, odpovidajici pouzitym surovinam.

Tabulka 2 — Fyzikalni a chemické pozadavky

téstoviny nejméné nejvyse
— susené - 13%
Vihkost — nesusené 20% -
— zmrazené 20% 38%
— balené vakuové ¢i v inertni atmosfére 20% 38%
PRILOHA C.7
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky
hmotnostni baleni pripustna odchylka
do 250¢g -6%
251-500g -4%
501-2000g -2%
nad 2 000g -1%
) PRILOHA C. 8
Clenéni pekarskych vyrobkt na druhy a skupiny
Druh Skupina
chléb/ Eerstvy chléb psenicny
Zitny
Zitno psenicny
psenicno Zitny
celozrnny
vicezrnny
specialni
b&zné pecivo/ erstvé b&zné peivo pSenicné
Zitné
Zitno psenicné
pseni¢no zitné
celozrnné
vicezrnné
specialni
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Druh

Skupina

jemné pecivo/ Cerstvé jemné pecivo

trvanlivé pecivo

susenky ze Slehanych hmot

oplatky

perniky

suchary

precliky

trvanlivé tycinky

knackebrot

crackerové pecivo

extrudované vyrobky

pufované vyrobky

macesy

piskoty

PRILOHA C. 9

Pozadavky na jakost pekaFskych vyrobku

Vzhled a tvar

Karka, povrch

Stridka

Viuné a chut’

chléb/ Cerstvy chléb pravidelné Cista zlatohnédé barvy,bez | dobre propecena, A ,
. . < L . chlebova prijemna
formovany zretelné obnazené stfidky | porovita, pruzna,
klenuty stejnoroda
bézné pedivo/ Cerstvé pravidelné zlatohnédé barvy, Cista, dobre propecena, v un ,
™ . Y . o - s . pecivova prijemna
bézné pecivo formované krupava, bez zretelné porovita, pruzna,
klenuté obnazené stridky stejnoroda
jemné pecivo/ Cerstvé pravidelné charakteristické barvy, bez | dobre propecena, jemna, pecivova
jemné pecivo z kynutého | formované, zretelné obnazené stfidky | poérovita, vlaéna, pruzna | prijemna,
tésta klenuté nebo s pfichuti

plnéné

pridanych slozek

jemné pecivo/ Serstvé pravidelné charakteristické barvy, bez | propecend,s viditelnym | pecivova, prijemna
jemné pecivo z listového | formovany, viditelné obnazené stridky | listovanim, u kynutého s prichuti
a kynutého listového klenuty (s vyjimkou rezl), typicky | tésta dutiny nejsou pridanych slozek
tésta strupovity povrch na zavadu, u plnénych bez cizich pachl

vyrobki na Fezu a pfichuti

viditelna napln
jemné pecivo/jemné pravidelné charakteristické barvy, dobr'e propecena prijemna, pecivova,
pecivo z jinych nez vyse | formované bez zrfetelné obnazené odpovidajici
uvedenych tést stridky (s vyjimkou fezd), pouzitym

pripadné s polevou di surovinam

glazurou

trvanlivé pecivo kromé

typicka barva

krehka, u laminovanych

prijemna dle

susenek, oplatkd, perniku vyrobkl vrstevnaty lom | prisady
suSenky pravidelné svétle hnédy krehka jemna
dle formy
oplatky dle formy krrehky otisk formy krehka prijemna dle
pouzitych prisad
pernik dle formy celistvy, Cisty vlacna dle prisad
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Vzhled a tvar

Kirka, povrch

Stridka

Viné a chut’

extrudované pravidelny dle charakteristicky krehka, pérovita pecivova, prijemna
vyrobky pouzité formy | odpovidajici pouzitym s pFichuti
surovinam pridanych slozek
bez cizich pacht
a prichuti
pufované pravidelny dle charakteristicky krehka, tvorena pecivova, prijemna
vyrobky pouzité formy | odpovidajici pouzitym jednotlivymi s prichuti

surovinam

pufovanymi zrny

pridanych slozek
bez cizich pachu
a prichuti

PRILOHA C. 10

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky

Chléb nebaleny nejvyse — 6%
Chléb baleny nejvyse — 5%
Bézné pecivo o hmotnosti do 300¢ nejvySe — 7%
nad 300g nejvyse — 6%
Jemné pecivo o hmotnosti do 150g nejvyse — 7%
nad 150¢g nejvyse — 6%
Trvanlivé pecivo o hmotnosti do 50g nejvyse — 1 1%
51-100¢g nejvyse — 9%
101-250¢g nejvyse — 7%
251-500¢g nejvyse — 5%
nad 500¢g nejvyse — 3%
PRILOHA C. 11

Clenéni na druhy a skupiny

Druh

Skupina

Cukrarsky vyrobek

s naplni lehkou tukovou

lehkou maslovou

tukovou

maslovou

Slehackovou

bilkovou

ostatni

Tésto

linecké

listové

ostatni
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PRILOHA C. 12
Pozadavky na jakost cukrarskych vyrobkl a napini

(1) Naplné musi mit stejnomérné zabarveni, hrubé soucasti musi byt rovhomérné rozptyleny v celém objemu krému.

(2) Vuné a chut naplini a povrchovych zdobeni musi byt prijemné, po pouzitych surovinach, bez cizich pachu a prichuti,
chut’ nesmi byt nakysla nebo nahorkla, pokud nakyslost nebo horkost neni charakteristickou vlastnosti dané naplné.

(3) Pekarsky vyrobek, jez je zakladem &i soucasti cukraFského vyrobku, musi byt dobfe propeceny, nesmi byt pripaleny,

jeho viné a chut’ musi byt prijemné, odpovidajici druhu a pouzitym surovinam.

PRILOHA C. 13
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky

Vyrobky o hmotnosti do 150¢g nejvyse — 8%
nad 150g nejvyse — 7%

Vybrana ustanoveni novel

CLIl vyhlasky &. 268/2006 Sb.
Prechodné ustanoveni

Obaly vyrobené pred nabytim Gcinnosti této vyhlasky Ize pouzivat nejdéle do 31. prosince 2006.

Cl. 1l vyhlasky ¢. 182/2012 Sb.
Prechodné ustanoveni
Potraviny vyrobené a oznafené prede dnem nabyti Gcinnosti této vyhlasky, které nevyhovuji pozadavkim stanovenym

touto vyhlaskou, se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpist a mohou se uvadét do obéhu po dobu 9 mésicli ode dne
nabyti UCinnosti této vyhlasky.

2)  Vyhléska €. 113/2005 Sb., o zpUsobu oznalovani potravin a tabikovych vyrobkd, ve znéni pozdéjsich predpisu.
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VYHLASKA ¢.76/2003 Sb.,
kterou se stanovi pozadavky pro prirodni sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
cokoladu a cokoladové bonbony

Zména: 43/2005 Sb.
Zména: 148/2015 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § |18 pism. a), d), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabidkovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, ve znéni zakona €. 119/2000 Sb., zédkona &. 306/2000 Sb.
a zakona €. 146/2002 Sb., (déle jen ,,zakon") a v souladu s pravem Evropskych spolecenstvi," pro pFirodni sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okolddu a ¢okoladové bonbony:

ODDIL |

PRIRODNIi SLADIDLA

§1

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) prirodnimi sladidly — ve vodé rozpustné sladce chutnajici latky na bazi prirodnich sacharidl, stanovené touto vyhlaskou,

b) cukrem — vyciSténa krystalizovana sacharéza upravena zejména do krystalt, moucky, kostek, homoli, popripadé do-
pInéna pridatnymi latkami, latkami uréenymi k aromatizaci nebo korenim,

c) tekutym cukrem — vodny roztok sacharozy,

d) tekutymi vyrobky z cukru — vyrobky na bazi vodnych roztokl sacharézy splfiujici pozadavky uvedené v pFiloze €. 2
bodé 2,

e) tekutym invertnim cukrem — vodny roztok sachardzy castecné invertované hydrolyzou, v némz neprevazuje podil
invertniho cukru a spliujici pozadavky stanovené v priloze ¢. 2 bodé 2,

f)  sirupem z invertniho cukru — vodny roztok sacharézy (s moznou krystalizaci), ktera byla ¢asteéné invertovana hydro-
lyzou, pri¢emz obsah invertovaného cukru musi byt vyssi nez 50 % hmotnostnich susiny a spliujici pozadavky stanovené
v priloze €. 2 bodé 2,

g) glukézovym sirupem — vycistény koncentrovany vodny roztok cukra vhodnych k vyzivé clovéka, ziskanych ze Skrobu
nebo inulinu, nebo jejich kombinaci a spliujici pozadavky stanovené v priloze ¢. 2 bodé 5,

h)  suSenym glukézovym sirupem — casteéné vysuseny glukézovy sirup s nejméné 93 % hmotnostnich susiny a spliujici
pozadavky stanovené v priloze €. 2 bodé 6,

i)  dextrozou (dextréza monohydrat nebo dextréza bezvoda) — vycisténa krystalizovana D-glukéza s jednou molekulou
krystalové vody (monohydrat) nebo bezvoda a spliujici pozadavky stanovené v pfiloze €. 2 bodé 3,

j)  fruktozou — vycisténa krystalizovana D-fruktéza, splnujici pozadavky stanovené v priloze €. 2 bodé 4.
§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
V priloze €. | je uvedeno ¢lenéni prirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny.
§3
Oznacovani
(1) Kromeé udajl uvedenych v ziakoné a v provadécim pravnim predpisu? se oznaci

a) prirodni sladidla skupinou a podskupinou, s vyjimkou tekutych vyrobka z cukru,

b) tekuté vyrobky z cukru podskupinou, obsahem susiny a invertniho cukru v susiné.
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Nazev tekuty cukr a tekuty invertni cukr Ize doplnit oznacenim ,,bily*, pokud jsou spInény fyzikalni a chemické poza-
davky uvedené v priloze ¢. 2.

V pripadé, ze sirup z invertniho cukru obsahuje krystalky cukru, musi byt jeho nazev doplnén slovem ,,krystalizovany*.
Oznaceni ,,glukézovy sirup® se zméni na oznaceni ,,glukdzo-fruktdzovy sirup® a oznaceni ,,suseny glukdzovy sirup se
zméni na oznaceni ,,suSeny glukézo-fruktdzovy sirup® v pripadé, Ze vyrobek obsahuje fruktdzu v mnozstvi vice nez 5%
hmotnostnich v prepoctu na susinu a obsah glukozy prevlada nad obsahem fruktézy, anebo se zméni na oznaceni ,,fruk-
tozo-glukodzovy sirup nebo ,,suseny fruktdzo-glukozovy sirup® v pripadé, Ze obsah fruktozy previada nad obsahem glukozy.
Cukr bily Ize oznadit jen nazvem ,,cukr*.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni jsou uvedeny v priloze €. 2.

§4

Pozadavky na jakost

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 2.

§5

Technologické pozadavky

Cukr nesmi byt podroben modreni.

(h
@
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§6
Uvadéni do obéhu
Cukr, s vyjimkou cukru moucky, se skladuje pFi teploté nejvyse 30 st.C a relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 70%.
Cukr moucka se skladuje pri teploté nejvyse 30 st.C pri relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 65 %.
Tekuté vyrobky z cukru se skladuji pri teploté nejvyse 25 st.C.

Cukr extra bily, cukr bily a cukr polobily se uvadi do obéhu ve spotrebitelskych obalech o hmotnosti 125g, 250g,
500g, 750¢g, I kg, 1,5kg, 2kg, 2,5kg, 3kg, 4kg, 5kg, s vyjimkou jednoporcového baleni o hmotnosti 20g.

§ 6a
Velkoobjemova preprava surového cukru po mori

Velkoobjemova preprava surového cukru po mofi je povolena v nadobach, kontejnerech nebo cisternach, které ne-
jsou pouzivany vyhradné k prepravé potravin, jestlize

nadoby, kontejnery nebo cisterny byly pred naloZzenim surového cukru vycistény tak, aby byly odstranény zbytky
predchoziho nakladu a zbytky jinych necistot, a

nakladu surového cukru nepredchazela velkoobjemova preprava tekutin.

O velkoobjemové prepravé surového cukru po mori musi byt vedena podrobna dokumentace. Tato dokumentace
musi obsahovat presny a podrobny popis nakladu, ktery byl bezprostredné predtim prepravovan v nadobé, kontejneru
nebo cisterné, a zpUsobu a ucinnosti procesu Cisténi pouzitého pred prepravou surového cukru, v této dokumentaci
musi byt také zretelné a nesmazatelné uvedeno v jednom nebo vice jazycich Evropskych spolecenstvi: ,, Tento vyrobek
musi byt pred pouzitim k lidské spotfebé rafinovan.

Dokumentace uvedena v odstavci 2 musi doprovazet zasilku béhem celé prepravy do podniku provadéjiciho rafinaci
cukru a jeji kopie musi byt v tomto podniku ponechana.
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Dokumentace uvedena v odstavci 3 i jeji kopie musi byt na pozadani organu dozoru (§ 14 zakona) predlozena ke kon-
trole.

Surovy cukr prepravovany po mofri v nadobach, kontejnerech nebo cisternach, které nejsou uréeny vyhradné k pre-
pravé potravin, |ze povazovat za vhodny k pouziti jako potravinu nebo jako slozku potraviny pouze tehdy, byl-li podro-
ben GplIné a Gcinné rafinaci.

Postup ¢isténi nadob, kontejnerd nebo cisteren pred nalozenim surového cukru podle odstavce | pism. a) musi byt

proveden tak, aby vzhledem k povaze prepravovaného nakladu nevzniklo riziko poruseni zdravotni nezavadnosti*)
pro rafinovany cukr.

ODDIL 2
MED

§7

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) medem — potravina prirodniho sacharidového charakteru, slozena prevazné z glukézy, fruktozy, organickych kyselin,
enzymu a pevnych &astic zachycenych pri sbéru sladkych $tav kvétd rostlin (nektar), vyméskd hmyzu na povrchu
rostlin (medovice), nebo na Zivych astech rostlin véelami (Apis mellifera), které sbiraji, pretvareji, kombinuji se svymi
specifickymi latkami, uskladfiuji a nechavaji dehydratovat a zrat v plastech,

b) medem kvétovym (nektarovym) — med pochazejici zejména z nektaru kvétd,

c¢) medem medovicovym — med pochazejici zejména z vyméskd hmyzu (Hemiptera) sajiciho z rostlin na zivych castech
rostlin nebo ze sekretl Zivych casti rostlin,

d) pastovym medem — med, ktery byl po ziskani upraven do pastovité konzistence a je tvoren smési jemnych krystald,

e) vytolenym medem — med ziskany odstfedovanim odvickovanych bezplodovych plastd,

f)  plaste¢kovym medem — med ulozeny a zavickovany véelami do bezplodovych plasti Cerstvé postavenych na mezi-
sténach vyrobenych vyhradné ze vceliho vosku nebo bez nich a prodavany v uzavrrenych celych plastech nebo dilech
takovych plastda,

g) vykapanym medem — med ziskany vykapanim odvickovanych bezplodovych plastd,

h) medem s plastecky — med, ktery obsahuje jeden nebo vice kusu plaste¢kového medu,

i)  lisovanym medem — med ziskany lisovanim bezplodovych plasti za pouziti mirného ohfevu do 45 st.C nebo bez pouziti
tepla,

j)  filtrovanym medem — med, ktery byl po ziskani upraven odstranénim cizich anorganickych nebo organickych latek
takovym zpusobem, Ze dochdazi k vyznamnému odstranéni pylu,

k) pekarskym medem (prumyslovym medem) — med urceny vyhradné pro primyslové pouziti nebo jako slozka do jinych
potravin; mdze mit cizi pfichut’ nebo pach, mize vykazovat poéinajici kvaseni nebo mohl byt zahrat,

I)  pylem — pFirozena soucast medu, ktera neni podle ¢l. 2 odst. 2 pism. f) nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotrebitelim® povazovana za slozku medu.

§8
Clenéni medu

Med se cleni:

a) podle pivodu
I. kvétovy,

2. medovicovy,
b) podle zpusobu ziskavani nebo obchodni Upravy

I. vytoéeny med,
2. plasteckovy med,
3. lisovany med,
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4. vykapany med,
5. med s plastecky,
6. filtrovany med,
7. pastovy med,
8. pekarsky med.
§9
Oznacovani

Kromé udaju uvedenych v zakoné a v provadécim pravnim predpisu® se med dile oznadi na etiketé

podle jeho puvodu podle § 8 pism. a) a podle zpusobu jeho ziskavani nebo obchodni Upravy podle § 8 pism. b); v pFipa-
dé, Ze se jednd o vytoéeny med, lisovany med nebo vykapavany med, nemusi byt puvod, zpUsob ziskavani a obchodni
Upravy uvedeny a vyrobek |ze oznacit jenom jako med,

zemi puvodu, kde byl med ziskan; pokud se jedna o smés medu pochazejicich z vice zemi Evropské unie nebo ze tretich
zemi, Ize nazvy zemi pivodu nahradit jednim z nasledujicich oznaceni:

I. ,,smés medu ze zemi EU,
2. ,,smés medu ze zemi mimo EU*,
3. ,,smés medu ze zemi EU a ze zemi mimo EU“.

Oznaceni medu, s vyjimkou filtrovaného medu a pekarského medu (pramyslového medu), mize byt doplnéno nasle-
dujicimi udaji:

regionalnim, Gzemnim nebo mistnim oznacenim puvodu, pokud vyrobek pochazi zcela z uvedeného zdroje plivodu,
ve vztahu k plivodu medu [§ 8 pism. a)] ndzvem ,,jednodruhovy* nebo ,,smiseny*,

druhem rostlin, z nichz pochazi, pokud vyrobek pochazi zcela nebo prevainé z uvedeného druhu a ma odpovidajici
organoleptické, fyzikalnéchemické a mikroskopické charakteristiky,

specifickymi kritérii jeho jakosti.

Pekarsky med a filtrovany med kromé idaji uvedenych v zikoné a v provadécim pravnim predpisu® se na prepravnich
nadobach, obalech a v obchodnich dokladech oznaéi slovy ,,pekarsky med“ nebo ,,primyslovy med a ,filtrovany
med". Pokud je med pekarsky nebo med filtrovany pridany do jiného druhu medu, oznaéi se smés téchto medu jako

,med pekarsky* nebo ,,med filtrovany*.

Pekarsky med (pramyslovy med) musi byt na vSech obalech oznacen v blizkosti ndzvu Gdajem, Ze med je urcen pouze
na vareni, peceni nebo jiné zpracovani.

Pokud je pekarsky med (primyslovy med) pouzit jako slozka potraviny, mize byt v ndzvu této potraviny pouZit ter-
min ,,med" namisto terminu ,,pekarsky med“ nebo ,,primyslovy med*; v seznamu slozek se vSak vidy uvede nizev
,pekarsky med“ nebo ,,prumyslovy med*.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky u spotrebitelského baleni jsou uvedeny v priloze €. 3 tabulce 3.
§10
Pozadavky na jakost

Do medu nesmi byt pridany, s vyjimkou jiného druhu medu, zadné jiné latky véetné pridatnych latek.

Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jina specificka soucast medu, s vyjimkou pripadi, kdy tomu pri odstranovani
cizorodych anorganickych a organickych latek, zejména filtraci, nelze zabranit.

Med, s vyjimkou pekarského (primyslového) medu, nesmi

mit jakékoliv cizi prichuté a pachy,

zacit kvasit nebo pénit,
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c) byt zahrat do takové miry, Ze jeho prirozené enzymy jsou zniceny nebo vyznamné inaktivovany,

d) byt u néj uméle zménéna kyselost.

(4) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 3 tabulkach | a 2.

ODDiIL 3

CUKROVINKY

§ 11
Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

a) cukrovinkami— potraviny jiné nez cokolady a ¢okoladové bonbony, jejichz zakladni slozku tvori pfirodni sladidla nebo
sladidla® a dalsi slozky, jimiz mohou byt i kakaové soucasti nebo ¢okolida, a které nespliuji pozadavky na cokolddu
nebo cokolddové bonbony podle § 19,

b) karamelami — cukrovinky tvarlivé konzistence, do uréité miry Zvykavé, s riznou prichuti,

c) drazé — cukrovinky tuzsi az tvrdé konzistence s riznymi vlozkami, s nabalem zejména cukru,

d) Zelé — cukrovinky s konzistenci gelu vzniklou pridavkem zelirujicich latek, zejména pektinu, agaru, skrobu nebo Zelatiny,

e) marcipanem — cukrovinky polotuhé konzistence, ruznych tvar( vyrobené z nejméné | dilu surové marcipanové hmoty
(sestavajici nejméné z 50% loupanych mandli a nejvyse 50% cukru) a nejvyse | dilu cukrové moucky, popripadé pri-
barvené, upravené na povrchu sypanim, zdobenim &i polevou,

f)  rahatem — Skrobové zelé riaznych tvar( obalenych smési praskového cukru a skrobu,

g) tureckym medem — Slehany cukrosirupovy roztok s bilkem, popFipadé s pridavkem suchych skorapkovych plodu,

h) chalvou — slehana kandytova hmota s pénotvornou latkou pastovité konzistence, popfipadé s pridavkem suchych
skorapkovych plodu a tuku,

i) lékoficovymi cukrovinkami — cukrovinky ze smési cukru, glukézového sirupu a mouky, popripadé dalsich surovin,
jejichz charakteristickou slozku tvori vytazek z lékofice,

j)  fondanovymi cukrovinkami — cukrovinky polotuhé az tuhé konzistence z cukerné hmoty, popripadé s pridavkem dal-
Sich latek s jemnou krystalickou strukturou,

k)  komprimaty — cukrovinky vyrabéné lisovanim ochucenych a obarvenych praskovitych smési, zejména ve tvaru ¢ocek
nebo tablet,

I)  Zvykackou — cukrovinka vyrazné gumovité aZ tazné konzistence s ruznymi pfichutémi,

m) dropsy — cukrovinky neplnéné, z kandytové hmoty, sloZzené prevazné z cukri a glukézového sirupu, rizné tvarované,
ruzné barvy a chuti, tvrdé konzistence,

n) roksy — cukrovinky tvrdé konzistence podobné dropsim, ve tvaru Spali¢kd, tycinek nebo lizatek, které mohou mit
na prurezu barevné obrazce z ochucenych kandytovych hmot,

o) furé — cukrovinky z kandytové hmoty, na povrchu matné, sklovité, tvrdé konzistence obsahujici uvnitf minimalné 13 %
polotuhé nebo tekuté naplné,

p) pénovymi cukrovinkami (marshmallow) — cukrovinky lehéené, pénovité, zvykavé konzistence, popripadé s jemnymi
Casticemi smési praskového cukru nebo skrobu anebo jejich kombinaci.

§12
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
V priloze €. 4 je uvedeno ¢lenéni cukrovinek na druhy, skupiny a podskupiny.
§13
Oznacovani
(I) Kromé Gdaji uvedenych v zdkoné a v provadécim pravnim predpisu? se cukrovinky oznaéi nazvem skupiny a podsku-

piny. Pokud vyrobek nelze oznadit nazvem skupiny nebo podskupiny, nazev se odvodi podle zédkladnich surovin nebo
technologii pouzitych pri vyrobé v souladu s § 6 odst. | pism. b) zdkona.
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2) V nazvu vyrobku se smi pouzit slova ,,s ¢okoladou* nebo jiné obdobné slovni spojeni pouze v pripadech, kdy ¢okolada
Y P J pojeni p prip Y
jako slozka byla pouzita pFi vyrobé a jeji obsah ve vyrobku je vyssi nez 5%.

(3) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni jsou uvedeny v priloze €. 5 tabulce 2.
§ 14
Pozadavky na jakost

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 5 tabulce |.

ODDIL 4
KAKAOVY PRASEK A SMESI KAKAA S CUKREM
§15
Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) kakaovymi boby — fermentovana a susena semena kakaovniku (Theobroma cacao L.),
b) kakaovym tukem — tuk ziskany z kakaovych bobu nebo jejich &isti nevyhovujici poZzadavkim stanovenym pro kakaové maslo,

c) kakaovym maslem — tuk ziskany z kakaovych bobu nebo jejich ¢asti odpovidajici pozadavkim uvedenym v priloze ¢. 7
tabulce 3,

d) kakaovym praskem (kakaem) — potravina ziskana z prazenych kakaovych bobu zbavenych slupek, upravenych do for-
my prasku, obsahujici nejméné 20% kakaového masla v susiné a nejvyse 9% vody,

e) smési kakaa s cukrem — potravina ziskana mechanickym smisenim nebo instantizaci kakaa s cukrem v urcitém poméru,

f)  Cokoladou v prasku — potravina vyrobena ze smési kakaa a cukr( obsahujici nejméné 32 % kakaa,

g) Ccokoladou k pFipravé napoje, slazenym kakaem, slazenym kakaovym praskem — potraviny vyrobené ze smési kakaa
a cukri obsahujici nejméné 25 % kakaa.

§ 16
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
V priloze ¢. 6 je uvedeno clenéni kakaového prasku a smési kakaa s cukrem na druhy, skupiny a podskupiny.
§17
Oznacovani

(I) Kromé udajd uvedenych v zdkoné a v provadécim pravnim predpisu? se kakao oznaéi nazvem skupiny, popfipadé
i nazvem podskupiny.

(2) Cokolada v prasku, ¢okolada k pripravé napoje, slazeny kakaovy prasek (slazené kakao) se oznaci celkovym obsahem
kakaové susiny v procentech hmotnostnich slovy: , kakao nejméné . ... %"

(3) Kakao a smési kakaa s cukrem se oznadi slovy ,,se snizenym obsahem tuku‘ v pripadé, Ze obsah kakaového masla je
nizsi nez 20% hmotnostnich z celkové susiny. Na obale se oznaci Udaje o skuteéném obsahu kakaového masla.

(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni jsou uvedeny v pfiloze €. 7 tabulce 4.
§18
Pozadavky na jakost
(I) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 7 tabulkach | az 3.

(2) Do kakaovych praskd, cokolad v prasku, ¢okolad k pripravé napoju nelze pridavat latky urcené k aromatizaci, které
napodobuji chut’ ¢okolady nebo mlécného tuku.
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ODDIL 5

COKOLADA A COKOLADOVE BONBONY

§19

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)

f)

g)

h)

éokoladou (horkou éokolddou) — potravina vyrobend z kakaovych soucasti, pFirodnich sladidel, sladide™ nebo jejich
kombinaci (dale jen ,,sladidel*), pfidatnych latek nebo latek uréenych k aromatizaci, popripadé z dalSich slozek, a ktera
vyhovuje pozadavkim uvedenym v pFiloze €. 9,

mléénou Cokoladdou — potravina vyrobena z kakaovych soucasti, sladidel, mléka nebo mléénych vyrobkd, popripadé
z dalSich slozek, a ktera vyhovuje pozadavkim uvedenym v priloze €. 9,

bilou ¢okoladou — potravina vyrobena z kakaového masla, mléka nebo mléénych vyrobkd, sladidel, popripadé z dalSich
slozek, a ktera vyhovuje pozadavkim uvedenym v priloze €. 9,

plnénou cokoladou — potravina, jejiz vnéjsi vrstva je sloZzena z cokolady, mlééné cokolady, family mlééné ¢okolady
nebo bilé cokolady; vnitfni napli nesmi byt slozena z pekarskych vyrobkd nebo mrazenych krému (zmrzliny); vnéjsi
cokoladovy podil musi ¢init nejméné 25 % celkové hmotnosti vyrobku,

Chocolate a la taza — cokolada vyrobena z kakaovych soucasti, sladidel, mouky nebo pSeni¢ného, ryzového nebo
kukuri¢ného skrobu, pricemz obsah mouky nebo Skrobu je nejvyse 8% celkové hmotnosti, a ktera vyhovuje pozadav-
kam uvedenym v priloze €. 9,

Chocolate familiar a la taza — cokolada vyrobena z kakaovych soudasti, sladidel, mouky nebo pSeni¢ného, ryzového
nebo kukuri¢ného Skrobu, pricemz obsah mouky nebo skrobu je nejvySe 18% celkové hmotnosti, a ktera vyhovuje
pozadavkim uvedenym v priloze €. 9,

family mlécénou cokoladou — potravina vyrobena z nizsiho podilu kakaovych soucasti, sladidel a vyssiho podilu mléka
nebo mlécnych vyrobkd, a ktera vyhovuje pozadavkim stanovenym v priloze €. 9,

cokoladovym bonbonem — potravina o velikosti jednoho sousta, vyrobend z jednoho druhu ¢okolady nebo kombinace
cokolad ve smési (Cokolady, mlécné cokolady, family mlécné cokolady, bilé cokolady nebo pInéné cokolady) a jinych
jedlych slozek; celkovy obsah ¢okolady musi byt nejméné 25% celkové hmotnosti vyrobku,

kakaovou soucasti — kakaova drt,, kakaova hmota, kakaovy prasek, kakaové maslo, kakaové vylisky, kakaovy tuk.
§ 20

Clenéni na druhy a skupiny

V priloze €. 8 je uvedeno ¢lenéni ¢okolady a cokoladovych bonbond na druhy a skupiny.

§ 21
Oznacovani
Kromé (idajui uvedenych v zakoné a v provadécim pravnim predpisu? se v nazvu ¢okolad a ¢okoladovych bonboni uvede

druh, popripadé skupina,

nazev slozky, ktera vyrobek charakterizuje, napriklad mandle, liskové orechy, susené ovoce aj., pokud byla slozka pouzita.

Pokud vyrobek nelze oznacit nazvem druhu, popripadé skupiny, nazev se odvodi podle zakladnich surovin nebo tech-
nologii pouzitych pri vyrobé v souladu s § 6 odst. | pism. b) zakona.

Pokud se nazev ,,cokolada® (,,hofka ¢okolada®) doplni oznaéenim

»ryze* nebo ,vlocky“, musi byt vyrobek uvadén do obéhu ve formé zrn nebo vlocek a musi obsahovat nejméné 32%
celkové kakaové suSiny, nejméné 12% kakaového masla a nejméné 14% tukuprosté kakaové susiny,

,poleva®“, musi vyrobek obsahovat nejméné 35% celkové kakaové susiny, nejméné 31 % kakaového masla a nejméné
2,5% tukuprosté kakaové susiny,

oriskova ¢okolada ,,gianduja* nebo odvozeninou tohoto slova, musi byt vyrobena z cokolady obsahujici nejméné 32 %
celkové kakaové susiny, nejméné 8% tukuprosté kakaové susiny a z jemné mletych liskovych ofi§ki v mnoZstvi nejmé-
né 20g a nejvyse 40g liskovych ofiska ve 100g vyrobku. Lze pridat tyto dalsi slozky:
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I. mléko nebo mlécnou susinu, ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotucného mléka, polotucného mléka nebo
odstredéného mléka, smetany nebo zahusténé nebo susené smetany, v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah
mlécné susiny v konecném vyrobku ¢inil nejvyse 5% hmotnostnich,

2. mandle a jiné druhy ofechd, celé nebo ve zlomcich, v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah téchto slozek véetné
liskovych orisku €inil nejvyse 60% celkové hmotnosti vyrobku.

Pokud se nazev ,,mlécna cokolada® doplni oznacenim

»ryze* nebo ,vlocky“, musi byt vyrobek uvadén do obéhu ve formé zrn nebo vloc¢ek a musi obsahovat nejméné 20%
celkové kakaové susiny, nejméné 12% mlécné susiny, ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotuc¢ného mléka,
polotu¢ného mléka nebo odstrfedéného mléka, smetany nebo zahusténé nebo susené smetany, masla nebo mlééného
tuku, a musi obsahovat nejméné 12% celkového tuku (kakaové maslo a mlécny tuk),

,»poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 31 % hmotnostnich celkového tuku (kakaové maslo a mlécny tuk),

oriskova mlééna cokolada ,,gianduja* nebo odvozeninou tohoto slova, musi byt vyrobena z mlécné cokolady obsahuijici
nejméné 10% mlécné susiny, ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotuéného mléka, polotuéného mléka nebo odstre-
déného mléka, smetany nebo zahusténé nebo susené smetany, masla nebo mlééného tuku a z jemné mletych liskovych
oriskd v mnozstvi nejméné |5g a nejvySe 40¢ liskovych ofiskl ve 100g vyrobku; Ize pridat téZ mandle a jiné druhy orechd,
celé nebo ve zlomcich v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah vcetné liskovych oriski nepresahoval 60% celkové hmotnosti
vyrobku.

Pokud se slovo ,,mléénd" v nazvu ,,mlééna Cokoldda nahradi slovem

,,smetanova“, musi vyrobek obsahovat nejméné 5,5 % hmotnostnich mlééného tuku,

,mlécna s odstredénym mlékem®, musi vyrobek obsahovat nejvyse | % hmotnostni mlééného tuku.

Pokud jsou vyrobky cokolada (horka ¢okolada), mlécna ¢okolada, family mlécna ¢okolada, bila cokolada, plnéna coko-
lada nebo cokoladové bonbony prodavany soucasné v jednom baleni, Ize oznadit vyrobek jen nazvem ,,smés ¢okolady*
nebo ,,kolekce pInéné cokolady*, nebo obdobnymi nazvy. V tomto pripadé mlze byt uveden pouze seznam slozek pro
vSechny cokolady ve smési.

Cokolada (horka Eokolada), mlééna éokolada, family mlééna okolada, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza
se oznadi na obalu slovy: ,,obsah kakaové suSiny nejméné . ... %". Obsahem kakaové susiny se rozumi celkovy obsah
susiny kakaovych soucasti vyjadreny v procentech k celkové hmotnosti vyrobku.

Cokolady, do kterych Ize pFidavat jiny rostlinny tuk podle 22 odst. 2, se oznaéi slovy: ,vedle kakaového mésla obsahuje
rostlinné tuky*. Toto oznaceni se na obalu uvede v blizkosti seznamu slozek, avsak zretelné oddélené a minimalné
stejné velkymi pismeny jako sloZeni.

VysSi jakost vyrobkl cokolada (horka ¢okolada), mlééna cokolada a ¢okolddové polevy z téchto Cokolad mize byt
na obalu vhodné vyjadrena napriklad slovy ,extra®, ,vysoka jakost“ apod. a doplnéna popisem nebo informacemi

o prislusnych jakostnich parametrech, a to za podminky, ze

cokolada (horka cokolada) obsahuje nejméné 43 % celkové kakaové susiny a nejméné 26 % kakaového masla,

mlééna cokolada obsahuje nejméné 30% celkové kakaové susiny a nejméné 18% mlécné susiny a nejméné 4,5 % mlécné-
ho tuku v mlécné susiné, ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotuéného mléka, polotu¢ného nebo odstfedéného
mléka, smetany nebo zahusténé, pripadné susené smetany, masla nebo mlécného tuku,

Cokoladova poleva obsahuje nejméné 16 % tukuprosté kakaové susiny.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni jsou uvedeny v priloze €. 9 tabulce 2.
§22
Pozadavky na jakost
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 9 tabulce I.

Vedle kakaového masla Ize do cokolady (horké cokolady), mlécné cokolady, family mlééné cokolady, bilé cokolady,
Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza pridavat jiné rostlinné tuky uvedené v priloze ¢. 10; jejich podil vSak
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nesmi byt vyssi nez 5% ve vyrobku po odecteni celkové hmotnosti vSech pouzitych jinych jedlych slozek a nesmi byt
snizen minimalni obsah kakaového masla nebo celkové kakaové susiny.

Do cokolady (horké cokolady), mlééné cokolady, family mlééné cokolady, bilé cokolady, Chocolate a la taza a Cho-
colate familiar a la taza mohou byt pridany jen takové latky urcené k aromatizaci, které nenapodobuiji chut’ ¢okolady
nebo mlééného tuku.

(4) Do vSech druht ¢okolad podle prilohy ¢. 8 a cokoladovych bonbon je zakazano pridavat

a) zivocisné tuky, které nepochazeji vyhradné z mléka,

b) mouky, granulované nebo praskové skroby, s vyjimkou Chocolate a la taza a Chocolate familiar a la taza.

(5) K cokoladam uvedenym v odstavci 3 mohou byt pridany i jiné slozky, nejvyse vsak do 40 % celkové hmotnosti vyrobku.

(6) Vypocet procentickych podili stanovenych slozek a jejich hodnot v ¢okolddovych vyrobcich se provadi timto zpUso-
bem:

a) procenticky obsah stanovenych slozek ve vyrobcich cokolada (horka ¢okolada), mlécna cokolada, family mlécna co-
kolada, bila ¢okolada, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza se vypocte po odecteni hmotnosti pridanych
jedlych slozek,

b) u vyrobki ¢okolada plnéna a cokoladové bonbony se procenticky obsah stanovenych slozek vypocte po odeéteni
hmotnosti pridanych jedlych slozek a hmotnosti napiné,

c) procenticky obsah pouzitého druhu ¢okolady u vyrobki uvedenych v pismenu b) se vypocte ve vztahu k celkové
hmotnosti konecného vyrobku vcetné naplné.

ODDIL 6
§23
Zrusovaci ustanoveni

Zrusuje se:

I.  Vyhlaska ¢. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro prirodni sladidla, med, necokoladové cukrovinky,
kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okoladu a ¢okoladové cukrovinky.

2. Vyhlaska ¢. 94/2000 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona

¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakon, pro prirodni
sladidla, med, necokoladové cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, cokoladu a ¢okoladové cukrovinky.

§ 24

Prechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem ucinnosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich
predpisu.

§ 25

Udinnost

Tato vyhlaska nabyva G&innosti dnem vstupu smlouvy o pFistoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Druh

Skupina

Podskupina

Prirodni sladidla

cukr extra bily

cukr bily

cukr polobily

krystal, krupice, moucka

cukr moucka s obsahem protihrudkujicich latek

tvarovany cukr
(kostky, bridz, homole)

cukr s prisadami

prirodni cukr

kandys

tekuté vyrobky z cukru

tekuty cukr
tekuty invertni cukr
sirup z invertniho cukru karamel

dextréza
fruktoza
glukoézovy sirup

dextroza monohydrat
dextréza bezvoda
suseny glukézovy sirup

PRILOHA 2
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost
I. Cukr
Sacharéza . . .
olarimetricky Invertni cukr | Ztrata suSenim | Barva v roztoku
Skupina P 6 hmot (% hmot. (% hmot. pi 420 nm
] . o rw o rw o v
nejménd) nejvyse) nejvyse) (IU nejvyse)

cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22,5
cukr bily 99,7 0,04 0,06 45
cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150
cukr moucka s obsahem

96,7 0,1 0,2
protihrudkujicich latek nejvyse 3% 6
tvarovany cukr 99,5 0,1 0,25 150
cukr s prisadami 85,0 1,2
prirodni cukr 97,5 0,09 1,4
kandys 98,5 1,0
U skupin cukr extra bily, cukr bily, cukr polobily obsah nerozpustnych latek nejvyse 50 mg/kg

Bodové hodnoceni bilych cukri
Cukr extra bily Cukr bily

celkovy pocet bodu nejvyse 8 22
z toho:
popel — body nejvyse 6 I5
barva v roztoku — body nejvyse 3
typova rada — body nejvyse 4

Jeden bod odpovida:

a) 0,0018% obsahu popela urceného konduktometricky podle metod ICUMSA,
b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,
c¢) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.
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Déleni podle tvaru a velikosti ¢astic sacharézy:

a) cukr krystal je volné sypka smés krystalt stejnomérného zrnéni,

b)  cukr krupice je volné sypka smés mensich nebo rozdrcenych krystalt stejnomérného zrnéni,

c) cukr mouéka je volné sypkd smés jemné drcenych krystald,

d) prFirodni cukr je sypka, zmita svétlezluta az svétlehnéda hmota na omak mirné lepkava,

e) kandys je smés velkych krystall a srostlic, bilé, Zluté az hnédé barvy.

Tridéni podle velikosti ¢astic sacharozy

Délka strany oka kontrolniho sita (mm) Podil (% hmot.)
cukr krystal cukr krupice cukr moucka
2,00-0,40 nejméné 70
0,80-0,16 nejméné 70
nad 1,00 nejvyse 5
0,80-0,40 nejvyse 5
pod 0,40 nejméné 95

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

— pro pfirodni sladidla, s vyjimkou tekutych vyrobkl z cukru

Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)

do 50 véetné - 10,0

vétsi nez 50 do 250 vcetné -4,0

vétsi nez 250 do 500 vcetné -3,0

vétsi nez 500 do 1000 véetné -2,0

nad 1000 -1,0

2. Tekuté vyrobky z cukru
Susina Invertni cukr Popel . Barva
. ve pH konduktometricky roztoku
refraktometricky v susiné e ..
v suSiné pri 420 nm
(% hmot. o o - -
nejméng) (% hmot.) (% hmot. nejvyse) (IU nejvyse)
tekuty cukr 62 nejvyse 39 - 0,1 45
tekuty cukr bily 62 nejvyse 39 - 0,1 25
s 4 **)
tekuty invertni cukr 62 V|c.e ,nvez 3 - 0,4 -
nejvyse 50
- , . vice nez 3

tekuty invertni cukr bily 62 nejvyie 50 - 0,1 25
sirup z invertniho cukru 62 vice nez 50 - 0,4 -
karamel 73 nejméné 50 4-6 - -

*) pomér fruktézy k dextréze 1,0 £ 0,2

**) pomér fruktodzy k dextréze 1,0 £ 0,1
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Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)
do 300 véetné -50
vétsi nez 300 do 1000 vcetné -4,0
nad 1000 -3,0
3. Dextroza
Dextroéza v Sulfatovy
(D-glukéza) SuSina popel
() < () ]
(% hn:lot: su.:smy (% hmot. nejméng) (% hn:iot: st:smy
nejméné) nejméné)
dextréza monohydrat 99,5 90,0 0,25
dextréza bezvoda 99,5 98,0 0,25
4. Fruktoza
Obsah fruktézy | Obsah glukézy | Ztrata suSenim Popel Barva
. roztoku
(% hmot.) (% hmot. (% hmot. konduktometricky p¥i 420 nm
nejméné nejvyse) nejvyse) (% hmot. nejvyse) (IU nejvyie)
fruktoza 98 0,5 0,5 0,1 30
5. Glukézovy sirup
. Dextrozovy ekvivalent L
s If; |
Susina vyjadFeny jako D-glukéza Sulfitovy pope
(% hmot. nejméné) (% hmot. susiny nejméngé) (% hmot. susiny nejvyse)
Suseny glukézovy sirup 70 20,0 1,0
6. Suseny glukézovy sirup
v Dextroézovy ekvivalent ..
Susina vyjadFeny jako D-glukéza Sulfatovy popel
(% hmot. nejméné) (% hmot. suSiny neméné) (% hmot. suSiny nejvyse)
suseny glukézovy sirup 93 20,0 1,0
PRILOHA 3
Tabulka | - Smyslové pozadavky
Med Konzistence a vzhled Chut’ Barva
. . mirné az silné viskozni, tekuty, , . L , | vodove Cista az s nazelenalym
kvétovy i vy v 1w . vyrazné sladka az skrablava , I Cur
castecné az plné krystalicky nadechem, slabé zluta az zlatavé zluta
L, mirné az silné viskozni, tekuty, | sladka, popFipadé korenéna | tmavohnéda s nadechem
medovicovy i v v w oy L s ey . Y -
castecné az plné krystalicky az mirné skrablava do cervenohnéda
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Tabulka 2 — Fyzikalni a chemické pozadavky

Pozadavek Druh medu

kvétovy medovicovy pekarsky (pramyslovy)
soucet obsahU fruktdzy a glukdzy (% hmot. nejméné) 60,0 45,0 -
obsah sacharézy (% hmot. nejvyse) 5,01) 5,0 -
obsah vody (% hmot. nejvyse)? 20,0 20,0 23,0
kyselost (mekv/kg nejvyse) 50,0 50,0 80
hydroxymethylfurfural (mg/kg nejvyse)? 40,0 40,0 -
obsah ve vodé nerozpustnych latek (% hmot. nejvyse)? 0,10 0,10 -
?::?'I‘)as)" odivost nejvjie 80,0 | nejméné 80,0 .
aktivita diastaz
(stupid podle échadeho nejméné)® 80 80 i

]

2)

3)

4)

6)

U medu kvétového jednodruhového akatového z trnovniku akatu (Robinia pseudoacacia), z tolice vojtésky (Medicago
sativa), z banksie (Banksia menziesii), z kopysniku (Hedysarum), z blahovicniku (Eucalyptus camadulensis), z Eucryphia lucida,
z Eucryphia milliganii, z citrusu (Citrus spp)., muze byt obsah sacharézy nejvyse 10,0%; u levandulového medu (Lavandula
spp.) a u medu z brutniku lékarského (Borago officinalis) muze byt obsah sacharézy nejvyse 15,0%.

U medu lisovaného se pripousti nejvySe 0,50 % hmotnostnich ve vodé nerozpustnych latek.

U vresového (Calluna) medu mize byt obsah vody nejvyse 23 %; u pekarského medu z viesu (Calluna vulgaris) mize byt
obsah vody nejvyse 25%.

U medu deklarovaného puvodu z regiont s tropickym klimatem a smési obsahujici vyluéné tyto medy muaze byt obsah
hydroxymethylfurfuralu nejvyse 80 mg/kg.

Vyjimky: planika (Arbutus unedo), viresovec (Erica), blahovicnik (Eucalyptus camadulensis), lipa (Tilia spp.), vies obecny
(Calluna vulgaris), balmin neboli manuka (Leptospermum), kajeput (Melaleuca spp.).

U medu s prirozené nizkym obsahem enzymu (citrusové medy) a obsahem HMF nizs$im neZ I5mg/kg muzZe byt aktivita
diastazy nejméné 3.

Tabulka 3 - Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)
do 100 vcetné -80
vétsi nez 100 do 250 vcetné -50
vétsi nez 250 do 500 vcetné -3,0
nad 500 -1,0
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turecky med

Iékoricové
cukrovinky

pénové cukrovinky
(marshmallow)

Druh Skupina Podskupina

cukrovinky karamely tukové s jadrovinami, s ovocnou prichuti mlééné, kakaové nebo kavové, podle
drazé druhu vlozky (cukrova, Zelé, jadroviny, susené ovoce nebo proslazené, marcipan
T a dalsi
Zelé Y
rahat
chalva

komprimaty
Zvykacky balénkové (bubble gum)
platkové
drazované
dropsy
roksy
furé s tukovou naplni
s cukernou (sirupovou) naplni
marcipan
fondanové
cukrovinky

PRILOHA €. 5

Tabulka | - Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Skupina Vlhkost (v % hmot. nejvyse)
karamely -
drazé -
zZelé 22,0
rahat, chalva 20,0
turecky med 8,0
IékoFicové cukrovinky 19,0
pénové 25,0
fondanové cukrovinky 12,0
komprimaty s glukézou 10,0
komprimaty ostatni 7,0
zvykacky: pri 105° C
7,5

dropsy:

lité a lisované kandyty 5,0

protahované 6,0

roksy 6,0

furé -

Poznamka: U vyrobku balenych do sackd mize byt podil drobné tristé nejvyse:

— dropsy a furé 2% hmot.
— komprimaty 5% hmot.
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Tabulka 2 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah (g)

Hmotnostni odchylka (%)

Do 105 vcetné 10,0
Vétsi nez 105 do 150 véetné 8,0
Vétsi nez 150 do 250 véetné 5,0
Vétsi nez 250 do 500 vcetné 3,0
Vé&t3i nez 500 do 1000 véetné 2,0
Nad 1000 (k rozvazovani) 1,0
PRILOHA C. 6
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina

kakaovy prasek / kakao

— kakaovy prasek
— kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku

— smés kakaa s cukrem

cokolada v prasku
cokolada k pripravé napoje

smés kakaa s cukrem

— smés kakaa se snizenym obsahem tuku s cukrem

slazené kakao

Tabulka | - Kakaovy prasek

PRILOHA C.7
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Obsah kakaového masla v susiné (%) Obsah vlhkosti (% hmot. nejvyse)

kakaovy prasek
(kakao)

nejméné 20,0

9,0

kakaovy prasek
se snizenym obsahem tuku

méné nez 20,0

9,0

Tabulka 2 — Smési kakaa s cukrem

Obsah kakaového prasku”

(% hmot. nejméné)

cokolada v prasku 32,0
slazeny kakaovy prasek, (slazené kakao) 25,0
cokolada k pripravé napoje 25,0
slazeny kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku 25,0
cokolada k pripravé napoje se snizenym obsahem tuku 25,0

*) v pripadé smési kakaového prasku se snizenym obsahem tuku s cukrem - obsah kakaového prasku se snizenym obsahem tuku v susiné

Tabulka 3 — Kakaové maslo

Podil latek nezmydelnitelnych Obsah volnych mastnych kyselin
petroletherem vyjadienych jako kyselina olejova

(% hmot. nejvyse)

(% hmot. nejvyse)

lisované kakaové maslo

0,35

1,75

kakaové maslo

0,50

1,75




141

Tabulka 4 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)
do 100 vcetné -50
vétsi nez 100 do 250 véetné -3,0
vétsi nez 250 do 500 véetné -2,0
vétsi nez 500 do 1000 véetné - 1,0

PRILOHA C. 8

Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina
cokolada (horka cokolada) bez prisad
mlééna cokolada s prisadami
family mlééna cokolada na vareni
bila ¢okolada plnéna

Chocolate a la taza
Chocolate familiar a la taza

cokoladové bonbony formované

formované v ruznych tvarech, s riznymi naplnémi (tukovymi,
krémovymi, likérovymi atd.), nebo bez naplné

cokoladové bonbény macené nebo polomacené

razné druhy vlozek (zelé, fondan, vylehéené hmoty pénou a dalsi),
macené cokoladou, mléénou Eokoladou, family mlécnou cokoladou,
nebo bilou ¢okoladou, s vyjimkou Chocolate a la taza

a Chocolate familiar a la taza

cokoladové drazé

podle druhu vlozek

Tabulka |- Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

(% hmot. vztazenych na susinu)

PRILOHA C. 9

Obsah Obsah | Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah
, tukuprosté celkové . , A mouky
Druh kakaového , L mlécéného | celkového mlécné
, kakaové kakaové i v. nebo
masla v v tuku tuku” susiny .
susiny susiny Skrobu
cokolada
(horka 18 14 35 - - - -
cokolada)
mlécna - 2,5 25 3,5 25 14 -
cokolada
fvamlly,mlecna i 25 20 5 25 20 i
Cokolada
bila cokolada 20 - - 3,5 - 14 -
Chocolate a la I8 14 35 - - . nejvyde 8
taza
Chocolate oy
familiar a la taza '8 12 30 i ) ) nejvyse 18

*) obsah celkového tuku = soucet obsahu kakaového masla a mlééného tuku

Poznamka: uvedené hodnoty znamenaji nejnizsi limitujici pozadavek, s vyjimkou hodnot oznacenych jako nejvyssi limitujici pozadavek




142

Tabulka 2 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

Druh Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)
cokolady do 50 vcetné -10

vétsi nez 50 do 100 vcetné -5

vétsi nez 100 do 250 vcetné -3

vétsi nez 250 do 500 vcetné -2

vétsi nez 500 do 1000 vcetné -

cokoladové bonbony do 105 véetné - 10
vétsi nez 105 do 150 vcetné -8
vétsi nez 150 do 250 vcetné -5
vétsi nez 250 do 500 vcetné -3
vétsi ne2 500 do 1000 véetné -2
nad 1000 -1

PRILOHA C. 10
Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobku

Botanicky nazev rostlin, ze kterych mohou byt uvedené tuk
Obvykly nazev rostlinného tuku ky ' vy Y Y

ziskany

I lllipe, bornejsky tuk, Tengkawang Shorea spp.

2. Palmovy olej Elaeis guineensis
Elaeis olifera

3. Sal Shorea robusta

4. Shea (bambucky tuk, olej z maslovniku) Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi Garcinia indica

6. Olej z jader manga Mangifera indica

Poznamka: uvedené tuky musi splfiovat tyto pozadavky:
a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu POP, POSt a StOStl;
b) jsou misitelné v jakémkoli poméru s kakaovym maslem a jsou slucitelné s jeho fyzikalnimi vlastnostmi (bod tani a teplota krysta-
lizace, rychlost tani, nezbytnost temperovani);
c) jsou ziskany pouze rafinaci nebo frakcionaci, to vylu¢uje enzymatickou zménu triglyceridové struktury.
P = kyselina palmitova
O = kyselina olejova
St = kyselina stearova
Jako vyjimku z pouZziti stanovenych rostlinnych tukd je mozno pouzit téZ kokosového oleje v éokolddach, pouzitych pri vyrobé mrazenych krému
(zmrzlin).

Vybrana ustanoveni novel
Cl. Il vyhlasky &. 147/2015 Sb.
Pfechodna ustanoveni

I.  Potraviny vyrobené a uvedené na trh prrede dnem nabyti Géinnosti této vyhlasky se posuzuji podle vyhlasky ¢. 76/2003
Sb., ve znéni G¢inném prede dnem nabyti Gcinnosti této vyhlasky.

2. Potraviny uvedené na trh nebo oznaéené v souladu s vyhlaskou €. 76/2003 Sb., ve znéni Géinném prede dnem nabyti
Ucinnosti této vyhlasky, mohou byt prodavany do vyprodani zasob.

1) Smérnice Rady 2001/111/ES ze dne 20. prosince 2001 o urcitych druzich cukru urcenych k lidské spotrebé.
Smérnice Rady 2001/110/ES ze dne 20. prosince 2001 o medu.
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3)
4)
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Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/36/ES ze dne 23. ervna 2000 o kakaovych a ¢okoladovych vyrobcich uréenych
k lidské spotrebé.

Smérnice Komise 98/28/ES ze dne 29. dubna 1998, kterou se stanovi odchylka od nékterych ustanoveni smérnice 93/43/EHS o hy-
giené potravin, pokud jde o prepravu volné loZzeného surového cukru po mofi.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/63/EU ze dne 5. kvétna 2014, kterou se méni smérnice Rady 2001/110/ES o medu.

§ 3 odst. | pism. j) zakona. Vyhlaska ¢. 147/1998 Sb., o zpusobu stanoveni kritickych bodl v technologii vyroby, ve znéni vyhlasky
¢. 196/2002 Sb. a vyhlasky ¢. 161/2004 Sb.

Vyhlaska €. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezavadnost jednotlivych druhi potravin a potravinovych
surovin, podminky pouziti latek pfidatnych, pomocnych a potravnich doplikd, ve znéni vyhlasky ¢. 233/2002 Sb.

Vyhlaska ¢. 304/2004 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky pouziti pridatnych a pomocnych latek pri vyrobé potravin.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim,
o zméné narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise 87/250/HS,

smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004.

Vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zplsobu oznadovéni potravin a tabakovych vyrobkd, ve znéni pozdéjSich predpisu.
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VYHLASKA ¢&. 157/2003 Sb.,
kterou se stanovi pozadavky pro cerstvé ovoce a Cerstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu,
suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky
z nich, jakoz i dalsi zpuasoby jejich oznacdovani

Zména: 650/2004 Sb.
Zména: 291/2010 Sb.
Zména: 153/2013 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonU, ve znéni zakona €. 119/2000 Sb., zakona ¢. 306/2000 Sb.
a zakona ¢. 146/2002 Sb., (déle jen ,,zakon‘) pro Eerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich:

oddil |

zrusen

§ 1

zrusen

§2

zrusen

§3

zrusen

§4

zrusen

§5

zrusen

Oddil 2
Zpracované ovoce
§ 5a

Tento oddil® zapracovava prislusny predpis Evropskych spolecenstvi®® a upravuje dalsi pozadavky tykajici se zpracovaného
ovoce.
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§6

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

2)

b)

g)

h)

P)
Q)

ovocem — ovoce celé, Cerstvé, zdravé, bez znamek hniloby a plisni, obsahujici vSechny zakladni ¢asti, ve stadiu tech-
nologické zralosti, oCisténé, zbavené nezadoucich cizich primési,

Zpracovanym ovocem — potravina, jejiz charakteristickou slozku tvofi ovoce a ktera byla upravena konzervovanim,
s vyjimkou ovocného alkoholického a nealkoholického napoje a zmrazeného ovoce,

konzervaci — technologicky proces, ktery vede k zachovani pozadované jakosti a zdravotni nezavadnosti vyrobku,
sterilaci — tepelnd Uprava potlacujici pisobeni mikroorganismu ve vyrobku po dobu uvedenou vyrobcem,
kompotem — ovoce s nalevem nebo bez nalevu, v neprodysné uzavifeném obalu, konzervované sterilaci,

dzemem vybérovym (Extra) — potravina vyrobena ze smési prirodnich sladidel,” vody a nezahus$téné pulpy jednoho
nebo vice druhu ovoce, privedené do vhodné rosolovité konzistence,

dzemem vybérovym (Extra) specialnim — potravina splnujici pozadavky pro dzem vybérovy (Extra) s tim, Ze tyto vy-
robky jsou se snizenym obsahem energie/cukru a spliuji podminky pro relevantni vyzivové tvrzeni; vyzivové tvrzeni
musi byt uvedeno v nazvu vyrobku,

dzemem vybérovym (Extra) méné sladkym — potravina spliujici pozadavky pro dzem vybérovy (Extra) s tim, Ze tyto
vyrobky obsahuji méné cukru nez dzemy vybérové (Extra),

dZemem — potravina vyrobena ze smési prirodnich sladidel, vody, pulpy a drené, nebo prirodnich sladidel, vody a drené,
jednoho nebo vice druhl ovoce, privedené do vhodné rosolovité konzistence,

marmelddou — potravina vyrobena ze smési prirodnich sladidel, vody a jedné nebo vice surovin ziskanych z citrusovych
plodd, privedené do vhodné rosolovité konzistence, pri¢emz za suroviny ziskané z citrusovych plodu se povazuiji pulpy,
drené, §t'ivy, vodné extrakty a kary,

rosolem a rosolem vybérovym (Extra) — potravina vyrobena ze smési prirodnich sladidel a Stavy, nebo ze smési pFi-
rodnich sladidel a vodnych extraktt z jednoho nebo vice druhl ovoce, privedena do vhodné rosolovité konzistence,

povidly — potravina vyrobena z jednoho nebo vice druhii ovoce (jablek, hrusek, $vestek), s pridavkem pFirodnich sla-
didel nebo bez pridavku, privedend do polotuhé az tuhé konzistence s jemnymi az hrubsimi ¢asticemi duzniny ovoce,

klevelou — potravina vyrobena z jednoho nebo vice druhi ovoce, s pridavkem prirodnich sladidel nebo bez pridavku,
privedena do kasovité, roztékavé konzistence se zretelnymi hrubymi c¢astmi duzniny ovoce,

ovocnym protlakem — potravina ridké az kaSovité konzistence vyrobena z jedlé ¢asti ovoce (bez kary, slupky, jader,
pecek, jadfincl) propasirovanim nebo obdobnym procesem, s pripadnym pridanim prirodnich sladidel, konzervovana
snizenim obsahu vody, sterilaci nebo pridanim konzervacniho prostredku anebo kombinaci uvedenych zpUsobu,

suSenym ovocem — ovoce konzervované susenim bez pouziti prirodnich sladidel,
smési suseného ovoce — rizné druhy suseného ovoce, kde podil suseného ovoce je nejméné 60% hmotnostnich,
ovocem proslazenym (kandovanym ovocem) - potravina konzervovana zvysenim susiny pridavkem prirodnich sladidel,

ovocem v lihu (ovocnou bowli) — potravina z Cerstvého ovoce nebo sterilovaného ovoce, zalitého pitnou vodou,
kvasnym rafinovanym lihem® nebo lihovinou, popripadé s pridanymi prirodnimi sladidly, popripadé latkami uréenymi
k aromatizaci,

upravenym chlazenym éerstvym ovocem — potravina z cerstvého celého nebo déleného ovoce s pripadnym pridanim
ovoce sterilovaného, uzavrend ve spotrebitelském obalu, urcena k pfimému pouziti,

kastanovym krémem — potravina vyrobena ze smési vody, prirodnich sladidel a kastanového protlaku ziskaného z plodd
kastanu jedlého (Castanea sativa),

zazvorem — jedly koren rostliny zazvoru v cerstvém nebo konzervovaném stavu, ktery je dovoleno susit nebo uchovavat
v sirupu,

ovocnou duzninou (pulpou) — jedla éast ovoce, podle potfeby bez kiry, slupky, jader, pecek a jadFinca, ktera je tvorFena
ovocem celym, nebo hrubé nakrajenym nebo rozdrcenym, ale ktera nebyla rozmélnéna na dren,

ovocnou dreni — surovina ziskana pasirovanim jedlych ¢asti ovoce podle potreby zbaveného kury, slupek, jader a pecek,
ktera byla rozmélnéna na dren propasirovanim nebo obdobnym procesem a je urcena k dalSimu zpracovani,

vodnim extraktem ovoce — vodni vyluh z ovoce, ktery s ohledem na ztraty nutné vzniklé pri Fadném zpracovani obsahuje
vSechny ve vodé rozpustné slozky pouzitého ovoce,

cizimi pfimésmi — vSechny predméty nebo latky, které nendlezi k potraving,

skidcem — Zivy nebo mrtvy zivocich nebo jeho ¢ast v kterémkoliv stadiu vyvoje Zivocicha.
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§7

Clenéni na skupiny

V priloze €. 2 je uvedeno ¢lenéni zpracovaného ovoce na skupiny.

f)

@
©)

b)

)

©)

(6

O]
@

§8
Oznacdovani

Kromé udaju uvedenych v zakoné a ve vyhlasce o zpUsobu oznadovani potravin? se zpracované ovoce dile oznadi

pouzitym druhem nebo druhy ovoce v sestupném poradi podle hmotnosti pouzité suroviny,

u ovoce Vv lihu (ovocnych bowli) obsahem etanolu v procentech objemovych,

nazvem skupiny,

u dZzemd, dzemU vybérovych (Extra), dzemi vybérovych (Extra) specialnich, dzeml vybérovych (Extra) méné slad-
kych, marmelad, rosold, rosoll vybérovych (Extra), kastanového pyré, povidel, klevel a ovocnych protlakii mnozstvim

ovoce v gramech, které bylo pouzito pro vyrobu 100g hotového vyrobku; Gidaj o obsahu ovoce se musi nachazet
ve stejném zorném poli jako nazev vyrobku a musi byt uveden jasné viditelnymi pismeny,

u dZemu, dZemu vybérovych (Extra), dZemu vybérovych (Extra) specialnich, dzeml vybérovych (Extra) méné sladkych,
marmelad, rosold, rosolt vybérovych (Extra), kaStanového pyré, povidel, klevel a ovocnych protlaki celkovym obsahem
prirodnich sladidel v gramech obsazenych ve 100g vyrobku, pricemz uvedené &islo predstavuje mnozstvi stanovené
refraktometricky pfi 20 °C u hotového vyrobku s toleranci +/- 3 refraktometrické stupné; udaj o obsahu pFirodnich
sladidel se musi nachazet ve stejném zorném poli jako nazev vyrobku a musi byt uveden jasné viditelnymi pismeny,

u dZemu, dZzemu vybérovych (Extra), dzemu vybérovych (Extra) specialnich, dzemu vybérovych (Extra) méné slad-
kych, marmelad, rosold, rosolt vybérovych (Extra), kastanového pyré, povidel, klevel, pfitomnost zbytkového oxidu
siri¢itého, jestlize jeho obsah ve vyrobku je vyssi nez 10 mg/kg,

u dZzemu, dzemu vybérovych (Extra), dzemu vybérovych (Extra) specialnich, dzemG vybérovych (Extra) méné slad-
kych, marmelad, rosolt, rosolt vybérovych (Extra), rosolové marmelady a kastanového pyré v nazvu vyrobku jménem
pouzitého druhu nebo pouzitych druhl ovoce v sestupném poradi podle hmotnosti pouzité suroviny; u vyrobka vy-
robenych ze tfi nebo vice druhli ovoce vsak muze byt udaj o druzich pouzitého ovoce nahrazen slovy ,,smés ovoce*
nebo podobnou formulaci nebo poctem pouzitych druhti ovoce.

SuSené bobule hroznl révy vinné Ize oznacovat pouze nazvem ,,Rozinky* nebo ,,Hrozinky*.
Upravené cerstvé chlazené ovoce se vzdy na obalu uréeném pro spotrebitele oznaéi

datem pouzitelnosti,

teplotou skladovani.

Oznaceni ,,rosolova marmelada* Ize pouzit pro marmelady, pokud vyrobek neobsahuje zadnou nerozpustnou hmotu
citrusovych plodd, s vyjimkou malého mnoZstvi jemné krijené kary citrusu.

U zpracovaného ovoce uréeného pro vyrobu pekarskych vyrobki nebo cukrarskych vyrobki smi byt v jeho nazvu
pouzito spojeni ,,s dZzemem®, ,,s marmeladou®, ,,s rosolem®, ,,;s kastanovym krémem‘ nebo obdoba téchto spojeni
pouze za predpokladu, Ze zpracované ovoce odpovida podminkam vyplyvajicim z § 6 pism. f), g), h), i) a r) a fyzikalnim
a chemickym pozadavkim na jakost podle tabulky | v priloze ¢. 4.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni jsou uvedeny v pFiloze €. 3.
§9
Pozadavky na jakost

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 4 tabulkach | a 2.

Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 4 tabulkach 3 az 5.
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Ovoce v lihu (ovocna bowle) musi obsahovat nejméné 13 % objemovych kvasného etanolu a musi vykazovat nejméné
18% refraktometrické susiny.

§10
Technologické pozadavky

Minimalni hmotnostni podil ovoce v | kg potraviny je uveden v priloze ¢. 2.

PFi vyrobé dzemu, dzemu vybérového (Extra), dzemu vybérového (Extra) specialniho, dzemu vybérového (Extra)
méné sladkého, rosolu a rosolu vybérového (Extra) vyrobenych z jinych druh ovoce nez citrusovych muze byt pridana
$t'ava a kira z citrusovych plodu.

Dzem vybérovy (Extra), dzem vybérovy (Extra) specidlni a dzem vybérovy (Extra) méné sladky z Sipkd, malin, ostruzin,
cerného rybizu, borivek, ¢erveného rybizu lze vyrabét pouze z nezahusténého protlaku prislusného ovoce nebo

nezahustény protlak mize tvorit ¢ast vsadkové hmotnosti ovoce.

Dzem vybérovy (Extra), dzem vybérovy (Extra) specialni a dzem vybérovy (Extra) méné sladky a dZzem z citrusovych
plodu Ize vyrabét jen z celych plodu citrusu nakrijenych na prouzky nebo na plétky.

Pri vyrobé dzemu vybérového (Extra), dZemu vybérového (Extra) specidlniho a dZzemu vybérového (Extra) méné
sladkého a rosolu vybérového (Extra) nelze misit jablka, hrusky, slivy s neoddélujicimi se peckami, melouny, melouny

vodni, hrozny, dyné, okurky a raj¢ata s jinym ovocem.

PFi vyrobé dzemu, dzemu vybérového (Extra), dzemu vybérového (Extra) specialniho a dZzemu vybérového (Extra)
méné sladkého z Sipkd, jahod, malin, angrestu, ¢erveného rybizu, sliv, rebarbory lze pridavat ¢ervené ovocné Stiavy.

Pri vyrobé dzemu a rosolu z jahod, malin, angrestu, cerveného rybizu, sliv Ize pridavat Stavu z éervené repy.

Podil ovoce pro vyrobu rosolu a rosolu vybérového (Extra) pfi pouziti vodnych extrakti z ovoce se vypoéita odectenim
hmotnosti vody pouzité pro vyrobu vodnych extrakti od celkové hmotnosti vodného extraktu.

K dzemu, dzemu vybérovému (Extra), dzemu vybérovému (Extra) specialnimu, dzemu vybérovému (Extra) méné slad-
kému, rosolu a rosolu vybérovému (Extra) z kdouli se smi pridat list pelargonie vonné (Pelargonium odoratissimum).

K potravinam definovanym v § 6 pism. f) az k) a t) Ize pridavat lihoviny, vino, desertni (likérové) vino, orechy, aromatické
byliny, koreni, vanilku, vanilin, vanilkové extrakty a med? jako ¢aste¢nou nebo Gplnou nihradu prirodniho sladidla,
jedlé tuky a oleje jako latky zabranujici pénéni a tekuty pektin.

Pri vyrobé marmelady lze pridavat éterické oleje z citrusovych plodu.

Ovocné suroviny definované v § 6 pism. a), t), u) a v) mohou byt zpracovany

zahFivanim, chlazenim nebo zmrazenim,
sublimacnim susenim (susenim za mrazeného stavu), nebo

zahust'ovanim do miry technicky mozné.

Merunky a slivy uréené pro vyrobu dzemu vybérového (Extra), dzemu vybérového (Extra) specialniho a dzemu vybé-
rového (Extra) méné sladkého mohou byt zpracovany také jinymi dehydratacnimi procesy, nez je sublimaéni suseni.

Citrusova kira muze byt prechovavana v nalevu.
U kompotu muze pH dosahovat hodnoty nejvyse 4,0.

Susina suSeného ovoce musi Cinit nejméné 70%, u suSenych sSvestek nejméné 67 %.

(17) Je-li refraktometricka susina ovoce proslazeného (kandovaného ovoce) nizsi nez 70%, je nutno potravinu jesté kon-

zervovat dalsim konzervacnim procesem.
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§ 11

Uvadéni do obéhu
Susené ovoce a ovoce proslazené (kandované ovoce) nebalené se skladuje pri relativni vihkosti vzduchu nejvyse 70 %.

Susené ovoce a ovoce proslazené (kandované ovoce) nebalené se skladuje a prepravuje oddélené od latek s vyraznymi
pachy a vinémi.

Upravené chlazené cerstvé ovoce se uvadi do obéhu pfi teplotach od 0 st.C do 5 st.C.
Oddil 3
Zpracovana zelenina

§12

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

zeleninou — zelenina celd, Cerstva, zdrava, bez znamek hniloby a plisni, ocisténa, zbavena nezadoucich cizich primési,

zpracovanou zeleninou — vyrobky, jejichz charakteristickou slozku tvori zelenina a které byly upraveny konzervova-
nim, s vyjimkou zeleninovych nealkoholickych napoju, dresinka, studenych omacek a zeleniny hluboce zmrazené,

sterilovanou zeleninou — vyrobek s ndlevem v neprodysné uzavieném obalu, konzervovany sterilaci,

zeleninou mlééné kvasenou — vyrobek konzervovany pusobenim bakterii mlécného kvaseni,

zeleninovym protlakem — potravina Fidké az kasovité konzistence s pripadnymi jemnymi nebo hrubsimi kousky pouzitych
surovin vyrobena z jedlych ¢asti zeleniny (bez slupek, jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem, konzervovana
snizenim obsahu vody, pridanim soli, sterilaci nebo pridanim konzervaéniho prostfedku, popripadé kombinaci uvede-
nych zpUsobu,

suSenou zeleninou — potravina konzervovana susenim bez pouziti pfirodnich sladidel nebo sladidel,

zeleninou proslazenou nebo kandovanou — potravina konzervovana zvysenim susiny pridavkem prirodnich sladidel,
zeleninou v soli — zelenina konzervovana pridavkem jedlé soli,

chemicky konzervovanou zeleninou — potravina konzervovana pridavkem chemického konzervacniho prostredku,

upravenou chlazenou cerstvou zeleninou — potravina z cerstvé celé nebo délené zeleniny s pripadnym pridanim zeleniny
sterilované a ochucujicich prisad, uzaviena ve spotrebitelském obalu, uréena k primému pouziti,

zeleninou v octu — zelenina zalita kvasnym octem tak, aby vysledna koncentrace kyseliny octové cinila nejméné
4% hmotnostni.

§13

Clenéni na skupiny

V priloze ¢. 5 je uvedeno clenéni zpracované zeleniny na skupiny.

§ 14
Oznacovani
Kromé (dajl uvedenych v zékoné a ve vyhlasce o zpusobu oznacovani potravin? se zpracovana zelenina déle oznadi

botanickym nazvem pouzitého druhu zeleniny podle § 3 pism. c), pokud neni zahrnut v nazvu vyrobku,
pouzitym druhem nalevu,

nazvem skupiny,

Udajem, zda se jednd o zeleninovy vyrobek palivy,

u upravené chlazené Cerstvé zeleniny a zeleniny mlééné kvasené

I. datem pouzitelnosti,
2. teplotou skladovani.
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PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni jsou uvedeny v priloze €. 8 tabulce I.

Pripustné odchylky od stanovenych hmotnostnich podili jednotlivych slozek zeleniny u zeleninovych saldti a smési
jsou uvedeny v priloze €. 8 tabulce 2.

§15
Pozadavky na jakost
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 6.
Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 7.
§ 16
Technologické pozadavky

U sterilovanych zeleninovych vyrobkd, jejichz pH je nizsi nebo rovno 4,0, se musi dosahnout prohrati obsahu spotre-
bitelského baleni na 80 az 90 st.C.

U sterilovanych zeleninovych vyrobkd, jejichz pH je vyssi nez 4,0, se musi dosahnout prohrati obsahu spotrebitel-
ského baleni nejméné na 121,] st.C nebo volit takovy sterilaéni postup, aby doslo k usmrceni vegetativnich forem
mikroorganismu a jejich spor.

§17

Uvadéni do obéhu

Susena a proslazena nebo kandovana zelenina nebalena se skladuje pfi teploté nejvyse 20 st.C a relativni vlhkosti
vzduchu nejvyse 70%, u susené zeleniny nejvyse 65 %.

SuSenad a proslazena nebo kandovana zelenina se skladuje a prepravuje oddélené od latek s vyraznymi pachy a viinémi;
s vyjimkou susené a proslazené nebo kandované balené zeleniny v obalu urceném pro spotrebitele.

Upravena chlazena Cerstva zelenina se uvadi do obéhu pri teplotach od 0 st.C do 5 st.C.

Oddil 4
Skorapkové plody

§18

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

2)

b)
<)
d)
€)
f)
g)
h)
i)

skorapkovymi plody — plody nebo jejich semena uvedené pod pismeny b) az i), v surovém stavu nebo uprazené di
solené,

vlagskymi ofechy — jadra plodu ofesdku vlasského a jeho odrud,
liskovymi orechy — jadra suchych plodu lisky,

mandlemi — jadra suchych plodi mandloné obecné,

keSu orechy — semena plodul ledvinovniku zapadniho,

arasidy nebo burskymi ofisky — plody odrid podzemnice olejné,
para orechy — semena juvie ztepilé,

kokosovymi orechy - plody palmy kokosové,

piniovymi ofisky - semena borovice pinie.
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§19
Clenéni na skupiny a podskupiny
Clenéni skoFapkovych plodii na skupiny a podskupiny je uvedeno v pFiloze €. 9.
§20
Oznacovani

() Kromé (daji uvedenych v zékoné a ve vyhlasce o zpUsobu oznaovani potravin? se skorapkové plody dale oznaéi
nazvem skupiny a podskupiny, u kokosovych ofecht a smési skordpkovych plodl pouze ndzvem podskupiny.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni jsou uvedeny v pfiloze ¢. 10.
§ 2l
Pozadavky na jakost
(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. |I.
(2) Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny v pfiloze €. 12.

(3) Skorapkové plody nesmi obsahovat skidce.

Oddil 5
Houby
§22
Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

a) houbami — jedlé cerstvé plodnice vyssich hub uvedené v priloze €. I3,

b) cerstvymi houbami volné rostoucimi — houby ziskané sbérem v prostfedi prirozeném jejich vyskytu, které nejsou
starsi nez tfi dny ode dne sbéru,

c) cCerstvymi houbami péstovanymi — houby ziskané péstovanim v podminkach uméle vytvorenych, které nejsou starsi
nez pét dni ode dne sbéru,

d) suSenymi houbami — houby upravené susenim, u nichz obsah vody ¢ini nejvyse 12% a jednotlivé druhy hub jsou makro-
skopicky urditelné,

e) konzervovanymi houbami — houby upravené, zejména sterilaci a zmrazovanim,

f)  ostatnimi vyrobky z hub — houby upravené, zejména drcenim, mletim, granulaci a extrakei.
§23
Clenéni na skupiny a podskupiny
V priloze €. 14 je uvedeno ¢lenéni hub na skupiny a podskupiny.
§24
Oznacovani
Kromé (daju uvedenych v zikoné a ve vyhldsce o zpusobu oznacovani potravin? se oznaéi

a) cerstvé houby volné rostouci a cerstvé houby péstované ¢eskym nazvem hub podle prFilohy €. 13 a datem sbéru,

b) é&erstvé houby volné rostouci dobou pouzitelnosti do tfi dni ode dne sbéru,
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Cerstvé houby péstované dobou pouzitelnosti do péti dnl ode dne sbéru,
péstované zampiony i tridou jakosti,
vyrobky z hub a ostatni vyrobky z hub nizvem podskupiny a éeskym ndzvem pouzitych druhl hub podle pFilohy €. 13.

§25

Pozadavky na jakost

Cerstvé houby volné rostouci a Eerstvé houby péstované, s vyjimkou péstovanych Zampiond, musi byt pevné konzisten-
ce, dobre na sucho ocisténé, bez cizich primési a necistot. Houby nesméji byt prestarlé, plesnivé, zaparené a nadmérné
vlhké. Mohou byt rozdéleny nejvyse jednim rezem, klobouk vsak musi byt spojen s tfeném. Loupani kloboukl hub
neni dovoleno s vyjimkou klouzkd.
U hub uvedenych v odstavci | se dovoluje perforace do 10% povrchu plochy rezu, nejvyse vsak tfi otvory, a mensi
poskozeni plodnic Ulomky nebo poZerky na dvou mistech. Poskozenych hub mize byt nejvyse 5%, priéemz poskoze-
nymi houbami se rozumi houby, kterym chybi vice nez ¢tvrtina klobouku nebo v nichZ se vyskytuji skadci.
U susenych hub se dovoluje 10% hmotnosti perforovanych. Susené houby maji chut’ typickou pro susené houby, jsou
bez cizich pachd a chuti, maji barvu odpovidajici pouzitému druhu houby a jsou dostate¢né vysusené, aby nedochazelo
k plesnivéni ¢i zapareni.

§26

Uvadéni do obéhu

Cerstvé houby volné rostouci se skladuji a pFepravuji pfi teplotach od 0 st.C do 10 st.C, pouze v jedné vrstvé.

Cerstvé houby péstované se uvadéji do ob&hu pFi teplotach od 0 st.C do 6 st.C balené a zabalené k pfimému prodeji
nejvyse ve dvou vrstvach; nebalené, volné lozené nejvyse ve trech vrstvach.

Susené houby se skladuji pFi teploté nejvyse 20 st.C a relativni vlhkosti nejvyse 65 %.
Cerstvé houby péstované mohou byt baleny nebo zabaleny jen v prodysné flii.

Susené houby musi byt uvadény do obéhu balené nebo zabalené.

Oddil 6
Brambory a vyrobky z nich

§ 27

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

bramborami konzumnimi — hlizy brambor odrud a kfizencl Solanum tuberosum L.,

bramborami konzumnimi ranymi — brambory konzumni sklizené pred dosazenim uplné zralosti hliz se snadno odstra-
nitelnou slupkou bez loupani,

bramborami konzumnimi pozdnimi — brambory konzumni sklizené po dosazeni UpIné zralosti hliz s dobfe vyvinutou
a pevnou slupkou,

odridou s podlouhlymi hlizami — brambory konzumni s pramérnou délkou hlizy alespori dvojnidsobné vétsi, nez je
prumérna Sirka hlizy,

bramborami konzumnimi zlutomasymi — brambory s hlizami zluté az svétle zluté duzniny,

bramborami konzumnimi bélomasymi — brambory s hlizami bilé duzniny,

varnym typem — oznaceni konzistencnich vlastnosti odrad hliz brambor konzumnich pozdnich, ktery urcuje vhodnost
kuchynského uziti,
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zdravymi hlizami — hlizy brambor konzumnich nevykazujici na povrchu nebo v duzniné vady zpUsobujici nevhodnost
jejich pouziti, zejména suchou a mokrou hnilobu, zmény barvy nebo konzistence duzniny,

pFimésmi — hruba ulpéla zemina na slupce hlizy, odpadla zemina, odpadlé klicky, nat, kameny,
zelenymi hlizami — hlizy konzumnich brambor se zelenym vybarvenim, které pokryva vice nez 1/8 povrchu hliz,
strupovitymi hlizami — hlizy konzumnich brambor s obecnou strupovitosti pokryvajici vice nez 1/4 povrchu hliz,

popraskanymi, prasklymi nebo pohmozdénymi hlizami — poskozeni hliz, které u konzumnich brambor ranych zasahuje
hloubéji nez 3,5mm a u konzumnich brambor pozdnich zasahuje hloubé&ji nez 5mm do duzniny,

vyrobky z brambor — vyrobky z brambor konzumnich upravené technologickym procesem, zejména loupanim, kon-
zervaci, smazenim, varenim, drcenim a susenim, pro pFimou spotiebu nebo dalsi kuchynskou Gpravu.

§28
Clenéni na skupiny
Brambory konzumni se ¢leni na skupiny

brambory konzumni rané,

brambory konzumni pozdni.

V priloze €. 15 je uvedeno €lenéni vyrobkl z brambor na skupiny.

§29

Oznacdovani

Kromé (daji uvedenych v zikoné a ve vyhldsce o zpusobu oznacovani potravin? se

2)
b)

)
d)

U]
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brambory konzumni oznadi nazvem skupiny a odridou; pfi dovozu se oznadi i zemi plivodu,
u brambor konzumnich pozdnich oznadi uziti podle varného typu uvedeného v priloze ¢. 16 tabulce 4,
u brambor konzumnich ranych oznaéi barva duzniny, tvar hliz a popFipadé oznaéeni ,,drobné®,

vyrobky z brambor oznadi nazvem skupiny.
§ 30
Pozadavky na jakost

Brambory konzumni musi byt odridové jednotné a nesméji obsahovat primési nad ramec pripustnych odchylek uve-
denych v priloze €. 16 v tabulce I.

Hlizy brambor konzumnich musi vzhledem odpovidat deklarované odridé, musi byt zdravé, celé, isté, pevné, rustem
nepopraskané a nedeformované, bez nadmérné povrchové vlhkosti, bez vnéjsich i vnitfnich vad zhorsujicich celkovy
vzhled, musi mit jakostni a uchovatelné hlizy, byt bez hniloby, hnédych skvrn vzniklych teplem, mechanickych prasklin
nebo pohmozdénin, bez zeleného vybarveni, obecné a prasné strupovitosti, dutosti a rzivosti hliz, nenamrzlé a prosté
cizich pachu a prichuti, bez poskozeni zapfi¢inénych skudci a postihujicich duzninu.

Hlizy brambor konzumnich pozdnich musi mit dale vyvinutou pevnou slupku, nesmi mit klicky delsSi nez 3 mm a nesmi
vykazovat Sedé, modré nebo cerné skvrny pod slupkou zasahujici do hloubky duzniny nad 5 mm. Pripustné odchylky

hliz jakostné neodpovidajicich jsou uvedeny v priloze ¢. 16 v tabulce I.

Velikost hliz brambor konzumnich ranych ,,drobnych® je 17 az 28 mm. Velikost hliz ostatnich brambor konzumnich
ranych a hliz brambor konzumnich pozdnich kulovitého nebo ovalného tvaru je nejméné 28 mm.

Pro hlizy podlouhlych odrid brambor konzumnich pozdnich se poZadavky na velikost nestanovi.

Povolené odchylky na velikost hliz brambor konzumnich jsou uvedeny v priloze ¢. 16.
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§ 31
Uvadéni do obéhu

() Pred balenim do spotfebitelskych obalt mohou byt hlizy brambor konzumnich upravovany pranim nebo kartaco-
vanim.

(2) Predsmazené vyrobky a varené vyrobky z brambor se uvadéji do obéhu pouze zchlazené nebo zmrazené.
§32
PFechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem ucinnosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich
predpisa.

§33
ZrusSovaci ustanoveni
Zrusuje se:

I.  Vyhlaska €. 332/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinach a ta-
bakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonU, pro cerstvé ovoce a Eerstvou zeleninu,
zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skorapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich.

2. Vyhlaska €. 92/2000 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 332/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond,
pro cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skorapkové plody, houby,
brambory a vyrobky z nich.

§ 34
Uéinnost

Tato vyhlaska nabyvé Gcinnosti dnem vstupu smlouvy o pristoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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PRILOHA |
ZrusSena

PRILOHA 2

Clenéni na skupiny a minimalni hmotnostni podil ovoce v | kg potraviny

Minimalni
hmotnostni
Druh Skupina Potravina podil ovoce | Poznamka
(vgv lkg
potraviny)
Zpracované | Dzemy vSeobecné 450
ovoce vybé&rové (Extra) z Eerveného rybizu, jefabin, 350
rakytniku, cerného rybizu,
kdouli a Sipku
Dzemy vybérové ze zazvoru 250
(Extra) specidlni 7 keu-jablka 230
z plodi mucenky (maracuja) 80
Dzemy vybérové
(Extra) méné sladké
Dzemy vseobecné 350
z Cerveného rybizu, jerabin, 250
rakytniku, cerného rybizu,
kdouli a Sipku
ze zazvoru 150
z keSu-jablka 160
z plodii mucenky (maracuja) 60
Rosoly vybérové vseobecné 450
(Extra) i &erného rybizu, 3ipkd, kdouli, 350
malin
ze zazvoru 250
z kesu-jablka 230
z plodii mucenky (maracuja) 80
Rosoly vSeobecné 350
z Cerného rybizu, Sipku, kdouli, 250
malin
ze zazvoru 150
z kesu-jablka 160
z plodi mucenky (maracuja) 60
Marmelady vseobecné 200 z toho min. 75 g pochazejici

z endokarpu
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Minimalni
hmotnostni
Druh Skupina Potravina podil ovoce | Poznamka
(vgv lkg
potraviny)

Povidla slazena ze Svestek 1700 k vyrobé je mozno pouzit
Svestkovou Dren, Svestkovy
lektvar a dren ze susenych
Svestek

slazend ze Svestek a jablek 2200 podil ovocné susiny
ze Svestek nejméné 75 %
slazena z jablek 3000
slazend z hrusek a jablek 3200 podil ovocné susiny z jablek
nejméné 30 %

Klevely vSeobecné 1500

z merunék 730
z jahod 640

Kastanovy krém 380 podil ovoce musi byt vnesen
kastanovym krémem

Ovocny protlak

Susené ovoce

Proslazené ovoce

nebo kandované

ovoce

Ovoce v lihu v plechovém obalu 220

(ovocna bowle) ve sklenéném obalu 450

Upravené chlazené

cerstvé ovoce

Kompot

PRiLOHA 3

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)
do 50 9,0
51 az 500 6,0
501 az 1000 5,0
nad 1000 3,0

PRILOHA 4

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka | — Kompoty, dZzemy, rosoly, marmelady, klevely, povidla, protlaky a proslazené ovoce

Potravina Refraktometricka susina (%) | Kyselost (jako kyselina citrénova) (%)
kompoty nejvyse 48 0,3-2.5

dzemy vybérové (Extra) nejméné 60

dzemy vybérové (Extra) méné sladké 52-59

dzemy vybérové (Extra) specialni nejvyse 40

dzemy nejméné 60 -
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Potravina Refraktometricka susina (%) | Kyselost (jako kyselina citronova) (%)
rosoly a rosoly vybérové (Extra) nejméné 60

marmelady nejméné 60 -

kastanovy krém nejméné 60 -

klevely nejméné 38 0,6-2,6

povidla nejméné 60 0,6-2,6

ovocné protlaky nejvyse 29 0,6-2,5

proslazené ovoce nejméné 70 neurcuje se

vybérovych (Extra) méné sladkych, dzemu, rosoll a rosolt vybérovych (Extra), marmelad a kastanovych krémi za predpokladu, ze cukr
byl u téchto vyrobku zcela nebo z&asti nahrazen sladidlem.

Dzem vybérovy (Extra) méné sladky a dzem vybérovy (Extra) specialni predstavuji tzv. vyhrazené nazvy vyrobku v souladu s ustanove-
nim druhého pododstavce bodu Il prilohy | smérnice Rady 2001/ 113/VHS o ovocnych dZzemech, rosolech a marmeladach a kastanovém
krému urcenych k lidské spotrebé.

Tabulka 2 — Pripustny vyskyt cizich primési u klevel a povidel

Druh cizi pfimési Pocet kust cizi pFimési v obsahu o hmotnosti (g)
do 500 501-1000 nad 1000

pritomnost rostlinnych primési (pouze ¢asti rostlin
zpracovavaného ovoce véetné ¢astecek listl o plose 2 3 4
nad 5 mm?, stopky dlouhé nad 10mm

pritomnost pecek nebo jejich ¢asti velikosti jedné poloviny
pecky (pouze pri pouziti odpeckovanych surovin

zlomky pecek (mensi nez polovina pecky) 2 3 4

Smyslové pozadavky na jakost
Tabulka 3 — Kompoty

Potravina | Konzistence a vzhled

ovoce bez stop Cervivosti, bez vegetacnich deformaci plodu, bez zbytkd stopek a kalisnich listkd,

u kompott z loupaného ovoce bez zbytki slupek, zbavené jadrincd, pecek, semen, u kompoti z délenych
plodi dily vyrovnané velikosti, u dynového kompotu lehce roztrepané rezy, konzistence plodi polotuha
kompot az mékka, v obalu vyrovnand, u borivkového kompotu shluky ovoce, které se po dotyku rozpadnou,
kompoty z klikvy a bortivek musi zachovat zrnitost, nalev ¢iry az opalizujici, bez zakalu a sedimentu,

u kompott z loupaného a déleného ovoce mirné zakaleny, u kompott z brusinek a klikvy prirozené
zrosolovatély, kompoti smiSenych nalev Ciry az mirné zakaleny, nezabarveny

A) Pripustny vyskyt odchylek od smyslovych pozadavki na jakost kompotu:
a) prirozené zrosolovaténi nalevu,
b) nejvyse 5% hmotnostnich plodu zaschlych, se zbytky stfapin a stopek u kompotu z bobulovitého ovoce,
c) nejvyse 5% hmotnostnich plodu korkovitych u angrestového kompotu,
d) vykrystalizované soli kyseliny vinné v ndlevu u kompotu z hroznt révy vinné,
e) sitovité popraskani slupky a mirné povrchové popraskani duzniny u kompotu z peckového ovoce (Svestky, slivy, ryngle, mirabelky, visné),
f) oddéleni slupky z maximalné poloviny povrchu vSech plodi v obalu u broskvového kompotu,
g) mirné svrastéla slupka u merunkového kompotu,
h) nejvyse 10% hmotnostnich plodi nevyzralych u kompotu z jerabin a drinka.
i) nejvySe 20% hmotnostnich tvary nepravidelné a nejvySe 5% hmotnostnich tvary rozpadlé u kompotu z plodu délenych,
j) nejvyse 300 mg/kg celkového obsahu mineralnich nedistot u jahodového kompotu,
k) u kompotl smiSenych mirné zabarveni nalevu pritomnym barevnym ovocem a prevladajici viiné po nékterém z pouzitych druhi ovoce,
1) vegetaéni vady, otlaky a stopy po mechanickém loupéni nejvySe na 20% povrchu v§ech plodu v obalu,
m) pFipustny vyskyt cizich a nezidoucich primési u kompotu z lesnich plodd a malin:
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Druh cizi pfimési

Poéet kusti cizi pfimési v obsahu o hmotnosti (g)

do 500 501-1000 nad 1000
listky a stopky u kompott z lesnich plodu 5 7 10
uvolnéné kuzelovité stredy plodi u kompotl z malin 5 7 10

Tabulka 4 — Upravené chlazené Eerstvé ovoce

Potravina Konzistence a vzhled

Barva

Chut’ a viiné

upravené chlazené
cerstvé ovoce

ovoce bez stop Cervivosti, bez vegetacnich
deformaci plodu, bez zbytku stopek, listd a dalSich
organickych a anorganickych mechanickych
primési, zbavené jadFincu, s peckami nebo bez
pecek, loupané nebo neloupané, celé nebo délené
na priblizné stejné dily, velikost jednotlivych slozek
v obalu vyrovnang, Fezy neroztfepané

prirozena, svézi,
odpovidajici
pouzitym druhdm
ovoce

prirozena, odpovidajici
pouzitym druhdm
ovoce, bez cizich
prichuti a pachd

Tabulka 5 — Susené ovoce

Potravina Konzistence a vzhled

Barva

Chut’ a viiné

susené ovoce

¢i prachem

dostatecné vysusené, bez znamek poskozeni
Zivoc€isnymi Skuadci v€etné nepritomnosti zivych

¢i mrtvych zivociSnych skadcd v jakémkoliv stadiu
jejich vyvoje, s ojedinélym vyskytem nezadoucich
organickych nebo anorganickych primeési

a nevyzralych plodu, bez znecisténi zeminou

odpovidajici
danému druhu
ovoce bez znamek
poskozeni sluncem

typicka pro dany druh
suseného ovoce, bez
cizich pacht a chuti

PRILOHA 5

Clenéni na skupiny

Druh

Skupina

zpracovana zelenina

sterilovana zelenina

mlééné kvasena (kysana) zelenina

protlaky

susena zelenina

proslazena zelenina

zelenina v soli

zelenina v octu

zelenina chemicky konzervovana

upravena chlazena Cerstva zelenina

zelenina v oleji




A)

B)

©)

D)

E)

F)
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PRILOHA C. 6
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Konzervované zeleninové vyrobky obecné

I.  Pokud neni ve skupiné uvedeno jinak, obsah znedistujicich mineralnich primési pochazejicich z pidy u konzervo-
vanych zeleninovych vyrobkt vseobecné ¢ini nejvyse 0,08 %.

2. Obsah popela po zpopelnéni vzorku konzervovanych zeleninovych vyrobkd &ini nejvyse 1,5%.

Sterilované zeleninové vyrobky

I.  Kyselost vyrobku, urcena jako obsah kyseliny octové ve sterilovanych zeleninovych vyrobcich, je nejvyse 2%.

2. Sterilovany hrasek obsahuje nejvyse 1,5% soli.

Mlécné kvasena (kysana) zelenina

I.  pH mlééné kysané zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.

2. Mlééné kvasenad (kysand) zelenina obsahuje nejméné 0,8% kyseliny mlécné, nejvyse 0,6% tékavych kyselin
anejvyse |,5% etanolu. Toto neplati pro vyrobky mlécné kvasené (kysané) sterilované ve spotrebitelském obalu,
kde byl pouzit jiny nez pavodni nalev.

3. Mlécné kvasSena (kysana) zelenina nesmi obsahovat ani povrchovy povlak (kfis) ani jiny nez homogenni nalev
(nezvlackovatély).

4.  Sterilované kysané zeli obsahuje nejvyse 2,2% soli.

Chemicky konzervovana zelenina

I.  pH chemicky konzervované zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.

Susena zelenina

I. Susend nat’ obsahuje nejvyse 12% vody.
Susena cibule obsahuje nejvyse 14% vody.

statni susena zelenina vcetné susenych zeleninovych smési obsahuje nejvyse % vody.
Ostat | t ych zel ych bsahuje nejvyse 13% vody.

Hw N

Susené jednodruhové zeleniny mleté nebo smési mletych susenych zelenin obsahuji nejvyse 0,3 % hmotnostnich
piskd (tj. podil popele, nerozpustného v teplé 10% kyseliné chlorovodikové).

Zeleninové protlaky

I.  Zeleninové protlaky sterilované a chemicky konzervované obsahuji nejméné 7% susiny, stanovené refraktomet-
ricky.

2. Zeleninové protlaky konzervované pridavkem soli obsahuji nejméné 32% susiny, stanovené refraktometricky,
pri¢emz obsah soli nesmi prekrodit 28 %, u cesnekového protlaku 55%.

3. Rajcatovy protlak roziredény vodou na roztok o koncentraci 8% hmotnostnich nesmi obsahovat vice jak 60 mg/kg
nerozpustnych mineralnich necistot.

4. U kecupt obsahujicich nejméné 12 % susiny stanovené refraktometricky musi nejméné 7 % Cinit refraktometricka
susina vnesena rajcatovou surovinou.

5. U kecupu oznacenych Prima, Extra, Speciél s refraktometrickou suSinou nejméné 30 %, musi ¢init nejméné 10%
refraktometrické susiny refraktometricka susina vnesena rajcatovou surovinou.

6. Zahusténé rajcatové pyré a rajcatovy protlak obsahuji nejvyse 10,0% soli.

7. Fyzikalné chemické pozadavky na raj¢atové vyrobky zahusténé jsou uvedeny v tabulce I.

8. Rajcatové protlaky zahusténé obsahuji nejméné 24 % refraktometrické susiny vnesené rajcatovou surovinou.

9. Rajcatové protlaky nezahusténé obsahuji nejméné 4,2 % refraktometrické susiny vnesené rajéatovou surovinou.

10. Rajcatové pyré zahusténé obsahuji nejméné 8% refraktometrické susiny vnesené rajcatovou surovinou.
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Kecupy ,,Prima“,
»Extra‘, ,,Special*

Rajcatové protlaky

Kecu ey 2
24 zahusténé

Rajcatova pyré

refraktometricka susina

nejméné 12,0 nejméné 30,0 8,0-24,0 nejméné 24,0

veskeré kyseliny stanovené
jako kyselina octova (%)

nejvyse 2,2 nejvyse 2,2 nestanovuje se nestanovuje se

obsah soli (%)

nejvyse 3,5 nejvyse 3,5 nejvyse 10,07 nejvyse 10,07

tékavé kyseliny stanovené
jako kyselina octova (%)

nestanovuje se nestanovuje se nejvyse 0,2 nejvyse 0,2

Pozn.: ¥) Obsah soli musi byt zjiStén pouze u soleného vyrobku.

Tabulka | — Sterilovana zelenina,

PRILOHA C.7
Smyslové pozadavky na jakost

rajéatové vyrobky zahusténé a upravena chlazena cerstva zelenina

Potravina

Konzistence a vzhled

sterilovana zelenina cela
vseobecné

Zelenina zdrava, s vegeta¢nimi zménami a mechanickym poskozenim nejvyse u 20%
kusu, velikostné vyrovnana, s tvarovymi a velikostnimi odchylkami nejvyse 20 % kusd,
ocisténa, bez cernych a tmavych skvrn, konzistence mékka az polotuha, odpovidajici
zpracované zelening, nerozpadava, bez semen a jejich casti, bez zdFevnatélych a tuhych
Casti, bez cizich primési rostlinného puvodu vyjma koreni, zbytkd slupek jde-li o zeleninu
loupanou, nalev Ciry, opalizujici az mirné zakaleny s uvolnénymi ¢asticemi duzniny

sterilovana zelenina délena
a smési vSeobecné

zelenina zdrava, mechanicky neposkozend, s vegetacnimi zménami a mechanickym
poskozenim nejvyse u 20 % obsahu obalu, tvar fezt pravidelny, velikostné vyrovnany,
rezy neroztrepené, drt’ nejvyse 5% hmotnostnich, u Fezi okurek uvolnéna semena
nejsou na zavadu, u feferont ve smési vyskyt zbytku stopek do I,5cm nejvyse 5%,

u sterilovaného zeli Fezy o sile do 5mm, bilé nebo mirné nartzovélé, bez rezd kostalu
a vrcholovych listd, u sterilované papriky mozny vyskyt semen a nerovhomérnych rezu
nejvySe 2%, u smési riznobarevné papriky nejméné 50% rezl papriky ¢ervené, hrasek
s neodloucenou slupkou barevné jednotny, Fezy kopru nejvyse | cm dlouhé, bez semen
a cizich pFimési, u smési jednotlivé slozky bud’ promichané nebo vrstvené nebo skladané,
ve smésich kombinace rezt zeleniny a zeleniny nedélené, konzistence vyrovnana,
odpovidajici zplisobu zpracovani, nalev éiry az mirné opalizujici nebo mirné zakaleny
nebo mirné zakaleny pouzitym protlakem

Okurky sterilované

viz. vS§eobecné pozadavky vyse, okurky bez dutin, bez zvadlych a svrastélych casti,
nejméné 80 % okurek v obalu musi mit deklarovanou délku nebo kratsi délku, pramér
nejdelsi okurky nesmi prekrocit pramér okurky nejmensi o vice jak 50 %, u okurkovych
rezl pri¢nych nejméné 80 % hmotnostnich musi byt stejné velikosti, primér rezu dané
velikosti nesmi prekrocit primér rezu nejmensiho o vice jak 50 %, konzistence pevna,
krehka, kfupava, u rezil nalev s vypadlymi semeny nejvysSe z 5% kus( obsahu obalu

sterilovany hrasek

zrna v mlécné zralosti, velikostné vyrovnana, u hrasku trfidéného musi byt nejméné 80 %
hmotnostnich deklarované velikosti nebo mensi, bez stop cervivosti a napadeni chorobami,
s neodloucenou slupkou, bez cizich primési rostlinného plivodu, bez mechanickych primési
anorganického pivodu, konzistence mékka az krehka, v obalu konzistence vyrovnana, nalev
mirné zakaleny s pripadnym sedimentem vyloucenych Skrobu a bilkovin

sterilované fazolové lusky

fazolové lusky vyvinuté”,nezakfivené, duznaté, semena v mlééné zralosti, bez stop
Cervivosti, bez mechanického poskozeni a poskozeni skudci, vegetacnich zmén,

s odstranénymi Spickami a stopkami, bez vlaknitych &asti a pergamenovitého endokarpu,
barevné vyrovnané a bez €ernych a tmavych skvrn, bez cizich primési rostlinného
puvodu, celé nebo pricné délené, v obalu velikostné vyrovnané, fFez neroztrepany,
konzistence pevna a7z mékka, nejvyse 10% luskd poskozenych (z toho nejvyse jedna
polovina mlze tvorit poskozeni chorobami a skddci) a nejvyse 5% luskd vlaknitych, nalev
Ciry aZ mirné zakaleny s vypadlymi semeny nejvyse u 2% pevného podilu obalu
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Potravina

Konzistence a vzhled

kecupy vSeobecné

ridce kaSovita az kasovita, homogenni, jemna, pripadné s hrubsimi casticemi prisad
(zeleniny), bez zbytkd slupek, semen a jinych &asti rajéat, bez ernych castic s vyjimkou
tmavych éastic pochazejicich z koreni

rajcatova pyré a zahusténé
rajcatové protlaky

kasovita, homogenni, jemna, pripadné s hrubsimi ¢asticemi prisad (zeleniny) bez zbytkd
slupek, semen a jinych &asti rajcat, bez cernych astic s vyjimkou tmavych castic
pochazejicich z koreni

upravena chlazena Cerstva
zelenina

zelenina svézi,bez stop poskozeni, bez vegetacnich deformaci, bez organickych
a anorganickych mechanickych primési, loupana nebo neloupana, krouhana, krajena,
kostkovana, strouhana, velikost jednotlivych slozek v obalu vyrovnana

Tabulka 2 — Povolené odchylky od smyslovych pozadavku na sterilované okurky celé

Popis odchylky (pocet odchylek hodnocen ve vzorku Maximalni pocet vyskytu odchylky
20 okurek) (v kusech)
okurky zakrivené 3
okurky nepravidelného tvaru 2
vzhledové vady 3
mechanické poskozeni 2
zbytky stopek 3
nevhodna konzistence I
nevhodné barva |
dutiny |
celkové mnozstvi téchto povolenych odchylek 7

Tabulka 3 — Povolené odchylky od smyslovych pozadavku na sterilovany hrasek

Popis odchylky

Maximalni pocet vyskytu odchylky (% hmot.)

odlisné zbarvena (svétld) zrna 2
poskozena, mirné skvrnita zrna 5
tvrda, svrastéla, silné skvrnita, odbarvena, Cerviva zrna |
Ulomky, zZlomky drené a volnych slupek, drté 12

cizi rostlinny material

0,5 (ne vice nez 12 cm? plochy)

Tabulka 4 — Pripustné cizi pFimési u sterilovanych fazolovych luskd

Druh cizi pfimési

Pocet kusti cizi pfimési v obsahu o hmotnosti (g)

do 500 501-1000 nad 1000
cizi rostlinny material 5 5 10
neodstopkované casti nebo lusky 10 I5 25
Tabulka 5 — Susena zelenina
Potravina Konzistence a vzhled Barva Chut’ a viiné
suSena zelenina | dostatecné vysusend, bez znamek poskozeni ZivocisSnymi odpovidajici typicka pro
$kadci véetné nepritomnosti Zivych & mrtvych Zivocisnych danému druhu dany druh
$kadct v jakémkoliv stadiu jejich vyvoje, s ojedinélym vyskytem | zeleniny bez susené zeleniny,
nezadoucich organickych nebo anorganickych primési znamek poskozeni | bez cizich
a nevyzralych &asti rostlin, bez znecisténi zeminou i prachem sluncem pachu a chuti
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PRILOHA C. 8

Tabulka | — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelskych baleni

Hmotnostni rozsah (g)

Hmotnostni odchylka (%)

do 50 9,0
51 az 500 6,0
501 az 1000 50
nad 1000 3,0

Tabulka 2 — Pripustné odchylky od stanovenych hmotnostnich podili jednotlivych slozek zeleniny u zeleninovy salatd a smési

Slozky (% hmot.) PFipustna odchylka (%)
od 3,0 do 5,0 od-2,0do +2,0
od 5,0 do 10,0 od-4,0do +4,0
od 10,0 do 15,0 od-70do+70
nad 15,0 od - 10,0 do + 10,0
) PRILOHA C.9
Clenéni na skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
skorapkové plody vla$ské ofechy jadra
liskové oFechy jadra
mandle jadra
keSu orechy jadra

arasidy nebo burské orisky

neloupané neprazené

neloupané prazené

loupané prazené

loupané prazené solené

para ofechy

ve skorapce

jadra

kokosové orechy

Cerstvé ve skorapce

kokos strouhany

piniové orisky

Jadra

PRILOHA €. 10

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah (g)

Hmotnostni odchylka (%)

do 100 -5
101-250 -3
251-500 -2

501 a vyse
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PRILOHA €. 11
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Obsah vody nejvyse Cizi pFimés nejvyse
Skupina Podskupina (% hmot.) (% hmot.)
celé plody jadra
vlasské orechy jadra 50 0,1
liskové orechy jadra 6,0 0,05
mandle jadra 6,5 0,1
kesu orechy jadra 7,0 0,3
araSidy nebo burské ofisky neloupané neprazené 10,0 6,5 0,5
neloupané prazené 4,0 0,5
loupané prazené 50 0,5
loupané prazené solené 50 0,5
para ofechy ve skorapce 14,0 nedovoluje se
jadra 10,0 0,5
kokosové orechy cerstvé ve skorapce 47 nedovoluje se
kokos strouhany 3,0 nedovoluje se
piniové orisky jadra (semena) 6,0 nedovoluje se

PRILOHA C. 12
Smyslové pozadavky na jakost

Skupina nebo
podskupina

Vzhled

Barva

Chut’ a viiné

vlasské orechy

jadro dobr'e oddélené od skorapky,
vyvinuté, zcela vypliujici skorapku

osemeni zlutohnédé, jadro na lomu
bilé az nazloutlé, pokryté svétle
hnédou az nahnédlou slupkou

orechova, prijemné
olejnata, prirozené
natrpkla az mirné
nahorkla

liskové ofechy

jadro vyvinuté celistvé, omezené
mechanicky poskozené

svétle hnéda az tmavé hnéds,
slupka hnéda az nazloutl3, jadro
na lomu bilé s nazloutlym odstinem

oriskova, bez ciziho
pachu a chuti, sladce
olejnata

mandle

jadro spicaté, vejcité

Zluta az svétle hnéda, na lomu bila
az krémova

typicky mandlova bez
ciziho pachu a chuti

kesu orechy

jadra Cista, sucha, rohlickovitého
nebo ledvinkovitého tvaru, celistva

jadro na rezu krémové

jemné aromaticka,
nasladla az slabé
nahorkla

arasidy nebo
burské ofisky

skorapka cista, suchg, jadro bez
osemeni, matné az mastné na povrchu

jadro Sedohnédé, na lomu bilé az
mirné nazloutlé

nasladla, vyrazné
tukova, bez horké chuti

para orechy

skorapka tvrda, svrastéla

jadro sedohnédé, na lomu bilé az
mirné nazloutlé

nasladla, vyrazné
tukova, bez horké chuti

kokos strouhany, hrubé nebo jemné mlety bild az slabé smetanové nazloutla charakteristicka

strouhany pro vyrobek, bez cizich
pachuti

kokosovy skorapka drevnaté vlaknita, velmi tvrda, | skorapka hnéda az tmavé hnéda, typicky kokosova,

orech cerstvy
ve skorapce

s tfemi dobre patrnymi ,,oky” —
kli€nimi pory, ve zralosti se na vnitrni
strané pecky tvori mékké pletivo
(endosperm), bez kokosové vody,

po sklizeni a ususeni pletivo tvrdé,
tloustka 1-2cm

pletivo bilé barvy

mirné nasladla, jemna,
bez cizich pachu
a prichuti

piniové oFisky

jadra dobre vyvinuta, neposkozena

jadro bilé az smetanové

typicky nasladla
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PRILOHA C. I3
Seznam volné rostoucich a péstovanych jedlych hub uréenych k pfimému prodeji
nebo k dalSimu primyslovému zpracovani pro potravinarské ucely

A. Houby volné rostouci

v 0 N o AW =
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Destice chrapacova (Discina perlata)

Smrz obecny (Morchella esculenta)

Smrz $picaty (Morchella conica)

Kotrc kaderavy (Sparassis crispa)

Kuratka Zluta (Ramaria flava) — jen mladé plodnice

Lisak zprohybany — (Hydnum repandum)

Liska obecna (Cantharellus cibarius)

Liska bleda (Cantharellus pallescens)

Strocek trubkovity (Craterellus cornucopioides)

Krésnoporka mlynérka (Albatrellus ovinus) — jen mladé plodnice, pouze pro prumyslové zpracovani
Krasnoporka zemlicka (Albatrellus confluens) — jen mladé plodnice, pouze pro primyslové zpracovani
Choros Supinaty (Polyporus squamosus — jen mladé plodnice, pouze pro prumyslové zpracovani
HFib dutonohy (Boletinus cavipes)

HFib hnédy (Boletinus badius)

HFib sametovy (Boletus fragilipes)

Hrib kolodéj (Boletus luridus)

HFrib kovar (Boletus erythropus)

HFib smrkovy (Boletus edulis)

HFib dubovy (Boletus reticulatus)

HFib plstnaty (Boletus subtomentosus)

Hrib klouzek strakos (Suillus variegatus)

Klouzek bily (Suillusplacidus) — jen mladé plodnice

Klouzek kravsky (Suillus bovinus) — jen mladé plodnice
Klouzek obecny (Suillus luteus)

Klouzek sliény (Suillus elegans)

Klouzek zrnity (Suillus granulatus)

Klouzek slizky (Suillus aeruginascens)

Kozak brezovy (Boletus scaber — Leccinum scabrum)

Kozak habrovy (Boletus (Leccinum) carpini)

Kremenac brezovy (Boletus (Leccinum) versipelle)

Kremenac osikovy (Boletus aurantiacus — Leccinum aurantiacum)
Bedla cervenajici (Macrolepiota rhacodes) — jen mladé plodnice
Bedla vysoka (Macrolepiotaprocerd) — jen mladé plodnice
Ciravka dvojbarva (Lepista saeva)

Ciravka fialova (Lepista nuda)

Cirtvka havelka (Tricholomaportentosum)

Cirtvka méajovka (Calocybe gambosa)

Hliva astricna (Pleurotus ostreatus)

Hliva plicni (Pleurotuspulmonarius)

Liha nahloucena (Lyophyllum decastes)

Liha klub¢ita (Lyophyllum fumosum)

Ryzec pravy/borovy (Lactarius deliciosus nebo Lactariuspinicola)

Ryzec smrkovy (Lactarius deterrimus)
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44. Slizak mazlavy (Gomphidius glutinosus)

45. Sluka svraskala (Rozites caperata)

46. Spicka obecna (Marasmius oreades)

47. Vaclavka obecna (Armillaria mellea) — pouze kloboucky bez tfent

48. Strmélka mlzenka (Clitocybe nebularis) — jen mladé plodnice

49. Zampion zahradni (Agaricus hortensis) — jen pro priimyslové zpracovani
50. Zampion pochvaty (Agaricus bitorquis) — jen pro primyslové zpracovani
5. Zampion polni (Agaricus campester) — jen pro primyslové zpracovani
52. Zampion lesni (Agaricus silvaticus) — jen pro pramyslové zpracovani

53. Zampion hnédy (Agaricus brunescens) — jen pro pramyslové zpracovani

54. Hrib borovy (Boletuspinophylus nebo Boletuspinicola) — pouze z dovozu

Holubinky, které mohou byt pouzity pouze k suseni pro dalsi primyslové zpracovani k potravinarskym Géelam:

Holubinka bukovka (Russula heterophylla)
Holubinka Eernajici (Russula nigricans)
Holubinka kol€avi (Russula mustelina)
Holubinka mandlova (Russula vesca)
Holubinka namodrala (Russula cyanoxantha)
Holubinka nazelenald (Russula viresceus)
Holubinka olivova (Russula olivacea)

Holubinka osmahla (Russula adusta)

0V O N U AW N

Holubinka zlatozluta (Russula aurata)

B. Houby péstované

Zampion zahradni (Agaricus hortensis)

l.

2. Zampion hnédy (Agaricus brunescens)

3. Hliva ustricna (Pleurotus ostreatus)

4. Hliva miskovita (Pleurotus cornucopiae)

5. Hliva plicni (Pleurotus pulmonarius)

6.  Hliva mackova (Pleurotus eryngii)

7. Limcovka obrovska Zluta (Stropharia rugosoannulata)
8. Limcovka obrovska hnéda (Stropharia rugosoannulata)
9. Penizovka sametonoha (Flammulina velutipes)
10. Polnicka topolova (Agrocybe aegerita)

1. Houzevnatec jedly — Shii-ta-ke (Lentinus edodes)
12. Opénka ménliva (Kuehneromyces mutabilis)

13.  Kukmak sklepni (Volvariella volvacea)

4. Ucho JidaSovo (Hirneola auricula judae)

15. Supinovka nameko (Pholiota nameko)

6. Lihovec moucny (Hypsizygus tessulatus)

I7.  Zampion mandlovy (Agaricus brasiliensis)

I8. Trsnatec lupenity (Grifola frondosa)

19. Koralovec jezaty (Hericium erinaceus)

20. Zampion ovéi (Agaricus arvensis)

21. Hliva citrénova (Pleurotus citrinopileatus)

22. Hliva razova (Pleurotus salmoneostramineus)



PRILOHA C. 14

Clenéni na skupiny a podskupiny
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Druh Skupina

Podskupina

houby cerstvé houby

Cerstvé houby volné rostouci

Cerstvé houby péstované

vyrobky z hub

houby konzervované houby susené houby zmrazené

ostatni vyrobky z hub

granulaty z hub pasty a prasek z hub houbové extrakty houbové koncentraty

PRILOHA €. I5

Clenéni vyrobki z brambor na skupiny

Druh

Skupina

vyrobky z brambor

brambory konzumni syrové loupané

brambory konzumni loupané predvarené, varené nebo jinak konzervované

brambory konzumni susené

bramborova mouka

bramborova kase susena

bramborové lupinky smazené

bramborové hranolky predsmazené*

bramborové platky predsmazené*

bramborové krokety predsmazené*

bramborova kase varena

*) pripousti se nazev dle dalSich tvart

PRILOHA C. 16

Tabulka | — Pripustny vyskyt vad u konzumnich brambor

Brambory konzumni rané celkem

Brambory konzumni pozdni

Ukazatel nejvyse do 4% hmotnosti celkem nejvyse do 6 % hmotnosti
narustky, fyziologické rozprasky, nad 3,5mm nad 5mm
porezani, omrzliny, otlaky, pozerky

Cerstvé praskliny nad 3,5mm nad 3,5mm
zhojené praskliny - nad 5mm
skvrny pod slupkou - nad 5mm
deformace tézké tézké

zavadlé hlizy jakékoliv jakékoliv
rzivost, dutost a jiné vnitrni vady jakékoliv jakékoliv
nakli¢ené hlizy - delSi nez 3mm
hnédé skvrny zpusobené sluncem jakékoliv -

obecna strupovitost povrchova

nad |/4 povrchu,ale do | %
v ramci 4% tolerance

nad 1/4 povrchu

zelené hlizy

vice nez 1/8 povrchu a/nebo
po oloupani u | % hliz v ramci
4% tolerance

vice nez 1/8 povrchu a/nebo vice nez
| vrstva loupani

sucha hniloba a mékka hniloba

max. | % v ramci 4% tolerance

max. | % v ramci 6 % tolerance

pliser bramboru

max. | % v ramci 4% tolerance

max. | % v ramci 6 % tolerance




166

Ukazatel

Brambory konzumni rané celkem
nejvySe do 4% hmotnosti

Brambory konzumni pozdni
celkem nejvyse do 6 % hmotnosti

mechanické primési (nalepena
a volna zemina, cizi télesa)

do | % hmotnosti

do 2% hmotnosti ( z toho max.

| % zeminy nalepené na hlizach)

jind odrada nebo odrudy,
nez je deklarovano

do 2% hmotnosti

do 2% hmotnosti

karanténni choroby

nepovoluje se

nepovoluje se

Tabulka 2 — PFipustné odchylky na velikost hliz

Brambory konzumni Tridéni podle velikosti hliz (mm) % hmotnosti hliz nejvyse
) mensi nez 28 3
rané
z toho mensi nez 22 0
rané ,,drobné” mensi nez |7 — nebo vétsi nez 28 3
pozdni mensi nez 28 3
Tabulka 3
zrusena

Tabulka 4 — Uziti brambor konzumnich podle varnych typi”

Varny typ | Konzistence Uziti

A pevna, nerozvariva, lojovita do salatd, jako priloha

B polopevna, polomouéna, nerozvariva nebo slabé rozvariva pro pripravu jidel vSeho druhu, jako priloha
C mékka, moucna, stredné rozvariva predevsim pro pripravu tést a kasi

*) Jednotlivym odridam lze priradit i kombinace varnych typl. Kombinovat se mohou pouze sousedici varné typy.

PRILOHA 17
ZrusSena

Vybrana ustanoveni novel

CLIl vyhlasky &. 650/2004 Sb.

Prechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem nabyti G¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich

predpisu.

CL. 1l vyhlasky €. 291/2010 Sb.

Prechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem nabyti G¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich

predpisu.
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CI. 1l vyhlasky €. 153/2013 Sb.

Prechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem nabyti G¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich
predpisu.

3a)

Je vydana na zakladé a v mezich zdkona, jehoz obsah umoziuje zapracovat prislusné predpisy Evropskych spolecenstvi vyhlaskou.

3b) Smérnice Rady 2001/113/ES ze dne 20. prosince 2001 o ovocnych dzemech, rosolech a marmeladach a kastanovém krému urcenych

4)

3)

6)

7)

8)
9

k lidské spotrebé.

Vyhlaska €. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
cokoladu a ¢okoladové bonbony.

Zakon €. 61/1997 Sb., o lihu a 0 zméné a dopInéni zakona ¢. 455/1991 Sb., o Zivnostenském podnikani (zivnostensky zakon), ve znéni
pozdéjsich predpist, a zakona Ceské narodni rady ¢. 587/1992 Sb., o spotfebnich danich, ve znéni pozdéjSich predpisu, (zdkon
o lihu), ve znéni zakona €. 129/1999 Sb. a zakona ¢. 22/2000 Sb.

Napriklad: Narizeni Komise €. 2002/1284/ES z 15. cervence 2002, kterym se stanovi obchodni norma pro liskové ofechy ve sko-
rapce. Narizeni Komise €. 2001/175/ES z 26. ledna 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro vlasské orechy ve skorapce.

CSN 46 3092 Vlasské ofechy ve skorfapce. CSN 46 3083 Jadra vlasskych ofech. CSN 46 3086 Liskové ofechy ve skofdpce.
CSN 46 3087 Jadra liskovych oFech(i. CSN 46 3088 Mandle sladké ve skoFapce. CSN 46 3089 Jadra sladkych mandli. CSN 46 3080
Pistacie ve skofapce. CSN 46 3081 Jadra pistécii a jadra pistacii bez slupek. CSN 46 3082 Para ofechy. CSN 46 3090 Doporucena
terminologie pro normy na suché a susené ovoce a definice vad.

Narizeni Komise €. 2002/982/ES ze 7. Cervna 2002, kterym se stanovi obchodni norma pro péstované houby.

Vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zplsobu oznalovani potravin a tabikovych vyrobkd, ve znéni pozdéjsich predpisu.
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VYHLASKA &.330/1997 Sb.
pro caj, kavu a kavoviny

Zména: 91/2000 Sb.
Zména: 78/2003 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabiakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, (déle jen ,,zakon") pro ¢aj, kavu a kavoviny:

ODDiIL |

CA)

§1

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)

¢ajem vyrobek rostlinného puvodu slouzici k pFipravé nipoje uréeného k primé spotfebé nebo nipoj pripraveny
z tohoto vyrobku,

¢ajem pravym — Caj vyrobeny z vyhonkad, listd, pupend, nebo jemnych casti zdrevnatélych stonkl €ajovniku Camellia
sinennsis (Linaeus) O. Kunze, popripadé jejich kombinaci,

zelenym Cajem caj pravy, ve kterém neprobéhla fermentace,

polofermentovanym cajem (oolongem) ¢aj pravy, ve kterém probéhla ¢asteéna fermentace,

cernym cajem caj pravy, ve kterém probéhla plna fermentace,

cajovym extraktem vyrobek ziskany vodni extrakci caje slouzici po rozpusténi ve vodé k pripravé napoje,

instantnim cajem instantni vyrobek, obsahuijici Cajovy extrakt a jiné slozky, uréeny k pfipravé napoju rozpusténim ve vodé,
ovonénym ¢ajem ¢aj, ktery absorboval pozadované vané a pachy,

ochucenym cajem smés caje pravého s ochucujicimi ¢astmi rostlin uvedenymi v priloze €. 2, jejichz obsah nepresahuje
50% hmotnosti smési,

aromatizovanym c¢ajem caj, ktery obsahuje latky urcené k aromatizaci,

bylinnym cajem ¢aj z casti bylin nebo jejich smési uvedenych v priloze €. 2 nebo bylin s pravym €ajem nebo jejich smési
s ovocem, pri¢emz obsah bylin musi ¢init minimalné 50 % hmotnosti,

ovocnym cajem Caj ze suSeného ovoce a casti susenych rostlin uvedenych v priloze €. 2, kde podil suseného ovoce je
vyssi nez 50% hmotnosti.

§2

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pFiloze ¢. I.

2

§3
Oznacovani
Kromé udaju uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim predpise? se

caj pravy oznaci nazvem skupiny,

ochuceny ¢aj, bylinny ¢aj a ovocny ¢€aj oznadi nazvem druhu,

vyrobky z ¢aje oznaéi nazvem skupiny,

u ovocnych ¢aju, bylinnych €aji a vyrobki z ¢aje ovocného nebo bylinného uvede upozornéni na obsah kofeinu, pokud
jej obsahuiji,

pri pouziti trezalky, pohanky, nebo Fimského kminu uvede upozornéni ,.u citlivych osob moznost fotosenzibilizace®,
u aromatizovaného caje v blizkosti nazvu uvede oznadeni ,,aromatizovany* a u ovonéného caje oznaceni ,,ovonény‘.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v priloze €. 4.
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§4

Pozadavky na jakost

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v pFiloze €. 3.

§5

Technologické pozadavky

K vyrobé bylinnych a ovocnych ¢aju lze pouzit

)
b)

9

Casti rostlin uvedené v priloze €. 2 ¢asti A bez omezeni,
casti rostlin uvedené v priloze ¢. 2 ¢asti B do vyse 30% hmotnosti,

casti rostlin uvedené v priloze ¢. 2 ¢asti C do vySe 5% hmotnosti.

§6

zrusen

ODDIL 2

KAVA

§7

Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

2)
b)
)
d)

zelenou kavou — suSena semena kavovniku rodu Coffea zbavena pergamenové slupky,

prazenou kavou — vyrobek ziskany prazenim zelené kavy,

prazenou kavou bez kofeinu — vyrobek ziskany prazenim zelené kavy, ktery obsahuje nejvyse 0,1 % kofeinu v susiné,
kavovym extraktem, instantni kavou, rozpustnou kavou, rozpustnym kavovym extraktem — vyrobek v jakékoliv kon-
centraci, ziskany prazenim kavy a naslednou extrakci s pouzitim vody jako extrakéniho prostredia s vyloucenim vsech
postupu hydrolyzy zahrnujicich pridavek kyseliny nebo zasady, obsahujici rozpustné a aromatické slozky kavy, které
mohou obsahovat nerozpustné oleje pochazejici z kavy, stopy jinych nerozpustnych latek pochazejicich z kavy nebo
z vody, pouzité pro extrakci,

kavovym extraktem susenym — kavovy extrakt ve formé prasku, granuli, vlocek, kostek nebo v jiné formé, u néhoz susina
na bazi kavy cini nejméné 95% hmotnosti a ktery nesmi obsahovat jiné latky nez latky pochazejici z extrakce kavy,
kavovym extraktem ve formé pasty — kavovy extrakt v pastovité formé, u néhoz susina na bazi kavy cini nejméné 70%
a nejvyse 85% hmotnosti a ktery nesmi obsahovat jiné latky nez latky pochazejici z extrakce kavy,

kavovym extraktem ve formeé tekuté — kavovy extrakt v tekuté formé, u néhoz susina na bazi kavy ¢ini nejméné 15%
a nejvy$e 55 % hmotnosti a ktery muZe obsahovat pfirodni sladidla v mnoZstvi nepfekradujicim 12% hmotnosti,
kavovym extraktem bez kofeinu — vyrobek, ktery obsahuje nejvyse 0,3 % kofeinu v susing,

primési prazené kavy zrnkové — kavova zrna preprazend, ¢erna nebo svétld, ktera se po rozlomeni vyznaéuiji jinou vani
nez kavovou.

§8

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze €. 5.

U

§9
Oznacdovani

Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim predpise? se na obalu vyrobku dale uvede
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nazev druhu a podskupiny; u kavového extraktu suSeného se nazev podskupiny neuvadi,

u kavového extraktu ve formé tekuté, ke kterému bylo pridano pfirodni sladidlo, vyraz ,;s . . ., ,konzervovany . . .
,,s pridavkem . . .“, nebo ,,prazeny s . . .“ obsahujici nazev pouzité skupiny prirodniho sladidla podle zvlastniho pravniho
predpisu;® tento vyraz se uvede u nazvu vyrobku , kivovy extrakt ve formé tekuté” nebo , kivovy extrakt tekuty*,

,»s cukrem® nebo ,,s pridavkem cukru®, byl-li cukr pridan po prazeni,
»aromatizovano“ v pripadé, ze kava byla aromatizovana,

u kavového extraktu ve formé pasty a kavového extraktu ve formé tekuté minimalni obsah susiny na bazi kavy, uve-
deny v procentech hmotnostnich v kone¢ném vyrobku,

u nazvu druhu a podskupiny vyrobku podle prilohy €. 5 vyraz ,,bez kofeinu®, pokud obsah kofeinu v susiné vyrobkud
na bazi kavy nepresahne 0,3 % u kavového extraktu a 0,1 % u prazené kavy.

Kavovy extrakt ve formé tekuté, u néhoz susina na bazi kavy ¢ini vice nez 25 % hmotnosti, Ize v oznaceni nazvu doplnit
vyrazem ,,koncentrovany*.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v priloze €. 7.
§ 10
Pozadavky na jakost
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 6.

Prazena kava a kavovy extrakt nesmi obsahovat jakykoliv pridavek kavoviny.

ODDIL 3
KAVOVINY A JEJICH SMESI

§ 10a

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)
b)

kavovinami — vyrobky ziskané prazenim riznych ¢asti rostlin bohatych na sacharidy,

prazenou ¢ekankou (cikorkovou kavovinou) — vyrobek ziskany z korenl éekanky obecné (Cichorium intybus L.), které
nebyly pouzity ve formé ,witloof* (salatové ¢ekanky), dostatecné Cisty, suchy, prazeny s pridavkem nebo bez pridavku
malych mnozZstvi potravinarskych oleju nebo tukd, prirodnich sladidel a melasy; mize obsahovat stopy nerozpustnych
latek, které nepochazi z cikorky,

obilnou kavovinou — vyrobek vyrobeny z prazeného jecmene, Zita, nebo psenice,

sladovou kavovinou — vyrobek vyrobeny ze sladovaného a prazeného jeémene, Zita, nebo psenice,

fikovou kavovinou — vyrobek vyrobeny z fikovych plodu,

smési kavovin — smés z kavovin a dalSich surovin, véetné prazené kavy mleté,

kavovinovym extraktem — vyrobek ziskany extrakei kavovin za pouziti vody jako extrakéniho prostredi, s vyloucenim
vSech postupu hydrolyzy zahrnujicich pridavek kyseliny nebo zasady,

cikorkovym extraktem, rozpustnou cikorkou, instantni cikorkou — vyrobek ziskany extrakei z prazené éekanky, kdy
se jako extrakéni médium poutzije jen voda a kdy je vyloucen jakykoli proces hydrolyzy zahrnujici pridavani kyseliny
nebo zasady,

cikorkovym extraktem susenym — cikorkovy extrakt ve formé prasku, granuli, vlocek, kostek nebo v jiné forme,
u néhoz susina na bazi cikorky ¢ini nejméné 95 % hmotnosti; vyrobek muize obsahovat jiné latky, nez které pochazeji
z extrakce cikorky, v mnozstvi nejvyse | % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve formé pasty — cikorkovy extrakt v pastovité formé, u néhoz susina na bazi cikorky &ini
nejméné 70% a nejvyse 85% hmotnosti; vyrobek mize obsahovat jiné latky, nez které pochazeji z extrakce cikorky,
v mnozstvi nejvyse | % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve formé tekuté — cikorkovy extrakt v tekuté formé, u néhoz susina na bazi cikorky ¢ini nejméné
25% a nejvyse 55% hmotnosti a ktery muize obsahovat pfirodni sladidla v mnoZstvi neprekraéujicim 35% hmotnosti,
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[)  instantni smési kavovin — vyrobek ziskany smichanim jednotlivych extrakti nebo spolecnou extrakci smési kavovin,
popripadé ve smési s kavou,

m) instantnim kavovinovym vyrobkem — vyrobek obsahujici kavovinovy extrakt a jiné slozky, uréeny k pripravé napojt
rozpusténim ve vodeé.

§ 10b
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze €. 8.
§ 10c
Oznacovani
(1) Kromé udaju uvedenych v zakoné a ve zvlaStnim pravnim predpise? se na obalu vyrobku dile uvede

a) hmotnostni procento obsahu kivy nebo kavového extraktu u kavovin ve smési s kiavou a u kavovinovych extraktd,

b) u cikorkového extraktu ve formé tekuté, ke kterému bylo pridano prirodni sladidlo, vyraz ,;s . . . , konzervovany . . .
,,s pridavkem . . ., nebo ,,prazeny s . . .“ obsahujici nazev pouzité skupiny prirodniho sladidla podle zvlastniho pravniho
predpisu; tento vyraz se uvede u nazvu vyrobku ,,cikorkovy extrakt ve formé tekuté” nebo ,,cikorkovy extrakt tekuty*,

c) s cukrem® nebo ,,s pridavkem cukru®, byl-li cukr pfidan po prazeni,

d) ucikorkového extraktu ve formé pasty a cikorkového extraktu ve formé tekuté minimalni obsah susiny na bazi cikor-
ky, uvedeny v procentech hmotnostnich v konec¢ném vyrobku,

e) uvyrobkd podle § 10a pism. h) oznaceni ,,cikorkovy extrakt", ,,rozpustna cikorka®, nebo ,instantni cikorka“.

(2) Oznaceni podle odstavce | pism. e) se u vyrobku ve formé pasty doplni vyrazem ,,pasta“ nebo ,ve formé pasty*
a u vyrobku ve formé tekuté vyrazem ,tekuty* nebo ,,ve formé tekuté".

(3) Cikorkovy extrakt ve formé tekuté, u néhoz susina na bazi cikorky cini vice nez 45 % hmotnosti, Ize v oznaéeni nazvu
doplnit vyrazem ,,koncentrovany*.

(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v priloze €. 7.

§ 1od

Pozadavky na jakost

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky jsou uvedeny v priloze €. 9.

§ 11

Pfechodné ustanoveni

Oznacdeni Caje, kavy a kavovin balenych v obdobi od I. ledna 1998 do 3I. biezna 1998 se posuzuije jen v rozsahu § 6 zakona.

§12

U¢innost

Tato vyhlaska nabyva Gcinnosti dnem vyhlaseni, s vyjimkou § 3 a 9, které nabyvaji Gc¢innosti dnem I. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Luxv. r.



172

PRILOHA |
Clenéni na druhy a skupiny
Druh Skupina
caj pravy zeleny caj

polofermentovany caj

cerny caj

ochuceny ¢aj

bylinny caj

ovocny Caj

vyrobky z caje

Cajovy extrakt

instantni caj

Seznam rostlin a jejich €asti pro vyrobu ovocnych a bylinnych ¢€aja

PRiLOHA 2

A)  Casti rostlin, které Ize pouzit bez omezeni

I.Artycok Cynara scolymus L. C. cardunculus L. kvétni lazko rapik
2. Borivka Vaccinium myrtillus L. plod
3. Cajovnik Camellia sinennsis L. list suSeny nebo
fermentovany
4. Cekanka Cichorium intybus L. nat, koren
5. Dobromysl Origanum vulgare L. nat’
6. Fenykl Foeniculum vulgare Mill. plod
7. Granatovnik Punica granatum L. plod
8. Hermanek Matricaria chamomilla L. kvét
9. Hefmanek Fimsky Anthemis nobilis L. kvét
10. Hluchavka Lamium album L. kvét, nat”
I'l. IbiSek Hibiscus sabdariffa L. kvét
12. Jahoda Fragaria vesca L. list
13. Jerabina Sorbus aucuparia L. plod
14. Lipa Tilia platyphyllos Scopoli, Tilia cordata Miller; | kvét
Tillia euchlora Koch
15. Malina Rubus idaeus L. listy
16. Mata Mentha sp. list, nat’
I7. Maté llex paraguayensis St.-Hi. list
I 8. Materidouska Thymus serpyllum L. nat’
[9. Medunka Melissa officinalis. L. nat’, list
20. Ostruzina Rubus fructicosus L. list
21. Rakytnik Hippophae rhamnoides L. plod
22.Rooibos Aspalathus linearis nat’
23.Ruaze Rosa centifolia L. Rosa gallica L. korunni listek
24. Sipek Rosa sp. L. plod
25. Rybiz Ribes nigrum L. list, plod
26. Svatojansky chléb Ceratonia siliqua L. plod

27. Ostatni nejmenované susené ovoce
a jadra skorapkového ovoce




B) Cisti rostlin, které Ize pouzit do vys$e 30% hmotnosti
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|. Bortivka Vaccinium myrtillus L. list, nat’
2. Briza Betula pendula Roth. B. pubescens Ehrh. list
3. Celik (zlatobyl) Solidago virgaurea L., S. gigantea Ait., nat’
S. canadensis L.
4. Chmel Humulus lupulus L. Sistice
5. Citron Citrus limon (L.) Burm. oplodi
6. Cerny bez Sambucus nigra L. kvét, plod
7. Cernucha Nigella sativa L. semeno
8. Fazolové lusky Phaseolus vulgaris L. oplodi
9.Jasmin Jasminum grandiflorum L. list, kvét
10. Jestrabina Galega officinalis L. nat’
I'l. Klanopraska Schizandra chinensis MICHX. plod, nat’
12. Kmin Fimsky Cuminum cyminum L. plod
13. Kokoska Capsella bursa-pastoris L. nat’
14. Konopice Galeopsis sp. div. nat’
15. Kontryhel Alchemilla sp. div. nat’
16. Kopriva Urtica dioica L. list, nat’
17.Len Linum usitatissimum L. semeno
18. LichoFerisnice Tropaeolum majus L. nat, plod
19. Lomikamen Saxifraga granulata L. nat’
20. Lzicnik Cochlearia officinalis L. nat’
21.Maceska Viola tricolor L.,V. arvensis MURRAY kvét, nat’
22. Mésicek Calendula officinalis L. kvét
23.Oves Avena sativa L. nat,, plod
24. Piskavice Trigonella foenumgraecum L. semeno
25. Pomeranc Citrus aurantium L. ssp. aurantium Engler list, oplodi, kvét
26. Popenec Glechoma hederacea L. nat’
27. Proskurnik Althaea officinalis L. koren, list, kvét
28. Sedmikraska Bellis perennis L. kvét
29.Sezam Sezamum indicum L. semeno
30.Sléz Malva silvestris L., M. neglecta L., kvét, list
M. mauritiana L.
31. Smetanka Taraxacum officinale Web. korFen, nat, list
32. Sporys Verbena officinalis L. nat’
33.Trnka Prunus spinosa L. kvét, plod
34.Truskavec Polygonum aviculare L. nat’
35.Vonatka Cymbopogon nardus (L.), W.Wats list
36.Vres Calluna vulgaris (L.) Hill. nat,, kvét
37.Zen3en Panax ginseng C.A. Meyer koFen

38. Ostatni nejmenovana susena zelenina
a nejmenované koreni
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C) Casti rostlin, které Ize pouzit do vySe 5% hmotnosti

I Harphagophytumprocumbens (BURCHELI) DC. koFen
2 | Andélika lékarska Archangelicaofficinalis HOFFM. koren, plod
3 | Badyanik pravy llliciumverum HOOK plod
4 | Bazalka Ocimumbasilicum L. nat’
5 | Bedrnik vétsi Pimpinella major (L.) HUDS. koren
6 | Benedikt lékarsky Conicusbenediktus L. nat’
7 | Blahovi¢nik Eucalyptussp. list
8 | Borovice Pinussp. jehlice, vrcholky, vétve
9 | Borovice kle¢ Pinusmugossp. pumilio (HAENKE) FRANCO jehlice, vrcholky, vétve
10 | Brusinka Vacciniumvitisidaea L. list
Il | Celer Apiumgraveolens L. plod
12 | Cola Colaacuminata (Beauv.) SchottetEnd.a C. nitida (Vent.) Schottet E. | semeno
13 | Cipek objimavy Ruscusaculeatus L. nat’
14 | Divizna sapovita Verbascumphlomoides L. kvét
I5 | Divizna velkokvéta Verbascumdensiflorum BERTOL. kvét
16 | Dub letni Querrcusrobur L. kara
17 | Dub zimni Querrcuspetraea (MATTUSCH.) LIEBL. kara
18 | Galgan lékarsky Alpiniaofficinarum HANCE koFen
19 | Hadi koFen vétsi Bistorta major S.FE GRAY koren
20 | Horec Gentianasp. koFen
21 | Chaluha bublinata Fuccusvesiculosus L. stélka
22 | Chrpa Centaureacyanus (L.) MILLER kvét
23 | Jablecnik obecny Marrubiumvulgare L. nat’
24 | Jalovec obecny Juniperuscommunis L. drevo, plod
25 | Jehlice Ononissp. koFen
26 | Jetel ¢erveny Trifoliumpratense L. kvét
27 | Jetel bily Trifoliumrepens L. kvét
28 | Jitrocel indicky Plantagoovata FORSK. semeno
29 | Jitrocel kopinaty Plantagorepens L. list, nat’
30 | Jmeli Viscumsp. nat’
31 | Kardamon lécivy Eletariacardamomum (L.) WHITE et MASON plod, semeno
32 | Komonice lékarska Melilotusofficinalis (L.) PALLAS nat’
33 | Kosatec Iris germanica L., I. pallida Lam., koren
34 | Kramerie trojmuzna Krameria triandra RUIZ et PAV koren
35 | Kuklik méstsky Geumurbanum L. koren
36 | Kukurice Zeamays L. blizna
37 | Kurkuma Curcumasp. koren
38 | Lékorice lysa Glycyrrhizaglabra L. koren
39 | Levandule lékarska Lavandulaangustifolia MILLER kvét
40 | Libecek lékarsky Levisticumofficinale KOCH koren
41 | Liska obecna Corylusavellana L. list
42 | Lopuch Arctiumsp. koFen
43 | Marsdeniekondurangova | Marscheniacondurango REICHB. kara
44 | Mofinka vonna Galium odoratum (L.) SCOP nat’
45 | Mochna husi Potentillaanserina L. nat’
46 | Mochna natrznik Potentillaerecta(L.) RAUSCHEL koFen
47 | Mucenka Passiflorasp. nat’
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48 | Muskatovnik vonny Mpyristicafragrans HOUT. plod, semeno, oplodi

49 | Mydlice lékarska Saponariaofficinalis L. koFen

50 | Myrtovnik Commiphorasp. klejopryskyrice

51 | Olivovnik Olea europaea L. list

52 | Oman pravy Inulahelenium L. koren

53 | Oresak Juglansregia L. list

54 Ostropestrec Silybummariannum(L.) GAERTN. plod
mariansky

55 | Ostrozka polni Consolidaregalis S. F. GRAY kvét

56 | Pelargonie Pelargoniumsp. list

57 | Pelynék cernobyl Artemisiavulgaris L. nat’

58 | Pelynék pravy Artemisiaabsinthium nat’

59 | Petrzel PetroselinumsativumHoffm. plod

60 | Petrzel kaderava Petroselinumcrispum (MILL.) NYM ex A.W. HILL koFen

61 | Pivorka Paeoniaofficinalis L. korunni listek

62 | Plicnik lékarsky Pulmonariaofficinalis L. list, nat’

63 | Podbél obecny Tussilagofarfara L. list

64 | Pohanka FagopyrumaesculentumMoench.,, tatricum (L.) Gaertn. nat,, plod

65 | Prha Arnicasp. kvét, koren

66 | Pratrznik Herniariasp. nat’

67 | Prvosenka jarni Primulaveris L. koren, kvét

68 | Prvosenka vyssi Primulaelatior (L.)Hill koren, kvét

69 | Preslicka rolni Equisetumarvense L. nat’

70 | Puklérka islandska Cetrariaislandica (L.) ACH stélka

71 | Puskvorec obecny Acoruscalamus L. koren

72 | Pyr plazivy Elytrigiarepens (L.) DESV. koFen

73 | Rdesno blesnik Persicarialapathifolia(L.) S. F GRAY nat’

74 | Rdesno peprnik Persicariahydropiper(L.) SPACH nat’

75 | Rmenec sli¢ny Camaemelum nobile(L.) ALL kvét

76 | Rosnatka Droserasp. nat’

77 | Rozmaryna lékarska Rosmarinusofficinalis L. list

78 | Rozrazil lékarsky Veronicaofficinalis L. nat’

79 | Rebricek obecny Achillea millefolium L. nat), kvét

80 | Recky horsky ¢aj SideritisscardicaGriseb. nat’

81 | Repik Agrimoniasp. nat’

82 | Rimbaba Chrysanthemumparthenium(L.) BERNH. nat’

83 | Slunecnice Helianthusannuus L. jazykovy kvét

84 | Smil pisecny Helichrysumarenarium L. MOENCH kvét

85 | Smrk Piceasp. jehlice, vrcholky, vétve

86 | Srdecnik obecny Leonuruscardiac L. nat’

87 | Svétlik Euphrasiasp. nat’

88 | Salvéj lékarska Salviaofficinalis L. list, nat’

89 | Topol Populussp. pupen

90 | Topolovka ruzova Alcearosea L. cv. nigra kvet

91 | Toten lékarsky Sanguisorbaofficinalis L. kvét

92 | Trnovnik bily Robiniapseudo-arabica L. kvét

93 | Trubkovec Orthosiphonsp. list

94 | Trapatka nachova Echinaceaangustifolia DC nat’, koren
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95 | Trezalka Hypericumsp. nat’
96 | Tuzebnik jilmovy Filipoendulauimaria(L.)MAXIM kvét, nat’
97 | Tymian Thymuszygis L. nat’
98 | Vachta trojlista Menyanthestrifoliata L. list
99 | Vilinvirzinsky Hamamelisvirginiana list
100 | Violka trojbarevna Viola tricolor L. nat’
101 | Vitodsenega Polygalasenega L. koren
102 | Vrba Salixsp kara
103 | Vrbovka Epilobiumsp. nat’
104 | Yzop lékarsky Hyssopusofficinalis L. nat’
105 | Zemézlu¢ horka Centariumerythraea RAFN nat™

PRILOHA C. 3

Smyslové pozadavky na jakost Caje

vzhled

barva

vané a chut’

caj pravy pred

svinuté Cajové listy, nebo jejich

podle druhu caje svétle zelena

typické pro surovinu, Cisté

sparenim casti a casti stonku u ochucenych | s odstiny Sedé u zeleného caje, bez cizich pachu, pripadné
a aromatizovanych ¢aju s ¢astmi hnéda az cerna u caje ovlivnéna pouzitou Casti
rostlin jinych nez z ¢ajovniku fermentovaného, u caje jinych rostlin
aromatizovaného nebo ochuceného
s ¢astmi rostlin jiné barvy
po spareni nalev ¢iry, nebo s mirnou barva svétle zelena s odstiny Zluté, charakteristicka, mirné
opalescenci az mirnym cervené az tmavé hnédé v zavislosti natrpkla
zakalem na pouzitém druhu caje
bylinné
a ovocné caje
pred jsou tvoreny z ruznych ¢asti rostlin | ¢asti rostlin barevné odlisné, typické | typicka po pouzité
pFipravou nalev, odvar nebo macerat Ciry pro pouzité suroviny a zpUsob suroving, Cista, bez cizich

po pripravé

s mirnou opalescenci az mirnym
zakalem v zavislosti na pouzité
suroviné a zpusobu pripravy

zpracovani

pacht charakteristické po
pouzitych surovinach bez
cizich pachu a prichuti

cajové
extrakty

viskozni tekutina, Cira az opalizujici
nebo zakalena se sedimentem

typicka po pouzité suroviné

Cista, aromaticka typicka
pro pouzitou surovinu

Fyzikalni a chemické pozadavku na jakost caje

znak caj ¢erny instantni
celkovy popel % hmotnosti nejvyse 8,0 20
vlhkost % hmotnosti nejvyse - 6,0
vodni extrakt % hmotnosti nejméné 25 -
Ubytek hmotnosti susenim pri 103 °C % hmotnosti nejvyse 10,0 -

PRILOHA €. 4

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni caje

druh hmotnost baleni odchylka hmotnosti
caj pravy do 50¢g -5,0%
bylinny ¢aj do 100g -3,0%
ovocny Caj do 250¢g -2,0%
vyrobky z caje nad 250g -1,0%

ochuceny caj




Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

PRILOHA C.5
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rozpustna kava
kavovy extrakt
rozpustny kavovy extrakt

Druh Skupina Podskupina

kava prazena zrnkova
mleta

instantni kava extrakt susena

pasta nebo ve formé pasty
tekuta nebo ve formé tekuté

PRILOHA C. 6

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost kavy

Smyslové pozadavky na jakost kavy

druh - skupina - podskupina | vzhled barva vuné chut’
prazena kava zrnkova prazena kavova N .,
. kavovée kavova
Zrna matna az .
. hnéda
s vylou¢enym
olejem na povrchu?
prazena kava mleta jednotné mleta kavové kavova
hnéda

kavovy nalev

Cista kavova
azZ vyrazné ostra

velmi jemna az vyrazné ostra
kavova, horka, nakysla

kavovy extrakt (nalev)

éista kavova
azZ vyrazné ostra,
karamelova

velmi jemna az vyrazné
ostra kavova, horka,
nakysla,karamelova

*) prazena kava zrnkova mize obsahovat max. 2,4% primési

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost kavy

druh - skupina - podskupina

obsah kofeinu v susiné

vodny extrakt

vihkost

kavovy extrakt rozpustny, instantni bez kofeinu

v % v su$iné % nejméné v % nejvice
Prazena kava nejméné 0,6 22 5
prazena kava bez kofeinu nejvice 0,1 19 5
kavovy extrakt rozpustny, instantni nejméné 2,5 - 5
nejvice 0,3 - 5

PRILOHA C. 7

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni kavy a kavovin

Druh Baleni Odchylka hmotnosti
Kava prazena do 10g -10%
[1-150g -3%
151-250¢g -2%
nad 250g - 1%
Ochucené instatntni kavy nebo kavoviny a jejich smési do 20¢g -10%
21-100g -5%
101-500¢g -3%
501-1000¢g - 1%
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PRILOHA C. 8

Clenéni kavovin na druhy, skupiny a podskupiny

druh

skupina

podskupina

kavoviny

prazené

instantni nebo rozpustné

jednodruhové
smési s kavou

smeési s jinymi slozkami

PRILOHA €. 9

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost kavovin

Smyslové pozadavky na jakost kavovin

po suroviné

druh - skupina — podskupina | vzhled barva vuné chut’
kavovina zdrava, Cista, hnéda az tmavé kavovinova
odpovidajici hnéda, popripadé
pouzité suroviné | se svétlejSimi
casticemi suroviny
kavovinovy nalev jiskrny nebo kavovinova, castecné | kavovinova,
lehce zakaleny karamelova typicka Castecné

karamelova typicka
po suroviné

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost kavovin

vodny extrakt popel mineralni

druh - skupina - podskupina v susiné cyVIhlfoﬁf v susiné primési (pisek)
% nejméné onevyse | o nejvyse % nejvyse

kavovinova smés 46 10 6 |
cikorkova kavovina 60 10 6 3
obilna kavovina 25 5 7 2,5
fikova kavovina 50 18 5 2,5
kavovinovy extrakt s vyjimkou cikorkového extraktu - 6 - -

Vybrana ustanoveni novel
€Ll vyhlasky &. 78/2003 Sb.

Prechodna ustanoveni

I.  Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede dnem ucinnosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich

predpisu.

2. Oznadovani potravin podle dosavadnich pravnich predpist Ize provadét nejpozdéji do 30. dubna 2004.

2)  Vyhlaska €. 324/1997 Sb., o zplisobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkd, o pripustné odchylce od Gdaji o mnozstvi vyrobku
oznaceného symbolem ,,e“, ve znéni vyhlasky ¢&. 24/2001 Sb.

3)  Vyhlaska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cuk-
rem, cokoladu a cokoladové bonbony.
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VYHLASKA ¢.329/1997 Sb.
pro Skrob a vyrobky ze Skrobu, luSténiny
a olejnata semena

Zména: 418/2000 Sb.
Zména: 399/2013 Sb.

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), b), e), ), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, (dale jen ,,zakon")
pro skrob a vyrobky ze Skrobu, lusténiny a olejnata semena:

ODDiIL |

SKROB A VYROBKY ZE SKROBU

§ 1

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

Skrobem prirodni prasek ziskany izolaci ze Skrobnatych surovin rostlinného puvodu,
pudingem v prasku vyrobek ze skrobu ve formé polotovaru s pridavkem dalSich latek, uréeny pro kulinarni Gpravu,
maltodextrinem praskovy vyrobek ze Skrobu ziskany enzymatickou hydrolyzou skrobu,

dextrézovym ekvivalentem (DE) obsah redukujicich cukr v susiné v procentech vyjadreny jako glukéza, ktery urcuje
stupen hydrolyzy skrobu.

§2

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v priloze ¢. I.

“)

U]
2

§3
Oznacdovani

Kromé udaju uvedenych v zékoné a ve vyhlasce o zplsobu oznacovani potravin?> jsou tyto dalsi pozadavky na oznaéeni:

Skrob se oznaéi nazvem druhu a skupiny,
vyrobky ze Skrobu se oznaci pouze nazvem skupiny,

maltodextriny se oznaci i dextrézovym ekvivalentem.
Mlécnym pudingem v prasku se oznaci vyrobek ze Skrobu s obsahem nejméné 10% hmotnostnich suseného mléka.

Cokoladovym pudingem v prasku se oznadi vyrobek ze $krobu s obsahem nejméné 20% hmotnostnich odtué¢néného
kakaového prasku.

Pripustné zdporné hmotnostni odchylky baleni Skrobu a vyrobku ze Skrobu jsou uvedeny v pFiloze €. 2 tabulce 4.
§4
Pozadavky na jakost
Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 2.

Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 3.
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ODDiIL 2

LUSTENINY

§5

Pro uUcely této vyhlasky se rozumi

2
b)

)

d)

e)
f)

lusténinami vylusténa, sucha, Cisténa a tfidéna zrna luskovin,

predvarenymi lusténinami lusténiny technologicky upravené tak, aby se zkratila doba jejich varu,

lusténinami loupanymi celd technologicky upravena zrna bez vnéjsi slupky, pulena technologicky upravena zrna bez
vnéjsi slupky s oddélenymi délohami,

lusténinovou moukou loupané lusténiny mleté na stejnorody prasek, popripadé tridéné podle velikosti ¢astic, ze s6-
jové mouky odhoréené,

lusténinovymi vlo€kami pricné rezana a mackana zrna lusténin, ze séji odhorcena,

vlakninovym lusténinovym koncentratem stejnorody prasek ziskany mletim a prosévanim lusténin a vnéjsich slupek
lustenin,

mineralnimi necistotami zemina, pisek, prach nebo kaménky,

cizorodymi primésmi organické primési zdravotné zavadné, organické primési jiného nez rostlinného plvodu a anor-
ganické primési jiného nez mineralniho puvodu,

séjovym vyrobkem potravina vyrobena z tepelné zpracované séji, sojové mouky nebo sojové bilkoviny,

tofu — séjovym vyrobkem potravina oddélena srazenim,

tempeh — s6jovym vyrobkem tepelné upravena fermentovana sé6ja nebo jina lusténina, obilnina nebo jejich kombinace,
natto — séjovym vyrobkem soéjovy fermentovany vyrobek,

sojovou omackou — sdjovym vyrobkem fermentovana omacka ze sojovych bobi nebo ze smési sojovych bobd a psenice,

miso — s6jovym vyrobkem fermentovana pasta ze sojovych bobu nebo ze smési séjovych bobu a jinych obilnin.

§6

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pFiloze &. 4.

O]

§7
Oznadovani

Kromé Udaju uvedenych v zakoné a ve vyhldsce o zpusobu oznacovani potravin? jsou tyto dal$i pozadavky na oznaceni:

lusténiny se vzdy oznacuji nazvem skupiny,
mlynské vyrobky z lusténin se oznaéi nazvem skupiny a botanickym druhem,

sojové vyrobky se oznaci nazvem druhu nebo skupiny.
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni lusténin, vyrobku z lusténin a séjovych vyrobkl jsou uvedeny v priloze €. 5.

§8
Pozadavky na jakost

Lusténiny, predvarené lusténiny a loupané lusténiny nesméji vykazovat cizi pachy, nesméji byt nakyslé, nazluklé nebo
nahorklé, pripadné vykazovat jinou cizi pfichut’ a obsahovat cizorodou primés. Jednotliva zrna nebo jejich ¢asti nesmi
byt zjevné naplesnivélé nebo plesnivé. Michat zrna rGzné barvy, odrid a ro¢niku sklizné je nepripustné. Vzhled, barva,
viné a chut’ musi, s vyjimkou povolenych odchylek, odpovidat u lusténin skupiné a u technologicky upravenych lusté-
nin nebo jejich zrn podskupiné.



(2) Lusténiny nesmi obsahovat zivé skidce; v | kg se pripousti nejvyse tri kusy volnych mrtvych skadcd. V procentech hmot-
nosti mohou lusténiny obsahovat nejvyse 15% pulek nebo zrn s prasklou slupkou a 5% zrn slabé znecisténych zeminou.

(3) Predvarené lusténiny nesmi obsahovat Zivé ani mrtvé Skidce a zrna zneéi§téna zeminou. Mohou obsahovat zrna svras-
téla, popraskand a s oddélenymi délohami a po dovareni podle navodu jednotliva tuzsi nebo rozvarena zrna.

(4) Lusténiny loupané nesmi obsahovat Zivé ani mrtvé skidce. Mohou obsahovat nejvyse 2% hmotnosti neloupanych zrn.
Lusténiny loupané celé mohou dale obsahovat nejvyse 20 % hmotnosti zrn s oddélenymi délohami.

(5) Mlynské vyrobky z lusténin musi odpovidat barvou, vini a chuti charakteru zakladni suroviny. Nesméji vykazovat cizi
pachy a jinou cizi prichut. Nesméji obsahovat Zivé nebo mrtvé Skidce. K vyrobé sojovych vyrobku je nepripustné

pouziti pokrutin po ziskani oleje.

(6) Pozadavky na jakost lusténin, mlynskych vyrobkd z lusténin a séjovych vyrobkl jsou uvedeny v priloze €. 6 tabulkach
| az 3.

oDDiL 3
OLEJNATA SEMENA
§9
Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a) olejnatymi semeny (dale jen ,,semena®) sucha, ¢isténa a tfidéna semena olejnin neloupana nebo loupanad, urcena pro
pfimou spotrebu,

b) primésmi semena mechanicky poskozena, zlomky semen, semena nevyzrald a nevyvinutd, semena se zfejmymi znaky
kliceni, semena zaparena nebo pripalena se zménénou barvou slupky, ale neporusenym jadrem,

c) necistotami semena zaparena nebo pripalend, semena se zménénou barvou slupky a s ¢astecné porusenym (nahnéd-
lym) jadrem, semena bez jader, semena jinych rostlin a tobolky, ubory, slupky, stonky, listy nebo jejich ¢asti,

d) anorganickymi necistotami prach, pisek, zemina, kaménky, sklenéné nebo kovové ¢astice.
§ 10
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 7.
§ 11
Oznacovani
() Kromé udaju uvedenych v zakoné a ve vyhla$ce o zplsobu oznadovani potravin? jsou tyto dal$i poZzadavky na oznadeni:

a) olejnata semena se oznacuji nazvem skupiny a podskupiny,

b) zdajde o semena loupana nebo neloupana.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni olejnatych semen jsou uvedeny v priloze ¢. 8.
§12
Pozadavky na jakost
() Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze €. 9.

(2) S vyjimkou povolenych odchylek musi vzhled, barva, viné a chut’ semen odpovidat deklarovanému druhu, pri¢cemz
semena nesméji vykazovat cizi pach, byt nakysla, nazlukla nebo nahorkla, popripadé s jinou cizi prichuti; dale nesmi
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obsahovat zivé i mrtvé skidce v jakémkoli stadiu vyvoje, anorganické nedistoty, semena zjevné naplesnivéla nebo
plesniva a semena shnila, zaparena nebo spalena se zménénou barvou slupky a soucasné se zcela porusenym (hnédym
az tmavym) jadrem.

(3) Chemické konzervovani semen je nepFipustné.

(4) Pro poutziti v potravinarstvi Ize pouzit pouze semeno maku setého (Papaver somniferum L.) semenného, olejného

typu pochazejici z odrud, které obsahuji max. 0,8% morfinovych alkaloidi v susiné tobolky (makovici) a na povrchu
makového semene neni obsah morfinovych alkaloidt vyssi nez 25 mg/kg.

§ 13
Skladovani

Semena se skladuji pFi teploté do 20 stupriti C a relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 70 %.
§ 14
Prechodné ustanoveni

Oznaéeni $krobu a vyrobku ze $krobu, lusténin a olejnatych semen balenych v obdobi od |. ledna 1998 do 3I. bfezna 1998
se posuzuje jen v rozsahu § 6 zdkona.

§ I5
Uéinnost

Tato vyhlaska nabyva Gcinnosti dnem vyhlaseni, s vyjimkou § 3, 7 a |1, které nabyvaji Gc¢innosti dnem I. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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PRILOHA |
Clenéni na druhy a skupiny
Druh Skupina
Skrob bramborovy psenicny kukuricny ostatni

Vyrobek ze skrobu

pudingy v prasku maltodextriny

PRILOHA 2

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka | — Skrob bramborovy, pseniény a kukufiény

Ukazatel Skrob bramborovy | Skrob p3eniény Skrob kukufiény
Obsah susiny v % nejméné 80,0 nejméné 86,0 nejméné 86,0
Celkovy obsah popela v susiné % nejvyse 0,5 nejvyse 0,4 nejvyse 0,5
Obsah N-latek v susiné % nejvyse 0,15 nejvyse 0,55 nejvyse 1,0

Mnozstvi stipl viditelnych pouhym okem na | dm?

nejvyse 200

Vyrobky ze skrobu
Tabulka 2 — Pudinky

Vyrobek

Obsah susiny
v % nejméné

Obsah popela v susiné
v % nejvyse

Obsah skrobové slozky
v % nejméné

Puding v prasku na vareni

82,0

4,0

65,0

Puding v prasku za studena

88,0

6,0

60,0

Tabulka 3 — Maltodextriny

Vyrobek

Obsah susiny
v % nejméné

v % nejvyse

Obsah popela v susiné

Dextrinovy ekvivalent (DE)
% nejvyse

Maltodextriny

89,0

1,0

20,0

Tabulka 4 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni Skrobu a vyrobku ze Skrobu

hmotnost baleni v g

maximalni pripustna zaporna hmotnostni odchylka od hmotnosti deklarované na obalu v %

do 100 5
nad 100 do 250
nad 250 do 500

nad 500 do | 000

3
2
I

PRILOHA 3

Smyslové pozadavky na jakost

Skrob bramborovy. pseniény a kukuFiény

Prirodni bramborovy, psenicny a kukuFi¢ny skrob je velmi jemny sypky prasek, bez mechanickych nedistot a cizich primeési.
Barvy u bramborového skrobu bilé, u psenicného Skrobu bilé s odstinem do Seda a u kukuriéného skrobu bilé s odstinem
do Zluta, viiné po pouzité rostling, bez chuti a zapachu.

Vyrobky ze skrobu

I Pudinky v prasku jsou sypkym praskem bez cizich necistot a pfimési s pfisadami tvoricimi rozpadavé hrudky s jemnymi
casticemi uzitych pfisad. Po kulinarni pripravé dle navodu je hmota pudingu pruzna, nelepiva, pripadné pouze ¢astecné lepiva.

2 Maltodextriny jsou praskem bez nezadoucich primési a mechanickych necistot, barvy bilé s odstinem do Seda nebo
zluta podle pouzitého skrobu s neutralni vani.
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PRILOHA 4
Clenéni ludténin na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
Lusténina hrach Zluty predvarené
hrach zeleny loupané celé

cocka velkozrnna loupané pulené
¢ocka drobnozrnna
fazole bilé

fazole barevné
cizrna

bob

soja

Mlynsky vyrobek z lusténin

mouky
vlocky
vlakninovy koncentrat

Sojovy vyrobek sojovy napoj
zakysany sojovy vyrobek
tofu
sojanéza
tempeh
natto
sojova omacka
miso
PRILOHA 5
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni lusténin
Druh Hmotnost baleni | Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
Lusténiny, vyrobky z lusténin s6jové vyrobky do 250¢g -4,0%
251-500¢g -2,0%
501-2000g -1,0%
nad 2000g -05%
PRILOHA 6
Smyslové a fyzikalni pozadavky na jakost lusténin, lusténin predvarenych a lusténin loupanych
Tabulka |
Skupina .nebo Barva Propad sitem oVIhI-(o’sj:
podskupina % nejvyse
. . hmotnost zrn s kruhovymi % hmotnosti
jednotlivych zrn | .. | .y otvory .
jiné barvy nejvyse oy nejvyse
o priméru mm
Hrach zluty hnedvezlultav, , 5% hrachu zeleného 4,5 4 16,0
oranzova, zluta
Hréch zeleny sv.etle ,zelena,, 5% hrachu Zlutého 4,5 4 16,0
olivova, zelena
Fazole bilé bila 6% barevnych 3,5 4 16,0
Fazole barevné ]ednootna podie 6% jiné barvy 3,5 4 16,0
odrudy
soja ]ednootna podle i 35 4 13,0
odrudy
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kupi lhk
S Zpll(na n ebo Barva Propad sitem ‘yV ‘o’sj:
podskupina %6 nejvyse

‘ednotlivich zrn hmotnost zrn s k::::::yml % hmotnosti
) vy jiné barvy nejvyse oy y nejvyse
o priméru mm
Cizrna - - 5,0 4 14,0
Bob - - 6,0 4 16,0
Cocka jednotna podle 6.0 20 150
velkozrnna odrudy ’ ’
2,5 4
Cocka jednotna podle , .
drobnozrnna odrudy i 60 vice nez 20 15,0
2,5
4
Lusténin jednotna podle o s
loupané );elé ]suroviny " 0% jiné barvy .0 0.5 15,0
Lusténiny jednotna podle o i s
loupané pulené | suroviny 0% jiné barvy 0 0.5 15,0
Tabulka 2
Lugténin LustEniny Lust&niny loupané
Y predvarené y loup
celkem 1,0 organické 0,5 celkem 1,0

Nedistoty"', % hmotnosti nejvyse

z toho: mineralni 0,5

mineralni 0,5

z toho: mineralni 0,2

Zavainé poskozena zrna nebo jejich

% pocetni nejméné

deklarované ¢asti celkem, % hmotnosti nejvyse 6,0 - 1,0
z toho: muskovitd zrna
cocka :0, | - -
ostatni : 0,5
Lehce poskozena zrna™ nebo jejich deklarované
v S 12,0 - 20,0
casti celkem, % hmotnosti nejvyse
z toho: a) pozranych skadci 3,0 - 3,0
b) zlomky 3,0 3,0 3,0
Varivost provedena za stanovenych podminek
a v predepsané dobg, 90 - -

Poznamka:

nebo jejich &asti.

Necdistoty jsou necistoty mineralni a organické celkem, pricemz organickymi necistotami jsou lodyhy, listy, slupky, vSechna cizi zrna a semena

"2 Zévainé poskozena zrna jsou zrna luténin poskozena chorobami, samozahFivanim nebo suSenim se zfejmé zménénou barvou slupky a sou-
¢asné porusenym jadrem, u loupanych lusténin pouze se zfejmé zménénou barvou déloh, dale zrna se zfejmymi znaky kli¢eni a zrna musko-
vita — celd zrna obsahujici mrtvého zrnokaze (Bruchidae) v kterémkoliv stadiu vyvoje.

3 Lehce poskozena zrna jsou zrna se zfejmé zménénou barvou slupky a neporusenym jadrem, zrna lusténin s vyrazné zvrasnénou slupkou
a soucasné se zvrasnénym jadrem, zrna nevyvinutd, mechanicky poskozena pokud poskozeni dosahuje nejvyse Ctvrtiny jadra a délohy nejsou
oddéleny, zrna pozrana skidci a zlomky zrn nebo jejich deklarovanych ¢asti mensich nez polovina deklarovaného celku.
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Tabulka 3
Sojovy virobek Bilkovina. ' Tuk v su§ir‘1é Susina o
v % hmotnosti min. v % hmotnosti max. v % hmotnosti min.
Sojovy napoj 1,8 30,0 4,0
Sojovy napoj v prasku 20,0 30,0 90,0
Zakysany sojovy vyrobek 2,5 50,0 8,0
Tofu 4,5 40,0 10,0
Sojanéza 1,0
Tempeh 10,0 50,0 27,0
Miso 9,0
Sojova omacka 2,3
Natto 15,0
§ PRILOHA 7
Clenéni olejnatych semen na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
Olejnaté semeno mak modry
bily
barevny*
slunecnice
tykev
sezam
len
horcice bila
cerna
* barevny: Sedy, oranzovy, okrovy, rizovy
PRILOHA 8
PFripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni olejnatych semen
Druh Hmotnost baleni PFipustna zaporna hmotnostni odchylka
Olejnata semena do 50g -5,0%
51-200g -3,0%
201-500¢ -2,0%
nad 500¢g -1,0%




PRILOHA 9

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost olejnatych semen

Tabulka | — Semeno maku setého (Papaver somniferum L.) semenného, olejného typu
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modra

nejvyse 0,2 % hmotnosti maku bilého

Barva semen — »
bila nebo smés barev

nad 0,2 % hmotnosti maku bilého

|. jakost

Vihkost 2. jakost

nejvyse 8,0% hmotnosti
nejvyse 10,0% hmotnosti

Semena nevybarvena tmava az cerna

nejvyse 5,0% hmotnosti

Primési a necistoty celkem

nejvyse 8,0 % hmotnosti

z toho: | a) semena nevyzrald rezavé barvy

nejvyse 5,0% hmotnosti

b) poskozena semena

nejvyse 3,0% hmotnosti

c) nedistoty celkem 1. jakost

nejvyse 0,2 % hmotnosti

celkem 2. jakost

nejvyse 1,0% hmotnosti

d) semena blinu cerného (Hyoscyamus niger L.)

nejvyse 0,00 % hmotnosti

e) semena laskavce a merliku

nejvyse 0,2% hmotnosti

f) anorganické necistoty

nejvyse 0,0% hmotnosti

g) obsah kadmia

nejvyse 0,8 mg/kg

h) obsah arsenu

nejvyse 0,1 mg/kg

i) obsah rtuti

nejvyse 0,012 mg/kg

j) obsah olova

nejvyse 1,0 mg/kg

k) obsah morfinovych alkaloidu

nejvyse 25 mg/kg

Tabulka 2 — Ostatni semena

Semeno :Ilhk?s’tv PFim.és’iv NeEisf:o’t\?'
v % nejvyse v % nejvyse v % nejvyse
Slunecnice (Heliantus annus L.) 8,0 4,0 1,0
tykve (Cucurbita) 10,0 4,0 1,0
sezamu (Sesamum indicum L.) 10,0 4,0 1,0
Inu (Linum usitatissimum L.) 9,0 2,0 1,0
horcice (Sinapis alba L., Brassica nigra L., Brassica juncca L.) 10,0 3,0 0,5
Svétlice barvirské (Carthamus tinctorius L.) 10,0 4,0 1,0

Vybrana ustanoveni novel

€111 vyhlasky 418/2000 Sb.

Prechodna ustanoveni

() Potraviny uvedené do obéhu prede dnem ucinnosti této vyhlasky se posuzuiji podle dosavadnich pravnich predpisu.

(2) Oznaéeni potravin podle dosavadnich pravnich predpist Ize pouZivat nejpozdéji do 3. prosince 2001.

CL. Il vyhlasky 399/2013 Sb.

Prechodné ustanoveni

Potraviny oznaéené podle vyhlasky €. 329/1997 Sb., ve znéni icinném prede dnem nabyti GCinnosti této vyhlasky, Ize uvadét
do obéhu nejpozdéji do |. cervence 2014. Potraviny, které byly uvedeny do obéhu pred timto datem, mohou byt prodavany

do vyprodani zasob.

2) Vyhlaska €. 113/2005 Sb., o zpUsobu oznacovani potravin a tabakovych vyrobkd, ve znéni pozdéjsich predpisu.
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VYHLASKA ¢.398/2016 Sb.
o pozadavcich na kofFeni, jedlou siil, dehydratované vyrobky,

ochucovadla, studené omacky, dresinky a horcici

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. | pism. a), b) a g) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni zakona €. 119/2000 Sb., zakona ¢. 306/2000 Sb.,
zakona €. 146/2002 Sb., zakona ¢. 131/2003 Sb., zakona €. 274/2003 Sb., zékona €. 316/2004 Sb., zakona ¢. 120/2008 Sb.,
zakona €. 139/2014 Sb. a zakona €. 180/2016 Sb., (dale jen ,,zakon"):

§1
Predmét apravy
Tato vyhlaska upravuje v navaznosti na primo pouzitelné predpisy Evropské uniel)

a) zpusob oznacovani koreni, jedlé soli, dehydratovanych vyrobkd, ochucovadel, studenych omacek, dresinku a horcice
v navaznosti na jejich ¢lenéni podle druhu, skupiny nebo podskupiny,

b) druhy koreni, jedlé soli, dehydratovanych vyrobkd, ochucovadel, studenych omacek, dresinkd a hofcice s élenénim
na skupiny a podskupiny a

c) pro jednotlivé druhy koreni, jedlé soli, dehydratovanych vyrobkd, ochucovadel, studenych omaéek, dresinku a horcice
pozadavky na jakost, pozadavky na jakost vztahujici se k nazvu a pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky
baleni.

§2
Vymezeni nékterych pojmu
Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) korenim casti rostlin, zejména koreny, oddenky, kira, listy, nat’, kvéty, plody, semena nebo jejich ¢asti, uvedené v pri-
loze €. | k této vyhlasce, v nezbytné mire technologicky zpracované a uzivané k ovliviiovani chuté a viné potravin,

b) smési koreni smés jednotlivych druhl koreni uvedenych pod pismenem a),

c) korenicim pripravkem smés jednotlivych koreni uvedenych pod pismenem a), zeleniny, soli nebo hub a pripadné dal-
Sich slozek,

d) vlastnimi organickymi pfimésemi pfimési pochazejici z vlastni rostliny koreni, zejména zlomky stonku, lodyh, vétvicek,
bobuli, plodu, listl a plody prazdné,

e) cizimi organickymi primésemi casti rostlin, plody a semena pochazejici z jiné rostliny,

f)  anorganickymi primésemi primési jiného nez rostlinného puvodu, zejména hrudky hliny, kaménky nebo pisek,

g) jedlou soli krystalicky produkt obsahujici nejméné 97 % chloridu sodného v susiné, obsahujici pripadné obohacujici
latky?,

h) jedlou soli s jbdem smés chloridu sodného s jodicnanem draselnym nebo jodidem draselnym,

i)  jedlou soli s j6dem a fluorem smés chloridu sodného s j6dem podle pismene h) a fluoridu sodného nebo fluoridu
draselného,

j)  jedlou kamennou soli jedl4 sul ziskand dobyvanim z podzemnich prirodnich loZisek s malym podilem anorganickych
soli, které se s ni vyskytuji prirozené v lozisku soli, popripadé s podilem ucelové pridavanych latek,

k)  jedlou morskou soli jedla stl ziskana odparovanim morské vody s podilem stopovych prvku a sloucenin, které se s ni
vyskytuji prirozené v prirodé, popripadé s podilem Ucelové pridavanych latek,

[)  jedlou vakuovou soli jedla sul ziskana vakuovym odparovanim nasyceného roztoku jedlé soli (solanky) z prirodnich
lozisek s malym podilem anorganickych soli, které se prirozené vyskytuji v lozisku soli, popripadé s podilem tGcelové
pridavanych latek,

m) dehydratovanym vyrobkem potravina vznikla smisenim slozek se snizenym obsahem vlhkosti, pastovité nebo sypké
konzistence, ktera se pred konzumaci obnovi zejména tekutinou,

n) ochucovadlem vyrobek urceny k dochuceni nebo zvyraznéni chuti, zejména smés hydrolyzatt bilkovin nebo smés
vytazku z koreni a dalSich extraktl nebo past a latek zvyraznujicich chut), uréeny k dochuceni nebo zvyraznéni chuti,
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studenou omackou nebo dresinkem tekuty nebo emulzni vyrobek pouzivany jako chutova priloha k pokrmim a sala-
tam, vyrobeny zejména z jedlych oleju, zeleniny, ovoce, koreni a mléénych vyrobku,

hor¢ici potravina vyrobena z mletych semen horcice, kvasného octa, jedlé soli, koreni a cukru,
hor¢ici plnotuénou hor¢ice vyrobena z mletych semen zlutych druhd hor<cice bilé,
hor¢ici kremzskou horcice z mletych semen Zlutych druhd horcic s pridavkem drcenych semen hor¢ice ¢erné a

horcici specialni hor¢ice podle pismene p) upravena pridanim zejména zeleniny nebo ovoce nebo v chutovych vlast-
nostech specialné typové upravena (horcice francouzské, anglické nebo jiné).

§3
Koreni
Clenéni koFeni na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 2 k této vyhlasce.

Koreni se kromé idaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim?, v zakoné a ve vy-
hlasce upravujici zplsob oznaovani potravin dale oznaci nazvem koreni uvedenym v pfiloze €. | k této vyhlasce.

Pramérnym mnozstvim koreni je hmotnost koreni bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. 3 k této vyhlasce.

Smyslové pozadavky na jakost jednotlivych druht kofeni jsou uvedeny v priloze €. | k této vyhlasce.
Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost jednotlivych druht kofeni jsou uvedeny v pFiloze €. 4 k této vyhlasce.
§4
Jedla sal
Clenéni jedlé soli na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze €. 5 k této vyhlasce.

Kromé Gdaji uvedenych v primo pouzitelnych predpisech Evropské unie?, v zakoné a ve vyhlasce upravujici zpusob
oznacovani potravin se jedla stl dale oznadi

u obohacené jed|é soli nazvem skupiny,
Udajem o formé latky, kterou byla jedla sil obohacena,

u jedlé soli s jodem a fluorem upozornénim, Ze ji Ize konzumovat nejvyse 4g denné a nelze ji uzivat soucasné s fluori-
dovymi tabletami, a

Gdajem o zpusobu ziskani (kamennd, vakuovd, morska).
Smyslové a chemické pozadavky na jakost jedlé soli jsou uvedeny v priloze €. 6 k této vyhlasce.
§5
Dehydratované vyrobky, ochucovadla, studené omacky a dresinky

Clenéni dehydratovanych vyrobkii, ochucovadel, studenych oméacek a dresinkd na druhy a skupiny je uvedeno v pFiloze
¢. 7 k této vyhlasce.

Kromé udajui uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim?, v zakoné a ve vyhlasce
upravujici zpusob oznacovani potravin jsou dalsi pozadavky na oznacovani dehydratovanych vyrobki a studenych
omacek a dresinkl uvedeny v odstavcich 3 a 4.

Dehydratované vyrobky se oznaéi navodem k pripraveé.

U studené omacky a dresinku se na obalu dale oznaci

u emulgovanych vyrobkl udaj ,,emulgovano s obsahem tuku v %" a

podminky skladovani.
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(5) Prumérnym mnozstvim dehydratovanych vyrobki, ochucovadel, studenych omaéek a dresinkt je hmotnost dehydra-
tovanych vyrobku, ochucovadel, studenych omacek a dresinkd bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni nebo
objemové odchylky podle prilohy ¢. 8 k této vyhlasce.

(6) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost dehydratovanych vyrobkdl, ochucovadel, studenych omacek
a dresinkl jsou uvedeny v priloze €. 9 k této vyhlasce.

§é
Hofcice
(1) Clenéni hofice na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v priloze ¢. 10 k této vyhlasce.

(2) Kromé Gdaju uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim?, v zidkoné a ve vyhlasce
upravujici zplisob oznaéovani potravin se horcice dale oznaéi podminkami skladovani.

(3) Prumérnym mnozstvim horcice je hmotnost hor¢ice bez obalu se zohlednénim zaporné hmotnostni odchylky podle
prilohy €. 11 k této vyhlasce.

(4) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost horcice jsou uvedeny v priloze €. 12 k této vyhlasce.
§7
Technicky predpis

Tato vyhlaska byla oznamena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 ze dne 9. zari 2015
o postupu pri poskytovéni informaci v oblasti technickych predpist a predpist pro sluzby informaéni spoleénosti.

§8
PFechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené, uvedené na trh nebo oznacené prede dnem nabyti tcinnosti této vyhlasky se posuzuji podle vyhlasky

Ministerstva zemédélstvi €. 331/1997 Sb., ve znéni G¢inném prede dnem nabyti Gcinnosti této vyhlasky, a mohou byt pro-

davany do vyprodani zasob.

§9
ZruSovaci ustanoveni

Zrusuji se:

I.  Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 331/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb.,
o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont, pro kofeni, jedlou sul,
dehydratované vyrobky a ochucovadla a hof<ici.

2. Vyhlaska €. 419/2000 Sb., kterou se méni vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 331/1997 Sb., kterou se provadi § 18

pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopInéni nékterych
souvisejicich zakond, pro koreni, jedlou sul, dehydratované vyrobky a ochucovadla a hor¢ici.

§10
Uéinnost
Tato vyhlaska nabyva Gcinnosti dnem |. cervence 2017.
Ministr:

Ing. Jurecka v. r.
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PRILOHA 2
Clenéni koFeni na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
koreni koFeni podle prilohy €. | -
smési koreni -
sypky
korFenici pripravek pasta
tekuty
PRILOHA 3
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky pro koFeni
Vyrobek Hmotnost baleni Pripustné zaporné hmotnostni odchylky
ooy - 8,0% u jednotlivého baleni
koreni ’ J
do 10g -2,0% u 20ks baleni
- 5,0% u jednotlivého baleni
11-50g o .
- 1,0% u 20ks baleni
- 3,0% u jednotlivého baleni
>1-200¢ - 0,5% u 20ks baleni
- 1,0% u jednotlivého baleni
nad 200g - 0,5% u 20ks baleni
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PRILOHA 5
Clenéni jedlé soli na druhy a skupiny

Druh

skupina

jedla sal

s jodem

s jodem a fluorem

s jodem a ,,nazev latky, kterou byla obohacena‘*

s ,,nazev latky, kterou byla obohacena‘*

* obohaceni podle narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1925/2006 jiné nez jodem a fluorem

PRILOHA 6
Smyslové a chemické pozadavky na jakost jedlé soli
] ’ o Obsath?CI Mlneralmwpr:mem Obsah obohacuijicich
Vyrobek Chut’ | Vané v susiné v susiné , .
o vt i x o s latek/ kg soli
% nejméné % nejvyse

jedla sul slana neutr'allnl, 98,0 20 i

bez cizich
jedld sul s jodem sland neutraln,
' ' bez cizich 98,0 2,0 27 + 7mg jodu

pacht
Jedla sil a fluorem sland | neurdlni, bez 27 £ 7mg jodu

o . 98,0 2,0 sy

cizich pacht nejvyse 250 mg fluoru
jedla sul s jodem slana | neutralni, 27 * 7mg jodu
a ,,nazev latky, kterou bez cizich 97,0 obohaceni podle Udaju
byla obohacena*” pachu vyrobce
jedld sul s ,,nazev sland | neutrdlni, obohaceni podle tidaid
latky, kterou byla bez cizich 97,0 , P d

cok o vyrobce

obohacena pacht

* v zévislosti na zpusobu ziskavani soli (napf. sirany, uhli¢itany, bromidy vapniku, drasliku, sodiku, hoF¢iku)

* obohaceni podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1925/2006 jiné nez jodem a fluorem
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PRILOHA 7
Clené&ni dehydratovanych vyrobkii, ochucovadel, studenych omaéek a dresinkii na druhy a skupiny

Druh Skupina

dehydratovany vyrobek polévka

omacka

bujon

vyvar

St’ava

zaklad pokrmu

smés pro pripravu hotového pokrmu

smés pro pripravu dresinku

smés pro pripravu zalivky

smés pro pripravu dezertu

smés pro pripravu krému

smés pro pripravu polevy

smés pro pripravu zmrzliny

prisada do polévky

Ochucovadlo -

studena omacka nebo dresink emulgované

neemulgované

PRILOHA 8
Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky pro dehydratované vyrobky,
dochucovadla, studené omacky a dresinky

Vyrobek Hmotnost nebo objem baleni Prlpustn'a zapo’rna hmotnostni
nebo objemova odchylka
dehydratované vyrobky, ochucovadla, | do 50g 'IO’OO% u jednotlivéh{o baleni
studené omacky a dresinky - 2,0% u 20ks baleni
- 5,0% u jednotlivého baleni
>1-120g - 2,0% u 20ks baleni
- 4,0% u jednotlivého baleni
121-230¢ - 1,0% u 20ks baleni
- 3,0% u jednotlivého baleni
251-1000g - 1,0% u 20ks balen
- 2,0% u jednotlivého baleni
1001-2500¢ - 0,5% u 20ks baleni
- 1,0% u jednotlivého baleni
nad 2500¢ - 0,5% u 20ks baleni
- 4,0% u jednotlivého baleni
do 170ml - 1,0% u 20ks balen
- 2,0% u jednotlivého baleni
71-1000mI - 1,0% u 20ks baleni
- 1,0% u jednotlivého baleni
nad 1000ml - 0,5% u 20ks baleni
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PRILOHA 9
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost dehydratovanych vyrobkd,
ochucovadel, studenych omacek a dresinkt

I. Dehydratované vyrobky se smyslové hodnoti vidy po pripravé dle nivodu. Vzhled, barva, konzistence, chut’ a viné
musi byt charakteristické pro druh vyrobku oznaéeny na jeho obalu. Chut’ a viiné vyrobku musi byt vlastni, bez cizich
primési, nebo jinak zménéné chuti a viné.

2. Ochucovadla, studené omacky a dresinky maji vzhled, barvu, konzistenci, chut’ a vlni po pouzitych surovinich cha-
rakteristickych pro nizev vyrobku oznaceny na obalu. Chut a viiné vyrobku musi byt vlastni, bez cizich pFimési, nebo

jinak zménéné chuti a vané.

3. Dehydratované vyrobky obsahuji nejvyse 15% vody.

4.  Nejvyse pripustné pH u studené omacky nebo dresinku ¢ini 4,5.
PRILOHA 10
Clenéni ho#éice na druhy, skupiny a podskupiny
Druh Skupina Podskupina
hofcice plnotuéna -
kremzska -
specialni podle typu nebo podle ochucujici slozky
PRILOHA 11
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky pro hofrcice
Vyrobek Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
o - 5,0% u jednotlivého baleni
horcice ’ J
do 200¢ - 1,0% u 20ks baleni
- 4,0% u jednotlivého baleni
201-500¢ - 1,0% u 20ks baleni
- 3,0% u jednotlivého baleni
>01-1000g - 1,0% u 20ks baleni
- 2,0% u jednotlivého baleni
nad 1000g - 0,5% u 20ks baleni

PRILOHA 12
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost hofcice

Tabulka | — Smyslové pozadavky na hofcice

Horcice | Vzhled Barva Viné a chut’
plnotucna | kasovita hmota bez hrubych ¢astic jasné zlutohnéda u pribarvenég, rizna, palciva
Sedozluta u nepribarvené
kremzska | kaSovita hmota se zretelnymi hrubymi Zlutohnéda u pribarvené, rizna, palciva,
Casticemi drceného semene horcice cerné Sedohnéda u nepribarvené nasladla
specialni kaSovita hmota bez hrubych ¢astic, s hrubymi | Zlutohnéda u pribarvené, Fizna, palciva,
Casticemi nebo s casticemi pridané zeleniny Sedohnéda u nepribarveng, ovlivnéna pridanim
nebo ovoce ovlivnéna barvou pridané zeleniny | zeleniny nebo ovoce
nebo ovoce
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Tabulka 2 — Fyzikalni a chemické pozadavky na horcice

Horcice
plnotuéna a specialni kremzska
susina v % nejméné 20 32
cukr jako sacharéza v % nejméné 5,0 plnotuéna, nestanovuje se u specialni 16
kyselost jako kyselina octova v % nejvyse 2,5 1,9
tuk v % nejméné 3,6 plnotucna, nestanovuje se u specialni -
pisek v % nejvyse 0,1 0,1

1) Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim, o zméné nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruseni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady
90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/I3/ES, smérnic Komise 2002/67/ES
a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004, v platném znéni.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich pri
oznacovani potravin, v platném znéni.

kterych dalSich latek do potravin, v platném znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinarskych pridatnych latkach, v plat-
ném znéni.
2)  Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006, v platném znéni.
3)  Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011, v platném znéni.
4)  Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011, v platném znéni.
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006, v platném znéni.



Infografiky pro spotrebitele — Jak se vyznat v etiketach?

http://bezpecnostpotravin.cz/kategorie/oznacovani-potravin.aspx

NiZe je zobrazen nahled webové stranky,
na které je mozné vsechny infografiky bezplatné stahnout.

Clanky v kategorii:

Jak se vyznat v etiketach? Vejce 23.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozZni lépe porozumét udajiim na etiketach

a sndze si vybrat z nabizenych produkti.

Jak se vyznat v etiketach? Sunka 22.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni Iépe porozumét tidajiim na etiketdch

a sndze si vybrat z nabizenych produkt.

Jak se vyznat v etiketach? Maso 20.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni Iépe porozumét tidajiim na etiketdch

a sndze si vybrat z nabizenych produktu.

Jak se vyznat v etiketach? Ovoce a zelenina 19.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni Iépe porozumét tidajiim na etiketdch

a sndze si vybrat z nabizenych produktu.

Jak se vyznat v etiketach? Napoje 16.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni lépe porozumét tdajiim na etiketach

a sndze si vybrat z nabizenych produktu.

Jak se vyznat v etiketach? Miéko 15.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni lépe porozumét udajim na etiketdch

a sndze si vybrat z nabizenych produktu.

Jak se vyznat v etiketach? Maslo 14.06.2017
Vazeni spotrebitelé, pripravili jsme pro Vds seridl o oznacovani

potravin, ktery Vam umozni lépe porozumét udajim na etiketdch

a sndze si vybrat z nabizenych produktu.

Tyto infografiky jsou uréeny spotrebitelim

Jejich Géelem je vychova spotiebitele v problematice oznacovani potravin

Infografiky je mozné vyuzit:
* na webovych strankach potravinarskych firem a e-shopt
» formou plakatt na prodejné nebo u prodavaného zbozi

» formou letakd rozdavanych spotrebitelim apod.

Infografiky jsou zpracovany pro: maso, Sunku, mléko, jogurt, maslo, vejce, napoje, dzem a ovoce.
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