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Ceskou republiku a Japonsko, leto3nf d&jisté olympijskych

her, délf priblizné 9 tisic kilometrd. Pfesto mdme spole¢ného
mnohem vic, nez se mize na prvni pohled znat. A to

i v zeméedeélské oblasti. Vydan( nasich zprav, které praveé Ctete,

je proto vénované hostiteli olympiddy, nasi Gcasti v Tokiu
a samozi‘ejmé Cesko-japonskym zeméedelskym vazbdam.

Japonsko je tFetl nejvétsi ekonomikou na svété a pro Ceskou
republiku je také tfetim nejvyznamnégjSim partnerem

v zemedelském obchodu mimo Evropskou unii. Ten ma velky
potencidl rdstu, prdvé proto jsme loni v Tokiu z#dili pozici
Ceského agrdrniho diplomata. Jeho Ukolem je pomahat ceskym
firmdm navazovat kontakty a usnadriovat jim cestu na japonsky
trh. UZ nyni nasi zemédeélci vyvezou ro¢né do Japonska zboZzf
za vice nez jednu miliardu korun. Poptdvka je predeviim po
svétozndmém ceském chmelu. VyvaZzeji se také krmiva pro
zvitata, ¢okoldda a pivo. Podarilo se dojednat, ze od Unora 2021
mohou &eské firmy do Japonska vyvézet mléko a mlécné
vyrobky bez nutnosti registrace. A naopak, pro nase zemédélce
zalind byt atraktivnf inspirace Japonskem, konkrétn& chovem
proslaveného hovéziho skotu plemene wagyu, jak se doctete

v rozhovoru s chovatelem z Pardubicka.

Na olympijskych hrdch v Japonsku bude nase barvy hdjit vice
nez stovka reprezentantt. Pfedvedou se nejen ve sportovnich
disciplindch, ale pri zahajovacim ceremonidlu také v modrotisku,
z néhoz maj usité obleceni. V tomto &fsle nadich Zprév proto
najdete informace o jeho tradi¢ni vyrobé na Moravé. Na
olympiddé bude v parkuru soutéZit i hi‘ebec Warness ze
Zemského hrebcince Pisek, jehoz je Ministerstvo zemedélstvi
zlizovatelem. Tak jemu, ale i vSem nasim olympionikim drzme
palce.

Miroslav Toman
ministr zemédeélstvi ’
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AGROEXPORT
CESTi ZEMEDELCI
EXPANDUJi DO ZEME

VYCHAZEJICIHO
SLUNCE

Japonsko je geograficky daleko, na mapé obchodu je nam vsak velmi blizko.
Uvédomuiji si to i tuzemsti zemédélci a potravinarské firmy, které zemi s témér
130 miliony spotrFebiteld vnimaji jako perspektivni odbytisté éeskych vyrobka.

Nékteré ceské zemédélské firmy do také neni. Na druhou stranu agrérni dovoz
Japonska exportuji své zboZzi uz dlouhé z Japonska do Ceska ¢inf 86 milionti korun.
roky. Na tamnim trhu je oblibeny

predevsim chmel a pripravky k vyzivé Nase vzdjemna obchodnf bilance je,

zvitat. Mimo to ale byly do Japonska z Ceského pohledu, vyrazné kladnd. Proc

v loriském roce vyvezeny Cokoldda, slad, tomu tak je? Ddvodem je zejména prode;
stavy z rostlin, pivo, vino a syrovdtka krmiv, chmelu a sladu. Velké japonské

v celkové hodnoté 176 miliond korun. pivovary pati'f dokonce mezi nejvetsi
Celkovy agrarni vyvoz z Ceska do odbératele ceského chmele na svété.

Japonska presahoval jednu miliardu korun.
To sice neni mnoho, ale zanedbatelné to

NEJVICE VYVAZENE AGRARNi PRODUKTY
Z CR V ROCE 2020
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Pilezitosti k dal$imu riistu do budoucna VYVOZ Z €R DO JAPONSKA
maji tuzemsti vyrobci i diky Dohodé

o hospodéarském partnerstvi mezi EU I ’ 368 mld. KE
a Japonskem, kterd zacala platit v roce 2018
2019. Zrusena byla cla na dovoz rady v
zemédalskyich vyrobke, cof umognilo 1,169 mid. K¢
i dals$im evropskym firmdm vstoupit na 2019

japonsky trh a prostredr se stalo vice

konkuren&nim. I ’ I 73 mld. KE

2020

Jelikoz jde o treti nejveétsi ekonomiku

DOVOZ Z JAPONSKA DO ¢R a zaroven jednoho z nejvétsich dovozcl
potravin na svété, je export do této
71 mil. K¢ zemé dulezity. Od konce lofiského roku
2018 jsme proto pro Japonsko zridili pozici
. - zemédélského diplomata, ktery se podilf
82 mil. K¢ na prezentaci ¢eskych potravinarskych
2019 firem v zahranici a pomahd ceskym
. - vyvozclm uspét na vysoce konkurencnim
86 mil. K¢ japonském trhu. Ve v&t&ing zem, kde md

Cesko agrarni diplomaty (Cina, Srbsko,
Spojené arabské emirdty, Libanon, USA,
Japonsko a do dubna 2021 i Rusko), doslo
v poslednich letech ke zvyseni agrdrniho
exportu.

2020

FOODEX JAPAN 2021

Ceské firmy se na ja¥e predstavily na jednom z nejvyznamngjsich
potravinarskych veletrhl v Asii — FOODEX JAPAN. Importéri
Zeskych produktd ve stanku Ceské republiky prezentovali vina
znacek Sonberk, Znovin Znojmo, Lahofer, Vinarstvi Lacina

a Vinar'stvl Ludwig, Femesind piva z Zateckého pivovaru a Wild
Creatures. Zdkaznici méli moznost ochutnat také Becherovkuy,
slivovici a whisky Rudolfa Jelinka, absint a gin spole¢nosti Lor.
Novinkou byly cvreei krekry ceského startupu Sens, zelené caje
firmy Samuraj shot, Cesky karamel a mlé&né vyrobky mlékarny
Madeta. Svij prostor mél také pivovar s ¢eskym slddkem

a majitelem v jedné osobg, ktery nedaleko Tokia varf pivo

z Zateckého chmele a ceského sladu podle Ceské receptury.

www.eagri.cz k
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ROZHOVOR

JAPONSKY NARODNI
POKLAD WAGYU MA UZ
| CESKOU DOMOVENKU

Nejuzasnéjsi steak na svété se pry pripravuje z japonského plemene wagyu. Kravy
tohoto plemene chovaji i na ceské rodinné farmé v Mnéticich na Pardubicku. Vypravili
jsme se proto za farmarem Josefem Miillerem, ktery u nas zacal s jejich chovem jako
prvni.

Drive jste se vénoval chovu koni,
jak vas napadlo pfejit na chov
plemene wagyu?

Se zcela unikdtnim masnym plemenem
skotu wagyu jsme se poprvé sezndmili

v roce 2005 a tak trochu jsme si pripadali
jako Krystof Kolumbus, kdyz objevil
Ameriku. Zpodétku byl pro nds chov
tohoto plemene spiSe zdjmovou ¢innostt.
Zaujaly nds ale moznosti, jaké by tento
skot v porovndni s tim klasickym mohl
mit a navic v té dobé byl chov konf
nerentabilnf.

Woagyu se povazuje za narodni
japonsky poklad. Ziva zviFata

se v minulosti dokonce nesméla
vyvazet. Jak jste se ke zviFatim
dostal vy?

V roce 2006 jsme nakoupili v Nizozemsku
nékolik embryf. O rok pozdé&ji se z nich
narodil jeden bycek a jedna jalovicka.
Tehdy byl v Evropé chov plemene wagyu
na Uplném zacdtku, existovalo nékolik
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chovll prikopnikd wagyu. U nds bylo
plemeno oficidlné uzndno v roce 2012
a Cesky svaz chovatel(i masného skotu
zacal vést jejich plemennou knihu.

Jaky je puvod vasich zvirat?
Cesky, genetika je viak nakombinovéna
z Nizozemska, USA a Austrdlie. Zajimavé
je zminit preklad wagyu, coz znamend
obecné japonsky skot. V jednotlivych
japonskych prefekturdch postupné
dochdzelo k izolovanému Slechténi,

z néhoZ vyvstalo nékolik zdkladnich
linif. Kazdd se vyznacuje specifickymi
vlastnostmi, napriklad intenzitou
mramorovan.

Kolik mate v soucasnosti kust?

V soucasnosti mame 125 kus(, a to véetné
letosnich telat. Konkrétné 32 matek,

z nichZ je jedna ti'etina Cistokrevnd, a dalsf
jsou krizenky. Soubézné s Cistokrevnou
plemenitbou jsme zacali i kizeni plemen.
Jako matersky zdklad ndm poslouZzil
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simentdlsky skot a aberdeen angus, ktery
jsme zkriZili s wagyu. Kazdou néslednou
generaci jsme prevodnym krzenim
prechdzeli na vyssi stupen wagyu. Po

I5 letech Slechténi jsme na 75 %

a vice podilu plemene wagyu.

U vysokopodilovych kifzencl jiz
vétsinou nenf vyrazny rozdil v porovnanf
s Cistokrevnym wagyu jak exteriérem

, tak i kvalitou masa.

Maso z plemeno wagyu je
oznadované jako ,,kaviar mezi
hovézim masem?®. Jakou ma chut”?
Jde o gastronomicky fenomén. Maso

ma nezaménitelnou chut, je mimoradné
krehké se specifickou a jemnou chutf.
Skutecné wagyu v podani napriklad
rosténce se opravdu rozplyva na jazyku.
Neni mozné spravné vystihnout a popsat
chut wagyu masa, ale spravnym vysledkem
je pocit Stésti a radosti z kazdého sousta.

Vyzaduje japonsky skot néjakou
zvlastni péci nez ostatni plemena?
Japonsky skot vyzaduje ve findlnf ¢ésti
vykrmu specidlni krmnou davku

s vysokym obsahem energie s cilem
dosazen( spravného zatucnénf
vykrmovanych kust. Zadoucf je maximélné
vyuzit geneticky potencidl zvitat ukladat
tuk mezi svalova vidkna, fenoménu
takzvaného mramorovani. Plati zdsada,
Ze ¢im vice je maso mramorované, tim je
krehcf a stavnatéjsi. Dobre mramorované
maso ma i vyrazny esteticky efekt, je
rozpoznatelné jiz na prvni pohled od
klasického hovéziho masa.

Co se tyce pohody zvitat a obecné
pristupu ke zvitatim, prirozenou
samozrejmosti je pro nds pratelsky

a férovy vztah. Velmi rad oslovuji své
ctyrnohé svérence ,,pani kolegyné, pane
kolego". Vérime, Ze na kvalitu masa ma
kromeé vyzivy jisté vyrazny vliv hygiena
ustdjeni a celkovd pohoda zvitat.

V ¢em spociva jeho vyjimecnost

a proc je tak drahé?

Dulezitd je kvalita, ne kvantita.

V porovnani s tradi¢nimi masnymi plemeny
roste wagyu pomaleji. Jde o jednoduchou
matematiku, doba vykrmu je dvojndsobna,
déle musime pripodist horsi vytéznost,
protoze zvite neukldda tuk pouze do
masa, ale i do podkozi. Vysledna cena
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tak kopiruje zvysené naklady chovu

a zpracovani masa. Jde vsak o lahtdku
vyhldsenou prinejmensim jako lanyze nebo
kavidr, a za tu jsou, nastésti pro chovatele
wagyu, zakaznici pripraveni zaplatit.

Na co se maso hodi? Co z néj lze
pFipravovat?

Maso wagyu nemd zadné limity. Skvéle se
hodi na steaky, rostbeef nebo napriklad
tatarsky biftek. Vyhldsené a skvélé jsou
t'eba wagyu hamburgery. Zde by se jisté
nejeden kuchar dokdzal dlouze rozepsat.
Diky vysokému podilu mononenasycenych
mastnych kyselin se vyborné hodii pfi
nizkocholesterolovych dietdch.

Traduje se, Ze soucasti péce

o wagyu je i kazdodenni masaz
téla? Je to pravda?

Bylo by hezké, odpovédét ano, ve
skutecnosti to ale tak Uplné nen.
Samozi'ejmé je dllezité udrzovat Cistou
srst, ddt zvifatdm prostor, aby o sebe
mohla pecovat tak, jak je to bézné
napriklad na Spickovych mlécnych farmach,
kde jsou pro dojnice k dispozici elektrické
samoobsluzné kartdce. To ma zajisté
velky efekt, ale obecné neni mozné tvrdit,
Ze jediné kazdodenni masédze vedou

k produkci autentickému wagyu masa.
Na druhou stranu vérim proklamacim,

Ze v Japonsku u elitnich kusd, kde zélezf
na kazdém detailu, probiha praxe
pravidelnych ru¢nichmasazi, jak je zndme
z oblibenych videonahravek propagujicich
wagyu v prostredi internetu.

V Japonsku jim pry podavaji ryzové
vino saké, dostava ho vas skot také?
Zde je, dle mého nazoru, situace podobnd
jako u zminéného masirovani. K chovu
pristupujeme strizlivé podle naseho
naturelu. Rad bych zminil historicky danou
spickovou Uroven chovu a Slechténf

skotu v Cechdach, kterd navic v kombinaci

s vynikajicimi podminkami pro vyrobu
kvalitnich krmiv v teplé oblasti Polabi,
vytvarf skvélé zazemi pro chov mozna
trochu exotického plemene wagyu

v nasem domdcim prostredi's raciondlnim
pristupem. Mohu v3ak potvrdit ze plzenské
pivo wagyu velmi chutnd, saké jsme zatim

u nich nevyzkouseli.
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Kolik chovatelt wagyu je v Cesku,
vite o sobé&?

Chovatelskd zakladna v Cesku roste,
vzdjemné se zndme a chovatelsky se
podporujeme. Tak jako u vSech chovanych
masnych plemen v Cechdch a na Moravé
jsme sdruzeni v Klubu chovateld, pod
z&stitou a odbornym vedenim Ceského
svazu chovateld masného skotu. Aktuding
se Klub chovatell wagyu t€3f Ucasti
priblizné 10 chovateld a registrujeme
nekolik dalich aspirantt na ¢lenstvi. Kromé
sdilenf zkusenostf a genetiky se pravidelné
Ucastnime Ndrodnf vystavy hospodarskych
zvirat v Brné a mdme mnoho pland na
dalsi rozsirovani populace wagyu.

Na farmé vam pomabhaji ctyri
synové. Bavi je to?

Bavi. Ale jsou to mladf kluci, prirozeng
jsou oblasti, které je moznd momentalné
pritahujf vic. Nékdy asi prdci na farmé
vnimajf jako povinnou rodinnou vypomoc,
pribyvd vsak jiz situaci, kdy mdm pocit, ze
se na farmé seberealizuji.

eAGRI www.eagri.cz k

Doufate, ze néktery ze synu
prevezme farmu?

Rdd bych. Stejné tak si dokdzu predstavit,
ze se vydajf i jinym smérem. Jednoho
adepta uz ale mame. Druhy nejstarsi syn
bude maturovat na Strednf zemédeélské
Skole v Pod&bradech. V chovu se orientuje
velmi dobre. Zvittata znd jesté Iépe nez jd.
Je otdzkou, co u ngj zvitézf, jestli wagyu,
nebo jiné zemédelské odvétvi. Pokud se
rozhodne pro prvnf variantu, pdjde zi'ejme
o obtiZngjsi cestu, stdle jde v prostrredf
tuzemskych podminek o prikopnickou
¢innost s mnoha riziky, vysokymi naroky na
odbornou pripravenost a chovatelsky cit.

Jaké mate plany do budoucna?

Rdd bych farmu stabilizoval. B€hem
ndsledujici pétiletky navysime zakladnf
stddo ze soucasnych 32 na 50 matek.
Zabyvdme se pldny na vybudovanf
vlastntho zpracovatelského provozu —
zrdrny masa a bourdarny. Pribézné, dle
moznosti, zlepsujeme ustdjovaci podminky
a mechanizacni zdzemf farmy.
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VENKOV

MODRA JE | PRO
JAPONSKO DOBRA

Obleceni nasich sportovct pro slavnostni privod pri zahdjeni olympijskych her

v Tokiu je inspirovano jihomoravskou tradici. Kolekce je zaroven spojena s tradici
japonskou, protoze modre a bile dekorované latky se pouZzivaji v Japonsku uz po

staleti. Latka pro obleceni ¢eského olympijského tymu, ktera prezentuje tradicni

techniku modrotisku, byla vyrobena v rodinné dilné u Danzingerd v Olesnici na

Moravé.

V Ceské republice dnes fungujf jen dvé
modrotiskové dilny, a to ve Strdznici na
Hodoninsku a v Olesnici na Blanensku,
kterd patfi dokonce mezi nejstarsf
modrotiskové dilny na svété. A diky nf
modrotisk pojede i na letosni olympiddu.
Tradi¢ni technika potisku je vyuZzita na
vestdch pro sportovce a jupkdch pro
sportovkyné.

,Velmi nds tési, Ze jsme se mohli podilet

na prezentaci Ceského femesla a venkova

v zahranici. Modrotisk nyni totiZ opét proZivd
renesanci. Krdsné se ukazuje, Ze potisk
nemusf slouZit jen k vyrobé krojd, ale dokdZe
fungovat také v soucasné médé. Ucast na
olympiddé je pro modrotisk historickym
milnikem. Myslim, Ze lidé, kteff uvidr, jak umf

Ze by si sami néjaky kousek z modrotisku
poridili. Jsou to veselé a nadcasové vzory,
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tradicni Idtka pasobit svéZe, zacnou uvaZovat,

kterym dobre svédci i moderni strihy. Opét
se ukazuje, Ze prdce nasich predkd md co
fici i soucasné dobé," Fika majitel dilny Jirf
Danzinger.

V &em je kouzlo vyroby! Technologii

se podarilo prenést do soucasnosti

v nezménéné podobé. Zékladem je
bavinéné pldtno, které se barvi modrou
barvou. Dilna modrou barvu indigo
nakupuje v Pakistanu. Déle se primichavd
arabskd guma s kaolinem, kterou se na
platno tiskne. V prvni fazi se musf pripravit
pldtno — naskrobit a vysrdzet, aby se jiz
neménila jeho velikost. Potom se vysusi

a vymandluje. Pomocf specidlnich forem se
vzory namodi do smési kaolinu a arabské
gumy a pak se tisk nandsi na latku. Jakmile
je suchd, obarvi se v modré ldzni, kterd se
opakuje nékdy i sedmkrét v jednom dni.
Po barvenf se vSe namodi do kyselého
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roztoku, aby se barva ustdlila a zirovef se  lidé nap¥klad z Japonska, Austrdlie, Ciny

rozpustila nanesend tiskarskd smés, pod nebo Spojenych statl americkych. Své

kterou vystoupi plvodni bild barva pldtna.  vyrobky také proto dilna v zahrani&f stdle
vice prodavd. Zajem je predevsim ze

Rodina Danzingerovych dflnu provozuje Slovenska nebo z Polska. Od Ministerstva
uz nékolik generaci. Ro¢né zde potisknou kultury obdrZzela rodina Danzingerovych
priblizné 4 kilometry pldtna. Nékomu titul Nositel tradice lidového ffemesla.

by se to mohlo zddt malo, ale jelikoZ jde Pred tfemi lety se modrotisk dostal i na
o ru¢nf préci, nenil mozné proces vyroby seznam nehmotného kulturniho dédictvf
urychlit. Modrotisk je zndmy po celém UNESCO.

svétg, takze dilnu diky tomu navstévujf

Modrotiskova dilna se
datuje v Olesnici na
Morave jiz od roku 1816

Modrotisk je jeden

Rodina se vyrobou . ” o 1o
_ L z nejstarsich zpusobu
modrotisku zabyva uz

) potiskovani Inéného
od o 16. stoleti

a pozdéji bavinéného platna

H R a
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SPORT

CESKY PARKUR SE
VRACI NA OLYMPIADU

Po 85 letech se parkurovych zavodi na olympijskych hrach zacastni také tym
Ceské republiky. Jednim z reprezentant( je hitebec Warness ze Zemského
hrebcince Pisek, jehoz jsme zFizovatelem. Do Warnessova sedla byl nominovan
jeden z nejlepsich ¢eskych jezdct Kamil Papousek.

,Ucast htebce Warnesse na Letnich
olympijskych hrdch v Tokiu je velkym
Uspéchem. Do piseckého hrebcince

prisel jako dvouleté hribe poté, co jsme

ho vybrali v Nizozemsku. Nejprve se stal
Uspésnym plemenikem a ve Ctyrech letech
odstartovala jeho sportovni kariéra. Jeho
jezdcem a trenérem se stal vedouc! strediska
naseho hrebcince Jakub Stérba a po prvnich
umisténich zacal vyhrdvat, co $lo," rekl
reditel Zemského hrebcince Pisek Karel
Kratochvile.

Jakub Stérba Warnessovy schopnosti
objevil a po dohodé s vedenim hrebcince
ho nabfdl jednomu z nejzkusenéjsich
jezdcd Kamilu Papouskovi. O tom, Ze byla
tato volba spravnd, svédci napriklad uz
jeho prvni nominace do druzstva Poharu
Ndrodu pri CSI***, kde loni Warness
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potvrdil své kvality a diky svému vykonu
dopomohl nejen tymu k patému mistu,
ale splnil i kvalifikaci pro Ucast na
olympijské hry.

,Warness je obrovsky charakter, srdcar

a klidas, je opravdu vybornym koném pro

tuto soutéZ. Za rok a ptl, co ho jezdim, jsme
usli opravdu velky kus cesty a na olympiddé
se chceme jako tym probojovat do druhého
kola a dosdhnout co nejlepsiho vysledku.
Rozhodné tam nechceme byt jen do poctu.
Pravdou je, Ze jsem nikdy nepomyslel na to,
Ze by néco takového mohlo prijit, proto Ucast
na olympijskych hrdch beru jako takovou
satisfakci za to, Ze se clovék Ctyricet let
pohybuje kolem koni a ddvd tomu opravdu
vSechno. J[sem moc rdd, Ze mdm moznost tam
jet, Ze mi to pisecky hrebcinec umoznil," uvedl
parkurovy jezdec a olympionik

Kamil Papousek.
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EKONOMIKA

ROBOT ROLNIKEM,
JEDLE OBALY, HMYZi

POMOCNICI

Zajimalo vas nékdy, jak vypada japonské zemédélstvi a potravinarstvi? Diky nasi
zemédélské diplomatce Irené Leopoldové v Tokiu se to nyni dozvite. Prrectéte si

zpravy, které hybou vybranym sektorem.

JAPONSKO JE ZEMi
AUTOMATU

Jde o zemi s nejvétsim poctem prodejnich
automatd na svété. Dokonce je spocitdno,
Ze je v zemi jeden automat na 30 lidf.
Japonské prodejnf automaty nabizejf
spotrebitellim zddnlivé nekonecnou

skdlu moznostf: desftky druhl ¢ajd, vod,
perlivych ndpojl, dzusl, kdv a polévek.

Nalézt Ize i automat na palacinky, zmrzlinu,

vejce, saké a mnoho dalSich jidel.

BOJ S EMISEMI: ZMENA
KRMENI KRAV

Podobné jako jinde ve svété se japonsti
veédci snazf snizit mnozstvi emisf
produkovanych zemédélskou vyrobou,
specidlné pak metanu, ktery vypousti skot
béhem svého traventi. Védci z Univerzity
Hokkaidd pridali do krmiva pro testovany
skot $tdvu z lisovanych skordpek kesu
orskd a potvrdili, ze vznikld smés omezuje
aktivitu bakterif zpisobuijicich produkci
metanu. Univerzita pokracuje ve vyvoji
levnéjsiho a vyrobné jednodussiho
prepardtu.

MENE SOLI

Potravindr'sky gigant Ajinomoto zverejnil
zpravu o nové nutri¢nf strategii pro
asijsky region. Ta se zamétuje na redukci
mnozstvi soli v jidle a jejim nahrazenim
takzvanou patou chuti umami (po sladké,
slané, kyselé a horké), kterd se dd prelozit
jako ,lahodnd". Ajinomoto je japonskd
potravindrskd spolecnost, ktera vyrabf
korenf, glutamdty, mrazené potraviny,
napoje, sladidla, aminokyseliny a Iéciva.
Své vyrobky prodava ve 130 zemich.
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PTACI CHRIPKA

Od lonského listopadu do letosniho kvétna
se v japonskych prefekturach objevil
vysoce patogenni kmen ptaci chripky.
Pocet kurat a kachen, které byly béhem
tohoto obdobf utraceny, aby se zabranilo
dalsimu sitfenf infekcf, ¢inil ke konci kvétna
témér 10 miliond kusd.

PODPORA EXPORTU
Ministerstvo zemédélstvi Japonska

v letosnim roce zacalo vice podporovat
vyvoz zemédeélskych produktd. Béhem
pristich deseti let chce vyvoz vice nez
zpétindsobit. ZFizenim nového Exportniho
a mezindrodniho Uradu si klade za cil
zvysit vyvoz zemédélskych produktd

2 912,1 miliardy jent v roce 2019 na

5 biliont jend (47 miliard USD) do roku
2030.

ROBOT NA SKLIZEN
Japonsko vyvinulo robota na sklizer ovoce.
Divod? Ubyvajici pracovni sila a starnutf
populace. Pro srovndni, utrzeni jednoho
kusu ovoce trvd robotovi |1 sekund, coz
je priblizné stejnd rychlost jako u ¢lovéka.
Za hodinu natrhd 300 kust ovoce.
Robot vyuzivé Spickovou technologii
umélé inteligence, pomocf které dokdze
rozpoznat zralost ovoce na zdkladé jeho
vzhledu.
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BEZSACHARIDOVA PIVA
Dva ze Ctyr prrednich pivovarl se rozhodly
uvést na trh produkt zameéreny na
milovniky piva, kter dbaji o své zdravf

a stihlou linii. Pivovar Suntory, jeden

z hlavnich odbératell ¢eského chmele,
uved! bezsacharidové pivo obsahujici

5,5 % alkoholu s ndzvem Perfect Suntory
Beer. Spolecnost Kirin, kterd také odebird
Zatecky chmel, predstavila stejny druh piva
loni na podzim, jen obsah alkoholu byl nizsf
(4 %).

GENETICKY VYLEPSENE
RAJCE

Japonské Ministerstvo zdravotnictvi vydalo
tokijské startupové spole¢nosti Sanatech
Seed Co. povolenf k prodeji a distribuci
nové odrddy rajcat, kterd byla vyslechténa
za pomoci technologie pro Upravu
standardnim odriddm je az Sestindsobny
obsah kyseliny gama-aminomdselné
(GABA) v plodech. Tato aminokyselina

v posledni dobé pritahuje pozornost
veédcl, jelikoz md uklidrujici Ucinky,
podporuje zdravy spanek a snizuje krevnf
tlak. Nové vyslechténd odrida rajcat nenf
zdravi nebezpecnd, protoze neobsahuje
Zadny novy gen, ktery by byl pridan.
Naopak jeden byl ,vystfizen". Navic geny
kédujicl viastnosti korend, listd a stonkd
zUstaly nezménény.

JEDLA BALENi POTRAVIN
Japonské spole¢nosti vyvijejf jedlé obaly

na potraviny a ndpoje, aby snizily mnozstvf
plastového odpadu, plnily stdle prisnéjs
pozadavky vyplyvajici z viddnich predpist

a zaroven pritahovaly spotrebitele
zajimajicl se o ochranu zivotniho prostredt.

OTRAVNE MOUCHY
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POMAHAJi

Stdle vice péstitelt ovoce a zeleniny
pouzivd k opylovan( kvétd svych rostlin
namisto vcel mouchy. Jaké jsou vyhody
pouzivani musek opylovacek? Mouchy
vylétdvaji opylovat kvéty pri teplotnim
rozmezi 10 az 35 °C, zatimco vCely mezi
15 az 25 °C, takZe jejich vykon je v zimé
pri nizkych teplotdch i pri omezeném
slunecnim svétle vyssi. Mouchy jsou

leh¢i, a proto neublizuji kvétdim. A jaké
maji nevyhody? Jejich Zivotnost je asi dva
tydny, musf se tedy dopliiovat jednou za
10 dnf. Nejsou ani vhodné pro opylovén(
nékterych plodin jako napt. melount kvdli
tvaru nebo vini kvétd.

SOJOVA SLOZKA
K PRODUKCI RYBICH
SAMICEK

Tymu japonskych védcl se podarilo zvysit
podil rybich samic sumce v potomstvu
pomocf krmiva ze séjovych bobd
obsahujicich latky podobné samicim
hormondm. Vyvoj nové metody slibuje
zvyseni efektivity produkce tohoto i dalsich
druhd ryb, jejichZ samice jsou na trhu

s potravinami cennéjsi nez samci.

SOBESTACNOST
V PRODUKCI DREVA
ROSTE

Mira sobéstacnosti ve vyrobé dreva

se v Japonsku zvysila o 1,2 % oproti
prredchozimu roku na 38 %. Za poslednich
devét let doslo k rdstu o 12 %. Zvysent
produkce dreva je pripisovéna stabilnf
doddvce domdciho difeva z lest
vysdzenych po vdlce a domdcim cendm,
které kolisajif méné nez u dovdzeného
dreva. Co se tyce vyvozu naseho dreva
do Japonska, vyvdzime prredevsim kulatinu
v hodnoté 550 az 800 mil. korun rocné.
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VYBER ZPRAV

STRUCNE V CISLECH

Vétsina zZateckého chmele mifi do Japonska. Malofaremni hospodareni. Nizka
potravinova sobésta¢nost. Cesi budou moci vozit mlééné vyrobky do Japonska.

[15

let ubéhlo od prvniho vyvozu zateckého chmele do Japonska, odbératelem
byl pivovar Kirin. Mezi nejvétsi odbératele ceského ,,zeleného zlata* dnes
patri pravé velké japonské pivovary, které dlouhodobé odebiraji 30 az 40 %
tuzemské Grody chmele, predeviim odriidu Zatecky
polorany cervenak.

2

hektary zemédélské pidy je primérna velikost japonské farmy, coz je dvacetkrat
mensi vyméra nez evropsky primér. Na hornatém soustrovi predstavuje vyméra
zemédélské pidy pouhych 12 %. Tretina zemédélské pldy (priblizné 7 miliond
hektar() se vyuziva pro péstovani ryze.

39

procent je potravinova sobésta¢nost Japonska. Vice nez 60 % potravin musi
zemé dovézt, a je proto druhym nejvétsim dovozcem zemédélskych produktl
na svété. Tamni zemé&délstvi je vysoce dotované a chranéné. Mezi nejvice
chranénou plodinu patfi ryze, ktera podléha dovoznimu clu pres 700 %.

od |. inora 2021

mohou &eské firmy vyvazet mléko a mlééné vyrobky do Japonska bez nutnosti
registrace. Zdejsi mlékarensky sektor neni schopen v disledku neustalého poklesu
poctu mléénych farem udrzet krok s rostouci poptavkou po mléénych vyrobcich.
V roce 2020 bylo Japonsko s 290 tisici tunami druhym nejvétsim svétovym
importérem syri. Ceska republika v minulosti vyvazela do Japonska velké mnozstvi
suSeného mléka v hodnoté az 50 miliond korun roéné (rok 2000), v mensich
objemech pak suSenou syrovatku a tavené syry az do roku 2015.

| 173227000

korun ¢&inila v roce 2020 hodnota vyvozu zem&délskych produktt z CR
do Japonska. Pro Ceskou republiku je Japonsko tretim nejvyznamné&jSim
partnerem ze zemi mimo EU.

pred 2
lety zacala platit Dohoda o hospodarském partnerstvi mezi EU a Japonskem.
Poskytla spotrebitelim vétsi vybér a nizsi ceny, chrani zemépisna oznaceni
evropskych vyrobku v Japonsku a naopak, evropskym firmam usnadnila rozsirit
jejich podnikani na zcela novy trh. Dohoda zahrnuje také konkrétni zavazky

Y

vyplyvajici z Parizské dohody o klimatu.
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RECEPTY

FANTASTICKA
JAPONSKA CHUTOVKA

Ze nevite, co jsou gyoza knedlitky? Jde o nudlové, kulaté t&sti¢ko, které se naplni
masovo-zeleninovou smési. A i kdyzZ je to plivodné Cinsky pokrm, v Japonsku se
staly tak popularnimi, Ze je mnozi povazuji za soucast jejich kuchyné. Pfipravit si

Cat & Cook to zvladnete.

Suroviny (30 ks porci)

Tésto:

* hladkd mouka 240 g

* vaficfvoda 120—140 ml

» 3petka soli

*  kukuri¢ny/bramborovy Skrob

na podsypavan(

Naplit:
* veprova plec/kyta 250 g

*  Cinské zeli 200 g

* hnédé zampiony 5 ks

* jarnicibulka 2 IZice

* pazitka 2 IZice

* Zzdzvor 3 cm

» Cesnek | strouzek

* sezamovy olej | IZice

* japonskd séjovd omdcka | Izice
*  morskdsdl | Izicka

* Spetka Cerstvé mletého pepre
* arasidovy/slunecnicovy olej

na smazeni

Lilwka a ozdoba:
* japonskd séjova omacka 50 ml
* sezamovy olej/chilli olej

* sweet chilliomacka

» zelend &3st jarni cibulky

» Cerny Ci svetly sezam
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]. Domaci tésto: Prosejte mouku se soli do vétsi
misky. Odmérte varici vodu a za stdlého michanf ji
tenkym praminkem lijte do mouky.

Z. Voda se spojf s moukou a ochladf se, tudiz po
chvili mlzete zalft pracovat rukama s cilem
vytvorit nepravidelné koule.

3. Poté tésto propracujte jesté tak 7-10 minut
(mdzete pouzit i robot s ndstavcem hak), aby bylo
krasné hladké. Misku prikryjte fresh félif a nechte
asi 45 minut odpocivat.

Ll. V asijskych zemich tésto vzdy postupné ukrajuj
a kazdé kolecko valf zvIdst, nicméné mlzete
vyvdlet tésto vdleckem (podsypdvejte Skrobem)
na 2-3 mm a vykrdjet kolecka pomocf
vykrajovdtka/sklenicky. Viykrajovdtko by mélo
mit prdmér idedlné 8-9 cm.

5.Tésto by mélo byt opravdu velmi tenké, az
prihledné. V Asii pouzivaji vzdy hodné skrobu, je
to pro knedli¢ky typické, takze se toho nebojte,
hlavnf je, aby se vam dobre pracovalo.

6. Hotovd kolecka poklddejte na sebe (diky sSkrobu
se neslepf) a uchovdvejte v sdcku, aby neoschla.

7. Naplii: Cinské zelf nasekejte najemno — miZete
pouzit i sekdcek nebo stolni robot s nozi.
Zampiony otfete suchym hadrfkem od neistot
a nakrdjejte najemno nebo prihodte do sekacku
k zell.

S.Cibuli nasekejte najemno, Cesnek prolisujte.
Zézvor oloupejte pomoci Izicky — tak to jde
nejlépe a nastrouhejte ho najemno. Bilou ¢ést jarnf
cibulky nasekejte najemno, stejné tak jako pazitku.

9. Do misy s mletym masem vlozte zeli, cibuli,
Cesnek, zazvor, jarnf cibulku, pazitku, olej, sdjovku
a pridejte sdl a Cerstveé mlety pepr: Ve rddné
smichejte rukama a jako by se ze smési snazte
vytlacit vzduch, jako kdyz pripravujete sekanou.

10 Baleni: Do misy se smésf pripravte dvé Izicky,
malou misti¢ku napust'te vodou, a pokud méte
jinou maslovacku nez pérovou (tou to moc
dobre nejde), tak si ji k vodé také pripravte.

" Ze sacku vytdhnéte pripravené kolecko a asi

| cm kolem obvodu ho navihéete pomoci vody

a maslovacky (nebo prsty). Pomocf IZicek vytvorte
jakysi nok, a ten polozte doprostred tésta.

]2 Pomoci noziku odchlipnéte tésto od pracovn{
desky (je mozné, Ze se vihkosti trosku prilepl
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k povrchu) a vezméte knedli¢ek do ruky. Okraje
prehnéte pres napln k sobé a tésto pritlacte, aby
vam vznikl poZzadovany tvar.

Hotové knedlicky poklddejte do néjaké rovné
nadoby prikryté utérkou, aby neoschly.

Priprava v panvi: Pokud doma mdte
litinovou pdneyv, urcité pouZijte tu, protoze diky
ni dosdhnete krupavejsi krusticky.

Panev rozehrejte nasucho na vyssi stupen.
Pridejte Izici az dvé oleje a polozte knedlicky. Je
mozné, ze olej se bude drzet vzdy jen na jednom
misté€ na panvi, a tak kazdy knedli¢ek polozte
vzdy do louZe oleje a posurite stranou, abyste si
byli jisti, ze pod kazdym knedlickem bude trocha
oleje a orestuje se.

Zéroven panev nepreplrite, zvolte mnoZstvi tak,
aby se navzdjem nedotykaly. Knedlicky restujte
jen z jedné strany do zlatohné&da.

Bude to trvat asi 5 minut, zdlezi na hodné

vlivech — na intenzité ohné, na kvalité

a proveden( panve atd., proto knedlicky
kontrolujte. Chceme, aby se knedlicky restovaly
postupné, ne, aby byly hnédé do minuty, zaroven
ale nechceme, aby se knedlicky zacaly dusit

a maso poustélo stévu.

Az budou zlatohnédé, do knedli¢kd v panvi
nalijte cca 60—80 ml horké vody z varné konvice.
Okam?zité panev prikryjte poklici (nebo druhou
panvi, pokud nemdte poklici) a pockejte, dokud
se voda neodpar.

Poznate to tak, Ze opét uslysite typické prskani
tuku a voda uz v panvi nebude. Bude to trvat asi
4-5 minut (je to rychlejsi nez na pére).

20 Po této dobé rychle vyndejte jeden

/AN

knedli¢ek a rozkrojte ho. Knedli¢ky budou
takové prihledngjsi. Maso by melo byt jiz zcela
hotoVé, ale pro jistotu to zkontrolujte. MzZete
se ujistit i pomoci digitdlniho vpichového
teplomeéru, pokud ho mdte v kuchyriské vybave.
Teplota uvniti* masa by méla mit 75 stuprid.

Omacka na namaceni: Jako zilivku mlzete
podavat séjovou omacku, ke které mizete
volitelné pridat Izicku ryzového octa,
sezamového nebo chilli oleje nebo treba
nasekanou chilli papricku.

22 Muzete je zkusit namdcet i do sweet chilli

omacky. Hotové knedlitky posypte trochou
sezamu a zelenou &asti jarnf cibulky.
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