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CERVEZA

La cerveza checa es una bebida ligeramente alcohdlica, isoténica, que contiene gran
cantidad de vitaminas y sustancias minerales. La cerveza es producida en un territorio
delimitado de la Republica Checa, empleando un método especifico y utilizando lupulo
y malta de calidad establecida, fuentes de agua con la composicién de minerales muy
especifica. Es la cerveza mas popular del mundo — la cerveza que siempre se bebera
y jamas dejara de gustar.
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* El90 % de la produccion en la Republica Checa representa la cerveza clara tipo Pilsen.
e La cerveza tipo Pilsen es el prototipo de la categoria mundial del lager claro.

La Republica Checa es un pafs con el mayor consumo de cerveza en el mundo
- 144 litros per capita.

La dosis diaria recomendada representa 2 copas de 0,3 | para mujeres o 2 jarras
de medio litro para hombres.

Medio litro de cerveza contiene 200 — 250 calorias, o sea menos que cualquier vino,
limonadas dulces, zumos.

San Wenceslao es el patron de la cerveza checa.
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Primera mencién
sobre la coccion de
cerveza checa en
el monasterio
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de ciudades reales y a los
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La cerveza checa adquirié
la Denominacién de origen
protegida de la Unién
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Romano y Rey Checo de Pilsen prepard la primera

Carlos IV (1346-1378) coccion de cerveza con La edad @€ oro de la cerveceria checa.
otorga el derecho fermentacién baja

| acocer cerveza a todos = CERVEZA CHECA
los citadinos. (cervezas de tipo Pilsen).
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La definicion
de CERVEZA CHECA

La cerveza clara es excepcional por su aroma a malta clara y lGpulo. Esta cerveza es
medio picante, asi mismo es también la plenitud de su sabor, especialmente debido a
la diferencia entre el grado de fermentacion aparente y el alcanzable. La intensidad de
amargura de la cerveza es media 0 mas alta, el caracter de rudeza es fino o moderada-
mente rudo. El color de la cerveza es dorado-amarillo, su intensidad es media o mas alta.
La cerveza es fogosa y forma espuma blanca y compacta en el vaso. No se admiten
aromas ni sabores ajenos, prevalece el sabor a malta y a lupulo,

con una leve intensidad del sabor y el aroma a éster — -
0 a pasteurizacion. La cerveza de tipo «
checo se caracteriza por unos i Al 5

valores elevados de S
polifenoles y pH.




LUPULO

e Elltpulo es una planta perenne que hasta 30 afios puede mantenerse en su lugar.

e La cerveza checa se produce de ltpulo checo de Zatec por lo cual adquiere
propiedades especificas.

* Para producir medio litro de cerveza se necesitan 3-4 conos de lupulo de Zatec.
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MALTA <=

e la cerveza checa se produce de granos de cebada
germinados y secos.

e La malta checa (tipo Pilsen) clara es el tipo de malta mas habitual
(el producto basico para producir todos los tipos de cervezas)
y el producto basico es la cebada malteada primaveral.

o

es equivalente a unas 90-100 espigas de cebada.
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La denominacion
de origen protegida

Cerveza checa

iLa cerveza checa
es Unica en el mundo!
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de la cerveza checa ha sido confirmada por el laboratorio \ s
acreditado autébnomo del Instituto Experimental de Cervec'er_l’a.._‘ .

y Malteria. El andlisis de la cerveza checa ha demostrado,
mediante datos estadisticos, una diferencia enorme.



Republica Ch

78 867 km?/ 10,5 millones de habitantes

produccién de cerveza
— 19 millones de hectolitros,
0 sea 184 litros/habitante,

0 sea 24 500 litros/km?









Contactos

Union Checa de Cervecerias y Malterias
wWww.ceske-pivo.cz

Ministerio de la Agricultura
WWW.eagri.cz

Instituto Experimental de Cerveceria y Malteria
www.beerresearch.cz
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o LA
MINISTERIO DE AGRICULTURA
DE LA REPUBLICA CHECA

Ministerio de Agricultura Union Checa de Cervecerias y Malterias
Tésnov 17, 110 00 Praha 1 Lipova 15, 120 00 Praha 2
tel.: +420 221 811 111 tel.: +420 606 591 958
e-mail: info@mze.cz e-mail: info@cspas.cz
WWWw.eagri.cz www.ceske-pivo.cz
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