REGIONALNI

POTRAVINY

PUTUJI PO CESKYCH A MORAVSKYCH MESTECH

Fota: archiv MZe

Nabidka farmarskych trhi, letnich slavnosti
i mistnich dozinek se o prazdninach
rozrostla o ty nejlepsi potraviny z ¢eskych,
moravskych a slezskych regionii. Na
ctyricet ocenénych vyrobkii je mozné
ochutnat ¢i zakoupit ve specialni pojizdné
prodejné s logem Regionalni potravina.

CO JE REGIONALNI POTRAVINA?

Znacku Regionalni potravina udéluje
¢tvrtym rokem ministr zemédélstvi
nejlepsim vyrobkdm z ¢eskych

a moravskych kraji. U takto oznacenych
potravin si mdzete byt jisti kvalitou,
tradi¢nim zpracovanim i poctivymi
mistnimi surovinami. Vice informaci na
www.regionalnipotravina.cz.
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urné po ceskych a moravskych méstech zahdjila
prodejna v patek 5. Eervence v Ceskych Budé&jovi-
cich, posledni zéstavka bude 15. zafi na Zahradé
Cech v Litomé&ficich. Poctivé uzeniny, jogurty
z minimlékaren, syry od farmard, sladké speciality, 100%
mosty nebo piva z malych pivovard a mnoho dalsich
vyrobkd mobilni obchod nabidl ¢i jesté nabidne pfi dvaatfi-
ceti celodennich zastavenich. Navaze tak na loriské Uspésné
putovani, kdy se prodejna s vyrobky ocenénymi znackou
Regionalni potravina tésila velké pfizni zakaznika. ,Cilem je
oslovit co nejvice spotiebiteld a informovat je o existenci
znacky. Ochutnavka jim dé jedine¢nou moznost se presvéd-
Cit, Ze znacku Regiondlni potravina dostanou opravdu ty
nejlepsi potraviny z region(,’ fika reditelka Odboru komuni-
kace Ministerstva zemédélstvi Dana Vecefova.

Pojizdna prodejna navazuje na trend farmarskych trh(,
kde se sortiment potravin z region(i bézné prodava.
Zékaznici diky nakupu pfimo od vyrobce védi, odkud
potraviny pochdzi, jak se vyrabéji a z jakych surovin. Maji
zaruku vétsi ¢erstvosti a mnohdy i lepsi ceny nez
v maloobchodé. Svou pojizdnou prodejnu maji mnohdy
i sami farmafi. Napfiklad Frantisek Némec z Vysociny, ktery
ziskal znacku Regiondlni potravina v roce 2012. ,Dnesni
farmafi necekaji na zékazniky, az k nim pfijdou a nakoupi si
pfimo ze dvora. To funguje také, ale ne vsichni na takovy
zplsob nakupu maiji ¢as. Pojizdna prodejna je proto
dobrym doplInénim, m{Zzu s ni oslovit jinou skupinu,”
vysvétluje FrantiSek Némec.

KDE JESTE ZASTAVi POJiZDNA PRODEJNA:

Stieda 28.8.2013 Brno, Mezinarodni folklorni festival (10-20)
Ctvrtek 29. 8.2013 Blansko, Farmafské trhy (8-17)

Sobota 31.8.2013 Plzen, Farmaiské trhy v ulici Pallova (8-13)
Nedéle 1.9.2013 Hlinsko, Addmkovy folklorni slavnosti (9-17)

Patek  6.9.2013 Louny, veletrh Potravinaisky a napojovy salon (9-17)
Sobota 7.9.2013 Peruc, Celokrajské dozinky Usteckého kraje (8-17)
Patek 13.9.2013 Semily, Semilsky pecen (9-18)

Sobota 14.9.2013 Dvar Bor¢ice, Farmarské slavnosti (10-16)

Nedéle 15.9.2013 Litoméfice, Zahrada Cech (9-17)
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Tak schvalné: Co se vam vybavi,

kdyz se Fekne Rakovnicko? Chmel?
Spravné! Slad? Taky spravné! Pivo!
Samoziejmeé... VSechny tyto »narodni
poklady« spojuje a propojuje
projekt, Pivo, chmel, slad - to mam
rad!”, ktery spolecné pripravily

dvé mistni akéni skupiny (MAS)

z opacnych koncu Stredoceského
kraje — Rakovnicko a Posazavi.

Posazavi, o. p. s. spolupracujeme uz dlouho,”

komentuje vznik projektu reditel obecné

prospésné spolecnosti a zaroven i MAS
1/ Rakovnicko Radomir Dvoiak.,Kdyz jsme
vymysleli, co nového bychom mohli spole¢né dat
dohromady, hledali jsme sty¢né body. Samoziejmé
nas hned napadlo pivovarnictvi - tomu se dafilo a dafi
v obou regionech, my navic mame i svétoveé proslulé
chmelarstvi. Takze jsme spolecné pfipravili projekt,
ktery déla z celého procesu vyroby piva zajimavé
téma oblibené pozndvaci a zazitkové turistiky.”

ProtoZe zastupci obou MAS - Rakovnicka i Posazavi —
jsou velmi akéni, od ideje k samotné realizaci byl docela
maly kricek. V Berounce i Sazaveé stacilo uplynout
jen velmi malo vody a projekt za dva a pal milionu
nazvany ,Pivo, chmel, slad - to mam rad!” byl na svété.
Jako projekt ndrodni spoluprace byl financovany
z Programu rozvoje venkova, opatreni IV.2.1.

Co vsechno muizZe byt v souvislosti s vyrobou piva
turistickou atrakci, co viechno je soucasti projektu?

V benesovském Pivovaru Ferdinand navstévnici najdou
expozici nazvanou 12 zastaveni skutecného piva,

sloupovou draténou chmelnici, pivni kuzelky, obrazovy
model pivovaru z roku 1897 ¢&i venkovni hru Clovéce
nezlob se. V KoleSovicich, kousek od Rakovnika, byla
v roce 2012 vztycena tyc¢ova chmelnice - presné takova,
na jakych se chmel péstoval v pfedminulém a z¢asti
jesté i v minulém stoleti.,V roce 2011 jsme do zemé
dali sazenice, pres zimu pfipravili zhruba sto padesat
smrkovych tyci dlouhych Sest a pll metru, v dubnu jsme
je zakopdvali a kotvili, vzpomina Dvordk a nezapomene
pfitom zdUraznit, jakou ndmahu tento experiment
stal.,S partou koleSovickych fotbalistd jsme na tom
stravili cely vikend, ruce nas bolely neskute¢né!”
Nicméné, dobrd véc se podafila a 7. zafi 2012 pfisel ¢as
sklizet. Hezky postaru, ru¢né, samoziejmé. Ve malem
skoncilo fiaskem,” usmiva se s ro¢nim odstupem reditel
MAS Rakovnicko.,Jak jsme byli nezkuseni, zakopali
jsme tyce moc hluboko, takze ze ztvrdlé zemé nesly
vytahat. Podafilo se to az s pomoci bytelnych ocelovych
pak, které jsme narychlo vyrobili* Ze strhanych stoku
pak dobrovolnici nacesali dvacet vértell chmelovych
Sisek a mohlo se zacit slavit. Hradla muzika, pivo teklo
proudem, lidé se bavili tak, jak na docesnych kdysi
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Foto: archiv Posazavi, 0. p. s.
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byvalo zvykem. Z Krupé do Kole3ovic jezdil specialni
chmelafsky motordk, silnice mezi chmelnicemi zase
bréazdil historicky autobus.,Z této akce bychom radi
udélali tradici,” zdUraznuje Dvorak.,Letos se bude
docesna konat 31. srpna — pomoci ¢esat nam hned od
rana muze prijit kazdy. Za odménu zdarma dostane
k snidani loupak s meltou, ke svaciné polévku a k obédu
poctivy gulas s pofadnymi blbouny. A piva, co vypije.
Az bude kveceru sklizeno, zahraje nam kapela.”
Projekt,Pivo, chmel, slad — to mam rad!” pomohl na svét
i dalsi vyjimecnosti, schmelovému betlémucx.,Ve
skutecnosti se jednd o mobilni nau¢nou stezku popisujici
i ztvariujici zakladni postup od péstovani chmele pres
jeho zpracovani, sladovnictvi az po vyrobu piva
a naslednou konzumaci,” fika autor ndpadu a hned
vysvétluje, jak vSe vypada ve skutec¢nosti:,V deseti
bednach pfipominajicich okna s okenicemi jsou
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na pozadi redlné krajiny redlného prostredi Rakovnicka
zasazeny dievéné, vyrezavané figurky vykonavajici
cinnosti souvisejici s chmelafstvim a pivovarnictvim.”

K vidéni tu jsou chmelnice, susarny, sladovna, varna,
Cesadi, ledafi dobyvajici pod Krivoklatem led z Berounky;,
muzikanti hrajici na do¢esné i chlapi mohutné si
nahybajici z pallitr( v Senku. Ani v kraji popularni parni
vladcek zvany KoleSovka nechybi. V3e je dilem fezbare
Libora Daenemarka z Pfilep a hrn¢ite Jitiho Duchka

z Mutéjovic a vse je jako zivé. »Okenice« jsou navic
opatreny informacnimi panely, které ndzorné vysvétluji,
co je na jednotlivych zastavenich stezky k vidéni, o jakou
¢innost se jedna, k ¢emu znazorfnovana aktivita slouzila
atd. »Betlém« ted putuje po kraji, uz byl tfeba na
fezbarském sympoziu v Pfilepech, na trhu regiondlnich
produktl v Benesové, na pouti v Bfezanech, vidéli ho
navstévnici Krivoklatu... A hlasi se dalsi zajemci, ktefi by jej
chtéli vystavit, napfiklad v rdmci pivnich slavnosti. Na téch,
stejné jako na jinych verejnych akcich, si déti mohou
vybarvit chmelafské a pivovarnické omalovanky, které
také patii mezi vystupy projektu. Mezi dalsi informacni
materidly pro zdjemce je mozno pfifadit CD ,Jak se vari
skutecné pivo” ¢i letdk nesouci ndzev projektu

a informujici o jeho smyslu.

Planu tykajicich se piva maji v rakovnické MAS spoustu.
Ze vseho nejdriv by radi opravili susarnu v Kolesovicich,
obnovili v ni sezonni provoz jako atrakci pro turisty a zfidili
muzeum kdysi proslulych studentskych chmelovych
brigad - jakousi pamétni siri ¢esacl. DalSim zamérem je
vybudovat nau¢nou stezku Krajem chmele, kterd propoji
nékolik byvalych chmelafskych objektl v okoli Kolesovic.
V Hefmanové pfipravuji vybudovani chmelaiského
a zemédélského skanzenu.,A lidé také zacinaji mluvit
o tom, Ze by bylo fajn obnovit kolesovicky pivovar,’
pfipomina Radomir Dvorak. ,Tak uvidime, treba jednou
dojde i na négj”

Dalsi informace:
www.posazavi.com
www.rakovnicko.org



HOUBOVE BRAMBORAKY NA PIVU

250 g cerstvych hub;

100 ml piva; 7 ks brambor;

4 |Zice polohrubé mouky;

1 hermelin; 3 strouzky ¢esneku;
2 vejce; pepf; sul; majoranka

POSTUP:

Houby nakréjejte na kostky, namocte
je do piva a dejte na 10 minut do
lednicky. Brambory oloupejte,
nastrouhejte a vymackejte z nich
vodu. Pfidejte polohrubou mouku
a hermelin nastrouhany najemno,
strouzky rozetfeného cesneku,
stl, pept. Vymichejte tésto. Na
zaveér pfidejte 2 hrsti majoranky,
vejce a houby s pivem a poradné
promichejte. Smazte na oleji.

S REGIONALNI POTRAVINOU

Podporit kvalitni, provérené krajové potraviny, pochutnat si
a jesteé za to ziskat odménu? Ano, jde to! Stacdi se zapojit do
spotrebitelské soutéze, ktera zacne v zari a potrva do listopadu.

a deset tisic soutézicich V ¢em soutéz spociva? Kazdy, Soutéz bude soucasné

¢ekd prakticka skladaci kdo nakoupi ¢tyfi vyrobky organizovana na vybranych

nakupni taska. Kazdy tyden  ocenéné znackou Regionalni prodejnach, kde zakaznici

se navic bude losovat potravina a zasle vystfizena po predlozeni ctyf log Ci
jeden soutézici, ktery vyhraje loga z obalu vyrobkt nebo uctenek ziskaji tasku pfimo.
hlavni vyhru - lednici plnou uctenku od jejich ndkupu, ziska Vice informaci naleznete na
ocenénych Regionalnich potravin. praktickou skladaci tasku. www.regionalnipotravina.cz.




