
Příloha k žádosti o vydání koncese: Výroba a úprava lihu, konzumního lihu, lihovin a ostatních alkoholických nápojů (s výjimkou piva, ovocných vín, ostatních vín a medoviny a ovocných destilátů získaných pěstitelským pálením) a prodej kvasného lihu, konzumního lihu a lihovin
- k vydání stanoviska Ministerstva zemědělství dle § 3 a 3a zákona č. 61/1997 Sb., o lihu, ve znění pozdějších předpisů
Určeno pro výrobce:
konzumního lihu, lihovin (vč. destilátů) a ostatních alkoholických nápojů 

Část I. - Identifikační údaje

Plné obchodní jméno žadatele:

Forma (subjektivita) podnikání:

a) fyzická osoba




ano/ne

b) právnická osoba 


 

ano/ne

c) jiná forma (vypište)…………………………………………

d) Adresa sídla žadatele:

Obec:





PSČ:
Ulice:







Telefon:


Fax:



e-mail:

Jméno odpovědného zástupce:




Funkce:

IČ žadatele:





DIČ žadatele:

e) Adresa provozovny:


Obec:




PSČ:

Ulice:







Telefon:


Fax:



e-mail:

Jméno odpovědné osoby (osoba, která bude zodpovědná za výrobu):

Nejvyšší ukončené vzdělání - škola:
                         
Rok ukončení:

Odborná praxe - počet roků:

Pozn.: při větším počtu odloučených provozoven vypište v příloze identifikační údaje za každou jednotlivou provozovnu.

Část II. - Údaje o předmětu činnosti

	Předmětem činnosti je výroba:

	

	Konzumní líh 
	

	Destiláty 

(a) vlastní výroba (ovocný lihovar)

(b) z nakoupeného destilátu 

·   - uvést výčet všech druhů*
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Lihoviny (vyrobené studenou cestou) - z nakoupeného kvasného lihu 
 - uvést výčet všech druhů*
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Ostatní alkoholické nápoje (z nakoupeného kvasného lihu)

  - uvést výčet všech druhů*
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


* uvést seznam všech výrobků, které budou vyráběny vč. popisu jejich výroby. 
Část III. - Stručný popis uspořádání technologického zařízení provozovny určené k výrobě konzumního lihu, lihovin (destilátů) a nebo ostatních alkoholických nápojů (popis doplňte přiložením základního schématu (nákresu) zařízení a půdorysu provozovny, popř. fotografiemi)
1) Výčet všech instalovaných výrobních zařízení + typ + výrobce (doložit nákresem vč. popisu a vlastnického vztahu) 
2)   Počet destilačních kotlů:       ks, celkový obsah:        litrů
      Počet rektifikačních kotlů:     ks, celkový obsah:        litrů

Materiál, ze kterého je destilační a rektifikační zařízení vyrobeno:

Způsob vytápění (palivo):
Způsob likvidace lutrových vod – popište:

3)  Jak je prováděna likvidace a měření oddělených úkapů a dokapů (popis):

4)  Typy instalovaných měřidel:

Zehr malý 

počet kusů

Zehr střední

počet kusů

Zehr velký

počet kusů

Jiné měřidlo (popište)

počet kusů
(body 2-4 vyplní provozovatelé ovocných lihovarů)
6)  Způsob úpravy technologické vody – popište:
7) Způsob výroby, plnění, zavírání, etiketování, kolkování, přidělování čísla šarží – popsat podrobně včetně doložení dokladů o vlastnickém vztahu k těmto zařízením a jejich technické dokumentace:

8) Za poslední 2 roky proběhlo v mé společnosti      kontrol zaměřených na hygienu a kvalitu výroby s výsledky (platí pro stávající provozovatele):
8)  Další důležité údaje (dodavatel surovin, lahví, etiket atd):

Svým podpisem stvrzuji, že výše uvedené informace jsou pravdivé a úplné, a že jsem seznámen s příslušnými předpisy pro oblast výroby potravin – zejména kvalita, hygiena provozu, označování, povinnosti provozovatele potravinářského podniku.
Vypracoval – jméno a příjmení, funkce:




Podpis + datum:

Odpovědný zástupce - jméno a příjmení, funkce:

                       Podpis + datum:
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