Vybérové Fizeni mimo rezim zakona ¢. 134/2016 Sh., o zadavani vefejnych zakazek, dle PFirucky
pro zadavani vefejnych zakazek Programu rozvoje venkova na obdobi 2014 - 2020

Pfiloha €. 1

Technick & specifikace predmétu pln éni
k zakazce s ndzvem

,Technologicka linka na krajeni, ochucovani a
baleni syr G-

Vstupni parametry zadavatele

Polotovary ke zpracovani:

1) Polotovar €. 1. pro porce 125¢g
Lisovany syr soleny v solné lazni

a) Tvar a hmotnost
e hranol &tvercového prifezu o strané v rozmezi 110 az 120 mm se
zaoblenymi rohy
* hmotnost v rozmezi 470 g az 540 g
» vySka vrozmezi 35 mm az 43 mm

Poznamka: ProtoZze se jedna o vyrobu syrl s velkym podilem ruéni prace,
polotovar nemé vzdy stejny tvar a hmotnost. MdZe mit misto C&tvercového
nepravidelny (obdélnikovy az lichobéznikovy) ptdorys.

b) Povrch
» (isty, celistvy, uzavieny, lehce vihky
(v prbéhu zpracovani moznost mirného uvolfiovani syrovatky)

c) Fyzikalné chemické vlastnosti

» suSina celkova - minimalné 43%
e tuk vsuSiné - minimalné 38%
e obsah soli - primérné 3,5%
» teplota - Vv rozmezi 5az 15°C

2) Polotovar €. 2. pro porce 110g
2.1) Syr zrajici pod mazem

a) Tvar a hmotnost
* hranol ¢tvercového prafezu o strané v rozmezi 105 az 110 mm se
zaoblenymi rohy
e hmotnost v rozmezi 400 g az 480 g
» vySkavrozmezi 33 mm az 40 mm

Poznamka: ProtoZze se jedna o vyrobu syrl s velkym podilem ruéni prace,
polotovar nema vzdy stejny tvar a hmotnost. MGze mit misto &tvercového
nepravidelny (obdélnikovy az lichobé&Znikovy) ptdorys.

b) Povrch
» celistvy, souvisly, pokryty filmem mazu mikrobialniho puvodu, ktery je v
zavislosti na vlhkosti vice ¢i méné lepkavy
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¢) Fyzikalné chemické vlastnosti

» suSina celkova - minimalné 48%
* tuk v suSiné - minimalné 42%
* 0Obsah soli - maximalné  3,0%
« teplota - v rozmezi 5az 15°C

2.2) Bily uzeny syr

a) Tvar a hmotnost
e hranol ¢&tvercového prufezu o strané vrozmezi 105 az 110 mm se
zaoblenymi rohy
e hmotnost v rozmezi 400 g az 480 g
» vySka vrozmezi 33 mm az 40 mm

Poznamka: ProtoZze se jedna o vyrobu syrl s velkym podilem ruéni prace,
polotovar nema vzdy stejny tvar a hmotnost. Mize mit misto C¢tvercového
nepravidelny (obdélnikovy az lichobé&znikovy) ptdorys.

b) Povrch
» Cisty, celistvy, uzavieny

¢) Fyzikalné chemické vlastnosti

* suSina celkova - minimalné 43%
* tuk vsuSiné - minimalné 38%
* obsah soli - maximalné  4,5%
* teplota - v rozmezi 5az 15°C
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PoZadované technické parametry technologické
linky na krajeni, ochucovani a baleni syr 0 (dale jen
, linka")

Linka pro vyrobu hmotnostné kalibrovanych porci syri, s ochucenim nebo bez
ochuceni na povrchu, balenych vakuové do vysokoprutazné fdlie
s automatizovanym skupinovym balenim.

PoZadovany vykon linky pro porce 110g i 1259:

- minimalné 50 porci syrd za minutu, rozkrajenych z polotovaru, ochucenych,
vakuové zabalenych, oznalenych a nasledné poskladanych do oznacenych
skupinovych baleni.

PFi dosaZeni poZadovaného vykonu muZze celd linka zahrnovat maximalné pét
pracovnich pozic pro obsluhujici personal.

Jednotliva zafizeni:

- musi mit regulovatelny vykon tak, aby na sebe plynule navazovala

- musi byt Cistitelna, pouZzité materidly musi odolavat cisticim prostfedkim
obvykle pouZivanym v potravinafstvi a musi na né byt odpovidajici atesty a
certifikaty

Veskeré doporucené postupy a dodané materialy (v€etné obalovych) v ramci
zakazky musi vyhovovat pfisluSnym legislativnim poZzadavkim z hlediska
bezpecnosti, ochrany zdravi a vhodnosti pouZiti v potravinarském provozu a musi
byt volné dostupné na trhu.

Specifikace porce

Porce 125g
- kus syra s padorysem rovnoramenného pravouhlého trojuhelniku vykrojeny

Z polotovaru € 1.
- hmotnost porce minimalné 116 g

Porce 110g
- kus syra s padorysem rovnoramenného pravouhlého trojuhelniku vykrojeny

Z polotovaru ¢ 2.
- hmotnost porce minimalné 99 g

Minimalni trvanlivost jednotlivé porce v obou hmotnostnich variantach bude 50
dnu od data zabaleni pfi skladovaci teploté od 2°C az do 8°C.
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1. Zafizeni pro kontrolni vaZeni a krajeni

- kontrolni vaZeni jednotlivych polotovart

- kontinuélni doprava polotovart ke krajeni

- vykrojeni Ctverce z pfipadného nepravidelného tvaru polotovaru vcetné

7 w7z

odstranéni prebytecné Casti
- kontinuélni provoz s automatickym krdjenim polotovaru na 4 porce
trojuhelnikového padorysu (hmotnost porce dle druhu krdjeného polotovaru)
- pocitani porci a jejich kontinualni preprava k davkovému ochucovani
(moznost nastaveni poctu porci na jednu davku pro ochucovani)
Rez nerezovym noZem s pouZitim programovatelného pramyslového robota
v potravinafském provedeni (bez pouziti ochranného navleku). Vlastni fez musi
byt hladky v celé ploSe, bez roztfepenych okraja.
Vystupem musi byt napocitané porce ve vahovych limitech danych ve specifikaci
porce.

2. Zarizeni k ochucovéani syr G
- ochucovani syru po davkach, hmotnost jedné davky maximalné 9 kg

- ochucovani v plastovych pfepravkach o vnéjSich rozmérech 400 x 300 x 270
mm (pfepravky zajisti zadavatel)

- automaticky posun prazdnych prepravek k plnéni a odsun pinych prepravek
k vlastnimu ochucovani, tj. obalovani v kofenici smési

- ruéni davkovani ochucujicich slozek

- vlastni obalovani mechanické

- v8echny syry musi byt obalené rovhomérné po celém povrchu, pfitom nesmi
dojit k mechanickému poskozeni jednotlivych syru

- zasoba prazdnych prepravek minimalné 3 ks

- zasoba plnych pfepravek pfipravenych k ochucovani minimalné 3ks - v této
fazi bude provedeno ruéni davkovani ochucujici slozky

3. Zafizeni k vakuovému baleni syr G do vysokopr Gtazné félie

- tvarovaci formy musi byt poskladany tak, aby byla co nejlépe vyuZita plocha
horni a spodni folie a bylo produkovano co nejmensi mnozstvi zbytk folii

- tisk data minimalni trvanlivosti a €isla Sarze na horni potisténou folii

- ruéni vkladani jednotlivych porci do vytvofenych prohlubni, dva pracovnici,
kazdy z jedné strany stroje

- loZna plocha bez kryci desky o délce minimalné 90cm

- odsati vzduchu, vstfik ochranné atmosféry a nasledné vakuum, vyvévu
umistit mimo prostor baleni

- svareni horni a spodni félie tak, aby minimélné jeden roh umozhoval snadné
otevirani porce tj. moznost otevfit obal ru¢né oddélenim horni a spodni félie
bez pouZziti nastroju

- uzavieny chladici okruh pro formovaci a svafovaci stanici

- plynula doprava ke skupinovému baleni

- moznost vzdalené spravy fidicich a vizualizacnich programt

Parametry folii:

Horni félie — adresné potisténa, triplex s metalizou o tloustce 120 mic, svafovaci
vrstva LDPE s PEEL efektem, horni vrstva nesvafitelna

Spodni félie — PA (50 mic.)//PE (100 mic)
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4. Zafrizeni skupinového baleni

- automatické skladani skupinovych oball z pfedpfipravenych pfifezu
(technicky vykres pfifezu skupinového baleni syr( je pfilohou &. 7 zadavaci
dokumentace)

- automatické vkladani 16 porci do skupinového obalu (viz fotografie €.1) a 8
porci do skupinového obalu (viz fotografie €. 2)

vrv

- zasobnik kartonovych pfifez0 na minimalné 15 minut nepferuSovaného
provozu 16-ti kusového baleni.

Vlastni vkladani zabalenych syri s pouZitim programovatelného pramyslového

robota v potravinarském provedeni (bez pouZiti ochranného navieku)

5. Zafizeni pro tisk a aplikaci etiket skupinového baleni

- tisk etiket o minimalni Sifce tisku 60 mm

- moznost tisku textll, BAR a QR kodU

- automaticka aplikace etiket na bo¢ni stranu skupinového obalu

- program pro tvorbu, Upravu a spravu etiket pro jednotlivé vyrobky

6. Dopravniky polotovar @ mezi jednotlivymi za Fizenimi

PFi pouziti dopravnikovych pasu je pozadovana:
- jejich jednoduch& demontéz bez pouziti naradi a ¢isténi
- zajiSténi proti boénimu posouvani
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Kone énym vystupem z linky bude karton napln ény 16 nebo 8 ks syr G
s nalepenou etiketou a p Fipraveny k ru €nimu skladani na paletu.

V OleSnici dne 15.3. 2018

Ing. Vaclav Mirvald
prokurista
Mlékarna Olesnice, RMD
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